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1. Karakteristike gastronomskog turizma

U turizmu, hrana uglavhom ima dvostruku ulogu. Kao i u normalnom Zivotu, hrana
predstavlja osnovnu potrebu svakog turiste pri putovanju. U drugom slucaju, hrana moze da
predstavlja glavni motiv za putovanje, tj. turisticku atrakciju. 1z toga sledi da je gastronomija
svakako veoma vaZzan deo putovanja svakog turiste, a da u ipak redim slucajevima
gastronomija i hrana predstavljaju glavni, primarni motiv putovanja turista koji vecinu svojih
odluka baziraju upravo na osnovu interesovanja za gastronskim proizvodima, tj. na osnovu

Zelje za istrazivanjem, upoznavanjem i uZivanjem u gastronomiji i onom Sto ona nudi.
Brojne su definicije gastronomije. Medutim, ne postoji jedinstvena definicija gastronomije.

Enciklopedija Britanika definiSe gastronomiju kao “veStinu izbora, pripreme, sluZzenja i

uZivanja fine hrane.”*

Gastronomija moZe da predstavlja nauku o ishrani, a takode se moze definisati i kao
istrazivanje i proucavanje hrane i kulture, a pre svega gurmanske kuhinje. Osoba koja
poseduje odreden nivo znanja iz oblasti gastronomije naziva se gastronom. Pri proucavanju

gastronomije, gastronomom se smatra onaj koji kombinuje teoriju i praksu u gastronomiji.

Kao nauka, gastronomija je povezana i sa druStvenim naukama, ali i sa prirodnim naukama
koje se bave proucavanjem digestivnog trakta kod ljudi. MoZe se redi i da gastronomija
spada u interdisciplinarne oblasti, s obzirom da je priprema, postavljanje i dekorisanje hrane
obi¢no pra¢eno muzikom, neretko i igrom, pa ¢ak i likovhom umetnoScu. Na neki nacin se

gastronomija povezuje i sa agronomijom, biologijom, hemijom, matematikom itd.

U nastavku ¢emo detaljnije opisati gastronomske proizvode i njihov uticaj na turizam i

lokalnu ekonomiju, dobre prakse u gastronomskoj turisti¢koj ponudi itd.

1.1 Koncept gastronomskog turizma

Svako, ba$ svako mora da jede, pa tako i turisti. To je prva ili druga aktivnost koju turisti
obavljaju na svojim putovanjima. Prema istrazivanju Svetske tursiticke organizacije za 2012.
godinu, to je druga omiljena aktivnost stranih turista koji pose¢uju SAD, a prva omiljena
aktivnost americkim turistima pri poseti drugim drzavama. Ovi podaci veoma jako i
upecatljivo ukazuju na znacaj koju hrana ima na ljude, nevezano za osnovne egzistencijalne

potrebe. Zbog toga je uloga koju hrana ima na turisticka iskustva i satisfakciju rastuca, a

! Encikolopedija Britanika saZeto izdanje Knjiga 2. (2005). Narodna Knjiga Politika
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utice i na moguénosti uvecanja ekonomskih dobiti i mogucnosti regionalnog razvoja. Sve veci

broj zemalja nastoji da pozicionira hranu kao nematerijalno kulturno dobro.

Studijom se moZe bolje upoznati i uvideti veza koja postoji izmedu hrane, turizma i lokalnog

ekonomskog razvoja.

U pogledu turizma, istraZivanje i degustacija hrane dobija sasvim novo znacenje. Iskustva
turista u vezi sa hranom svode se na svakodnevno, odnosno uobicajeno konzumiranje hrane,
pa postoji potreba za autenti¢nim jelima i raznovrsnoScu. Upravo takvu Sansu moze iskoristiti
podrucje Stare planine koje, osim netaknute prirode, karakterie i duga tradicija u pripremi

tradicionalnih jela.

Gastronomski turizam treba shvatiti kao deo kulturnog turizma. Cak i ako se ne radi o
visokokvalitethom ugostiteljskom objektu, kulinarsko iskustvo je jedinstveno i vredno
pamcenja. Gastronomski turizam takode ukljuCuje upoznavanje i isprobavanje raznovrsne
hrane, pi¢a i metoda pripreme istih. Takode, gastronomski turizam podrazumeva proces

uzivanja u hrani, a takode omogucuje turistima da upoznaju lokalnu hranu i pice.

Briga o zdravlju i tendencija ka zdravoj ishrani ljudi je joS jedan od faktora koji podiZze
popularnost hrani. Spremnost da se upozna raznovrsna hrana i kao i raznovrsne kulture

hrane stvaraju nove mogucnosti za razvoj gastronomije.

Jedni od nosilaca gastronomske ponude su svakako restorani. Oni na neki nacin promovisu
kulturu nekog mesta, podrucja, regiona. Takode, iskustvo koje turisti doZive u hrani i u
svakodnevnom boravku u ugostiteljskim objektima je veoma vazno za formiranje konacnog
utiska o zadovoljstvu putovanjem, tj. odmorom, ali pre svega izabranom destinacijom za isti.
Restorani se Cesto isticu u okviru turistickin ponuda i neretko su turisticke atrakcije, Sto

dovoljno govori o njihovom znacaju, ali i o znacaju hrane kao turistickom proizvodu.

Gastronomski turizam ima visoku stopu rasta gotovo u svim zemljama, pa samim tim postaje

jedan od vodedih trendova u svetu. Gastronomski turizam, izmedu ostalog, obuhvata:

e Posete proizvodacima hrane
e Posete sajmovima hrane i gastronomskim festivalima

e Posete degustacijama hrane i kulinarskim predstavama

1.2 Sticanje gastronomskog turistickog iskustva

Za razvoj turizma naijbitniji Cinilac je svakako turista. Gastronosmski turizam nije nikakav

izuzetak, turisti su najbitniji faktor njegovog razvoja. Hrana, kroz povezivanje turista sa




lokalnim nasledem i kulturom, postaje jedna od najistaknutijih primera turtistickog iskustva.
Novi tzv. kulinarski turisti nastoje da probaju hranu koja ne spada u njihove uobicajene
obroke, da probaju nove i zanimljive kulinarske specijalitete. Ipak, treba imati na umu da
turisti, tj. ljudi kada je re¢ o hrani nece probati bas sve. Sama jela, njihov nacin pripreme,
sastojci za pripremu istih moraju biti poznati i ne previSe razli¢iti u odnosu na hranu koju
turisti / ljudi uobicajeno konzumiraju. Aktivnim ukljuivanjem potroSaca u gastro turizam
(kroz Skole kuvanja, gastro radionice, festivale hrane itd.), podsticanjem veze izmedu
globalnih i lokalnih kultura i generalno negovanjem kulturnog nasleda, gastro turizam se
moze posmatrati kao neka vrsta kreativhog privredivanja. Takode, gastronomski turizam
moze doprineti povecanju odrZivosti destinacije, kao i doprineti o¢uvanju kulture i tradicije
regiona. TeZi se i povezivanju sa drugim vidovima turizma, kao Sto su wellness i spa turizam
itd.

Hrana je sve znacajnija turisticka atrakcija. Zbog svetskog trenda da se hrana pretvori u
turisticki proizvod, sve je vedi i jaci uticaj gastronomije na ekonomiju i kulturu. Gastronomski
turizam se odnosi pre svega na proizvodace hrane, ukljuluje naravno i festivale hrane,
kulinarski turizam i restorane, kao i putovanja turista kojim osnovni motiv za putovanja
predstavlja upravo hrana. Postoje brojne podele gastronomskih turista, a u nastavku

navodimo neke od njih.

Prema nacinu na koji turisti tretiraju hranu, mozemo ih podeliti na:

e One koji hranu tretiraju kao deo iskustva na putovanju / odmoru
¢ One kojima je hrana primarna aktivnost
e One koji hranu koriste za odabir same destinacije, tj. kojima je hrana glavni faktor

odabira destinacije za posetu / odmor

Najbrojniji su oni turisti kojima je hrana dodatna aktivnost, tj. oni kojima hrana predstavlja
deo iskustva na putovanju. Najmanji broj turista je kojima je hrana primarni motiv za izbor

destinacije.

Kada se radi o stepenu zainteresovanosti turista za lokalnu hranu, postoje cetiri vrste
gastronomskih turista (Mitchell & Hall, 2003):

e Gurmanski turisti
e Gastronomski
e Kulinarski turisti

e Ruralni / urbani turisti




Gurmanski turisti su oni turisti kod kojih je u glavnom fokusu hrana, tj. turizam hrane i sve ili
vedina njihovih aktivnosti se baziraju na hrani , a to je ujedno opis gastronomskih turista. Oni
pokazuju visok i gotovo iskljuciv interes za hranom. U odnosu na ostale vrste turizma hrane,
tzv. gurmanski i gastronomski turisti su u manjini. S druge strane, kulinarski turisti pokazuju
umereno interesovanje za hranu. Oni ne baziraju sve svoje aktivnosti iskljucivo u vezi sa
hranom. Na kraju, turisti koji imaju veoma skroman interes za hranu vezuju se za druge

vrste turizma, kako Sto je ruralni ili urbani turizam.
Ignatov i Smith (2006) klasifikuju kulinarske turiste u sledeca tri segmenta:

e Turisti hrane
e Vinski turisti

e Turisti hrane i vina

Turisti hrane redovno posecuju poljoprivredne sajmove. Takode, upraznjavaju i posete
farmama, a neretko ucestvuju i u berbama na istim. Ljubitelji su hrane koju Cesto kupuju
direktno sa farmi ili na pijacama, ali i u prodavnicama. Neretko posecuju kulinarske Skole, a

vole da probaju i lokalne specijalete u restoranima.

Vinski turisti, sasvim ocekivano, preferiraju organizovane vinske ture i viSednevne obilaske
vinskih regija. Posete vinarijama su neizostavne, kao i degustacije vina u istim. Vole da znaju

sve 0 vinu, pa se interesuju i za somelijerske Skole.

Turisti vina i hrane su oni koji se nisu opredelili samo za hranu ili za pie. Oni uzimaju
najbolje od svega. Moze se reci da na najbolji nacin kombinuju hranu i pi¢e za postizanje

maksimalnog zadovoljstva.

Tokom posete nekoj destinaciji, turisti imaju priliku da iskuse pogodnosti i atrakcije lokalnog
podruéja, a pozitivno iskustvo ¢e uticati na verovatnocu ponovne posete. Bilo da turista
posecuje ruralne oblasti da bi probao tradicionalnu hranu, da bi se opustio ili zabavio, da udi,
ima avanturu ili zbog licnog razvoja i oseéaja identifikacije, on trazi iskustvo. Gastronomski
turizam mora pruziti potpuno autenticnu ponudu i moZze doprineti lojalnosti potroSaca.
Atraktivno okruzenje, opustanje i zabava koje turisti doZivljavaju tokom gastronomske rute,
kao i socijalna interakcija sa ljudima sli¢nih interesovanja, glavni su razlozi zbog kojih ée se

sigurno vratiti (Vujko, Petrovi¢, Dragosavac i Curci¢, 2017).

% https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/1451-6551/2018/1451-65511801086D.pdf
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1.3 Razvoj gastronomskih proizvoda

Gastronomski turizam podrazumeva posete primarnim i sekundarnim prehrambenim
proizvodacima, festivalima hrane, restoranima i odredenim lokacijama za koje su degustacija
hrane i / ili doZivljavanje svojstava specijalne proizvodnje hrane u regionu osnovna
motivacija za putovanja. To ne znaci da je svaki odlazak u restoran gastronomski turizam,
vel Zelja da se iskusi odredena vrsta hrane ili proizvoda odredenog regiona. Gastronomska
ponuda moZe stimulativno da uti¢e na lokalni razvoj, jer daje mogucnost produZetka
turisticke sezone, diverzifikovanja ruralne privrede, otvaranja novih radnih mesta,
stimulisanja poljoprivrede, a Sto uglavhom ne zahteva vece investicije. Gastronomska ponuda
moze doprineti unapredenju regionalne atraktivnosti, odrzivosti lokalne sredine i promociji
kulturnog nasleda, odnosno jacanju lokalnog identiteta i osecaja pripadnosti odredenoj

zajednici.

Hrana, sama po sebi, je sekundarna motivacija za putovanje. Medutim, dobro osmisljena
gastronomska iskustva, poput gastronomskih tura i ¢asova kuvanja, mogu biti primarna

motivacija.

Gastronomski turizam moZe se povezati sa drugim proizvodima za posetioce kao Sto su

kulturne i prirodne bastine, pruzajudi tako sveobuhvatnu ponudu. Stvaranje jedinstvene price
o nekom mestu i njegovoj kulturi hrane moze biti efikasan oblik razvoja proizvoda. Svaka
destinacija ima svoje specifi¢nosti, karakteristike po ¢emu je jedinstvena, po ¢emu se izdvaja
od nekih drugih destinacija kada je re¢ o gastronomiji. Ono Sto je neophodno i jako vazno je
identifikovanje tog potencijala, i potom njegovo koriSenje za kreiranje jedinstvenog
gastronomskog proizvoda, primamljivog i domacim i stranim turistima. Hrana ima posebno
vaznu ulogu u razvoju turistickih usluga, jer Cesto Cini 30% ili vise turistickih troskova (Quan i
Wong), a taj novac se redovno trosi direktno sa lokalnim preduzeéima . MozZe se redi da
troskovi hrane spadaju u znacajnu kategoriju turistickih troskova, nevezano da li su turisticke
aktivnosti vezane i bazirane na iskustvima u vezi sa hranom, ili su usmerene na druge
aktivnosti. Jedan od sastavnih delova turizma je potro$nja hrane i njen ekonomski uticaj

moze biti vazan ne samo za preduzeca koja direktno prodaju hranu turistima (poput hotela i
restorana), ve¢ moze imati znacajan ekonomski uticaj u celom lanc u snabdevanja hranom.
Potencijalne ekonomske mogucnosti , nastale povezivanjem hrane i turizma, stvaraju ne

samo gastronomsko ili kuhinjsko turisticko trZiste, ve¢ i sva ostala turisticka trzista.

Integrisanje gastronomskog turizma sa odrzivim turistickim razvojem u ruralnim i zabacenim

podruéjima moze poboljsati Zivotni standard ljudi. Da bismo hranu i turizam iskoristili kao




strategiju ekonomskog razvoja, vazno je podstaéi posetioce da se zadrze , kupuju i ostanu
duZe. KratkoroCne, srednjoroCne i dugorocne strategije ukljuCuju niz opcija kreiranih za
produZenje boravka, a samim tim i potrodnje, posetilaca, mreZze podrske i saradnje (sa
lokalnim preduzedima i organizacijama kao i sa drugim regionalnim zainteresovanim

stranama) i razvoj intelektualnog kapitala u cilju unapredenja regionalne baze znanja i

stvaranja i zanimljivih iskustava s hranom.

Postoji veliki potencijal interneta i druStvenih medija za povezivanje turizma i restorana.
Poboljsanje iskustva posetilaca i pruzanje zadovoljstva kupcima od vitalnog su znacaja u
pogledu potencijala ovih medija za Sirenje znanja ,,usmenom predajom“. Takode, taj isti
potencijal moze se iskoristiti za brendiranje i promovisanje gastronomskih proizvoda tipicnih
za lokalne regione, a koji moZze imati brojne pozitivne efekte na lokalnu ekonomiju.
Obezbedivanje hrane za turiste ne svodi se viSe samo na obi¢nu pripremu hrane, ve¢ je to
vise holisticki proces povezivanja hrane sa lokalnom i globalnom kulturom. Turisti Zele da

probaju lokalnu hranu koja je autenticna, ali ne i previse nepoznata.

Koncept gastronomskog turizma ne svodi se samo na obi¢nu prodaju hrane turistima, ve¢
ima znacajnu ulogu u razumevanju lokalne kulture od strane turista. Kada se kombinuju
hrana i lokalna kultura, oni zajedno oslikavaju jedinstvenu sliku koja se moZe nazvati
~foodscape“. 1z svega toga sledi da opstanak gastronomskog turizma ne zavisi od prodaje
hrane, kao hrane, ve¢ od kombinacije hrane i lokalne kulture tj. “foodscape”. Povezivanje
gastronomije sa materijalnim i nematerijalnim kulturnim nasledima je dobra metoda za
privlatenje veceg broja turista, jer pruza raznovrsnost i Sarenoliko iskustvo koje upotpunjuje
interesovanja mnogih turista. Kao Sto smo ve¢ napomenuli, najmanji broj turista donosi sve
svoje turisticke odluke na osnovu hrane, ¢ak i kada se radi o nekom brendiranom proizvodu
karakteristicnom isklju¢ivo za neki region. Mnogo je vedi broj onih koji Zele da svoje
aktivnosti podele i na druge tipove turizma, da uZivaju u hrani, ali i da diverzifikuju svoje
iskustvo. Zbog toga je vrlo dobra ideja formiranje gastronomskih ruta. One obuhvataju jedan
ili vise itinerera u odredenom regionu. Gastronomske rute mogu ukljucivati posete
restoranima, ali i salasima, poljoprivrednim gazdinistvima itd. Svi turisticki proizvodi koje
obuhvata gastronomska tura moraju biti navedeni u turistickom vodicu. Gastronomske rute
se diferenciraju u odnosu na uobicajene turistiCke proizvode. Karakterise ih autenti¢nost i
fokusiranost na kvalitet. Obuhvataju aktivnosti povezane sa proizvodnjom, ali i degustacijom
gastronomskih specijaliteta. Na ovim turama se saznaje puno o samom mestu, destinacji, pa
se time istiCe njen identitet i potencijalno pozitivno utice na njen ekonomski razvoj. Najvedi

uspeh koji gastronomske ture mogu ostvariti je ukoliko se gastronomska tradicija i kultura




nekog regiona pretvori u gastronomski proizvod i gastronomski turizam. Mora da se razlikuje

od ponude konkurencije i da turistima pruza nova i autenti¢na iskustva i dozivljaje.

Neka destinacija, region, mesto mozZe iskoristiti jedinstvenu gastronomiju koja ga krasi za
kreiranje gastronomske ponude koja ¢e biti primamljiva turistima. Posebno je to
karakteristicno za ruralna podrucja, gde se viSe neguje tradicija lokalne kulture, pa tako i
tradicija u spremanju hrane. Hrana se danas sve viSe povezuje sa kulturom, pa tako hrana
predstavlja deo kulturnog turizma. Hrana je i svojevrstan predstavnik kulture. Ljudi Zele da
upoznaju nove i drugacije kulture, ukuse, da upoznaju tradiciju, a sve je to moguce kroz
jedinstevene gastronomske proizvode specificne za odredena mesta, oblasti, regione itd.
Poznato je da hrana danas predstavlja deo domace kulture, da se sve viSe koristi kao deo
promo kampanja. Takode, hrana je osnova razvoja poljoprivredne proizvodnje, a ponegde
moZe biti i osnova ekonomskog razvoja. Gastronomski turizam moZze pozitivho uticati na
potraznju za gastronomskim proizvodima, kao i za poljoprivrednim i prehrambenim
proizvodima. Takode, moze dovesti do stvaranja prepoznatljivih brendova i do poboljsanja

vidljivosti regiona itd.
Gastronomske proizvode moZzemo podeliti, sa aspekta gastronomije, na:

e Poljoprivredne proizvode
e Prehrambene proizvode

e Gastronomske proizvode

Poljoprivredni proizvodi su sve namirnice biljnog i zivotinjskog porekla. Ovi proizvodi se

plasiraju na trZiSte sa poljoprivrednih dobara.

Prehrambeni proizvodi nastaju postupkom prerade poljoprivrednih proizvoda u industrijskim

pogonima, zanatskim radnjama ili u domadinstvima.

Kada se u odredenoj meri, manjoj ili vecoj, poljoprivredni ili prehrambeni proizvodi izloZze

definisanom prehrambeno - tehnoloSkom procesu, tako nastaju gastronomski proizvodi.

U sledecoj tabeli bice predstavljen lanac aktivnosti u gastronomskom turizmu i ucesnici u

istom.




Tabela 1: Generalna tipologija resursa gastro turizma

Zgrade / Objekti

e objekti za
preradu hrane
e Vinarije
e Pivare
e Pijace
poljoprivredn
ih
proizvoda
Prehrambrene
prodavnice
Muzeji hrane
Restorani

Namensko zemljiste

e Farme
e Vocnjaci
¢ Vinogradi
e Urbane
restoranske
Cetvrti
Rute

e Putevi vina
e Putevi hrane

e Gurmanske staze

Potro3nja

e Obedovanje
u
restoranima

e Piknici sa
upotrebom
lokalnih
proizvoda

e Maloprodajna
kupovina hrane
i pica

e Aktivosti po
slobodnom
izboru

Obilasci
e Vinske regije
e Poljoprivredne
regije
e Gradske Cetvrti
koje su vezane
za hranu

Edukacija / posmatranje

e Kuvarske Skole
e Degustacije /
edukacija
¢ Posete vinarijama
ePosete
kulinarskih
takmicenja
« Citanje ¢asopisa
i knjiga o
hrani, pi¢u

PotroSack
[
programi

e Prezentacij
e hrane i
vina

¢ Prezentacije
kulinarske
opreme

e Lansiranje
novih
proizvoda

Festivali
e Festivali
hrane
eFestivali vina
e Festivali
berbe /
Zetve

o Klasifikacija
Restoran
/
Sistemi
sertifikovanja
(npr. Michelin)

e Sistem
klasifikacije
hrane /

vina
(npr VQA)

e Udruzenja
(npr
Kuhinja
Kanada, Slow Food)

lzvor: Elena Ignatov & Stephen Smith (2006). ,Segmenting Canadian Culinary Tourists”.
Current Issues in Tourism, 9:3. str. 235 - 255




1.4 Gastronomija povezana sa regionalnim ekonomskim razvojem

Nematerijalna imovina brzo postaje osnova za regionalnu ekonomsku konkurentnost kroz

turisticke strategije.

Cvrsta veza izmedu hrane i turizma / kulture moze pomoci destinacijama da postanu
atraktivnije i konkurentnije kao lokacije za posetu, rad i Zivot. Fundamentalan znacaj hrane
kao veze izmedu kulturnog, ekonomskog i drustvenog rasta i raznolikosti doprinosi lokalnom
razvoju i smanjenju siromastva. Jedan od najvaznijih faktora koji podstiCe odnos izmedu
turizma i iskustva sa hranom je uloga ova dva elementa u lokalnom razvoju. | hranai
turizam imaju Siroku paletu veza sa drugim oblastima ekonomije , Sto teZi povecanju

vrednosti tih aktivnosti sa lokalnom ekonomijom.

Iz Sire perspektive ekonomskog razvoja i strategije brenda, potrebno je razumeti kako se
hrana i turizam uklapaju u opstu sliku lokacije. Mora se znati koju vrednost, ako je uopste
ima, donose neprehrambenom sektoru; da li su komplementarni ili im se interesi
sukobvljavaju? Stoga je verovatno da, kao i u bilo kojem obliku ekonomskog razvoja, mogu
nastati znacajne tenzije izmedu zainteresovanih strana i razli¢itih nivoa javne vlasti, jer one

teze da maksimizuju ekonomske koristi za svoju izbornu jedinicu.

Identitet jednog regiona moze se prepoznati i prikazati hranom koja je za isti karakteristicna.
Proizvodnja hrane ima znacajan uticaj, pre svega ekonomski i znacajno utice na potrosnju u
regionu. 1z tog razloga, gastronomski turizam povecava regionalnu prehrambenu ekonomiju i
moze doprineti oCuvanju raznovrsnosti i tradicije regionalne hrane, a da se pri tom sacuva
identitet regiona. Danasnji potencijal interneta je takav da se mogu posti¢i odli¢ni rezultati u
brendiranju nekog gastronomskog proizvoda, a da je region karakteristiCan po tom
proizvodu. Turistima tako primarna motivacija za posetu nekog regiona moZe upravo biti
brendirani proizvod. S obzirom da Zivimo u digitalnom dobu specijalizovani veb portali mogu

u velikoj meri da uti¢u na poslovanje ugostiteljskih objekata.

Hrana moze biti vazan faktor u pokretanju regionalne ekonomije. Ona utiCe na lokalni
ekonomski razvoj, doprinosi stvaranju novih radnih mesta, a utiCe i na povecanje poreskih
prihoda i deviznih rezervi. Posebno povecava privremeno zaposlenje, ali i smanjuje zavisnost
od uvoza u poslovima povezanim sa spremanjem i distribucijom hrane, kao i maloprodajom
hrane. Takode, gastronomski turizam je znaCajan deo kulturnog turizma. Prodaja
gastronomskih turistickih proizvoda moze pomodéi u Sirenju i jaCanju informacija o identitetu

turisticke destinacije. Gastronomski turizam moze biti posebno znacajan za ruralna podrucja,
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koja ne mogu posti¢i ekonomski rast na nivou urbanih mesta. No, kada je u pitanju

proizvodnja hrane, ruralna podrucja su u prednosti nad urbanim po vise osnova:

e Proizvedena hrana u ruralnim podrucjima je uglavnom zdravija
e Tradicija pripreme hrane i identitet regiona je bolje ¢uvan u ruralnim podrucjima

e Novi trend u turizmu ka istrazivanju autenti¢nosti

Lokalna gastronomija moze direktno ili indirektno uticati na odrzivost regiona u odredenoj
oblasti, tj. moze stimulisati obavljanje poljoprivrednih aktivnosti sa fokusom naravno na
proizvodnju hrane; pospesSuje isticanje identiteta regiona; pozitivno utie na turisticku
poziciju regiona; pospesuje lokalnu ekonomiju i poboljSanje zZivotnog standarda (otvaranjem
novih radnih mesta i podsticanjem preduzetnistva). Gastronomski turizam moze imati vrlo
pozitivhe ekonomske efekte na ruralna podrucja, pre svega kroz zaposljavanje veceg broja
ljudi, kreiranje novih radnih mesta povecéanje proizvodnje hrane i povecanje potrosnje hrane
u usluznim sektorima. Sve su ceS¢a putovanja turista koja su motivisana iskljucivo
gastronomskom ponudom destinacije, ili nekom gastronomskom manifestacijom. Vrlo je
Cesta potraznja danas za posetama lokalnim farmama, vinarijama, lokalnim mlekarama, a uz
to je uklju¢ena i degustacija proizvoda. Na taj nacin hrana postaje sve vazniji element
turistickih promocija, a koje se mogu odnositi na hotele, restorane ili destinacije.’?
Gastronomski proizvodi nisu samo obicni prehrambeni proizvodi, ve¢ oni na trzistu
predstavljaju odredeno geografsko podrucje jer su za isto karakteristicni, zatim tradiciju,
kulturno naslede, identitet lokalne zajednice i na kraju svoj identitet. To su uglavhom domaci
proizvodi. Ukoliko proizvodi karakteriSu drzavu, onda su to nacionalni proizvodi, a ako

karakteriSu neki narod tada se radi o etno proizvodima.

Gastro turizam pozitivno uti¢e na lokalni razvoj, jer moze:

e ProduZiti trajanje turisticke sezone,

e Prosiriti ponudu ruralne privrede,

e Podstaci razvoj poljoprivrede,

e Dovesti do smanjenja nezaposlenosti,

e Povecati privlaCnost regiona za turiste,

e Poboljsati odrzivost lokalne sredine i

e Doprineti promociji kulturnog nasleda, odnosno jacanju lokalnog identiteta i

osecaja pripadnosti odredenoj zajednici

3 https://www.turizamiputovanja.com/10-trendova-u-turizmu-vaznih-za-vasu-karijeru/
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Hall (2005) naglasava da bi veza izmedu hrane i turizma trebalo da bude integrisana u
strategiju za lokalni ekonomski razvoj, povecavajuci ekonomski i socijalni uticaj izmedu

turistike privrede i proizvodaca.
On predlaZe komponente takve strategije:

e smanjiti ekonomske gubitke upotrebom lokalnih obnovljivih sredstava, pre nego
stranih sredstava (npr. koristiti lokalne materijale za pakovanje u okviru kampanje
“kupujte lokalno™);

e ponovo iskoristiti finansijska sredstva u okviru sistema kupovine lokalne robe i usluga
(npr. hotelijeri treba da kupuju i promoviSu lokalnu hranu i vino, koriste lokalne
banke i kreditna udruzenja);

e treba dodati vrednost lokalnom proizvodu pre nego Sto se izveze (npr. hranu i pice
pakovati lokalno, lokalnu hranu koristiti kao atrakciju za turiste i na taj nacin pojacati
lokalnu ekonomiju);

e povezati lokalne ljude i institucije da bi se stvorili fond, nove veze i efikasnija razmena
(npr. kooperacija lokalnih farmera i proizvodaca, kampanja ,kupuijte lokalno");

e privuéi strana sredstva, naroCito finansijska, kao i vestine i tehnologiju (npr. koristiti
internet da bi se povezali potrosaci van regiona);

e istadi lokalni identitet i autenti¢nost u brendiranju i promotivnim strategijama (npr.
napisati mesto porekla na etiketi);

e prodavati direktno potrosaCima preko prodavnica na gazdinstvima, direktnom
postom, na pijacama i festivalima hrane i vina;

e stvoriti vezu izmedu potro$aca i proizvodaca (npr. prodaja na vratima podruma).*

Vrlo interesantna moguénost za razvoj gastro turizma je i ukljiCivanje sela u turisticku
ponudu. To diferencira ponudu i pruza nove opcije turistima. Mogucénost ukljucivanja sela u
turisticku ponudu ostvaruje se, izmedu ostalog, i putem organizacije turistickin manifestacija
vezanih za sadrZaje poljoprivrednog karaktera — berba grozda, voca, lekovitog bilja, smotre,
priredbe, festivali. Na trziStu se sve viSe traze kulinarski specijaliteti sa etnickim obelezjima.
Na taj nacin, prehrambeni proizvodi omogucuju i razvoj drugih oblika turizma u ruralnom
prostoru, kao Sto su “vinski putevi” u vinogradarskim regionima, pcelarski turizam, katunski,
salasarski i slicno. Organizovano je mnogo takozvanih “kulinarskih Setnji”, na kojima obicno
ucestvuju zemlje koje su najveci proizvodaci hrane, gastronomskih specijaliteta i turisticke

ponude i traznje, a medu kojima je svakako i Francuska. Cilj je povecanje asortimana

* https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/1451-6551/2018/1451-65511801086D.pdf str. 16
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poljoprivrednih proizvoda, a sa druge strane, afirmacija voc¢a, povrca i drugih proizvoda za

prehranu. U isto vreme se vodi racuna o visokom kvalitetu (Pivac, 2012).°

U nastavku ¢emo navesti i opisati neke od najpoznatinijih i najposecenijih gastronomskih

manifestacija u Srbiji, Bugarskoj, ali i u svetu.

Gastronomija obuhvata i festivale, manifestacije, izlozbe i sajmove hrane, a koji priviace
ljude iz raznih delova sveta, a posebno gastronome. Gastronomske manifestacije se
uglavnom odrZavaju jednom godidnje u istom vremenskom periodu. One imaju za cilj
okupljanje odredenog broja ljudi radi degustacije hrane i pi¢a, ali i radi posmatranja i
ucestvovanja u procesu pripreme hrane. Takve manifestacije obicno su propracene nekim

kulturno-zabavnim programom poput koncerata, priredbi, folklornih nastupa itd.
Festivali hrane Srbiji
Neke od najpoznatijih i najposecenijih gastronomskih manifestacija u Srbiji su:

o Roédtiljijada - odrZzava se u Leskovcu, uglavnom u poslednjoj nedelji avgusta, u
samom centru grada. Leskovac je na turistickoj mapi najpoznatiji upravo po ovoj
manifestaciji, a za ovaj grad je karakteristicno da gastronomija nije sastavni deo
turizma destinacije, ve¢ njegov pokretac. Ovo je najveci i najposeceniji festival rostilja
u jugoisto¢noj Evropi, koji za nedelju dana trajanja okupi vise od pola miliona
posetilaca iz zemlje i inostranstva. Manifestacija je propraena i kulturno-zabavnim
sadrZajem, pa gastronomi uZivaju, osim u hrani, i u nastupima estradnih zvezda, bleh
orkestara, folkloru itd. Organizuju se i razna takmifenja majstora rostilja,
ugostiteljskih Skola u spremanju rostilja, a takode se po tradiciji pravi i najveca
pljeskavica na svetu.

e Sremska kulenijada - odrZzava se u Sremskoj Mitrovici od 1999. godine. Ovu
jednodnevnu manifestaciju poseti oko 4000 ljudi. Organizuju se i takmicenja u
pravljenju i parovanju kobasica, sa oko 200 ucesnika. Ceo skup pracen je i kulturno-
umetnickim programom koji ukljuCuje recitatore, trubace, folklorne ansamble i u
vecernjim satima koncerte rok grupa.

e Medunarodni Drinski gastro festival - odrzava se u Ljuboviji, obiéno u maju, za
ucesnike iz zemlje i inostranstva. Ima za cilj promociju domace i strane kuhinje, jer

manifestacija ima medunarodni karakter. Odrzavaju se takmicenja u pripremi riblje

> https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/1451-6551/2018/1451-65511801086D.pdf str. 17
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Corbe, pekarstvu, modernom kulinarstvu, etno trpezi, poslasti¢arstvu itd. Naravno,
organizuje se i prateci zabavni program koji za cilj ima promociju kulture i turizma.
Dani Banice - odrzavaju se u Beloj Palanci, u parku Vrelo, obi¢no u avgustu mesecu.
Za desetogodisnjicu ove manifestacije, u parku Vrelo je postavljena bista ,,Domadcica
sa banicom“. Manifestacija obuhvata takmicenja u pripremi najbolje banice, najlepse
ukraSenog stola itd. Za posetioce se organizuju koncerti, revije, neke sportske
aktivnosti i ostalo. Ovu manifestaciju poseti blizu 10 000 ljudi.

Prsutijada - odrzava se u selu Mackat, koje se nalazi izmedu Zlatibora i UZica. Obicno
se odrzava u januaru mesecu, a privlaci preko 10 000 posetilaca. Ova manifestacija
dobila je status nacionalne manifestacije. PoSto sakuplja veliki broj proizvodaca
suhomesnatih proizvoda, ona ima i privredni karakter. Vrlo zanimljiva je nagradna
igra za posetioce, u kojoj je glavha nagrada dzak ispunjen suhomesnatim
proizvodima. Mackat se nalazi na nadmorskoj visini koja dosta pogoduje susenju
mesa, $to proizvodima sa ovih prostora daje posebnu unikatnost. Domacda prsuta je
jedna od najpoznatijih srpskih proizvoda, a ha ovom sajmu hrane se jo§ mogu videti,
probati, ali i kupiti i proizvodi poput govede, svinjske i ovcije prsute, slanine, kobasice
itd.

Sirijada - odrZzava se od 2013. godine u okviru manifestacije ,Zlatarfest® u Novoj
Varosi, a prvi put je organizovana 1997. godine s idejom da bude sabor. Osim izloZbe
Cuvenih zlatarskih sireva, organizuje se i takmicenje u pravljenju najbolje pite od
heljde i zlatarskog sira. Ova manifestacija odrzava se obi¢no u julu mesecu.
Kupusijada - odrZava se svake 3. nedelje u septembru u Mrcajevcima, varosici koja
pripada opstini Cacak. Jedna od osnovnih atrakcija ove manifestacije je takmicenje u
pripremi svadbarskog kupusa, u kome ucestvuje ¢ak 1000 ucesnika, gde se takmice
pojedinci i ugostitelji, a postoji i takmicenje u kojem celo selo kuva kupus. Ova
manifestacija traje 3 dana i prati je bogat zabavni program koji ukljuCuje trubace,
frulaSe, kulturno-umetni¢ka drustva itd. Za proizvodace kupusa, organizovani su i
naucni skupovi koji se bave temama vezanim za proizvodnju kupusa, novim sortama,
nacinu prerade i plasmana proizvoda od kupusa itd.

Festival duvan ¢varaka - odrzava se tradicionalno u oktobru mesecu u Valjevu, od
2006. godine. Ova manifestacija promoviSe duvan ¢varke, brendirani proizvod ovog
kraja. Organizuje se i takmicenje mesara u pripremi duvan ¢varaka, a strucni Ziri bira
pobednike.

Slaninijada - odrzava se u mestu Kacarevo, kod Panceva. Ova manifestacija

prezentuje proizvode od mesa i gastronomske specijalitete juznog Banata.
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e Kobasicijada - odrzava se u selu Turiji (opStina Srbobran). Ova manifestacija se
organizuje od 1985. godine svakog februara, a traje 3 dana i privlaci na desetine
hiljada posetilaca. Glavne atrakcije su pravljenje dugacke kobasice, izbor najbolje
industrijske kobasice, takmicenje u brzom jedenju kobasice itd. Posebna nagrada
rezervisana je za posetioca iz najudaljenijeg mesta. Ova manifestacija okupi na
desetine hiljada posetilaca.

e Fish fest (Riblji festival) - odrzava se u Beogradu, a smatra se najvecom
gastronomskom manifestacijom na reci u Srbiji. Ova manifestacija se odrzava
poslednjih 10 godina, a organizuje takmicenja u spremanju specijaliteta od sveze
ulovljene ribe, pri ¢emu se dodaju zacini koji ostaju tajna majstora, a organizuje se i
bogat kulturno-umetnicki program.

e Prosto k'o pasulj (Medunardni festival pasulja) - odrZzava se u Temerinu. Ukljucuje
tradicionalno takmicenje u kuvanju pasulja, kulturno-umetnicki program itd. Takode,

kuva se i sluzi najveéi humanitarni obrok u Srbiji.

Osim navedenih, u Srbiji se odrzavaju joS dosta slicnih manifestacija. Na mnogim takvim
manifestacijama se promoviSe hrana, pi¢e, obicaji karakteristiCni za lokalno podrucje, a
gotovo uvek je sve ispraceno kulturno-umetnickim programom. Ono Sto je poZeljno je privuéi

vedi broj turista, jer u mnogim sluc¢ajevima najvedi broj posetilaca Cini lokalno stanovnistvo.
Festivali hrane u Bugarskoj

Osim Srbije, zemlja koja moZe da se pohvali bogatom gastronomskom ponudom sa
tradicijom je i Bugarska. Bugarska kuhinja je raznovrsna i ukusna, a sacinjavaju je razne

vrste salata, hleb i sli¢ni proizvodi, paprikas i brojna lokalna jela.

Bugarska je u svetu najpoznatija po svom jogurtu i po feti siru. Takode, tradicionalan
dorucak u ovoj zemlji je Cuvena banica. To je vrlo ukusno jelo koje se priprema od testa i
puni raznim dodacima poput pre svega sira, spanaca, pirina i na kraju mesa. Neki od vrlo
popularnih izbora za dorucak su i palaCinke, mekice i przeni hleba. Uz njih se sluzi med,
marmelada, bugarski jogurt itd. Iz ruralnih podrucja stize povrée koje se koristi za salate, a
najpopularnija salata u Bugarskoj je Sopska salata, koja je takode vrlo omiljena i na srpskim
trpezama. Uz Sopsku, popularne su recimo i ov€arska salata, salata od pecenih paprika itd.
Kao predjelo se ¢esto konzumira Tarator supa, napravljena od jogurta, krastavaca, mirodije,
samlevenih oraha i drugih zacina. Vrlo popularna i vrlo omiljena su i jela sa rostilja. Spremaju
se Cufte, kebab, kobasice i razno meso na rostilju. U glinenim posudama se spremaju

paprikas i druga jela. Jedno od tradicionalnih i omiljenih jela je i sarma, bilo u listu od kupusa
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ili u vinovom listu. Jagnje na raZznju je jo$ jedno od tradicionalnih jela Bugarske, vrlo
popularno i u Srbiji. Kao najceséi sastojak u pripremi bugarskih jela izdavaja se krompir. Uz
jelo, po pravilu, sluzi se i pice. Dobri klimatski uslovi omogudili su proizvodnju vina po kojima
je zemlja poznata. Uz vino, popularno pice je i, naravno, rakija. Proizvodnja vina u Bugarskoj
je vrlo znacajna, pogotovo Sto se dobar deo namenjuje izvozu. Bugarska vina su cenjena i

priznata u svetu, a neke od najpoznatijih sorti su: Gamza, Dimiat, Pamid, Mavrud itd.

U Bugarskoj postoje i brojni festivali hrane. Neki od najpopularnijih su:

e Festival tre$anja u Custendilu (Kyustendil)

Ovaj grad, Custendil, poznat je pod nadimkom ,Voé¢na basta“. Ovo je jedan je od najvecih
festivala u Bugarskoj. OdrZzava se dvodnevno, svake godine, u drugoj polovini juna. Na
festivalu je sve u znaku treSanja. Od stolova, do proizvoda koji se izlaZzu. To su recimo kolaci
od treSanja, dzemovi od treSanja, pecivo i sirupi. Organizuje se i takmicenje za najlepsSe

dizajnirani izlozbeni sto.
e Vino i gastronomija u Plovdivu

Ovaj festival sjajno kombinuje vino sa gastronomskim specijalitetima. Posetioci mogu uZivati
u degustaciji vina, koje naravno mogu i kupiti. OdrZzava se u svake godine u maju, u trajanju
od dva dana. Ovaj festival promoviSe i razvija proizvodnju vina, kuhinjske specijalitete, ali i
kulturni turizam Bugarske. Najvedi broj posetilaca je zabelezen 2018. godine, kada je bilo
viSe od 8000 ljudi.

e Festival jagnjetine u Zlatogradu

Prvo izdanje festivala odrZzano je 2014. godine u Zlatogradu. Festival je izazvao veliko
interesovanje i privukao veliki broj posetilaca. Priprema se jagnje na raznju i jagnjetina i
jaretina na rostilju. Ovaj festival je idealan za ljubitelje mesa. OdrZava se na otvorenom, a

obicno se kao deo zabave sviraju gajde.
e Festival hleba

Hleb je vrlo zastupljen u ishrani u Bugarskoj. Obi¢no se kao znak dobrodoslice gosti docekuju
i sluze hlebom i solju. Zbog svoje popularnosti, postoje brojni festivali hleba u Bugarskoj, a

na njima se organizuju takmicenja u pripremi i peenju hleba.

e Festival Sunke u Eleni
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Na ovom festivalu se degustira lokalni specijalitet, svinjska Sunka, uziva u folkloru, a ceo
festival je propracen brojnim muzickim nastupima. Organizuju se i razne nagradne igre za

animaciju i zabavu posetilaca.
e Festival boze i banice

Festival se odrZava tradicionalno jednom godisnje u gradu Radomiru u Bugarskoj. Boza je
vrsta pSenic¢nog pica slatkastog ukusa. Grad Radomir ovo pi¢e smatra narocito posebnim -
pocCetkom 20. veka bio je glavno srediste za proizvodnju boze , a danas ima jedinu statuu

posvecenu profesiji proizvodaca boze u celoj Bugarskoj . Banica je vrlo popularno bugarsko
jelo, a pravi se od testa i puni sirom, spanacem, pirincem i mesom. Organizuju se i
takmicenja u pecenju banice. Kao najveca atrakcija turistima izdvaja se kombinacija boze i

banice - besplatno, za sve.
e Festival jogurta u Razgradu

Festival se odrZzava svake godine u julu. Deo je festivala Starih bugarskih tradicija i
Autenti¢nog bugarskog folklora. Posetioci mogu da probaju razli¢ite vrste jogurta, kao i jela
napravljena sa jogurtom. Tradicionalno se organizuje takmicenje za najbolji domaci jogurt.
Na festivalu su deo zabavnog programa internacionalni folklorni koncerti, sa ucesnicima sa
pet razli¢itih kontinenata. Festival se odrZava u trajanju od tri dana. Jedna od atrakcija
turistima je i vasar jogurta, gde se mogu nadéi lokalna jela, razli¢ite vrste sireva, mlecnih

proizvoda itd.
e Festival Sljive u Trojanu

Opstina Trojan je poznata po proizvodnji kvalitetne Sljive i po rakiji (Sljivovici). Upravo zato
se tamo odrzava festival Sljive i to u aprilu i u septembru svake godine. Lokalni stanovnici

izlazu svoje proizvode od Sljive. Jedan je od najposecenijih festivala u Bugarskoj.
e Festival pasulja u selu Smilijan

Odrzava se tradicionalno u oktobru svake godine. Izlazu se proizvodi od pasulja, a najbolje
ocenjeni ucesnici dobijaju nagrade. Takode se priprema muzicki zabavni program u kome

ucestvuju gosti i lokalni bendovi.
e Festival Borovnice

Jedan od manje poznatih festivala, a vrlo interesantnih je i festival borovnice. OdrZava se na
Staroj planini, preciznije na podrucju Ambarice. Festival traje tri dana i ukljuCuje muzicki

program, razne igre i, naravno, proizvode od borovnice.
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Postoje jo$ dosta festivala posvecnih hrani u Bugarskoj. Neki od njih su i festival tikve u
Sevilevu, festival krompira u Cepelaru, festival kestena u Belasici itd. Svaki od festivala
nastoji da promoviSe lokalne proizvode, oCuva i ojaca kulturni identitet regiona i stimulise
lokalne proizvodace, ali i privuce veéi broj posetilaca. Uglavnom su svi festivali propraceni

kulturno-umetnickim programom.
Festivali hrane u svetu

Kao u Srbiji i Bugarskoj, i u svetu postoje brojni festivali hrane, a neki od najpopularnijih su:

Pembrokeshire Fish Week Festival - predstavlja festival ribljih specijaliteta. Prvi put je
odrzan 1999. godine, a karakteristicno je da se moze prisustvovati svim etapama
pripreme ribe, od ulova pa do konzumacije.

e Grillstock - festival posvecen sjajnoj hrani sa rostilja, pivu i dobroj muzici, vrlo
popularan.

e Door Seafood Festival - festival posvecen ribljim specijalitetima, a karakteriSe ga i
organizacija prestizne Skole kulinarstva, koja priviaci veliki broj posetilaca.

e Taste of London - vise od 40 najpoznatijih restorana nude moguénost ucesnicima da
degustiraju njihovu hranu.

e Hokitika Wildfoods Festival - osnovan je na Novom Zelandu. Festival je posveden
cudnoj, neobicnoj hrani. Izmedu ostalog, na ovom festivalu moéi cete da vidite i, ako
Zelite, degustirate divlje puzeve, jela od cveca, milksSejk od crva itd.

e Hatch Chile Festival - ovaj festival organizuje se u Meksiku, a posveéen je njegovom
najpoznatijem proizvodu, ljutoj paprici. Karakteristi¢no je i takmicenje u izdrZljivosti u
jedenju ljutih papricica.

e Festival "Kuhinje sveta" - medunarodni festival gastronomije. Vise od 50 samostalnih

izlagaCa iz celog sveta predstavljaju najpoznatija jela, pi¢a, zacine, posude i druge

zanimljivosti iz oblasti kulinarstva. Festival traje dva dana, a propracen je i kulturno-

umetnickim programom.

1.5 Regionalno i lokalno brendiranje u vezi sa gastronomijom

Brendiranje u turizmu podrazumeva nastojanje da se od strane turista jedna destinacija
posebno prepoznaje i pozitivno diferencira u odnosu na druge. To je podsticajni, prefinjeni
proces kojim turisticke organizacije nastoje da nizom marketinskih i drugih sredstava stvore
Zeljenu percepciju konkretne destinacije (grad, varoSica, eko selo i sl.). Naravno, ponuda

destinacije morala bi da bude proZeta uzviSenim i atraktivnim vrednostima. Brend zahvata
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ime, simbol, dizajn, znak, identitet, imidZz mesta... Brend podrazumeva poverenje, poznatost,

sigurnost, snagu, reputaciju, kredibilitet itd.®

Cilj je sticanje i razvijanje novih znanja o povezanosti turizma i iskustva s hranom, koja mogu

podrzati razvoj odgovarajucih politika, razvoj mehanizama, marketinskih i brend aktivnosti.

Razvoj jedne turistice destinacije vrlo lepo je objasnjen u cuvenom Batlerovom modelu

turistickog razvoja (The Butler Model of Tourism Development). Prema ovom modelu,

postoje 6 faza u razvoju turisticke destinacije:

1.

Faza istraZivanja

Mali broj turista

Turisticka destinacija nudi osnovne turisticke aktivnosti, koje su uglavnom vezane za
prirodu ili kulturu

Ne postoje sekundarne turisticke atrakcije na turistickoj destinaciji

Lokalnom stanovniStvu turizam ne donosi ekonomske ili drusStvene benefite

Faza ukljucivanja

U turizam se ukljucuje i lokalno stanovnistvo
Formiraju se i sekundarni turisticki objekti, poput pansiona
MozZe se razviti i turisticka sezona

Vrsi se pritisak da lokalne samouprave poboljSaju prevoz za turiste
Faza razvoja

Veliki broj turista koji moze premasiti broj lokalnog stanovniStva u samom Spicu
sezone

Ucestalom i dobrom reklamom se stvara dobro definisano turisticko trziSte

Lokalna ukljucenost i kontrola turizma naglo opada

Sekundarne turisticke atrakcije bi¢e formirane od strane eksternih organizacija
Prirodne i kulturne turisticke atrakcije bice razvijene i reklamirane

Podru¢je dozivljava fiziclke promene, koje izazivaju negodovanje lokalnog
stanovniStva
Faza konsolidacije

Tursticki rast opada, ali broj turista i dalje premasuje lokalno stanovnistvo

® https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/0354-3471/2018/0354-34711804299M.pdf str7. 4.2 brendiranje t.d.
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Lokalna ekonomija dosta zavisi od turizma

Marketinske aktivnosti imace globalni opseg

Veliki turisticki lanci i franSize bice reprezentovane

Odmaralista ¢e imati dobro definisan rekreativni poslovni okrug

Turizam izaziva nezadovoljstvo kod odredenog broja lokalnog stanovnistva
Faza stagnacije

Broj posetilaca je dostigao vrhunac

Turisticki kapaciteti su popunjeni, ili ¢ak i premaseni

Turizam uzrokuje ekoloske, socijalne i ekonomske probleme

Odmaralista su izmenila originalno geografsko okruzenje

Vestacke turisticke atrakcije sada zamenjuju prvobitne primarne atrakcije

Podrucje ima dobro uspostavljen imidz, ali vise nece biti u modi

Finalna faza Batlerovog modela

Nakon 5. faze, stagnacije, Batler predvida 2 mogucnosti: podmladivanje ili pad. Poslednja

faza njegovog modela predvida pet mogucih ishoda, izmedu potpunog podmladivanja i

potpunog pada:

Uspesno preuredenje dovodi do ponovnog rasta

Manje promene u kapacitetu dovode do skromnog rasta turizma

Turizam je stabilizovan smanjenjem nivoa kapaciteta

Kontinuirana prekomerna upotreba resursa i nedostatak investicija dovode do pada

Rat, bolest ili druga katastrofa uzrokuju momentalni kolaps u turizmu

6.1 Faza pada

Nedovoljna konkurentnost u odnosu na nove turisticke atrakcije

Jednodnevni ili vikend turisti su najcesci posetioci

Turisticki objekti se koriste u neturisticke svrhe

Hoteli mogu postati staracki domovi, ili stanovi za lokalno stanovnistvo

Turisticka destinacija moze pasti na poslednje mesto Sto se tiCe atraktivnosti za

turiste, ili moZe biti kompletno izbacena iz turistickog marketinga

6.2 Faza podmladivanja

e Zahteva veliku promenu u turistickim atrakcijama
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e Postoji moguénost pronalaska ranije neiskoris¢enih resursa’

Kako na regionalnom tako i na nacionalnom nivou , hrana moZe postati jedinstveni brend

nekog mesta i pomodi u stvaranju prepoznatljivosti . Nacionalne kulinarske tradicije ostaju
snazne, ali je i proces globalizacije hrane dosta zastupljen, pa je autenti¢nost hrane i
iskustva ugroZena. Lokalna hrana moZe biti globalizovana, kao Sto se to dogodilo sa
italijanskom ili tajlandskom kuhinjom. Lokalna hrana moZe biti izmenjena prema ukusima

turista, mada to moze ugroziti njihovu autenti¢nost. Brendiranjem se Cuva identitet.

Lokalna hrana sve CeSce predstavlja svoju lokaciju na svetskom trzistu. | dok se hrana moze
kopirati i globalizovati, iskustvo povezano sa originalnom lokalnom hranom smatra se
posebnim u svetu globalizacije. U ovom slucaju stvaranje brenda, komunikacija o hrani i
obrazovanju i kreativnost postaju vazni. Nakon Sto su stvoreni dobri prehrambeni proizvodi i
kreiran niz iskustava sa hranom, neophodno je da se proizvodi brendiraju i plasiraju na
trziste. Jedinstvena hrana i kuhinje mogu biti sredstvo diferencijacije na sve konkurentnijem
turistickom trzistu, ali iskustva sa hranom jo$ uvek dobijaju relativno malo paZnje u
destinacijskom marketingu. Kreiranje brenda je deo posla, ali turisti takode moraju bolje i
opSirinije upoznati sa kulturom hrane koja stoji iza brenda. Prilikom promaocije hrane, mora
postojati dobro osmisljen vodic¢ koji opisuje sastojke, recepte, poreklo i nacin na koji se jede
svako jelo. Svaka zemlja koja Zeli da promoviSe svoju hranu treba da kreira vodic koji opisuje

kulturu hrane. Takav vodic bio narocito bio od koristi gastronomskim turistima.

Identitet brenda izdvaja proizvode , usluge ili organizacije od konkurencije i povecava

lojalnost potroSaca. Potrebno je utvrditi osnovne vrednosti turistickog destinacijskog brenda i
reprezentativni elementi destinacije moraju biti jasno identifikovani u izgradnji uspesSnog
destinacijskog brenda. Njegovi elementi trebaju biti udruzeni u formiranju konzistentnog,
jedinstvenog i jakog identiteta destinacijskog brenda. Hrana i turizam imaju jak uticaj na
brendiranje, sliku i pozicioniranje destinacije i / ili regiona na nacin koji moze poboljsati imidz

svih proizvoda i usluga dostupnih iz tog podrucja.

Za maksimiranje koristi od hrane, vina i turizma u lokalnom regionalnom razvoju je od
presudne vaznosti razumevanje uloge nematerijane privrede u regionalnoj konkurentnosti.
Kriticno za uspeh regionalnih poslovnih strategija je razvoj nematerijalnog kapitala. Na

primer, mnoge firme i regioni imaju nematerijalnu imovinu - znanje, odnose, reputaciju i

’ Butler, R.W. (1980). , The Concept of a Tourist Area Cycle of Evolution: Implications for Management of
Resources”. Canadian Geographer, 24. str. 5 —12.
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ljude. Medutim, samo neke firme i regioni uspevaju da ovu imovinu pretvore u nematerijalni
kapital. Nematerijalna imovina stvara vrednost samo ako je iskoris¢ena kao intelektualno
vlasnistvo, mreza, brend i talenat. Ova Cetiri nematerijalna resursa su medu retkima koji
takode pruzaju osnovu za uspesno povezivanje hrane i turizma kao strategije regionalnog

razvoja.

Pojacano priznavanje prava intelektualne svojine na hranu, vino i turizam dodaje jos jednu
dimenziju. To ukljuCuje pojedinacne vrste prehrambenih proizvoda i sve se vise primjenjuje
na regionalne karakteristike i poreklo hrane. Vino, hrana i turizam su svi proizvodi koji se
mogu razlikovati na osnovu regionalnog identiteta. Primer je vino koje je identifikovano
svojim geografskim poreklom kroz niz zahteva i zaStite geografskog porekla, koji su
zasnovani na odredenim geografskim karakteristikama mesta. Vinska, prehrambena i
turisticka industrija Cesto se oslanja na regionalno i nacionalno brendiranje radi uticaja na
trziStu i promocije.

1.6 Benefiti gastronomske mreze

Mreze i odnosi izmedu klastera takode su znacajan deo razvoja nematerijalnog kapitala.
Umrezavanje se odnosi na saradnju izmedu inaCe konkurentnih organizacija i izmedu
organizacija povezanih privrednim i druStvenim odnosima. U gastronomskom turizmu ulaze
se dosta napora u kreiranju dobrih odnosa sa potrosacima, kao i razvijanje B2B poslovanja.
Ove mere ukljucuju nove direktne prodajne odnose kao Sto su podrumi, trziSta hrane i mere
direktnog marketinga (Internet, bilteni), kao i kooperativni poslovni kanali prodaje,
maloprodajna mesta, trzista, festivali i drugi dogadaji. Uspostavljaju se i nove veze koje

ukljucuju, na primer , direktnu prodaju poljoprivrednika lokalnim restoranima , hotelima i

trgovcima i odgovarajuca obavestenja sa trziSta koja se prosleduju poljoprivrednicima.

Saradnja i mreZe su takode veoma bitne, od uzgajivaca do restorana i potrosaca, i od
proizvodaca do potrosaca. Takode je bitno da gastronomski turizam mora biti
integrisan sa Sirim strategijama regionalnog razvoja, a ne da se razvija posebno. Cilj
gastronomskog turizma mora biti da zadrzZi turiste Sto duZze i da turisti nastave da

kupuju proizvode i po povratku sa putovanja.

Gastronomski turisti koji Zele da upoznaju hranu zemlje u kojoj borave, prvi put to
obi¢no ¢ine u restoranima. Citaju¢i meni preveden na njihov jezik , ili ¢esto na
engleskom jeziku, otkrivaju odredene proizvode i jela. Vecina turistickih vodica pruza
informacije koje su previSe sazete da bi bile zaista korisne. Uglavnhom oni samo

pruzaju nejasnu predstavu o tome kako se hraniti jeftino , nudeci imena nekoliko
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poznatih jela. Neki od proizvoda koji mogu u mnogome olak3ati izbor, kretanje, ali i

ponuditi mnoge atrakcije pre svega gastronomskim, ali i svim ostalim turistima su:

Geo-gastronomske mape - ilustruju distribuciju seoskih zajednica, proizvoda i
restorana. Bas$ kao Sto se putnik upravlja po putnoj mapi, geo-gastronomska
karta pruza informacije na osnovu kojih se turista / potrosa¢ moze odluditi.
Ovo je nezamenjivo za identifikaciju specijaliteta.

Ilustrovani i oznaceni itinerari - putnicima omogucavaju da posete kvalitetna

proizvodna mesta i zaustave se u malim restoranima koji sluze lokalnu kuhinju
- uz posete spomenicima, treba obezbediti informacije ili itinerare kojim ¢e se
omoguditi i podstaci istrazivanje kulinarske bastine.

Degustacije proizvoda - koje mogu organizovati proizvodaci, restauratori ili
turisticke kancelarije. Svaki putnik treba biti obaveSten i na neki nacin
podstaknut da poseti kulturne i / ili kulinarske dogadaje. U Italiji su sajmovi,
pijace, karnevali i gozbe izvor neprocenjivog znanja.

Programi obroka zakazani u razli¢itim restoranima - set menija, rasporedeni
tako da nude kompletnu ponudu hrane i gastronomski put. Brojni restorani
udruZzuju snage kako bi dogovorili jedinstveni program. Ovo je ekvivalent
programu kulturnih poseta koje se obavljaju viSe dana.

Turisticki obilazak mesta koja su prestizna ili vazna za kulinarsku kulturu neke
zemlje (radionice, fabrike, kantine, farme itd.) - usredsredena na nutritivhe
aspekte drevne istorije, na primer, kafane ili kuhinje u Pompejima. Na ovaj
nacin grad predstavlja svojevrsni savremeni muzej ishrane. Ulazak u ovaj Zivi
muzej predstavlja jedinstveno iskustvo.

Didakticka jela tokom kojih se turistima / potrosacima pri¢a o imenima, jelima,
nacinima jela i pi¢a , receptima, razli¢itim ulogama kuvara / 3efova itd. - na
gastronomskim putovanjima, naroCito u daleke krajeve, sa kulinarskim
tradicijama potpuno stranim za posetioce, ovo je neprocenjiva prilika da nauce

dosta o domacoj kuhinji mesta koje posecuju.

Kontakt sa lokalnim udruzenjima - u mnogim zemljama (poput Francuske i
Italije, ali i Slow food u Japanu i Koreji) postoje udruZenja koja promovisu
lokalne specijalitete i podsti¢u gastronomsku kulturu. Podizanje svesti o takvim
grupama i pruzanje kontakta sa njima takode bi trebalo da budu cilj turistickih

organizacija, kako bi odgovorili turistima na traZenje zaista izuzetnih iskustava
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Posebna paznja posvecena je razvoju lokalnih prehrambenih mreza i distributivnih

sistema povezanih sa seoskim restoranima visokog kvaliteta.

Na nivou regiona / destinacije takode postoji niz prednosti u razvoju turisticke ponude

vezane uz hranu:

e dobro poznata jela i kuhinje privlace turiste i mogu pruZziti druge regionalne
poslovne prilike;

e pozitivan imidz regiona steen povezivanjem sa kvalitetnim proizvodom;

e gastronomski turizam moze pomodi u diferenciranju poloZaja regiona na
turistickom trzistu, ako je povezan sa lokalnom hranom;

e gastronomski turizam je atrakcija sama po sebi koja moze pomoci da se prosiri
spisak razloga za posetu destinaciji. Gastronomski turizam stoga moze pomodi
u produzenju duzine boravka i povecati troSkove p osetilaca na lokalne
proizvode. Na primer, u Walla Walla, najistaknutijoj vinskoj Zupaniji u
Vasingtonu, Sjedinjene Americke Drzave, neSto manje od 17% svih restorana i

priblizno 40% svih prihoda od hotela vezano je za vinsku industriju.

Prevelika Zelja za upoznavanjem tude kuhinje moZe dovesti i do nekih nezeljenih posledica.
Jedna od njih je i globalizacija hrane. Kao posledica gastronomske globalizacije javljaju se
~glokalni“ gastronomski proizvodi. To su proizvodi koji su globalni, a lokalni. Najupecatljiviji
primeri takvih gastronomskih proizvoda su pica, paste, susi, kari itd. Njihova pojava u
kombinaciji sa tematskih TV emisija, literaturom i autenti¢nim etnickim restoranima kojih ima
u svim ve¢im gradovima, mogu zainteresovati i biti pokretac potencijalnih turista da dozive
lokalnu gastronomiju na njenom izvoristu. Retko ko ¢e propustiti priliku da u Rimu ne popije
espreso, u Napulju da ne proba picu, u Marseju bouillabaisse, u Istambulu baklavu, ili u

Njujorku cheese cake (kolac od sira).

1.7 Dobra praksa u gastronomskoj turistickoj ponudi

Gastronomija ima ¢vrstu vezu sa odredenom oblascu, regionom, lokacijom. Odli¢ni primeri
koji idu u prilog ovoj tezi su recimo Svajcarski sirevi, italijjanska pasta, francusko vino ili
mozda belgijska ¢okolada. Kada se pomisli na sir, obi¢no je prva asocijacija Svajcarska. Na
ovaj nacin moze se najbolje razumeti jaka veza koju gastronomija ima, ili moZe imati, sa
odredenim regionom. Zanimljiv je podatak da su od 2010. godine na listi UNESCO
nematerijalne kulturne bastine CovecCanstva uvrStene mediteranske kuhinje Italije, Grcke,
Spanije i Maroka. Spanija je postala vodeca gastronomska destinacija kroz razvoj regionalne

gastronomske raznolikosti i razvoj visokokvalitetnih iskustava sa hranom.
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U Latinskoj Americi, kulinarsko naslede je sada prepoznato kao potencijalno podrucje za
razvoj odrzivog turizma, Sto moZe biti posebno vazno u ostvarivanju prihoda za lokalne
zajednice. Kulinarsko naslede se valoriSe u razli¢itim delovima kontinenta, na primer
UNESCO-ovom oznakom meksicke kuhinje kao nematerijalne svetske bastine i razvojem

novoandinske kuhinje u Peruu.
Italija

Italijanska kuhinja promoviSe zdrav nacin ishrane i globalno je prihvaéena kao jedna od
najboljih i najpozZeljnijin kuhinja u svetu. Italijansku hranu karakteriSu kreativni i vrhunski
recepti koji predstavljaju mediteransku dijetu. Italijanski prehrambeni proizvodi, poput
testenine i pice, veC su postali uobiajena hrana zam ase Sirom sveta. Obrazovanje ima
znacajnu ulogu i veliki uticaj u Italiji i na gastronomiju. Italijani se uce vec¢ u ranim godinama
o0 estetici, ukusu i vaznosti uzivanja u dobroj hrani. Pored toga, Institut za kuhinju, kulturu i
enologiju regiona Italije predaje italijansko kuvanje na mnogim jezicima u cilju Sirenja takvog
znanja Sirom sveta.® Italija ima visoko razvijen gastronomski pejzaz i odnedavno je na elu
razvoja pokreta Slow food. Podrzane od strane vlade, lokalni proizvodaci hrane podsticani su
da razvijaju autenti¢nu i odrzivu zalihu hrane putem sistema obelezavanja koji oznacavaju
lokalno poreklo hrane i dogadaja koji prikazuju lokalnu proizvodnju hrane. Slow food
predstavlja pandan brzom Zivotu i brzoj hrani, pa favorizuje kvalitet pre kvantiteta ili
prakti¢nosti. ,Mi smo ono Sto jedemo”, reci su Karla Petrinija, osnivaca Pokreta spore hrane
(Slow Food Movement) koji je nastao u Italiji 1986. godine. Slow food nije samo nacin
konzumiranja hrane. To je Zivotni stil koji slavi zivot, hedonizam, zdravlje, ekologiju i odrzivi
razvoj. On se suprotstavlja svemu onome Sto brza hrana sa sobom donosi. Instant
namirnice, instant obroci, instant kulturu pa i sam Zivot. Pokret Slow Food je nastao u ltaliji,
prestonici hedonizma i uzZivanja u hrani i bogatim ukusima. Danas se proSirio pa ima
predstavnike u 150 zemalja, broji viSe od 100 000 clanova i 1 000 000 ljudi koji pokret
podrzavaju. Ideja je bila da se ocCuvaju tradicionalne vrednosti, poput kvalitetnih obroka sa
prijateljima i porodicom, kupovina namirnica od lokalnog dobavljata po fer i adekvatnim
cenama i uzivanje u Citavom procesu. Osnovni ciljevi pokreta Slow Food su da hrana bude
ekoloski Cista i odrziva, da ne nanosi Stetu poljoprivrednoj zemlji, Zivotinjskim i biljnim
vrstama, a naravno ni zdravlju ljudi. Pripadnici ovog pokreta smatraju da je hrana kakvu
kupujemo u supermarketu u velikoj meri doprinela izumiranju velikog broja autohtonih biljnih

vrsta, jer se bira kvantitet ispred kvaliteta, pa se one vrste koje ne donose najveéi prinos i

® https://www.oecd.org/
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profit zanemaruju. Osim toga, pripadnici sporog pokreta kritikuju globalizaciju i nepotrebno
distribuiranje proizvoda s drugog kraja sveta u supermarkete, ukoliko tih proizvoda ve¢ ima u
dovoljnoj meri u datoj zemlji. Takva praksa osim Sto dovodi do povecanog zagadenja usled
transporta robe i namirnica, veoma Steti poizvodacima, buduéi da njihovi proizvodi
propadaju, jer ljudi kupuju uvozne proizvode po niZim cenama. Osim proizvodnje, pokret
insistira na oCuvanju starih recepata, a koji se danas mogu uspesno prilagoditi modernoj
kuhinji i savremenim potrebama Coveka. Takode, pokret Slow Food se zalaze i za
raznovrsnost i ocuvanje lokalnih kultura i specijaliteta. U Slow Food restoranima sluzi se veci
broj manjih porcija razlicitih kombinacija ukusa i zacina kombinovanih sa odgovarajuc¢im

pi¢em, najée$ée vinom. Jela se konzumiraju polako, uz razgovor, sa uZivanjem.®
Juzna Koreja

U maju 2009. godine donet je Hansik osnivacki akt koji je finansiran od strane Vlade Juzne
Koreje. Osnovana je i razvojna agencija Hansik Globalization. Agencija se sastoji od 36
Clanova iz relevantnih ministarstava, akademskih institucija i direktora kompanija iz
prehrambene industrije. U rad razvojne agencije Hansik Globalization su ukljuceni
Ministarstvo za hranu, poljoprivredu, Sumarstvo i ribarstvo, Ministarstvo spoljnih poslova i
trgovine, Ministarstvo kulture i turizma, Ministarstvo nauka i ekonomije Juzne Koreje, kao i
lokalne vlasti Sirom zemlje. Pokrenut je i Hansik Globalization Project. Inicijativu je pokrenula
prehrambena industrija, sa zeljom da uz podrsku vlade i srodnih institucija ojaca svoju ulogu
na svetskoj sceni, promovisanjem izvoza hrane. Jedna od prvih aktivnosti je bila razvijanje
strategije da korejska kuhinja postane turisticka atrakcija. UoCene su veze izmedu hrane i
lokalnog, regionalnog i nacionalnog razvoja, uzrokovanih putovanjima ljudi, pa mnogi narodi
sada postaju svesni znacaja turizma u tom segmentu. Pretvaranje tradicionalne hrane u
turisticki proizvod za domace i strane turiste u Juznoj Koreji se sprovodi od 1999. godine.
Turisticka organizacija Juzne Koreje je formirala gastro ture Sirom zemlje. U takvu ponudu su
ukljucene poznate li¢nosti, kao Sto su vrhunski kuvari i renomirani korejski zabavljaci. Ove
gastro ture svake godine privlaCe sve veci broj turista. One se promovisu kroz TV emisije i,
naravno, na sajtu Turisticke organizacije Juzne Koreje (sveobuhvatni prikaz lokalnih
specijaliteta i prehrambenih proizvoda, tradicionalnih korejskih vrednosti, praceno istorijskim
tekstovima i raznim ilustracijama). Osim toga, Ministarstvo kulture, sporta i turizma Juzne
Koreje je razvilo turisticki proizvod baziran na temi korejske kuhinje, gde gosti mogu
ucestvovati u procesu pripreme korejske hrane. Tako je, pored kulturoloskog i hedonisti¢kog

aspekta, akcenat stavljen i na edukaciju. Ministarstvo kulture, sporta i turizma plasira

% http://plezirmagazin.net/slow-food-zivotna-filozofija/
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reklamne pakete korejske kuhinje u inostranstvu, u éemu ucestvuje i korejski Kulturni centar.
Organizuju se Casovi korejskog kuvanja, plasiraju se video-snimci, prikazuju se fotografije,
distribuira se promotivni materijal i sponzoriSu se brojni dogadaji. Pored toga, Ministarstvo je
pokrovitelj medunarodnih susreta u vezi sa hranom, kao Sto je 2012. godine bila Skupstina
Svetske asocijacije druStava kuvara. Ovo je bio primer dobre prakse, gde je drzavna podrska
imala presudnu ulogu i od nacionalne (lokalne) kuhinje strateski formirala turisticki proizvod i

brend drzave.*®
Madarska

Gastronomija je oduvek imala vaznu ulogu u Madarskoj. Zahvaljujuéi izuzetnim geografskim i
klimatskim uslovima, region je veoma povoljan za poljoprivredu. Zbog ovih kulturnih i
geografske prednosti, madarska gastronomija isprepletena je karakteristicnim ukusima,
bojama i tradicijama. Gastronomski turizam je glavni prioritet u domacim i medunarodnim

marketindkim aktivnostima Madarske turisticke agencije. Ona je profesionalni partner u
nekoliko promotivnih inicijativa usresredenih na gastronomiju. Jedan od ciljeva je i oCuvanje i
promocija tradicionalne i autenti¢ne kuhinje, starih narodnih obicaja i tradicionalne madarske

stoke.

Ove teznje i napori stvorili su pozitivha kretanja medu ucesnicima na trziStu u Madarskoj
usled cega su domade madarske vrste stoke, poput mangulice ili sive govedine, postepeno
obnovljene i ponovo uvedene u restorane. Takode smo svedoci dinami¢nog preporoda
madarske ribe, divljaci i drugih tradicionalnih proizvoda. Brojni visokokvalitetni kulinarski
festivali i trziSta lokalnih poljoprivrednika predstavljaju madarska jela, proizvode, vina i

pozive za javnost Sirom zemlje.

Ovakav razvoj dogadaja u madarskoj gastronomiji ponovo vra¢a zemlju na globalnu mapu.
Madarski prvi restoran sa zvezdama u Michelin-u (2011. godine) prate jo$ Cetiri restorana u
samo nekoliko godina. Posedovanjem veceg broja restorana sa ovim izuzetnim priznanjem u
2017. godini, Budimpes$ta se moze pohvaliti vode¢ om ulogom u gastronomiji regiona.
Intenzivne profesionalne aktivnosti i plodna saradnja sa vladom u oblasti gastronomije
ohrabrila je i pomogla je ugostiteljstvu i uCesnicima na trziStu da preusmeravaju svoje
napore na uslugu i kvalitet proizvoda. Osim uspeha i dostignu¢a u Budimpesti , znacaj
gastronomije raste i na selu . PotrosSaci razvijaju kvalitetan pristup gastronomiji i traze

odgovarajuce vrednosti, ukljucujuci sklonost sezonskim sastojcima i domac¢im proizvodima.

Pored specijaliteta proizvedenih od ovih sastojaka, velika potraznja je i za direktnom

1% https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/1451-6551/2018/1451-65511801086D.pdf 8. 9. str.
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saradnjom sa proizvodacima i visokokvalitetnim ketering objektima. Ruralno gastronomsko
naslede i madarski poljoprivredni proizvodi ekstenzivno su predstavljeni turistima kroz brojne
tematske rute, koje integriSu i upravljaju nevladine organizacije i razliCiti pruzaoci usluga

Zahvaljujudi raznolikosti karakteristika tla , madarska vina koja su izvrsna cak i po
medunarodnim standardima mogu se degustirati u 22 vinogradarska podrucja i na gotovo 30

vinskih ruta. Pored toga, nekoliko ruta istiCe jedinstven madarski vocni alkohol.

O rastu¢em znacaju ruralne gastronomije govori Cinjenica da se takmicenje ,Evropske
destinacije izvrsnosti* (EDEN) Evropske unije za 2015. godinu takode usredsredilo na
turisticka odredista usmerena na ocuvanje i razvoj lokalne kulinarske vrednosti i tradicije.
Titula u Madarskoj dodeljena je Mecsek Greenvai; odlican primer mirnog, ekoloskog i
odrzivog turizma koji je sezonski nezavisan, privliaci ograni¢en broj turista u isto vreme i
ukljucuje posvecenost promociji tradicionalnih i sezonskih lokalnih proizvoda bez hemikalija
Takode sadrzi ekolosku kolekciju i upotrebu biljaka koje rastu u divljini i podize svest o

zdravoj ishrani i odrzivom turizmu.*
Slovenija

Slovenija je 2006. godine kreirala Strategiju razvoja gastronomije, koja identifikuje
prioritetne akcije za ovaj proizvod. Glavni stub strategije je kulinarska piramida koja u 24
gastronomske regije Slovenije nudi 140 reprezentativnih jela. Kreirana je i sprovedena
inicijativa ,,Gostilna Slovenija“. Nosioci marke ,Gostilna Slovenija" su grupa slovenackih
gostionica i restorana koji pruzaju vrhunsku kulinarsku ponudu i na taj nacin aktivno prenose
slovenacku kulinarsku kulturnu bastinu i raznolike moderne pristupe za pripremu ukusnih
jela. Jelovnici gostionica pod markom ,,Gostilna Slovenija“ moraju da sadrZe najmanje 80
odsto kuénih, domacih, regionalnih i slovenackih jela. Najmanje tri ponudena jela moraju biti
proizvodi sa zasticenom oznakom porekla . Kuvari moraju da koriste najmanje polovinu
namirnica lokalnog ili slovenackog porekla u pripremi jela. Najmanje pet procenata tih
namirnica mora biti proizvedeno na organski nacin. Ponuda u ovim gostionicama razlikuje se
u skladu sa sezonom. Svaka pazljivo odabrana gostilna (restoran, gostionica) mora
ispunjavati odredene kriterijume , ukljucujuéi snazne porodicne veze koje su prolazile kroz

generacije, i koristiti lokalne sastojke za proizvodnju tradicionalnih jela uparenih sa
slovenackim vinima. Takode moraju da odrzavaju Cvrste veze sa svojim lokalnim
zajednicama. Gostionica / restoran predstavlja centralno mesto za provod sa porodicom i

prijateljima, proslave i druge drustvene prilike, gde je hrana Cesto u prvom planu. Svi objekti

"https://espana.gastronomia.com/uploads/files/Segundo%20Informe%20Global%20Turismo%20Gastron%C3
%B3mico%20(Ingl%C3%A9s).pdf 80. i 81. str.
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koji nose ovaj zastitni znak predstavljace kolekciju visoko cenjenih preduzeca koja nastoje da
podrze svoje slovensko naslede i promoviSu slovensku gastronomiju Siroj publici. Slovenija
ima preko tri hiljade restorana, od kojih su mnogi ,gostilnas“. Slovenacku kuhinju
prepoznatljivom i autenticnom cine krempite (kremsnjite). Takode, najautenticnije Sto nudi
Slovenija je crni puding, kao i kolaci Ocvirkovka i Spehovka i Palenta. Prduta i drugi sudeni i

dimljeni mesni proizvodi su takode autenticna slovenska jela.

2. Odrzivost turizma i gastronomije

Ono Sto karakteriSe turizam 20. veka jeste masovnost, tj. masovni turizam i kontinuirano
povecanje broja turista. Upravo iz tih razloga je posebno vazno raditi na stvaranju odrzivog
turizma. Ono Sto se pod odrZzivim turizmom podrazumeva je uravnoteZen ekonomski,
socijalni i kulturni razvoj, koji takode vodi o¢uvanju Zivotne sredine. Cilj je ostaviti okruzenje
takvim da i buduce generacije uzvaju u istom. Cilj je, zapravo, uvecanje zadovoljstva turista,

uz istovremeno ocuvanije zivotne sredine, prirodnih resursa i kulturne bastine.

U narednom delu bi¢e detaljnije objasnjen turizam i odrzivost turizma, kljucni principi

odrzivog turizma i gastronomije.

2.1 Turizam i odrzivost

Turizam se generalno moze predstaviti kao kompleksan, dinami¢an fenomen savremenog
Coveka, koiji je ,prepesacio" dug put od elitnog ka masovnom turizmu. Zasigurno, poslednjih
decenija rast na globalnom i lokalnom nivou je u velikoj meri eskalirao. Ne tako davne 1950.
godine, u svetu je godisnje putovalo oko 50 miliona ljudi. Ve¢ 1980. godine ova brojka se
popela na 278 miliona, 1995. godine na 527 miliona. Ve¢ 2012. godine po prvi put je
prema3ena cifra ukupnog broja turista u svetu od 1 milijarde, a u 2018. je registrovano 1,4
milijarde dolazaka turista, a shodno najnovijem izveStaju Svetske turisticke organizacije
Ujedinjenih nacija (UNWTO 2018, Tourism Highlights, str. 2-5) Ocekuje se da ¢e se do
2030. godine broj godisnjih putnika popeti na 1,8 milijardi.*?

Turizam je poslednjih decenija postao jedna od najvaznijih usluznih delatnosti u globalnoj
ekonomiji. Deo njegove vaznosti leZi u Sirokom spektru usluga potrebnih za proizvodnju

turistickih proizvoda: prevoz, smestaj, informacije, marketing, finansijske usluge, osiguranje

2 https://www.e-unwto.org/doi/pdf/10.18111/9789284419876
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itd. Samim tim, turisticki sektor je potvrdio da je jedan od najimpresivnijih pokretaca
ekonomskog rasta i razvoja kako na globalnom, tako i na nacionalnom i lokalnim nivoima. Na
to su narocito uticali snazniji ekonomski rast, vizne olaksice i povoljnija avio putovanja. U
svakom slucaju, poletan razvoj turizma je pozitivno delovao na mnoge promene u svetu,
nadmasio je ocekivanja i planove razvoja Svetske turisticke organizacije. Vremenom je
»evoluirao® novi profil turista, sa specificnim, trZiSno fragmentarnim zahtevima i Zeljama, Sto
se upadljivo odrazilo i na turizam u Srbiji. Ti turisti su istakli neSto kompleksnije zahteve i
ponekad ekstremno drugacije, a u poredenju sa klasicnom turistickom ponudom, odnosno
aranzmanom. Znacajan broj organizacija, kako malih, tako i velikih se danas bavi turizmom u
Srbiji. Samim tim, masovnost viSe nije ,u modi". Sve vedi broj turista naglasava kvalitet
dozivljaja, vrhunsko iskustvo, elitizam, aktivnost u prirodi, ekoloSki proboj, nove destinacije...
To ukazuje da turizam vazi za jednu od izuzetno rastucih industrija sa prosecnom godisnjom
stopom od oko 5%, sa pozitivnim trendovima i u narednim godinama, odnosno decenijama.
Takode, jedan je od kljucnih generatora zaposljavanja i znacajan izvor deviznih zarada za

mnoge zemlje, kako u okruZenju, tako i Sirom sveta.™

S obzirom da broj turista kontinuirano raste iz mnogobrojnih razloga koji su ve¢ napomenuti,
turisticke destinacije moraju biti saCuvane od devastiranja, menjanja fizickog izgleda, a
lokalkno stanovnistvo od nezadovoljstva prekomernim brojem turista. Takode, turisticke
destinacije treba ocuvati i kako bi i buduce generacije mogle u njima da uZivaju. Zato je

neophodno da svaka turisticka destinacija bude odrziva.

Odrziva turisticka destinacija je ona koja nastoji da bude konkurentna na turistickom trzistu,
ali pritom nastoji da sacuva svoje prirodne, drustvene i kulturne resurse, kao i svoje prirodno
okruzenje. Da bi se postigla odrzivost bilo koje turisticke destinacije, neophodno je da postoji
tzv. balans, odnosno ravnoteza izmedu sa jedne strane kapaciteta i moguc¢nosti prirodnih i
vestackih resursa turisticke destinacije i sa druge strane broja posetilaca same turisticke
destinacije, tj. obima turisticke aktivnosti.

U sledecoj tabeli prikazane su razlike u karakteristikama izmedu masovnog i odrZivog

turizma.

Tabela 2: Karakteristike masovnog turizma i odrzivog turizma

B https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/0354-3471/2018/0354-34711804299M.pdf str.1
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Nesrazmeran, neumeren razvoj Srazmeran, umeren razvoj

Nekontrolisan razvoj Kontrolisan razvoj
Nagli, brzi razvoj Spori razvoj
Negativan uticaj na Zivotnu sredinu Ocuvanje Zivotne sredine

Fokus samo na turisticke ekonomske | UvaZavanje interesa i drugih delatnosti

interese povezanih sa turizmom
Fokus na kratkorocni interes Fokus na dugorocCni interes
Nedovoljno obuceni kadrovi Kontinuirano obucavanje kadrova

Negativan uticaj na kulturni identitet | OCuvanje kulturnog identiteta regiona
regiona

Kao glavni Cinioci odrzivog razvoja u turizmu smatraju se:
e Turisti

Turisti u velikoj meri mogu svojim ponaSanjem i odlukama uticati pozitivno ili negativnho na

odrzivost turizma
e Zaposleni u turizmu
Oni mogu posredno ili neposredno uticati na odrZivost u turizmu
e Privredni subjekti u turizmu
Ovi subjekti, u okviru osnovnih i povezanih delatnosti, takode uti¢u na odrZivost u turizmu

e Javne sluzbe

e Lokalno stanovnistvo

DruStveno odgovorna osoba koja se trudi da svojim ponaSanjem na putovanju $to manje
zagaduje prirodu i pomogne lokalim zajednicama, vodi se savetima koji su poznati kao

»Deset zlatnih pravila odrzivog turiste“. To su:
1. Odaberi smesStaj koji ima najmanji uticaj na zZivotnu sredinu
2. Odaberi prevozna sredstva koja koriste bio-goriva i manje zagaduju prirodu

3. Odaberi organizatora putovanja koji je drustveno odgovoran i preporucuje takav tip

smeStaja i prevoza
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4. Ne zaboravi da poneses ili iznajmisS bicikl
5. Stvaraj manje otpada

6. Smaniji potrodnju vode

7. Smaniji potrodnju energije

8. Daj prednost lokalno proizvedenim suvenirima i tradicionalnim gastronomskim

specijalitetima

9. Ucini sve kako bi ukazao postovanje prema Zivotnoj sredini i meStanima u destinacijama

koje posecujes

10. Podeli sa svojim prijateljima savete i predloge za odgovornije ponaSanje i poboljSanje

kvaliteta Zivotne sredine u mestima za odmor.**
2.2 Odrzivi principi u turizmu

U prethodnom delu govorili smo o vrtoglavom rastu broja turista u svetu, koji je da
podsetimo iznosio oko 50 miliona sredinom 20. veka, dok je 2018. godine u svetu bilo oko
1,4 milijarde turista, a do 2030. godine se ocekuje da broj turista poraste na oko 1,8 milijardi
na godisnjem nivou. Povecanje broja turista svakako asocira na pozitivne ekonomske efekte
po destinacije, na bolji Zivotni standard. To je, naravno, tacno. Rast turizma donosi brojne
pozitivne ekonomske efekte. Prosecan turista tokom svog putovanja potrosi oko 700 dolara,
a svetski prihodi od turizma su procenjeni na 1,4 miliona milijardi dolara godisnje. Vise od
11% ukupnih radnih mesta u svetu vezano je za globalnu putnu i turisticku industriju.
Medutim, isto tako je tacna i Cinjenica da 10.000 ljudi dnevno poseti Majansku rivijeru, oblast
koja nema razvijene sisteme za recikliranje dubreta i koja ne ume da izade na kraj sa
ekoloskom katastrofom koju za sobom ostavljaju brojni turisti. Uznemiruju¢ je i podatak da
selo od 700 stanovnika u nekoj od zemalja u razvoju mesecno potrosi 500 litara vode, dok se
u luksuznom hotelu za jednog gosta dnevno potrodi 1.800 litara vode (na kupanje, pranje
posteljine i peskira, itd.). Mnoge svetske destinacije oseCaju negativne posledice turistickog

razvoja i zato se sve vise pri¢a o odrzivom turizmu™.

Odrzivi turizam znaci razvoj turizma koji za sobom povlaci i ekonomski i socijalni razvoj (na
lokalnom nivou), bez negativnih uticaja na prostor u kome se razvija uz mogucnost da se isti

(ili jo3 bolji) uslovi ostave (odrze) za buduce generacije. OdrZivi turizam se zalaze za

14 https://bookiraj.com/2014/12/10-zlatnih-pravila-odrzivog-turiste/
> https://www.travelmagazine.rs/saveti/travel-preporuka/odrzivi-turizam-tema-za-sve-nas/
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oCuvanje i zastitu prirodne sredine, kulturnog nasleda i za bolji Zivot ljudi u lokalnoj

zajednici.*®

OdrZivi turizam je vrsta turizma koja u potpunosti preuzima odgovornost za sve sadasnje i
buduée ekonomske, drustvene i ekoloske uticaje koje ostavlja na destinaciju, uz
identifikovanje i ispunjavanje potreba turista, turisticke industrije, prirodne sredine, domacina
i njihovih zajednica. Uputstva za razvoj odrzZivog turizma su primenjiva na sve forme turizma

na svim vrstama destinacija, ukljucujuci i masovni turizam i brojne turisticke segmente i nise.
Principi odrZivosti odnose se na:

o ekoloske aspekte razvoja turizma
o ekonomske aspekte razvoja turizma

e drustveno-kulturne aspekte razvoja turizma

Da bi se zaista postigla dugoro¢na odrzivost, potrebno je uskladiti ove tri dimenzije. Odrzivi
turizam treba da optimalno koristi prirodne resurse koji predstavljaju kljucni element u
razvoju turizma, ali da ne ugroZava esencijalne ekoloske procese, i pomaze da se ocuvaju
prirodno bogatstvo i biodiverzitet. On postuje drustvenu i kulturnu autenti¢nost domacina i
njihovih zajednica, nastoji da oCuva i promovise njihovu materijalnu i nematerijalnu bastinu i
tradicionalne vrednosti i doprinosi interkulturalnom razumevanju i toleranciji. Odrzivi turizam
radi na uspostavljanju dugorocnih turistickin saradnji, koje donose (ravnomerno
rasporedenu) drustvenu i ekonomsku korist svim ucesnicima, Sto ukljuCuje sigurne i stalne
poslove za lokalno stanovniStvo i programe koji se bave reSavanjem drustvenih problema i

smanjenjem siromastva.

Da bi odrzZivi turizam mogao da se razvija, potrebno je aktivho angaZovanje svih aktera i
zainteresovanih strana, kao i odlucna politicka podrska. Razvoj odrzivog turizma je
kontinuiran proces i zahteva stalan nadzor, pracenje uticaja turizma na destinaciju, uvodenje
preventivnih mera za spreCavanje negativnih uticaja i korektivne mere, ukoliko su one

potrebne.

Naravno, kao i u svakoj drugoj vrsti turizma, veoma je vazno odrzati visok nivo zadovoljstva
turista i pruziti im autenti¢no iskustvo. Ali pored toga, putnici se informiSu o problemima

odrZivosti turizma i o tome kako oni mogu da daju svoj doprinos i podrze njegov razvoj.*’

16 https://www.turizamiputovanja.com/10-trendova-u-turizmu-vaznih-za-vasu-karijeru/
17 . . .. .
https://www.travelmagazine.rs/saveti/travel-preporuka/odrzivi-turizam-tema-za-sve-nas/
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2.3 Kljucni cinioci u odrzivom turizmu i gastronomiji

Kreiranje odrZivog razvoja je cilj svake drZzave u svetu. Turizam, kao privredna grana, ima
izuzetnu vaznost u kreiranju odrzivog razvoja, kao i prednost u odnosu na neke druge
privredne grane. Turizam gotovo ni na koji nacin ne utiCe Stetno na prirodne resurse,
odnosno ne iscrpljuje ih, ne unistava ih itd. Turizam nastoji da oCuva i odrzi lepote neke
destinacije i autenti¢nost kulturnih atrakcija. Na taj nacin, turizam u velikoj meri utice na

ocCuvanje prirodnih resursa, a ne na njihovu eksploataciju.

Medutim, to i ne mora uvek biti slucaj. Turizam, zbog svoje masovnosti, moze imati i
negativne efekte po prirodu, prirodno okruzenje, tj. po Zivotnu sredinu. Veliki broj turista koji
nadmasuje broj lokalnog stanovnistva moZe narusiti geografsko poreklo destinacije. Podrucje
moze doziveti fizicke promene, Sto naravno dovodi do nezadovoljstva kod lokalnog
stanovniStva koje se kao posledica toga sve manje ukljucuje u turisticke aktivnosti.
Prekomeran rast turista moze na neki nacin i oslabiti ekonomsku mo¢ same destinacije, jer bi
ista postala u velikoj meri zavisna od turizma i u slucaju njegove stagnacije ili pada, sama
ekonomska snaga destinacije bi se smanjila, $to bi za posledicu rezultiralo padom broja
zaposlenih i Zivotnog standarda uopSte. Sve ovo je jedan od razloga zaSto je neophodno
kreirati, razviti odrZivi turizam. Kao Sto smo vec objasnili, odrZivi turizam podrazumeva
zadovoljenje potreba turista i svih ucesnika u turizmu, uz istovremeno ocuvanje samih
turistickih destinacija, njenih resursa. Takode, ono Sto odrzivi turizam treba da obezbedi je i
mogucénost da i naredne, buduce generacije mogu uzivati u svim bogatstvima turisticke

destinacije. Samim tim, odrzivi turizam dovodi i do poboljSanja kvaliteta zivota ljudi.

Za ostvarenje odrzivosti kroz turizam, odnosno za poboljSavanje kvaliteta Zivota lokalne
zajednice, postizanje veceg kvaliteta dozivljenog iskustva kroz turizam za posetioce /
potroSaCe i odrzavanje kvaliteta Zivotne sredine od koje zavise i lokalna zajednica i

posetioci bitna su tri glavna oblika odrzZivosti :

e ekoloska odrzivost - obezbeduje da razvoj bude kompatibilan sa odrzavanjem
osnovnih ekoloskih procesa, bioloSke raznovrsnosti i bioloskih resursa,

e socio-kulturna odrZivost - obezbeduje da razvoj uveéa kontrolu ljudi nad
sopstvenim  zivotima, kompatibilnost sa kulturom i vrednostima ljudi pod

uticajem razvoja i odrzavanje i jacanje identiteta zajednice,
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e ekonomska odrzivost - obezbeduje da razvoj bude ekonomski efikasan i da

resursima bude upravljano tako da oni mogu podrzati i buduce generacije.*®

Jedan od vaznijih faktora koji utiCe na odrzivost turizma i neke turisticke destinacije je i
politicka situacija, a pre svega prava, kao ljudska prava, lokalnog stanovniStva u samoj
turistickoj destinaciji. Zbog toga, kao jedan od ¢inilaca odrzivog turizma namece se i politicka

odrzivost.

Za uspeSno razvijanje i funkcionisanje odrZivog turizma, neophodno je da postoji dobra

povezanost izmedu njegovih glavnih aktera kao $to su:

e Javni sektor
e Turisticka privreda
e Razni oblici udruzenja (NVO, profesionalna udruzZenja itd.)
e Lokalna zajednica
e Mediji
e Turisti
OdrZzivi turizam u potpunosti je verovatno nemoguce posti¢i. Tom cilju treba kontinuirano

teziti, jer samo na takav nacin se moze ocuvati priroda, tj. Zivotna sredina same turisticke

destinacije.

Hrana ima posebno vaznu ulogu u razvoju turistickih usluga, jer Cini veliki deo turistickih
troSkova i neophodna je za sve turiste, na svim destinacijama. Turizam moze igrati glavnu
ulogu u razvoju izvoza hrane, kako stvaranjem potraznje u inostranstvu, tako i podsticanjem

turistickih troskova za hranu kod kuce.

Turizam je glavni deo savremene iskustvene ekonomije, u kojoj hrana igra vaznu ulogu.
Hrana pruza mnogo vise od ishrane: ona je sastavni deo svih kultura, znacajan element
globalne nematerijalne bastine i sve veca atrakcija za turiste. Veze izmedu hrane i turizma
pruzaju i platformu za lokalni ekonomski razvoj, koji se moze poboljSati upotrebom iskustva s
hranom za brendiranje i reklamiranje destinacije. Turizam i gastronomija su neraskidivo
povezani. Gastronomija je sastavni deo turizma. Ona u velikoj meri uti¢e na razvoj turizma. S

druge strane, turizam takode utie na razvoj gastronomije.

Postoji potreba i za odrzivom gastronomijom. Ukoliko ne postoji odgovarajuéa ravnoteza

izmedu ponude i potraznje , lokalna gastronomija verovatno nece biti odrziva . Turisti mogu

¥ ttps://www.researchgate.net/publication/289460606 KONKURENTNOST | ODRZIVOST TURISTICKE DESTI
NACIJE - PREDUSLOV USPESNOSTI MARKETINGA HOTELSKE KUCE
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povecati traznju za lokalno proizvedenom hranom , ¢ime pomazu u odrzavanju lokalnih
proizvoda. Medutim, stvaranje prevelike potraznje takode moZe preopteretiti male

proizvodace hrane i u krajnjem slucaju rezultirati smanjenjem kvaliteta i autentic¢nosti.

Danas su zahtevi u gastronomiji raznovrsni, a posebno se izdvajaju turisti koji vode racuna o
ishrani. Priprema jela za takve potrebe je neSto komplikovanjia. Zahteva se da jelo bude u
skladu sa preporukama nutricionista, pripremljeno na poseban nacin, posebnom termickom
obradom. Dekoracija je tu da napravi poseban Sarm, pa gastronomija predstavlja turisticki
dogadaj, atrakciju, iskustvo, a ne egzistencijalnu potrebu. TezZi se ka kvalitetu hrane, a ne ka
kvantitetu. Uz hranu, naravno, neizbezno ide i pice. Potrebno je dosta znanja o tome koje
pice sluziti uz koje jelo. Posebno je ta tema osetljiva kada je u pitanju vino. Pokusacemo da

navedemo primere uz koja jela treba sluziti odgovarajuce vrste vina:

e Kao aperitiv uobicajeno je da se posluzi suvo ili polusuvo penusavo vino, suvo ili
slatko belo, Seri (sherry), porto, bermet ili prosSek

e Uz predjela, pihtije i namaze sluzi se belo vino koje je suvo, polusuvo ili lagano slatko

e Jela na bazi ribe takode dobro idu uz suva bela vina i suve (brut i ekstra brut)
penuSavce

e Suhomesnati proizvodi posluZuju se uz suvi roze, ali ni belo suvo nije los izbor

« Corbe, testenina, rizota s umakom od riba ili mesnim umakom uglavnom prate bela
suva vina, zatim roze i mlada crvena vina

e PrZena riba, Skampi s rostilja, sa ili bez umaka, odli¢no se slazu s belim suvim vinima,
dok ribe pecene na rostilju, te rakovi, Skoljke i kavijar obavezno idu uz jaka bela i
crvena vina, suvi beli penusavac ili bela aromaticna vina

e Uz jaja pripravljena na razlicite nacine ili posluzena sa suhomesnatim proizvodima i
sirom, najbolje je izneti na sto belo suvo ili ruZi¢asto vino

e Zabe, puZevi i jegulje, kao egzoti¢ni specijaliteti, zahtevaju belo vino

e Belo meso i ono lagano ispeceno na rostilju upotpunjuje se sa mladim crvenim suvim
vinom

e Ukoliko se radi o tamnom mesu, domacoj i lovnoj divljaci, neizbezna su izrazito puna i
jaka, stara robusna crvena vina

e Velike razlike u izboru vina nude kombinacije sira s testeninama. Sirevi s mekanom
testeninom najbolje ideu uz roze i crveno mlado vino, dok se sirevi s tvrdom

testeninom, najcesce posluzuju u kombinaciji s crvenim starim robusnim vinom
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e Dezerti uglavnom idu prema izboru slatkih, likerskih i penuSavih vina. Ukoliko se radi
0 vocu, belo slatko, penusavac i likerski roze najprirodniji su izbor. Uz voce se
posluzuju i slatki bermet, te likersko crveno staro slatko vino

e Poslastice poput kolaca i sladoleda idu savrSeno u kombinaciji sa specijalnim likerskim
vinima, polusuvim penusavcima i aromati¢nim slatkim vinima, dok suve poslastice,
one bez Cokolade, dobro podnose penusavce starijeg godista, bela slatka i poluslatka
vina, te Seri, porto ili prosek®®

e Uz voce je najbolje posluziti belo slatko, penusavo i likersko roze vino, a dobre opcije

su i slatki bermet, kao i likersko crno staro slatko vino

3. Podrucje Stare planine

Stara planina, ili nekima poznatija po imenu Balkan planina odnosno Balkanske planine (ovaj
naziv je prihvacen u Bugarskoj), predstavlja planinski sistem koji ima duzinu oko 550km.
Jedan deo ovog planinskog venca predstavlja prirodnu granicu izmedu Bugarske i Srbije. U
Srbiji se nalazi samo manji, zapadni deo planine, dok se veci deo Stare planine nalazi u
susednoj Bugarskoj. Proteze se od Crnog mora pa sve do Vrske Cuke, u blizini ZajeCara, a
srpski deo Stare planine prostire se na nekoliko opStina, a one su: Dimitrovgrad, Pirot,
Knjazevac i Zajecar. Stara planina u Srbiji obuhvata ZajeCarsku i Pirotsku oblast. U
Bugarskoj, Stara planina obuhvata oblast Vidina i Montane. U isto¢noj Srbiji, najviSi vrh
predstavlja MidzZor, sa neSto manjom visinom od 2.169m nadmorske visine (ujedno, to je i
najvisi vrh centralne Srbije), dok je najniza tacka smestena u blizini izlaza iz Doline Prlitsokg
potoka i iznosi 132m. U Bugarskoj, najviSi vrh Stare planine je Botev sa visinom od 2.376m.

To je ujedno i najvisi vrh Stare planine.

® https://www.vino.rs/wine-and-dine/vino-i-hrana/item/1529-koje-vino-uz-koje-jelo.html
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U nastavku Ce biti viSe reci o Staroj planini koja pripada srpskom i bugarskom delu, kao i o

turizmu Kkoji je na njoj zastupljen.
3.1 0 samom podrucju i o turizmu

Stara planina pripada grupi venacnih planina, a njen glavni venac prostire se priblizno od
ZajeCara do Crnog mora. Pri tom manji deo glavnog venca (oko 150km) predstavlja granicu
izmedju Srbije i Bugarske, a veci deo (oko 400km) deli Bugarsku na dva dela: severnu i
juznu. Drugo ime za Staru planinu je Balkan, tako da je zapravo po ovoj planini i celo

Balkansko poluostrvo dobilo ime.

Podrucje Stare planine proglaseno je za Park prirode 1997. godine i predstavlja prirodno
dobro koje je od izuzetnog znacaja. Ima povrSinu od 142.219 hektara i 64 ara. Njegova
vrednost se ogleda u raznolikom biljnom i Zivotinjskom svetu koji je nastaljen na njenoj
povrsini. Park prirode Stare planine je karakteristican po svojoj bioloskoj raznovrsnosti. Dom
je Cak 1200 razlicitih vrsta biljaka, od kojih je preko 100 strogo zasticena vrsta, a 50 na
spisku ugrozene evropske flore. Sto se faune tie, njeno najvece bogatstvo je u leptirima,
gmizavcima, vodozemcima, ribama, a posebno pticama i sisarima. Prirodni rezervati i
spomenici prirode koji ¢ine ovaj park prirode na teritoriji opsStine Knjazevac su: "Draganiste",
"Golema reka" i "Babin zub". Na teritorije opStine Pirot to su: "Bratkova strana", "Tri ¢uke",

"Vrazja glava", "Smrce", "Kopren", "Hrast luznjak" i "Crni bor".?°

Karakteristicne endemicne biljne vrste za podrucje Stare planine su: rosulja, runolist, lincura,
beli lokvanj, Pancicev pelen. Na ovoj planini raste i najmaniji bor u Evropi - bor krivulj, zatim
smrcéa, crni bor, hrast luznjak, bukva i druge vrste drveéa. Bogatstvo flore Stare planine
ogleda se i u velikoj raznolikosti lekovitog bilja koju €ini kantarion, hajducka trava, bokvica,
virak, maj¢ina dusica, lincura i mnoge druge. Sto se tice Zivotinjskog sveta, na Staroj planini
se mogu sresti sledece ptice: tetreb, koga joS ima samo na Tari, beli orao, suri orao, droplja,
sova i druge. Registrovano je ukupno 160 vrsta ptica, od kojih se njih 92 vode kao prirodna
retkost. Od ostalih Zivotinjskih vrsta, na Staroj planini borave medvedi, srne, divlje svinje,

jeleni lopatari, vidre, divokoze, slepo kuce, kuna zlatica, vuk, lisica i druge.?

Stara panina u Srbiji pripada pojasu kontinentalne klime, gde su leta topla i susha a zime
hladne sa jakim vetrovima i puno snega. Najhladniji mesec u godini na ovom podrucju je
januar. Prelazna godiSnja doba, proleée i jesen, slabo su izrazena. Sneg se na Staroj planini

zadrzava od oktobra do aprila. Na juznim padinama planine je nesto krace prisutan - od

2 http://www.vila-bogdanovic.rs/sr/stara-planina
! http://www.paunpress.com/user/tur.php?id=949
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novembra do marta. Ako bismo preciznije govorili o klimi Stare planine, onda mozemo reci
da se na njoj izdvaja nekoliko posebnih klimatskih regiona: prelazni ili subplaninski klimatski
region na prostorima izmedu 600 i 1.250 metara nadmorske visine, pravi planinski klimatski
region na visinama izmedu 1.250 i 1.900 metara i visokoplaninski klimatski region na

prostorima iznad 1.900 metara nadmorske visine.?

Na Staroj planini postoji i mnostvo kulturnih dobara, ve¢inom su to manastiri i crkve, zatim
ovde postoje tragovi praistorijskih, antickih i rimskih ostataka, te mnogobrojni etno — objekti

kao $to su kuce, plevnje, ambari®.

Takode, planina je bogata izvorima vode, potocima, re¢nim kanjonima i slapovima. Recni sliv
koji prelazi kroz Staru planinu pripada crnomorskom slivu. U Srbiji se reke sa ove planine
ulivaju u reke Timok i NiSava. Najvece su Trgoviski Timok koji izvire ispod Babinog zuba i
NiSava koja nastaje ispod vrha Kom u Bugarskoj. Ostale znacajnije reke i potoci Stare planine
u Srbiji su: Toplodolska reka, VisoCica, Temscica, Dojkinacka reka, Jelovicka reka i
Rosomacka reka.?* Stara planina poseduje i nekoliko vodopada, od kojih su najvigi Cunguljski

vodopad ( 42m ) i Pilj ( 64m ). U donjem toku reke Visocice nalazi se Zavojsko jezero.?

Kulturno — istorijsko naslede Stare planine je veoma zanimljivo. Na Sirem podrucju su
pronadeni tragovi praistorijske kulture, kao i naselja stara preko 5.000 godina. Kroz ovo
podruéje je prolazio i Cuveni rimski put Via Militaris. Od drugih kulturno — istorijskih
spomenika isticu se manastiri, gradeni u periodu od Cetrnaestog do devetnaestog veka.
Zanatski proizvodi su jo$ jedna osobenost Stare planine. Ovde se mogu videti brojne
rukotvorine, grncarija i drugo. Jedna od najvecih dragocenosti Stare planine jesu pirotski
Cilimi, poznati po izuzetnom kvalitetu i mastovitom dizajnu. JoS jedna od atrakcija ove

planine je Pirotski kackavalj, ¢uven po kvalitetu, boji, tvrdoéi i ukusu.?®

Kada se pomisli na skijanje, mali je broj onih koji ¢e se asocirati na transport, iako je skijanje
zapravo nastalo kao vid transporta, tj. kretanja po snegu. Danas, skijanje predstavlja vrlo
popularan nacin rekreacije i sporta, a Stara planina ima dobre uslove za njegovo
upraznjavanje. Na Staroj planini postoje odlicni uslovi za skijanje, koji su omoguceni time Sto

se sneg zadrZzava dosta dugo. Ski centar Stare planine je smeSten na nadmorskoj visini od

22 http://www.paunpress.com/user/tur.php?id=949

2 http://www.turistickiklub.com/sadrzaj/stara-planina-2
?* http://www.paunpress.com/user/tur.php?id=949

% https://turizamusrbiji.rs/stara-planina/

%8 https://turizamusrbiji.rs/stara-planina/
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1.723m, a njena najduZa staza ima duZinu od 1.155m. Na Staroj planini se ujedno nalazi

prva ski gondola u nadoj zemilji, koja hotel Stara planina povezuje sa ski stazom Konjarnik.

Ski gondola ima maksimalni kapacitet od 2.400 skijaSa na sat, kojima je na raspolaganju 40
kabina, dok Cetvorosedna Zicara takode ima kapacitet od 2.400 skijaSa po satu. Vestacko
osnezavanje staza je obezbedeno na nesto vise od 4 km staza, od ukupnih 13 km, i samim
tim skijaSima je skijanje omoguceno cak i kada nedostaje prirodnog snega. Skijasima je
dostupna Skola skijanja tokom cele zimske sezone, a ukoliko spadate u grupu ljudi koje ne
interesuje skijanje, na Staroj planini moZete uZuvati u aktivnom odmoru na mnoge druge

nacinem bez obzira na to koliko godina imate.”’

Trenutno sadrZaj skijaskog centra "Babin zub" Cine staze na lokacijama Konjarnik, Suncana
dolina, kao i Markova livada, koja je osvetljena i za no¢no skijanje. Cetvorosedna Zicara
"Konjarnik", sa pokretnom trakom za ukrcavanje skijaSa, ima kapacitet 1500 skijaSa na sat, a

ski-lift "Suncana dolina" kapaciteta 1200 skijaSa na sat, kao i ski-lift "Markova livada".®

SkijaliSte "Babin zub" poseduje Cetvorosednu Zicaru "Konjarnik" sa pokretnom trakom za
ukrcavanje skijasa, kapaciteta 1.400 skijaSa na sat i ski lift "sidro" "Suncana dolina"
kapaciteta 1.200 skijaSa na sat, kao i deciji ski vrti¢ sa pokretnom trakom "Markova livada".
Na lokaciji "Jabucko ravniste" nalazi se prva gondola u Srbiji. Osmosedna gondola prevozi
skijase od hotela u dalji sistem ZiCara i staza. U okviru ovog dela skijaliSta izgradena je i
Cetvorosedna ZiCara, i ski lift tako da je povezan sa delom skijalista na "Babinom zubu". Vise
od 13 kilometara odli¢no uredenih staza, razlicitih tezina, pripremljene su za skijase svih
kategorija. Za ljubitelje ekstremnijinh sportova, obezbedena je staza za slobodnu voznju.
Pored toga, u ski centru Stara planina je izgraden sistem za vestacko osnezavanje, kako bi, i
u slucaju nedostatka prirodnog snega, posetioci centra mogli da uzivaju u zimskim

sportovima.?®

Stara planina je narocito popularna medu ljubiteljima prirode. Oni ovde mogu da uZivaju u

mountain bikingu, trekkingu, kanjoningu, ednuro — trkama, paraglajdingu...*

U Bugarskoj se prostire 2/3 povrSine Stare planine. Najvisi vrh Stare planine koja pripada
Bugarskoj je Botev (2376m), a nalazi se u centralnom delu Bugarske. To je ujedno i najvisi

vrh Stare planine. Naziv je dobio po ¢uvenom bugarskom revolucionaru i pesniku, Hristu

%7 https://staraplanina.travel/o-staroj-planini/

% http://www.serbia.travel/destinacije/gradovi-i-opstine.a-13.434.html
2 http://www.istnews.com/planinskil05.htm

3 https://turizamusrbiji.rs/stara-planina/
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Botevu. Stara planina se, u delu koji pripada Bugarskoj, moZe podeliti na 3 celine: zapadni,

centralni istocni.

Zapadni deo Stare planine prostire se od severozapada do severoistoka , sve do Sofije ,
glavnog grada Bugarske . Reka Iskar jedna je od najvedih bugarskih reka - izvire iz planine
Rila u juznoj Bugarskoj i jedina je reka koja je uspela da iskopa svoj deo grebena na Staroj
planini u severnom smeru i formira impresivnu znamenitost prirode - dugacku 150 kilometara
Klisuru Iskar. NajviSa tacka zapadnog dela Stare planine je MidZor na srpskoj granici - 2169
m. nadmorske visine. Najveca podrudja z astite prirode su rezervat Cuprene i Park prirode

Vracanski Balkan.

Sredi$nji deo Stare planine je najimpresivniji deo ovih planina, domadin njihovih najvisih
vrhova, ukljucujuci i vrh Botev (2376m), najvisi vrh Balkanske planine. Pejzaz je kombinacija
velikih planinskih livada , dve hiljade metara visokih vrhova koji se s obe strane uzdizu od
nizina i strmih neprohodnih kanjona na njihovim obroncima . Na ovim planinama nema
jezera, ali taj nedostatak nadoknaduju niz slapova , ukljucujudi i onaj s najduzim slobodnim
padom na Balkanu (124m) - vodopad Rajskoto Pruskalo , postavljen na oko 1700 iznad
nadmorske visine , u podnoZju vrha Botev . Vecina teritorije centralnog dela Balkanskih
planina je zasti¢eno podruéje - Nacionalni park Centralni Balkan, jedan od nacionalnih
parkova Sume u Bugarskoj. Na centralnom Balkanu postoji sedam rezervata koji Stite
stoljetne Sume bukve, smreke, jele, graba i durmasta. Vise od polovine flore Bugarske
identifikovano je u ovom parku, a od tih 10 vrsta i dve podvrste su endemske prirode i ne
nalaze se nigde drugde u svetu . Preko 130 vrsta biljaka i Zivotinja koje se susrecu u
nacionalnom parku centralnog Balkana uvrSteno je u Bugarsku i svetsku crvenu knjigu
ugrozenih vrsta. Podrucje naseljava vecina velikih sisara Evrope - medvedi, divlje svinje,

jeleni, vukovi, divokoze...

Istocni deo Stare planine je najmanji i najnizi deo Balkanskih planina - njegova najvisa
tacka je vrh Bulgarka (1181m) na teritoriji parka prirode Sinite Kamuni. Njeni istocni delovi
sezu do Crnog mora na rtu Emine, gde se nalaze neki od najlepSih delova mora. Ovo je
ujedno i zavrsni deo jedne od poznatih evropskih ruta za daljinu, poznate kao E3, Ciji deo u
Bugarskoj prati glavni greben planine Balkana od planine Kom blizu zapadne granice zemlje

do mora. To je vrlo popularna treking ruta koja obicno traje oko tri nedelje i daje priliku da
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se vidi vedina lepota ovih planina . Svake godine privlaci veliki broj planinara u julu i

avgustu.*!

Najvetrovitija mesta u Bugarskoj su vrhovi Botev i Murgas, a brzina vetra moze da dostigne i
do 10 m / s. Tokom zime moguce su lavine. Medutim, ono Sto se moze rec¢i o klimi Stare
planine je da je ona nepredvida, pa se tako moze svasta ocekivati. Magle se takode cesto

pojavljuju.

Neke od najvecih bugarskih reka izviru sa Stare planine, a sve se ulivaju u reku Dunav. Na
teritoriji planine gotovo da i nema jezera. Severno i juzno od glavnog grebena, u podnoZju,
nalaze se brane. Na teritoriji balkanskih planina nalaze se: 1 Nacionalni park - Nacionalni
park Centralni Balkan, 1 Prirodni park - ,Balgarka” i mnogi rezervati prirode - ,Peeshti Skali“
(,Pevacke stene"), ,Boatin®, ,Dzendem", , Severni Dzendem ”," Kozja Stena “," Tsaritchina

,“ Steneto ”,* Stara Reka ”," Sokolna ”. Ova mesta su neka od nekoliko preostalih velikih

carstava divlje prirode koju ¢ovek nije narusio.

Na planini postoji vise od 80 koliba i sklonista povezanih sa Sirokom mrezom peSackih staza .
Vecinu njih je tesko rezervisati telefonom . Nazalost, neke kolibe ne rade, posebno u
isto¢nom i zapadnom delu planine. Druga opcija za nocenje je u podnoZju planine. Na obodu
Stare planine (severna i juzna) ima dosta gradova i sela u kojima se moze odsesti u hotelu ili
pansionu. Mnogi ljudi upraznjavaju dvodnevne Setnje , Setaju se grebenom , provode noc u

kolibi, a zatim silaze drugacijom stazom.

Uspon na vrh Botev spada medu najpopularnije peSacke ture koje se organizuju. Balkanske
planine predstavljaju jedno od najboljih mesta za dozivljavanje autenticne "ruralne Bugarske"
- draz bugarskih sela, zanata i tradicija. Planinarska staza ,Kom - Emine“ - zavrsni deo
medunarodne planinarske rute E3, najpoznatija i najduza staza u Bugarskoj. Polazi od vrha
Kom, jednog od najzapadnijih vrhova Stare planine i zavrSava na rtu Emine na Crnom moru.
Staza je dugacka 650-700 km i obi¢no se moze preci u celosti za 20-25 dana tokom leta .
Planinarske staze nalaze se na glavnom grebenu planine, a planinari mogu izabrati da li ée se

penjati na viSe od 100 vrhova uzduz, ili ¢e ih zaobiéi njih.
Vodopadi na Staroj planini:

e Babsko Praskalo

e Borov Kamak

3 https://bulguides.com/balkan-mountains/
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o Karlovsko Praskalo
o Rajsko Praskalo - to je najvisi vodopad na Balkanskim planinama, sa visinom od
124mnv

Pecine na Staroj planini:

e Temnata Dupka
e Saeva Dupka
e Ledenika

e Magurata - nalazi se na listi UNESCO svetske bastine
Neke od najslikovitijih Eko staza u zemlji su:

e Borov Kamak
o Bjala Reka

e Rimska ruta

Mnogo manastira je smesteno u planini i njenom podnoZju , kao Sto su Kilifarevo , Drianovo,

Klusura, Sokolski manastir i, naravno, Trojanski manastir - tre¢i po veli€ini u zemlji.

Do 800 mnv, vecinu Sume cine listopadna stabla, poput gabra, hrasta, bukve. Iznad ovog
nivoa postoje male formacije bele jele i crnog bora, vecina Cetinjaca su jele i smreke . Najvisi

deo planine zauzimaju livade, divlje ruze, trnje, smreka i drugo.*

U nastavku ¢emo napraviti pregled broja ostvarenih nocenja turista u prekograni¢noj oblasti
Srbije i Bugarske koje obuhvata podrucje Stare planine. U prekograni¢nu oblast Srbije i

Bugarske, koja obuhvata podrucje Stare planine, spadaju sledece oblasti:

¢ Vidinska oblast i oblast Montane u Bugarskoj

e Pirotska i ZajeCarska oblast u Srbiji

Tabela 3: Podaci o broju ostvarenih nocenja turista u oblastima Vidina i Montane za 2018.

godinu u Bugarskof

Vidinska oblast 55.168 41.909 13.259

Oblast Montane 70.557 65.014 5.543

32https://www.buIgariawaIkin;::.com/p135-Ba|kan-Mountains-;::uided-and-self-guided-hikin;.{-and-walkin;.{-
holidays-in-Bulgaria
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Ukupno 125.725 106.923 18.802
lzvor: https://www.nsi.bg/en

Prema podacima iz tabele mozemo zakljuciti da dominiraju domadi turisti u odnosu na
strane, u pogledu broja ostvarenih nocenja. Od ukupnog broja ostvarenih noc¢enja, domadi
turisti ucestvuju sa ¢ak 85%, dok strani turisti ¢ine svega 15% ukupnog broja ostvarenih
nocenja za oblasti Vidina i Montane. Posebno je ta disproporcija izrazena u oblasti Montane,
u kojoj domadi turisti ostvaruju 92,1% nocenja, a strani turisti svega 7,9% nocenja. U oblasti
Vidina, domacdi turisti Cine 76% nocenja, a strani turisti 24%. U ukupnom broju ostvarenih
nocenja domacih i stranih turista za posmatrana podrucja, oblast Montane ucestvuje sa 56%,

a vidinska oblast sa 44%.

Tabela 4: Podaci o broju ostvarenih nocenja turista u oblastima Vidina i Montane za 2017.

godinu u Bugarskof

Vidinska oblast 57.283 41.947 15.336
Oblast Montane 62.747 57.542 5.205
Ukupno 120.030 99.489 20.541

lzvor: https://www.nsi.bg/en

I prema podacima za 2017. godinu, mnogo je vedi broj nocenja domacih nego stranih
turista. Od ukupnog broja ostvarenih noc¢enja, domadi turisti ucestvuju sa 83%, dok strani
turisti ¢ine 17% ukupnog broja ostvarenih nocenja za oblasti Vidina i Montane. Samo u
oblasti Montane, domaci turisti ostvaruju 92% nocenja, a strani svega 8%. U oblasti Vidina,
domadi turisti ostvaruju 73%, a strani turisti ¢ine 27% ostvarenih nocenja. U ukupnom broju
ostvarenih noéenja domacih i stranih turista za posmatrana podrucja, oblast Montane

ucestvuje sa 52%, a vidinska oblast sa 48%.

Tabela 5: Podaci o broju ostvarenih nocenja turista u oblastima Vidina i Montane za 2016.

godinu u Bugarskof
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Vidinska oblast 51.090 39.165 11.925

Oblast Montane 63.772 58.506 5.266

Ukupno 114.862 97.671 17.191

lzvor: https://www.nsi.bg/en

U 2016. godini, broj no¢enja domacih turista u ukupnom broju nocéenja turista cinio je 85%,
a stranih turista 15%. Za oblast Montane, domadi turisti u ukupnom broju nocenja ucestvuju
sa 92%, a strani turisti sa 8% ostvarenih noéenja. Za oblast Vidina, domadi turisti ucestvuju
sa 77%, a strani sa 23% od ukupnog broja ostvarenih nocenja za datu oblast. U ukupnom
broju ostvarenih nocenja domacih i stranih turista za posmatrana podrucja, oblast Montane
ucestvuje sa 56%, a vidinska oblast sa 44%.

Primetan je trend umerenog rasta ukupnog broja nocenja turista za oblasti Vidina i Montane.
U 2017. godini, u odnosu na 2016. godinu, ukupan broj ostvarenih noéenja turista povecao
se za 4,5%. U 2018. godini, u odnosu na 2017. godinu, ukupan broj ostvarenih nocenja
turista povecao se za 4,75%. U 2018. godini, u odnosu na 2016. godinu, ukupan broj

ostvarenih nocenja turista povecao se za 9,5%.

Sli¢an pregled i analiza prikazace se i za pirotsku i zajeCarsku oblast.

Tabela 6: Podaci o broju ostvarenih nocenja turista u oblastima Pirota i Zajecara za 2018.

godinu u Srbifi

Pirotska oblast 47.556 23.401 24.155
Zajecarska oblast 637.205 570.133 67.072
Ukupno 684.761 593.534 91.227

Izvor: https://www.stat.gov.rs/
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Prema podacima za 2018. godinu, u ukupnom broju ostvarenih nocenja turista za pirotsku i
zajeCarsku oblast, domadi turisti ucestvuju sa Cak 87%, a strani turisti sa svega 13%. U
pirotskoj oblasti, domadi turisti ucestvuju sa 49% od ukupnog broja ostvarenih nocenja za
datu oblast, a strani turisti sa ¢ak 51%. Dosta je razlicita situacija u zajecarskoj oblasti, gde
domadi turisti ¢ine 89% ostvarenih nocenja, a strani svega 11%. Za razliku od prikazanih
oblasti koje pripadaju Bugarskoj (vidinska oblast i oblast Montane), izmedu oblasti Zajecara i
Pirota postoji velika razlika u odnosu na broj ostvarenih nocenja. U ukupnom broju
ostvarenih nocenja domacih i stranih turista za posmatrana podrucéja, pirotska oblast

ucestvuje sa 7%, a zajeCarska oblast sa 93%.

Tabela 7: Podaci o broju ostvarenih nocenja turista u oblastima Pirota i Zajecara za 2017.

godinu u Srbifi

Pirotska oblast 48.413 22.076 26.337
Zajecarska oblast 378.302 345.226 33.076
Ukupno 426.715 367.302 59.413

Izvor: https://www.stat.gov.rs/

Prema podacima za 2017. godinu, domadi turisti ¢ine 86%, a strani turisti 14% od ukupnog
broja noéenja ostvarenih za oblasti Pirota i ZajeCara. U pirotskoj oblasti, domaci turisti
ucestvuju sa 46%, a strani turisti sa ¢ak 54% u ukupnom broju ostvarenih nocenja za datu
oblast. U zajecarskoj oblasti, domadi turisti ucestvuju sa 91%, a strani turisti sa svega 9% u
ukupnom broju ostvarenih nocenja za datu oblast. U ukupnom broju ostvarenih noéenja
domacih i stranih turista za posmatrana podrucja, pirotska oblast uestvuje sa 11%, a

zajecCarska oblast sa 89%.

Tabela 8: Podaci o broju ostvarenih nocenja turista u oblastima Pirota i Zajecara za 2016.

godinu u Srbiji

Pirotska oblast

31.457

15.069

16.388

Zajecarska oblast

327.055

295.919

31.136
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Ukupno 358.512 310.988 47.524

Izvor: https://www.stat.gov.rs/

Prema podacima za 2016. godinu, domadi turisti ¢ine 87%, a strani turisti 13% od ukupnog
broja nocenja ostvarenih za oblasti Pirota i ZajeCara. U pirotskoj oblasti, domadi turisti
uCestvuju sa 48%, a strani turisti sa 52% u ukupnom broju ostvarenih noéenja turista za
datu oblast. U zajecCarskoj oblasti, domadi turisti uestvuju sa 90%, a strani turisti sa svega
10% u ukupnom broju ostvarenih nocenja turista za datu oblast. Takode, prisutna je velika
razlika u broju ostvarenih nocenja turista izmedu analiziranih oblasti. U ukupnom broju
ostvarenih nocenja domacih i stranih turista za posmatrana podruéja, pirotska oblast

ucestvuje sa 9%, a zajeCarska oblast sa 91%.

Primetan je trend ubrzanog rasta ukupnog broja ostvarenih nocenja turista za oblasti Pirota i
Zajecara. U 2017. godini, u odnosu na 2016. godinu, ukupan broj ostvarenih nocenja turista
povecao se za 19%. U 2018. godini, u odnosu na 2017. godinu, ukupan broj ostvarenih
noéenja turista povecao se za ¢ak 60%. U 2018. godini, u odnosu na 2016. godinu, ukupan
broj ostvarenih nocenja turista povecao se za 91%.

Pirotska oblast je izuzetak u odnosu na sve Cetiri oblasti analizirane u dve susedne drzave. U
svakoj od analiziranih godina, pirotska oblast je imala vise ostvarenih nocenja stranih turista

u odnosu na domace turiste, §to je svakako dobar pokazatelj.

Osim parcijalnog pregleda, prikazacemo i sveobuhvatan pregled broja ostvarenih nocenja
turista u prekogranicnoj oblasti za 2018., 2017. i 2016. godinu.

Tabela 9: Podaci o broju ostvarenih nocenja turista u prekogranicnom regionu za 2018.

godinu

Vidinska oblast 55.168 41.909 13.259
Oblast Montane 70.557 65.014 5.543
Pirotska oblast 47.556 23.401 24.155
Zajecarska oblast 637.205 570.133 67.072
Ukupno 810.486 700.457 110.029

lzvor: https://www.stat.gov.rs/ i https://www.nsi.bg/en
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Prema podacima za 2018. godinu, u ukupnom broju ostvarenih nocenja turista za
prekogranicnu oblast, vidinska oblast ucestvuje sa 7%, oblast Montane sa 9%, pirotska
oblast sa 6% i zajeCarska oblast sa 78%. Primetna je evidentna dominacija zajecarske oblasti
u ukupnom broju ostvarenih nocenja turista u prekogranicnoj oblasti. Najmanji broj

ostvarenih nocenja turista je u pirotskoj oblasti.

Tabela 10: Podaci o broju ostvarenih nocenja turista u prekogranicnom regionu za 2017.

godinu

Vidinska oblast 57.283 41.947 15.336
Oblast Montane 62.747 57.542 5.205
Pirotska oblast 48.413 22.076 26.337
Zajecarska oblast 378.302 345.226 33.076
Ukupno 546.745 466.791 79.954

lzvor: https://www.stat.gov.rs/ i https://www.nsi.bg/en

Prema podacima za 2017. godinu, u ukupnom broju ostvarenih nocenja turista za
prekograni¢nu oblast, vidinska oblast ucestvuje sa 10%, oblast Montane sa 12%, pirotska
oblast sa 9% i zajeCarska oblast sa 69%. Ponovo je evidentna dominacija zajeCarske oblasti
u ukupnom broju ostvarenih nocenja turista u prekograni¢noj oblasti, a ponovo se najmanji

broj ostvarenih noéenja turista javlja u pirotskoj oblasti.

Tabela 11: Podaci o broju ostvarenih nocenja turista u prekogranicnom regionu za 2016.

godinu

Vidinska oblast 51.090 39.165 11.925
Oblast Montane 63.772 58.506 5.266
Pirotska oblast 31.457 15.069 16.388
Zajecarska oblast 327.055 295.919 31.136
Ukupno 473.374 408.659 64.715

Izvor: https://www.stat.gov.rs/ i https://www.nsi.bg/en
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Prema podacima za 2016. godinu, u ukupnom broju ostvarenih nocenja turista za
prekograni¢nu oblast, vidinska oblast ucestvuje sa 11%, oblast Montane sa 13%, pirotska
oblast sa 7% i zajeCarska oblast sa 69%. Jos jednom dominira zajecarska oblast u ukupnom
broju ostvarenih nocenja turista u prekogranicnoj oblasti, a ponovo se najmaniji broj

ostvarenih nocenja turista javlja u pirotskoj oblasti.

Primetan je trend ubrzanog rasta ukupnog broja ostvarenih nocenja turista u prekograni¢noj
oblasti. U 2017. godini, u odnosu na 2016. godinu, ukupan broj ostvarenih nocenja turista
povecao se za 15%. U 2018. godini, u odnosu na 2017. godinu, ukupan broj ostvarenih
nocenja turista povecao se za ¢ak 48%. Povecanje ukupnog broja ostvarenih nocenja turista
u prekogranicnoj oblasti je jo$ izraZenije kada se posmatra za 2018. godinu, u odnosu na
2016. godini, i iznosi 71%.

Grafikon 1: Podaci o broju ostvarenih nocenja turista u prekogranicnoj oblasti za 2018.

godinu
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Broj ostvarenih nocenja turista u prekogranicnoj oblasti za
2018. godinu

= Vidinska oblast
7%

= Oblast Montane
9%

= Pirotska oblast
6%

= Vidinska oblast = Oblast Montane = Pirotska oblast = Zajecarska oblast

lzvor: https://www.stat.gov.rs/ i https://www.nsi.bg/en

U ukupnom broju ostvarenih nocenja turista u prekograni¢noj oblasti, zajecarska oblast
ucestvuje sa 78%, oblast Montane sa 9%, vidinska oblast sa 7% i pirotska oblast 6%.

Grafikon 2: Podaci o broju ostvarenih nocenja turista u prekogranicnoj oblasti za 2017.

godinu

Broj ostvarenih nocenja turista u prekograni¢noj oblasti za
2017. godinu

= Vidinska oblast
11%

® Oblast Montane
11%

" Pirotska oblast
9%

u Vidinska oblast = Oblast Montane = Pirotska oblast = Zajecarska oblast

lzvor: https://www.stat.gov.rs/ i https://www.nsi.bg/en

U ukupnom broju ostvarenih nocenja turista u prekograni¢noj oblasti, zajeCarska oblast
ucestvuje sa 69%, oblast Montane sa 11%, vidinska oblast sa 11% i pirotska oblast 9%.
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Grafikon 3: Podaci o broju ostvarenih nocenja turista u prekogranicnoj oblasti za 2016.

Broj ostvarenih nocenja turista u prekogranicnoj oblasti za
2016. godinu

= [CATEGORY NAME]

RCENTAGE]
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69%

= Vidinska oblast = Oblast Montane = Pirotska oblast Zajecarska oblast

godinu

lzvor: https://www.stat.gov.rs/ i https://www.nsi.bg/en

U ukupnom broju ostvarenih nocenja turista u prekograni¢noj oblasti, zajecarska oblast
ucestvuje sa 69%, oblast Montane sa 13%, vidinska oblast sa 11% i pirotska oblast 7%.

Grafikon 4. Komparativni prikaz broja ostvarenih nocenja domacih i stranih turista u
prekogranicnojf oblasti za 2018., 2017. i 2016. godinu
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Iz grafickog prikaza moze se primetiti dominacija domacih turista u odnosu na strane turiste,
u pogledu ukupnog broja ostvarenih no¢enja u prekograni¢noj oblasti za analizirane godine.
U 2018. godini, domadi turisti ostvarili su 86% (700.457) od ukupnog broja nocenja turista u
prekogranicnoj oblasti, a strani turisti su ostvarili 14% (110.029) noéenja od ukupnog broja
nocenja turista u prekograni¢noj oblasti. U 2017. godini, domaci turisti ostvarili su 85%
(466.791) od ukupnog broja nocenja turista u prekogranic¢noj oblasti, a strani turisti 15%
(79.954). U 2016. godini, domadi turisti ostvarili su 86% (408.659) od ukupnog broja
nocenja turista u prekograni¢noj oblasti, a strani turisti 14% (64.715).

3.2 Trenutni trzisni trendovi u turizmu Stare planine

U prosloj deceniji turizam je doZiveo veliku diferencijaciju, odnosno segmentisanost na
globalnom nivou. Ova segmentacija rezultirala je novim vrstama turisti¢kih putovanja, pa su
kreirana i brojna jedinstvena turisticka trziSta specijalizovana samo za odredenu vrstu
putovanja i specifine klijente (turiste). Ova zasebna turisticka trziSta okre¢u se pojedinim
segmentima traznje (tzv. trziSne niSe), na primer samo poslovnim ljudima, ili samo Zenama,

ili samo studentima, ili posmatracima ptica...

Turisticki trendovi proistiCu iz Zelja i potreba turista za odredenim aktivnostima na svom

putovanju, odmoru. Na Staroj planini, zastupljeni su, izmedu ostalih, slededi trziSni trendovi:

e Skijanje (0 ovome je bilo viSe reci u prethodnom odeljku)
e Pesacenje

e Biciklizam

e Ekstremni sportovi

e Lov

PeSacenje predstavlja sjajan vid rekreacije. Upraznjava ga veliki broj ljudi i ima brojne
pozitivne efekte na zdravlje Coveka, a takode predstavlja jedan od najlaksih vidova fizicke
rekreacije koji mogu upraznjavati i starija lica, kao i deca. Takode, ono sto je jako vazno je i
da ovaj vid rekreacije / sporta nema negativnih ekoloskih posledica po okruzZenje. Pesacenje
predstavlja mnogo vise od same rekreacije ili sticanja fizicke kondicije, ono pruza priliku i za
relaksaciju uma i ,odmaranje misli*, narocito ako se za destinaciju odabere staza koja vodi
kroz prirodu, pa se moze uzivati u istoj. Stara planina je izmedu ostalog vrlo pristupacna za
ovaj vid sporta, rekreacije. PeSacenje kroz netaknutu prirodu Stare planine, obelezenim
stazama “Babin zub” i “MidZor”, predstavlja izuzetan doZivljaj. Obi¢no su to jednodnevne

pesacke ture, koje nisu previSe naporne.
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Za sada, na Staroj planini postoje staze: Planinarski dom - MidZor, staza Babin zub, Sest

staza Custica, Ravno Budje - prevoj Sveti Nikola.
Planinarsko drustvo ,,Babin zub" iz KnjaZevca organizuje peSacke akcije:

e Uspon na Babin zub"
e ,Hajduckim stazama do Midzora"
e ,Uspon na MidZor"

e ,Uspon na prevoj Sveti Nikola"*

U predelu Custice, postoje 6 pesackih staza. To su:

e Staza 1: Custica — Tovarnica - Dunji del - Custica; Duzina: 9.200 metara

e Staza 2: Custica - Dunjedolski dol - Dunji del — Dublje — Turla - Jabu¢ko ravniste;
Duzina: 9.800 metara

e Staza 3: Custica - Lipova glava - Tretena ¢uka — Pazar - Breza — Jabucko ravniste;
Duzina: 7.050 metara

e Staza 4: Custica — Preslap - Lipova glava - Custica; Duzina: 5.600 metara

e Staza 5, za jahanje: Custica — Blato — Custica; Duzina: 10.200 metara

« Staza 6: Custica - Tredtena ¢uka — Preslap — Cudtica; Duzina: 9.000 metara
Postoje i staze:

e Planinarski dom "Babin zub” — MidZor Planinarski dom "Babin zub”; Duzina: 15 km
¢ Planinarski dom "Babin zub” — Babin zub /kruzna/; Duzina staze: oko 5 km
e selo Ravno Bucje — mini hidrocentrala — ribnjak — vojna karaula Ravno Bucje (Kalna)

— prevoj Sveti Nikola; DuZina staze oko 8,5 km.

Biciklizam predstavija joS jedan vid sporta, rekreacije. Kao i peSacenje, biciklizam ima
pozitivhe efekte na zdravlje ¢oveka i skoro nikakve ekoloske posledice po okruzenje. Bicikl i
danas ostaje najzastupljenije prevozno sredstvo na svetu, zbog niske cene bicikala i njihove
praktiCnosti, ali i zbog sve vece svesti ljudi za oCuvanjem Zivotne sredine, kao i ljubavi prema

samom sportu/vidu rekreacije.

Na Staroj planini obelezene su Cetiri staze za planinski biciklizam duzine 2.6 km, na prirodnoj
podlozi izmedu ski staza i zi¢ara, na lokaciji Jabucko ravniSte. Gondola je prilagodena za

prevoz bicikala.** Stara planina predstavlja izazov za sve ljubitelje biciklizma. Na strminama,

* http://www.jpstaraplanina.rs/lat/pesacenje/
3 http://www.skijalistasrbije.rs/sr/planinski-biciklizam-1
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padinama i Sumama ove planinske lepotice organizovane su mnoge biciklisticke ture za sve

one koji vole izlet u nepoznato i divlju prirodu.*

Na Staroj planini postoji mogucnost bavljenja raznim ekstremnim sportovima. Obrongci
planine su savrSena podloga za ,free ride* ili snowboard, pa samim tim su posetioci planine

uglavnom skijasi ili snouborderi.

Tokom leta se organizuju mnoga takmicenja u paraglajdingu, a taj sport iz godine u godinu

ima sve viSe pristalica. Takode, ve¢ su odredena i i startna mesta za ovaj ekstremni sport.

Pored paraglajniga, odrzavaju se takmicenja i u planinskom biciklizmu, a nekoliko godina za
redom su na Staroj planini bila takmic¢enja Eurobalkan biciklistickog kupa, i trke za drzavno

prvenstvo Srbije.

Alpinizam takode spadaju u ekstremne sportove koji se rado praktikuju na Staroj planini, jer
ima idealne uslove za njega. Poseban izazov za ljubitelje ovog sporta su planinski vrhovi i

litice planine.®

Stara planina idealna je za lov, jer je ovo podrucje bogato mnogim vrstama divljadi i ptica, a

veliki broj planinskih potoka obiluje pastrmkom i drugim recnim ribama.

Stara planina predstavlja idealno podrucje ukoliko ste ljubitelj lovnog turizma. Na podrucju
opstine KnjaZevac postoji ukupno Cetiri lovista, koji zajedno imaju povrsinu od 60.000
hektara, a nose nazive: ,Tresibaba“, ,Srbija Sume 11, ,MidZor“ i TupiZnica“. Najzastupljenija
je trofejna divlja€, poput zeceva, vidri i fazana. Na Tupiznici se nalazi i rezervat za jelensku
divlja¢, fazanerija koja broji 1.500 fazanskih pilica kao i deo koji je namenjen samo za lov
divljih svinja.Na najvisem delu lovista, u blizini granice sa Bugarskom, najvise éete nadi
jelene, koji su obicno velike telesne mase a samim tim imaju i veliku trofejnu vrednost.
Srnece divlja¢i ima na skoro celom prostoru Stare planine, a njihova vrednost varira od
prosecne do odlicne. NajviSe lovljena divlja¢ je divlja svinja, koje nastanjuju celo loviste a i
brojno ih najviSe ima. Vrlo cesto se mogu uloviti veprovi koji imaju teZinu vecu od 250 kg.
Svakog oktobra se organizuje tradicionalna hajka na vukove, koja je veoma zanimljiva
pristalicama lovnog turizma. Od ostale divljaci koja se moze nadi na teritrijama lovista Stare
planine, tu su divlje macke, Sakali, lisice, vidre, i mnoge druge. Sem divljaci, moZe se i pecati

riba poput pastrmke, krkuse i belice, u nekom od mnogih potoka Stare planine.*’

% https://staraplanina.travel/aktivnosti/biciklizam/
% https://staraplanina.travel/aktivnosti/ekstremni-sportovi/
3 https://staraplanina.travel/aktivnosti/lov-i-ribolov/
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3.3 Trenutni trzidni trendovi u gastronomiji Stare planine, Bugarskoj, Srbiji i na

Balkanu uopste

Restorani osim ocekivane trziSne konkurentnosti u poslednje vreme dobijaju konkurenciju i u
rastu¢im ocekivanjima gostiju zasnovanih na njihovim iskustvima o kvalitetu usluZivanja u
drugim (pre svega inostranim) objektima. Da bi se konkurentnost restoraterstva podigla na
vi§i nivo, potrebno je prilagodavanje ambijenta privredivanja onom, koji omogucéava
inovativho ponaSanje (Ottenbacher and Harrington, 2009). Inovacije se javljaju kao glavni
faktor uspeha u poslovanju ugostiteljskin objekata, jer povecavaju kvalitet proizvoda,
povecavaju efikasnost, smanjuju troskove, odgovaraju na potrebe potroSaca, povecavaju
prodaju i profit, pomazu u povelanju trziSnog uceS¢a i diferenciranju u odnosu na
konkurenciju. Postoje Cetiri znacajna izvora inovacija prema Otenbeceru i Gnotu (2005), a to
su: inovacije proizvoda ili usluge; marketing inovacije; procesne inovacija, i na Kkraju,
inovacije koje se odnose na organizaciju i njenu kulturu. Prema brojnim istrazivanjima
uvodenje novih proizvoda i usluga smatra se kljunim faktorom opstanka i razvoja
preduzeca. S obzirom na to da vedina jela vremenom postaje manje atraktivna i nestaje,
restorateri moraju da ih zamene novim. Ovde se inovacije vide kao obavezan menadzerski
zadatak kljucan za prosperitet restorana. Ugostiteljski menadzeri treba da inoviraju ponudu
gastronomskih proizvoda kako bi odgovorili na savremene trendove u ishrani i kreirali onakvu
kakva je u saglasnosti sa trenutnim zahtevima gostiju. Da bi se obezbedio uspeh u
komercijalnoj organizaciji, jelovnik treba da bude uskladen sa promenama na trzistu.
Savremeni trendovi u gastronomiji teze da istaknu prirodni ukus, sastav, teksturu i strukturu
Zivotnih namirnica kao odgovor na povecanu svest gostiju o tome Sta svakodnevno unose u
svoj organizam (Stojanovi¢, TeSanovi¢, 2005). Gastronomskoj ponudi je potrebno dati novu
dimenziju, odnosno prosiriti ponudu jelima sacinjenim od namirnica koje gosti percipiraju kao
zdrave poput integralnih Zitarica, organski gajenih, niskoenergetskih, niskomasnih i
bezglutenskih namirnica (Gagi¢, Psodorov, Ostoji¢, 2011). Ponuda poslastica za dijabeticare i
dijetalce je sledeci korak u formiranju inovativne ponude. Niskoenergetska i niskomasna jela
su se pojavila kao potreba onih potrosaca koji preferiraju proizvode sa smanjenim udelom
masti i Secera, tzv. lajt (light) proizvode. Ponuda obrok salata se vidi kao inovativan nacin
proSirenja ponude niskoenergetskim jelima. Jela se pripremaju kombinacijom sveZih salata sa
pile¢im fileom, ribom, mladim sirom, tunjevinom i sl. Potraznja vegetarijanskih jela je u
porastu kako zbog gostiju koji prate alternativne reZime ishrane, tako i zbog onih koji poste
ili Zele niskoenergetsko jelo (Greenvai, 2010). Vegetarijanska ponuda se zasniva nha upotrebi

namirnica biljnog porekla (vegan ishrana), namirnica biljnog porekla i jaja (ovovegetarijanci),
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namirnica biljnog porekla i mlecnih proizvoda (laktovegetarijanci) i namirnica biljnog porekla,
jaja i mlecnih proizvoda (ovolaktovegetarijanci) (Rivera, Shani, 2013). Kada potrosaci biraju
organski gajene namirnice, oni to rade vide zbog zdrastvenih koristi nego zbog uticaja ovog
nacina gajenja poljoprivrednih proizvoda na Zivotnu sredinu (Gil, Soler, 2006). Dakle,
odrzavanje zdravlja je najvazniji motiv kod konzumiranja ovih namirnica. Jela bez glutena su
najnoviji trend restoratera koji nastoje udovoljiti onima koji boluju od glutenske intolerancije.
Gluten je skladisni protein iz zrna pSenice, razi, jeCma i njihovih hibridnih vrsta. Intolerancija

na gluten je Cesto ogranicavajuci faktor kod onih koji Zele da obeduju van svog doma.

Nacionalna jela su ona jela koja se dugi niz godina, prenosedi iskustva sa generacije na
generaciju, pripremaju u jednoj zemlji ili narodu, bez obzira da li ih je neko u tu zemlju
doneo ili su tu nastala. Restorateri bi mogli uvrstiti pasulj, punjene paprike, musaku,
svadbarski kupus, Karadordevu Sniclu, ¢evapcice, pljeskavice, pihtije i brojne autenticne
suhomesnate i mleCne proizvode (kobasice, krvavice, Cvarke, 3vargle, sireve) kao deo
autenticne ponude srpske nacionalne kuhinje. Pored autenti¢nih jela postojanje Siroke
ponude dobrih vina prihvaceno je kao parametar koji odreduje kvalitet ponude restorana.
Pored vina proizvedenih od internacionalnih sorti vinove loze poput Sardonea, rajnskog
rizlinga, pino blana, pino noara, kaberne sovinjona i dr. u ponudu treba ukljuciti i ona
proizvedena od autohtonih sorti vinove loze poput prokupca, tamjanike, smederevke,
zupljanke, neoplante, sile i dr. Restorater nudi i ono Sto je trend u ishrani: jela bez glutena,
od organskih gajenih namirnica, niskoenergetska jela, integralne pekarske proizvode,

dijetalne poslastice itd.*®

Sela Stare planine ¢uvaju tradiciju lokalne hrane. Karakteristicno jelo za ovo podrucje je
“belmuz”. Priprema se od kukuruznog brasna i sira. Uz belmuz, jedno od omiljenih jela ovog
kraja je i jagnje¢e pecenje. Osim u Srbiji, jagnjece pecenje je vrlo popularno i u Bugarskoj.
Neka od tradicionalnih jela Stare planine su i kacamak, ovCetina na pari, pita sa zeljem itd. U
oblasti Pirota Cuvena je peglana kobasica. Zanimljivo je da je sarma jelo koje potice iz
Bugarske, tj. smatra se Bugarskim jelom. Ne treba ni govoriti o popularnosti sarme u Srbiji.
Cuvena je i Bugarska banica, koja je takode vrlo omiljena i u Srbiji. Ono $to se u Bugarskoj
mora probati je i Burdevsko jagnje po receptu iz Ciprovaca. Paprike punjene Sarenim
pasuljem, palenta, mesnik i mnoga druga jela karakteristicna su za Bugarsku i predeo Stare

planine koji njoj pripada.

38 https://pdfs.semanticscholar.org/9306/bdaf74a7c25a970c8e723d7589fb0490870e.pdf
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Dalje na Balkanu, u Crnoj Gori je meso osnova za pripremu tradicionalnih jela. Neka od
njihovih ¢uvenih jela spremljenih po originalnoj recepturi su Podgoricki popeci. Radi se o jelu
pripremljenom od kvalitetnog mesa, rolovanog oko veceg komada sira ili parceta starijeg
kajmaka. Sve to je povezano tankom lentom pr3ute i mrvama suvog hleba, koje tokom
przenja stvaraju koricu. NjegusSki prSut se moze smatrati najpoznatijim nacionalnim jelom
Crne Gore. Kobasice, Sunka i dimljeno meso su predstavnici crnogorske kuhinje, a narocito
tradicionalnih jela. U Hrvatskoj je vrlo interesantno i zanimljivo jelo hobotnica ispod saca.
Ovo jelo ima dugu tradiciju i smatra se jednim od tri najbolja jela koja se mogu probati u
Hrvatskoj. Dalmatinska pasticada je joS jedno od karakteristicnih jela Hrvatske, narocito
tipicno za podrucje Dalmacije. Sprema se tako Sto se kuva teletina u sosu od suvih Sljiva i
posluzuje uz testeninu. Zanimljivo je da je jagnje na raZznju i u hrvatskoj kuhinji jedno od
omiljenih jela, slicno Bugarskoj i Srbiji. Kada je u pitanju Bosna, naravno da se govori o
Cuvenim Sarajevskim Cevapima. JoS jedno tradicionalno jelo Bosne je i burek, naravno sa
mesom. U Bosni je burek sa mesom, a ne postoji burek sa sirom, vec je to pita sa sirom.
Makedonska kuhinja je raznovrsna i uglavnom gurmanska. Neka od tradicionalnih jela su
tav€e na gravCetu, turli tave, ¢omlek, musaka itd. U Albanskoj kuhinji dominiraju jela od

ovcijeg i jagnjeceg mesa. Jedno od najpopularnijih jela Albanije je duvec.
3.4 SWOT analiza gastronomije Stare planine

Jedan od osnovnih preduslova uspednog poslovanja jeste jasno definisana strategija. Ona
predstavlja i pokazuje mnogo vise od obi¢nog zbira ciljeva i nacina njihove realizacije. Pri
stvaranju, ali i redefinisanju postojee strategije (koja takode moZzda nije dovoljno
razradena), vazno je uzeti u obzir Siri kontekst, a SWOT analiza je odgovaraju¢a metoda.
SWOT analizu su 1960. godine osmislile biznis ikone Edmund S. Lernd, C. Roland Kristensen,
Kenet Endruz i Vilijam D. Gut. Prvenstveno su je zamislili kao poslovnu analizu. Godine 1982.
Hajnc Verik je otiSao korak dalje i napravio matricu dva puta dva, koja odgovara na Cetiri
kljutna pitanja radi lakSeg poredenja. Snaga (Strength) i Slabost (Weakness) su bili u
gornjem, a Prilike (Opportunities) i Pretnje (Threats) u donjem redu. Ovo je i dalje najcesci i
najefikasniji nacin sprovodenja analize.®® Zbog svoje sveobuhvatnosti, i dalje ostaje jedan od

korisnijih alata za analizu poslovanja.

SWOT analiza predstavlja tehniku za razumevanje snaga i slabosti biznisa, kao i za

prepoznavanje prilika koje postoje i pretnji koje bi mogle ugroziti biznis. Ovom analizom

3 https://www.iserbia.rs/biznis-i-edukacija/znacaj-licne-swot-analize-za-vasu-karijeru-4717
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mogu se proceniti potencijalni rizici i dobici prilikom ispitivanja potencijala poslovanja,

proizvoda /usluge itd. SWOT je akronim od engleskih izraza za sledece pojmove:

e Strengths (Snage)
o \Weaknesses (Slabosti)
e Opportunities (Sanse)

e Threats (Pretnje)

Snage i slabosti predstavljaju unutrasnje karakteristike biznisa, dok Sanse i pretnje dolaze iz

spoljnog okruzZenja.
Snage se odnose na pitanja kao Sto su:

e Koje su najjace prednosti?

e Sta je ono $to vi radite bolje od drugih?

e Sta va3a ciljna grupa vidi kao va$ najistaknutiji kvalitet?
e Koji su resursi kojima vi imate pristup, a drugi ne?

o Sta je vasa jedinstvena prodajna pozicija?

o Koje su prednosti vaSeg proizvoda / usluge?

Potrebno je sagledati interne i eksterne snage, primera radi, eksterna snaga moze biti blizina

i dostupnost neophodnih sirovina, a interna dobro obucen i efikasan proizvodni tim.
Slabosti se mogu identifikovati odgovorima na sledeca pitanja:

e Koje su slabosti vaSeg proizvoda / usluge?

e U ¢emu je nas proizvod slabiji od ostalih proizvoda / usluga na trzistu?
e Sta je ono sto se u va3oj firmi moze pobolj3ati?

e Sta bi trebalo da izbegavate?

o Koji faktori negativno utiCu na vase poslovanje?

e Sta je ono 5to bi drugi ljudi mogli da vide kao slabost vaseg biznisa?

Kao i kod shaga, tako i kada su u pitanju slabosti treba sagledati interne i eksterne aspekte,
a korisne informacije se mogu dobiti od trecih lica kao nepristrasnih (objektivnih)

posmatraca.
Prilike se mogu identifikovati slede¢im pitanjima:

e Koje dobre prilike oko vas mozete prepoznati?

e Sa kojim zanimljivim trendovima ste trenutno upoznati?
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Potrebno je dobro informisanje o promenama na trzistu ili u tehnologiji, imajuéi u vidu uzu i
Siru perspektivu, promene propisa u va3oj oblasti poslovanja, druStvenim promenama,

lokalnim dogadajima i tome sli¢no.
Pretnje se mogu identifikovati odgovorima na sledeca pitanja:

e Koje su prepreke sa podrucja Stare planine za razvoj gastronomskog turizma?

e U ¢emu konkurencija ima prednost?

e Da li postoje procedure i standardi koje bi bilo teSko ispuniti?

e Da li promene (na trZistu, u tehnologiji, u propisima) na razvoj gastronomskog

turizma Stare planine?

Osnovni cilj SWOT analize jeste iskoristiti snage uz istovremeno umanjenje slabosti, na nacin
da slabosti prerastu i postanu snaga. Takode, SWOT analiza ima za cilj iskoriS¢avanje svih
potencijalnih Sansi na trZistu, kao i smanjenje pretnji koje dolaze iz okruZenja. Sama izrada
SWOT analize obicno podrazumeva skiciranje tabele od Cetiri kolone u kojoj se, poredenja
radi, predstavljaju svaki od Cetiri elementa jedan do drugog. Prednosti i slabosti se nece
nuzno poklapati sa navedenim $ansama i pretnjama. No, ipak bi trebalo na izvestan nacin da

se povezuju, bududi da ve¢ postoje kao neka celina.

Krecemo od prikazivanja onoga Sto se smatra ,snagom" Stare planine, izabracemo do 5 teza

za svaku kategoriju (snage, slabosti, Sanse i pretnje) koje ¢e biti ukratko objasnjene.
Snage
e Ocuvana tradicija pripreme lokalnih jela

Neka od tradicionalnih jela uklju¢uju mladi sir, kao meSavinu kravljeg i ovCijeg mleka, kiselo
mleko, domacu gibanicu, proje, cuveno staroplaninsko jagnjeée pecenje i belmuz (specijalitet
stanovnika Stare planine). Autenti¢nost ukusa dolazi iz Cinjenice da je stanovnistvo u ovom
kraju od davnina Zivelo u siromastvu, te su se za pripremu jela koristili jednostavni sastojci.
Ipak, mesStane Stare planine karakteriSe dovitljivost i posebno umece u kombinovanju
skromnih sastojaka, te je rezultat njihovog truda uvek bilo ukusno jelo. Tome svedodi
Cinjenica da se recepti za pripremu jela prenose sa kolena na koleno ve¢ generacijama, te da

i danas uzivamo u tradicionalnim ukusima staroplaninskog kraja.
e Veliki broj seoskih turistickin domacinstava koji doprinose razvoju hrane

Gastronomski turizam zasniva se na gastro ponudi koja je narocito izrazena u seoskim

domacinstvima. U ovom kraju se ose¢a duh davnih vremena kada je bila zastupljena robna
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razmena, te se proizvodnja jednog domacinstva nikako nije svodila iskljuivo na svoje
potrebe, ve¢ se uvek proizvodilo viSe. Veliki broj ovih domacinstava je proizvodnju hrane za
svoje potrebe prosirilo i definisalo kroz mogucnost zadovoljenja potreba bliskih rodaka,
prijatelja, pa i turista koji ovuda produ. Naime, ovde se moze opaziti znacajna proizvodnja
voca, povrca i zitarica koju mnoga domacinstva, a narocito turisticka, na posletku ,uobli¢e"
kulinarskim umecem. Priprema hrane u staroplaninskom kraju moze se slobodno nazvati i

umetnos¢u, i nju krasi originalnost i specificnost.
e Vinski turizam kao uski deo gastronomskog turizma

Vinski turizam je u uskoj vezi sa gastronomskim turizmom. Osnovni motiv ovih putovanja je
degustacija vina, upoznavanje sa tehnoloskim procesom proizvodnje vina, sortama grozda,
nac¢inom pakovanja, razgledanje podruma u kojima se Cuva i odlaZze vino. Podrucje je
pogodno za uzgoj najfinijih sorta grozda od kojih se proizvodi kvalitetno vino, cemu mogu da
posvedoce brojni posetioci koji rado ,svrate na jednu casicu", a i mestani koji su vremenom
postali pravi somelijeri. Proizvodnja i poznavanje vina u Pirotskom i Knjazevackom kraju su
karakreristike koje krase gotovo svakog stanovnika. U Knjazevcu je aktivno i udruzenje
vinogradara i vinara, koje je i jedan od inicijatora Sajma pr3ute, vina i sira, koji postaje

tradicionalan.
e Agro kultura i ruralni razvoj

Kada su u pitanju tradicionalni recepti, za njihovu pripremu je potrebno Koristiti
odgovaraju¢e namirnice koje ¢e pribliziti izvorni dojam Zivota na Staroj planini. Savremeni
sistemi proizvodnje hrane nisu nesto Sto karakteriSe ovo podrucje, iako su svakako prisutni.
Ipak, nasuprot svetskom trendu proizvodnje hemijski tretirane hrane koja je ,lepa za oko" i
dugotrajnija, staroplaninski kraj joS uvek karakteriSe proizvodnja hrane sa ,agro ukusom®.
Lanac snabdevanja agro hranom je razvijen, i sve veci broj ljudi organsku proizvodnju

postavlja kao primarni zahtev pri kupovini namirnica.
Slabosti
e Nizak nivo Zivotnog standarda u Srbiji

Nestabilna ekonomska situacija, kao i nizak nivo Zivotnog standarda u Srbiji mogu dovesti do
smanjenja broja turistickih aktivnosti. Nizak nivo Zivotnog standarda uti¢e na neophodnost
izbora izmedu zadovoljenja egzistencijalnih potreba i dusevnog blagostanja (kome svakako
doprinose pre svega putovanja), pa ovaj odnos daje lo$ rezultat za turisticke aktivnosti. Ipak,

moramo naglasiti da potencijalni turisti iz Srbije i pored niskog Zivotnog standarda, vrlo cesto
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teze da, kada mogu, budu turisti u nekoj drugoj zemlji, zanemarujuci lokalne lepote i
ponudu. U svrhu negovanja domadih proizvoda i valorizacije sopstvenih resursa, kroz
aktivnosti promocije treba nastojati da ohrabrimo one koji bi da putuju da pre odaberu
destinaciju u Srbiji, izmedu ostalog i zbog niskih cena, te da na taj nacin slabosti pretvorimo

u Sanse.
e Nepovoljna starosna struktura lokalnog stanovniStva

U ruralnim podrucjima uglavnom ostaje i zivi starije stanovniStvo. Nedostatak ljudskih
resursa u planinskim naseljima i opadanje ukupnog stanovnistva su Cinjenice koje oteZavaju
razvoj turizma. U potrazi za boljim zivotom, mladi napustaju seoska podrucja, a posebno
krajeve koji su daleko od gradskih naselja. Nedostatak prodavnica, loSa saobradajna
infrastruktura i tezak fizicki rad je ono sto mladu populaciju udaljava od dalekih,
zaboravljenih krajeva. Ipak, ruralna podruéja su esencija sve viSe Zeljenog, tog ruralnog
turizma, te bi jedno razumno sagledavanje velikih moguénosti ovakvog turizma doprinelo
izmeni starosne strukture, odnosno privuklo mladu polulaciju da nastani ova podrucja i da im

da nekadasnji zar.
¢ Nedostatak kvalitetnog i obrazovanog kadra u turizmu i keteringu

Kako turizam kao takav do skora nije bio zastupljen, ni posebno popularan u
staroplaninskom kraju, mali je broj ljudi svoju paznju poklanjalo njegovom izuc¢avanju. Ipak,
za dobar plasman i realizaciju turisticke ponude, nedostaje struka. Kada je hrana u pitanju,
gotovo svaki stanovnik zna tradicionalne recepte, no u sveukupnoj turistickoj ponudi i

ponudu hrane treba uobliciti i prilagoditi Zeljama i potrebama turista.
¢ Nepostojanje adekvatne gastronomske ponude

Brojni su autenticni recepti iz ovog kraja, a jos uvek su skromno izloZeni kao takvi. Nedostaje
smelost lokalnih stanovnika, gastronoma i kuvara, da tradicionalna jela predstave kao takva
javnosti, i da im daju mesto koje i zasluzuju — mesto jednog od glavnih razloga za posetu

staroplaninskog kraja.
Sanse
e Razvoj seoskog turizma

Gastronomskom turizmu u mnogome moze doprineti razvoj seoskog turizma. Domacini nude
turistima autohtona tradicionalna jela koja su karakteristicna za njihov kraj. Ponuda u

lokalnim restoranima je takode nesSto Sto ne treba zaobici, no ipak priprema jela u kué¢nim
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uslovima je nesSto Sto moZe da da sjaj sveukupnoj turistickoj ponudi. Seosko domadinstvo
ima mogucnost da svojim posetiocima predstavi Citav proces ,dolaska" jela na trpezu. Turisti
mogu videti gde se i kako gaji povrce, Zitarice, voce, ili ¢ak Cuva stoka. Idejno reSenje je da
im se Cak i omoguéi da sami odaberu namirnice iz baste ili skladiSta namirnica koje ce se
koristiti za pripremu jela. Na dalje, turisti imaju moguénost da pristusvuju samoj pripremi
hrane i nacinu serviranja. Dakle, seosko turisticko domacinstvo svoju Sansu ima u tome Sto
turistima moZe da ponudi ucestvovanje u kompletnom procesu pripreme jela, $to mozZe da

bude vrlo primamljivo.
e Proizvodnja organske hrane

Sve viSe potrebna, sve viSe trazena jeste bezbednost u ishrani. Iako na prvi pogled zvudi
kao prejaka re¢, ona se sve viSe upotrebljava danas, kao posledica sve vece upotrebe
hemijskih sredstava koja iz zemljista ,,crpe® sve ono dobro, i nasu hranu ¢ine ,nebezbednom™
za koriSCenje. Zato se kao alternativa hemijski tretiranoj proizvodnji javlja proizvodnja
organske hrane koja je danas aktuelha i trazena, a u staroplaninskom kraju i zastupljena.
Iako zahtevnija za proizvodnju, proizvodaci u ovom kraju su oduvek davali prednost zdravlju

i zdravom Zivotu.
e Turizam kao strateski plan razvoja Srbije

Razvoj turizma Stare planine prepoznat je kao jedan od prioriteta u Strategiji razvoja turizma
Republike Srbije. Stara planina je trenutno prepoznata kao Park prirode i svojim geoloskim
karakteristikama, biodiverzitetom i stanjem ekologije ima veliki potencijal da bude jedno od
najposecenijih turistickih mesta u Srbiji. Podrucje je joS uvek ,sirovo", neprilagodeno sve
vedim potrebama turista i zahtevima strucnjaka koji ocenjuju njenu ponudu, ali je upravo ta
divljina i netaknuta priroda ono Sto mnogima prija. Prioriteti i potrebe posetilaca su razliciti,

ali je svakako cinjenica da je potencijal ove planine za razvoj turizma neosporno veliki.
e Ucenje od drugih

Mogucnost ucenja jednih od drugih , ali i od drugih uspesnijih slicnih destinacija moglo bi

izbeci neke greske u planiranju i razvoju planinskog turizma . Prilagodeno bi bilo slediti
primere dobre prakse zemalja iz okruzenja, koje su slicnije nama i nasoj ekonomskoj
situaciji. Neki od najboljih modela na koje bi smo se trebali ugledati jesu primeri planinskog i
gastronomskog turizma u Svajcarskoj, Austriji, Nemackoj. Ipak, pored ovakvih teZnji

neosporno je da bi smo se susretali sa brojnim ograni¢enjima u realizaciji njihovih strateskih
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planova, te se moZzemo ugledati na Rumuniju, Poljsku, Madarsku i da valorizujemo pre svega

sopstvene resurse, a kasnije da ponudu nadogradujemo privliacnim sadrzajima.
e Gastronomski turizam kao rastuéi trend u svetu

Gastronomja i gastronomski turizam su jedan od rastucih trendova u svetu. Ljudi sve vise
hranu posmatraju kao doZivljaj i atrakciju, a to je upravo jedna od snaga Stare planine koja
neguje tradicionalna i autenti¢na jela koja mogu privuéi gastronome. Tradicionalni sirevi sa
Krita, dakos i sarikopitakia su postali jedan od glavnih razloga posete Kritu. Pastrama, truba
kolac i tradicionalni rumunski sir su prepoznatljivi za Rumuniju, a kobasice, gulas i ¢eski hot-
dog jedan od razloga zbog kog idemo u Cesku Republiku. Ba$ ovako, kada se pomene

istona Srbija, prvo Sto turistima treba da padne na pamet jeste belmuz, kaCamak i preprzolj.
Pretnje
e Trend depopulacije

Nastavak demografskog odliva moze biti jedna od kljucnih pretnji razvoja planinskog turizma
u buducnosti. Sve veéi broj pripadnika mlade populacije tezi jednostavnijem nacinu Zivota
koji podrazumeva laku dostupnost svega i zaobilaZzenje teskog fizickog rada, te napustaju
seoska podrucja i migriraju ka gradskim naseljima. Brzo smanjenje broja lokalnog

stanovnistva u planinskim naseljima je preteci faktor za razvoj.
e Nestabilnost u regionu (politicka, zakonodavna)

Ceste promene zakona, kao i nestabilna politicka situacija dovode do oteZanog razvoja svih
grana privrede, pa tako i turizma. Nestabilnost moZe dovesti do pada Zivotnog stadnarda Sto
u krajnjoj istanci utie direktno na smanjenje broja turista i samim tim ugrozava i razvoj

turisticke ponude.
¢ Globalna pandemija, poput Koronavirusa

Koronavirus i slicne pandemije ponajviSe pogadaju turizam. U prvoj polovini 2020. godine se
ceo svet suoCio sa globalnom pandemijom, koja je potpuno onemogucila kretanje na
odredeni period. Ovakav zastoj u kretanju ljudi doveo je do potpunog nekoriScenja turisticke

ponude, sa cijim ¢emo se konacnim uticajem tek suociti.
e Ekonomska kriza

Ekonomska kriza, nestabilnost je pretnja koja se zasniva na kupovnoj moci turista i trendova

nestabilnosti sto moZe dovesti do smanjenja broja turista. Posledice svetske ekonomske krize
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su brojne, a izmedu ostalog pogubne za funkcionisanje i dalji razvoj turizma u bilo kom
obliku.

4. Preporuke o glavnim stubovima odrzivog razvoja turizma u
pogledu lokalne gastronomije Stare planine za javni, privatni i

civilni sektor

Zaklju¢ak je da je gastronomija trend koji sve viSe uzima maha i raste u svetu. Neke od
susednih zemalja odlicno su uvidele potencijal gastronomskog turizma i kreirali strategije
razvoja istog. Neke od tih zemalja su Madarska i Slovenija koje su napravile odlicne rezultate
i koje su danas prepoznate kao gastronomski lideri u regionu. Medu njih se moze pobrojati i
Rumunija. Srbija i Bugarska imaju potencijala za razvoj gastronomije, ali jo$ uvek ona nije na
Zeljenom nivou. Srbija nije poznata kao turisticka zemlja, nesto na ¢emu Ce se raditi u
narednim godinama, a Sto je prepoznato i u Strategiji razvoja turizma, u kojoj je kao jedna

od destinacija sa potencijalom za razvoj turizma obuhvacena i Stara planina.

Stara planina ima dosta potencijala za razvoj turizma, kao i gastronomskog turizma.
Medutim, taj potencijal joS uvek nije adekvatno iskoris¢en. Analizom snaga, slabosti, Sansi i
pretnji, odnosno swot analizom, navedene su prednosti i nedostaci gastronomije Stare

planine, na osnovu kojih Ce se dati i preporuke za njen dalji razvo;j.

Preporuke koje se odnose na snage u vezi sa gastronomijom Stare planine:

64



Postoje¢a tradicija lokalnih jela Stare planine treba biti oCuvana i dodatno
promovisana u cilju privlacenja domacih i stranih turista. Autenti¢ne proizvode Stare
planine treba brendirati i time ojacati vidljivost regiona i turisticku ponudu. PoZeljno
je formiranje gastronomskih tura koje bi bile sastavni deo turistickih ponuda.

Veliki broj seoskih turistickih domacinstava pruza mogucnost za diverzifikovanu
turisticku ponudu, koja moze kombinovati gastronomsku ponudu i ponudu seoskih
turistickih domacinstava.

KnjaZevac je takode i vinski put, jedan od regiona na kojima dobro uspeva vino, a
koje je svakako sastavni deo gastronomije. Kombinacija vinskih, gastronomskih tura i
seoskog turizma, sa mogucénoScu aktivnog seoskog turizma je dobar put za razvoj

gastronomije, ali i turizma na Staroj planini.

Preporuke koje se odnose na slabosti u vezi sa gastronomijom Stare planine:

Nizak nivo Zivotnog standarda u Srbiji i nepovoljna starosna struktura stanovnistva u
ruralnim podrucjima karakteristicnost je za uglavnom sve ruralno podrucje u zemlji.
Fokus mora biti na poboljSanju uslova za Zivot u ruralnim podrucjima i motivaciji
mladih generacija da ostanu i Zive na selu. Neophodno je da drzava kreira uslove za
odrzivost ruralnih podrucja, koja su joS uvek oCuvana i sa kojih se proizvodi domaca
hrana koja mora biti postavljena kao prioritet u odnosu na uvoznu, globalizovanu
hranu koja svojom nizom cenom gusi domace proizvodace.

Formiranje gastronomske ponude, gastronomskih tura je neophodno. Posebno je
preporucljivo kreiranje gastronomske ponude u kombinaciji sa vinskim, kulturnim i
seoskim turizmom cime se kompletira krug i omoguéava raznovrstnost ponude

turistima, kako stranim tako i domacim.

Preporuke koje se odnose na Sanse u vezi sa gastronomijom Stare planine:

Gastronomskom turizmu u mnogome moze doprineti razvoj seoskog turizma.
Domacdini nude turistima autohtona tradicionalna jela koja su karakteristicna za njihov
kraj. Proizvodnja i ponuda organske hrane je jo$ jedan od pravaca u kojem treba da
se kre¢e gastronomski turizam, zbog povecane svesti ljudi o tome Sta unose u svoj
organizam. Medutim, zbog mogucih sukoba interesa sa modernim nacinima
proizvodnje hrane, treba pronaci pravu kombinaciju u kojoj bi svi bili zadovoljni.
Takode, razvoj turizma Stare planine prepoznat je kao jedan od prioriteta u Strategiji
razvoja turizma Republike Srbije. To ohrabruje, posto je evidentno prepoznat

potencijal koji Stara planina ima i nudi.
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e Mogucnost ucenja jednih od drugih, ali i od drugih uspesnijih sli¢nih destinacija moglo
bi izbeci neke greske u planiranju i razvoju planinskog turizma. Odli¢ni primeri razvoja
gastronomije su Madarska i Slovenija. U pomenutim zemljama je najpre kreirana
strategija za razvoj gastronomije koja bi ukljucivala marketinske aktivnosti u cilju
promocije tradicionalne hrane zemlje, namirnica za pripremu hrane i niz uslova koje
bi restorani morali da ispunjavaju. Strategije su se pokazale veoma uspesnim, tako da
je mozda sli¢an put preporudljiv i za razvoj gastronomije Stare planine, Ciji potencijal

ne zaostaje.

Ono Sto se moze zakljuciti je da je za razvoj gastronomskog turizma neophodna inicijativa
drzave i adekvatna strategija njegovog razvoja. Mora se kreirati svest o znacaju tradicionalne
hrane, tradicionalnih namirnica i lokalne proizvodnje kojom se odlikuje region. To se postize
turistickim promocijama. Neophodna je saradnja izmedu proizvodaca lokalne hrane i
restorana i objekata koji nude lokalne specijalitete. Povezivanje gastronomske ponude, kao
nematerijalne kulturne bastine, sa kulturnim turizmom, vinskim turizmom kao delom
gastrnomskog turizma i seoskim turizmom pruZa sjajan lanac aktivnosti, ponude i moguénost
raznolike ponude turistima koji u modernom dobu sve viSe teze za odmorom u ruralnim
podrucjima, za proizvodima koji su lokalni, a ne globalni, za iskustvima koja su specificna

poput aktivhog seoskog turizma, a ne uobicajena itd.
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6. Aneks: Memorandum o saradnji o uvodenju gastronomije kao

vodece ponude prekogranicne turisticke ponude

MEMORANDUM O SARADNJI

o uvodenju gastronomije kao vodece ponude prekogranice turisticke

ponude

U cilju Sto kvalitetnijeg rada na promociji i razvoju gastronomije u pograni¢noj oblasti
Bugarske i Srbije potpisuje se ovaj Memorandum o saradnji. Ovaj dokument je razraden na
sastancima odrzanim u okviru projekta ,Ukus Stare planine" i uz konsultacije sa stru¢nim
osobama iz oblasti gastronomije i planinskog turizma. Plan aktivnosti definiSe smernice i

odreduje uslove za dalje funkcionisanje potpisnika ovog Memoranduma.
Aktivnosti:

e Aktivhost 1: Integracija lokalne gastronomije u ponudu turizma
prekogranic¢ne oblasti
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Potpisinici ovog Memoranduma ¢e preko svojih kanala i mreza Siriti informacije
nastale u okviru ovog projekta kako bi se 3to viSe pruZaoca usluga hrane u

prekograni¢nom regionu oslonilo na lokalnu gastronomsku ponudu.

Aktivnost 2: Jacanje kapaciteta pruzaoca usluga lokalne gastronomije kroz
obuke, sastanke i seminare

Ova aktivnost ¢e se realiovati kroz medusobno informisanje potpisnika o dostupnim
obukama, seminarima, sastancima i sl. udruzenje Manifesto, Srbija i udruzenje
Regionalna partnerstva za odrzZivi razvoj, Bugarska ¢e, svako u svojoj drzavi, imati
obavezu da informiSu zainteresovane o razliCitim mogucnostima ucestvovanja na
dogadajima koji podiZzu kapacitete u lokalnoj gastronomiji.

Aktivhost 3: Razvoj daljih inicijativa projekata na jacanju lokalne
gastronomije

Potpisinici ovog Memoranduma podrzavaju trud udruzenja Manifesto, Srbija i
udruzenja Regionalna partnerstva za odrzivi razvoj, Bugarska, da u narednom periodu
aktivno pripremaju projektne ideje i dostavljaju predloge projekta na temu razvoja

lokalne gastronomije, gde je to u skladu sa prioritetima konkursa.

Aktivnost 4: promocija inovativnih metoda proizvodnje hrane i promocija
odrzive proizvodnje organske hrane

Ova aktivnost ce se realizovati kroz primere dobre prakse susednih i ostalih zemalja

koje su postigle zavidne rezultate u razvoju gastronomije i gastronomskog turizma.

Aktivnost 5: Organizovanje lokalnih festivala hrane

Ova aktivnost podrazumeva promociju poljoprivrednih proizvoda lokalnih proizvodaca

u cilju jacanja pozicije domacih proizvodaca hrane i prezentacije lokalnih proizvoda.

Aktivnost 6: Promocija poljoprivrednih proizvoda ruralnih podrucja Stare
planine

Ovom aktivnoS¢éu se podrazumeva identifikovanje vaznosti domacih poljoprivrednih

proizvodaca u ruralnim podrudjima.

No.

Organizacija Kontakt Potpis

70




10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

71




Ova publikacija je napravljena uz pomo¢ sredstava Evropske unije kroz
Interreg-IPA Program prekograni¢ne saradnje Bugarska - Srbija pod brojem CCI No
2014TC1615CB007. Jedinstveno odgovorno lice za sadrzaj ove publikacije
je Udruzenje Manifesto i ni na koji nacin ne moze biti

tumacena kao stav Evropske unije ili Upravljackog tela programa.
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1. XapaKTepuCcTUKHN Ha raCTPOHOMMYECKUS TYPU3BM

B Typu3Ma xpaHaTa KaTo Us/i0 MMa ABOWHA ponisi. KakTo B HOPMasiHUS XXMBOT, XpaHaTa e
OCHOBHA Hy)XXAa Ha BCEKM TYPUCT, KOraTo MbTyBa. BbB BTOpWSI CNyyail XpaHaTa MoXe Aa
6bae OCHOBHMSIT MOTWUB 3a MbTyBaHe, T.e. TypucTUYecka aTtpakuusi. OT ToBa cneaBa, 4e
raCTPOHOMMSATA CbC CUIYPHOCT € MHOMO Ba)XHA YacT OT MbTYBAHETO Ha BCEKW TYPUCT U Ye B
PeAKN Clyyan racTpOHOMUSATA M XpaHaTa Ca OCHOBHMWAT, HaW-BaXXeH MOTMB HA TYPUCTUTE,
KOUTO MbTyBaT M B3MMAT MO-ro/IAMaTa 4YacT OT PELLEHMSTA CUM Bb3 OCHOBA Ha MHTEpPECa KbM
KyMHapHW MpoAyKTW, T.e. Ha 6a3aTta Ha >efaHue 3a OTKPMBaHe, OMo3HaBaHe U

HacnaXXgaBaHE Ha KyJIMHApUATa U TOBaA, KOETO TA MOXE Aa NPeasioxXu.

C'bLI.I,eCTBYBaT MHOXXECTBO Ll,e(bMHVILWIVI Ha racTtpoHOMUATa. B'bl'lpeKVI TOBa, HAMa €AUHHO

onpeaeneHune.

EHumknoneanss bpuTaHuka onpegens racTpoHoMusaTa KaTo ,yMeHMeTo aa wsbupare,

npuroTBaTe, CepBMpaTe U Aa ce Hacna)xaasaTe Ha Xybasa xpaHa“.

FacTpoHOMUATA MOXE Aa NPeACTaB/siBa HayKaTa 3a XPAHEHETO, a CbLUO Taka MOXe Aa 6bae
ornpefeneHa KaTo M3C/ledBaHe M M3ydyaBaHe Ha XpaHaTa M KynTypaTa WM Hali-Beuye rypme
KyxXHsiTa. YoBek, KOWTO MpuUTEXaBa OMpeaeNieH0 HMBO Ha MO3HaHWMs B 06nactTa Ha
racTpOHOMUSATA, CE€ Hapu4ya racTpoHOM. MNpu M3yyaBaHeE Ha racTPOHOMUSATA FAaCTPOHOMBLT Ce

CYMTa 3a TO3MH, KOWTO CcbyeTaBa TEOPpUA U NpPaKTUKa B raCTpoOHOMUATA.

KaTo Hayka racTpoHOMUsiTa € CBbp3aHa CbC COLMANHUTE, HO U C ECTECTBEHUTE HAyKWU, KOUTO
Ce 3aHMMaBaT C M3y4YaBaHETO Ha XPaHOCMUNATENHUS TPaKT npu xopaTta. Moxe CbLio Aa ce
KaXke, 4Ye racTpoHOMMSITa MPUHAAIEXMN KbM WHTEPAUCUMMNMHAPHM 06nacTv, Tbi KaTo
MPUrOTBSIHETO, NMOCTABSIHETO W [EKOPUPAHETO Ha XpaHa OBWMKHOBEHO ce NpuapyXaBa OT
My3MKa, YECTO OT TaHUM U [0pU U3SILHWU M3KYCTBA. [0 HSIKaKbB HAYMH racTPOHOMUSITA €

CBbp3aHa C arpoHoMus, 6Monorus, XMMKsl, MaTemMaTuka 1 ap.

Mo-HaTaTbK LWe OMMWeM MNo-noAPOBHO KyNMHApHUTE MPOAYKTU WM TAXHOTO Bb3AEUCTBUE
BbpXy Typu3aMa W MeCTHaTa WKOHOMMKA, [06puTe NpaKTUKM B raCTPOHOMUYECKOTO

TYPUCTUYECKO MPEAIOXEHME U ap.

1.1 KoHuenuua 3a raCTpOHOMMUYECKN TYPU3bM

Bcekun yoBek TpsibBa Aa s4e, BKIYMTENHO TypuctuTe. ToBa € mbpBaTa Wiv BTOpa AENHOCT,
KOSITO TYpUCTUTE M3BBLPLUBAT NpU MbTyBaHusiTa cu. Cnopen mscneaBaHusita Ha CBeTOBHaTa

TypuUcTMyecka opraHmsaums 3a 2012 r. ToBa € BTOpPOTO /tOOMMO 3aHWMaHWe Ha




YyXXAECTPAHHUTE TYPUCTU, KOUTO nMOCeLlaBaT CbeguHeHuTe Watm, U NbpBOTO nobmumo
3aHMMaHMe Ha aMepuKaHCKUTE TYPUCTU Mpu MOCeLLeHne B ApYrn CTpaHu. Te3n AaHHM MHOro
CUAJTHO N NOPasnUTESIHO NOKa3BaT 3HAYEHUETO, KOETO XpaHATa MMa 3a XOpaTa, HE3aBUCUMO OT
OCHOBHUTE €EK3UCTEHLUUATHU HY>XXAW. CnepoBaTtesiHO ponAaTa, KOATO XpaHaTa Wrpae B
TYPUCTUYECKOTO NpeanaraHe U yaoBNETBOPEHOCTTA, HApaCTBa, a CbLO TaKa CE€ OTpa3sdBa Ha
Bb3MOXXHOCTUTE 3ad YBE€NMYaBaHE HaA WKOHOMUYECKUTE TMOJIBUN U BB3MOXHOCTUTE 3a
pervoHanHo passuTtve. Bce noseye CTpaHW ce onuTBaT Aa MO3MUMOHMPAT XpaHaTa KaTo

HeMaTepUanHa KynTypHa LEHHOCT.

Mpoy4BaHeTO ce CTpeMu Mo-aobpe Aa pasbepe n BUAM Bpb3KaTa MeXay XpaHaTta, TypusMa u

MECTHOTO MKOHOMWUYECKO pa3BUTUE.

Mo OTHOLWEHME HA Typu3Ma, U3CNeABaHMSITa 3a XpaHa M AeryctaumsTa npuaobvxa CbBceM
HOBO 3HaueHue. ONUTLT Ha TYPUCTUTE MO OTHOLLEHUE Ha XpaHaTa ce CBeXJa A0 eXeAHEBHa,
T.e. obuyallHa KOHCyMauMsi Ha XpaHa, Taka 4Ye MMa HyXAa OT aBTEHTUYHM SCTUS U
pa3Hoobpasne. TOYHO TO3M LUAHC MOXEe Aa WM3Mon3Ba pavioHbT Ha CTapa niaHuHA, KOWTO
OCBEH HEMnokKbTHaTa MpupoAa Ce XapakTepusMpa W C  AbArOroAMilHa Tpaauuus B

NPUrOTBAHETO Ha TPaANLMUOHHU ACTUA.

[aCTPOHOMUYECKUSIT TYpU3bM TPsibBa Aa ce pa3bupa KaTo YacT OT KyNTypHUS TypusbM. [Jopu
[ia He e 3aBefieHNe 3a BUCOKOKAYECTBEHO XPaHEHE, KY/IMHAPHOTO MU3XWBSBAHE € YHUKANHO U
CY CTpyBa Aa Ce MOMHW. [aCTPOHOMMYECKUST Typu3bM BKJIIOYBA CbLO 3ano3HaBaHe WU
M3npobBaHe Ha pas3fIMYHM XpaHW, HaNUTKM U METoAM 3a NpUroTBsHETO MM. CbLLO Taka,
raCTPOHOMMYECKMAT Typu3bM BK/IOYBA Mpoueca Ha Hacnaja OT XpaHa, a Cblo Taka

Nno3BoJ1siBa Ha TYPUCTUTE Aia CE€ 3ano3HaAT C MECTHATa XpaHa U HaNUTKW.

FpwkaTa 3a 34paBeTO M TEHAEHUMsITa KbM 3A4PaBOC/IOBHO XpaHeHe Ha XopaTa e Apyr
(baKTOp, KOWTO MOBWLLABA MOMYMSAPHOCTTAa Ha XpaHaTa. )XenaHueTo 3a Oro3HaBaHe Ha
pa3HOObpa3HM XpaHu M pa3HOObpa3ne OT XpaHWUTENHWN KYNTYpy Cb3AaBaT HOBY Bb3MOXHOCTM

3a pa3BUTUE Ha raCTpoOHOMUA.

EQHM OT HOCMTENnuTe Ha racTpoHoMu4yeckaTa odepTa CbC CUIYpPHOCT ca pecTopaHTuTe. Mo
HAKAKbB HauuMH Te MONynsipu3vMpaT KynTypaTa Ha MsCTo, obnact, pervoH. Cblo Taka
OMUTLT, KOMTO TYpUCTUTE M3MNMUTBAT C XpaHa M NMpu BCEKMAHEBEH MPECTON B 3aBeAeHWs 33
06LLECTBEHO XpaHEHe, € MHOMO BaXXeH 3a (POPMUPAHETO Ha OKOHYATE/THOTO BrieyaT/ieHre 3a
YOOBOJICTBME OT MbTyBaHETO, T.€. BaKaHUMsITA, HO Npeay BCUYKO M3bpaHaTa AecTUHauus.

PecTopaHTWTEe YecTo ce OTKPOSIBaT KaTo 4acT OT TypucTudeckute odepTr M 4YecTo ca




TYPUCTUYECKU aTpaKLMKU, KOETO NMOBOPU MHOIO 3a TAXHOTO 3HA4YEHUE, HO U 3@ 3HAYEHUETO Ha

XpaHaTa KaTo TYPUCTUYECKM MPOAYKT.

[aCTPOHOMUYECKUAT TYPU3BM MMa BMCOK TEMM HA PacTeX B MOYTUM BCUYKKM CTPAHWU M MO TO3M
HauYMH Ce npeBpblUa B e4Ha OT BoAelmTe TeHAEHUMN B CBETA. [aCTPOHOMUYECKUAT TYPUSBM,

Hapea C ApYrv Hella, BKIOYBA:

* MocelleHrsi Ha NPOM3BOAMTENN Ha XpaHu

* [locelleHnst Ha NaHaMpKW Ha XpaHW U racTpoHOMUYeckn ectneanm
e [ocelleHnst Ha AerycTaumm Ha XpaHu 1 KyJIMHapHW NpeacTaBeHns

1.2 NpnaobmuBaHe Ha raCTPOHOMMUYECKHN TYPUCTUYECKU ONUT

Hal-BakHUAT akTop 3@ pa3BMTMETO Ha Typu3Ma CbC CUIFYPHOCT € TYPUCTBT.
[aCTPOHOMUYECKUSIT TYpU3bM HE € WU3KIIIOYEHUE, TYPUCTUTE Ca HaW-BaXXHUST akTop 3a
HEeroBoTO pa3BUTME. XpaHaTa 4Ype3 CBbp3BaHE Ha TypUCTUTE C MECTHOTO HacneacTBO M
KynTypa ce NpeBpblla B €4uH OT Hal-spKUTe MpUMepU 3a TYPUCTUYECKOTO W3XKMBSIBAHE.
HoBuTe T.Hap KyNMHApHU TYPUCTU TbPCAT Aa ONUTAT XpaHa, KOATO HE MPUHAANEXWU KbM
obMyanHUTE UM ACTUS,, @ OMUTAT HOBU M MHTEPECHW KyNMHAPHWU cneuuanuTeTn. Tpsbsa
obaue pa ce vMMa npeaBua, Ye TYpUCTUTE, T.e. XopaTa HAMa Aa OnuTaT BCUYKO, WO Ce
OTHacsa A0 XpaHata. CamuTe $SCTUS, TEXHUMAT METOA4 Ha NPUroTBsIHE, CbCTaBKUTE 3a
NPUroTBAHETO MM TpsibBa Aa 6bAaT NO3HATU U Aa He Ca TBbpAE Pa3/IMYHN MO OTHOLLEHWE Ha
XpaHaTa, KOSITO TYpucTuTe / xopata 0bMKHOBEHO KOHCYMMpaT. Ype3 aKTMBHOTO BK/IOYBaHE
Ha noTtpebutenuTte B ractpo Typusma (4pe3 yumnuiia 3a rotBeHe, ractpoHomu, dectmBanm
Ha XpaHu u ap.), HacbpyaBaliku Bpb3kaTa Mexay rnobanHaTta U MecTHaTa KynTypa M KaTo
LISN0 NoAXpaHBalKN KyNTYPHOTO HAcNeACTBO, racTpo TYpU3MbT MOXE [la Ce pa3riexaa KaTto
BMA TBOpYeCcKn 6msHec. Cbllo Taka, raCTpPOHOMUYECKUSIT TYpU3bM MOXE Aa AOMNpuUHece 3a
yBENNYABaHE Ha YCTOMYMBOCTTA Ha AECTUHALMATA, KAKTO M Aa [JOMNpPUHECE 3a 3aMna3BaHETO
Ha KynTypata v TpaauuuuTte B pernoHa. OCBeH ToBa Ce CTpPEMW [da Ce CBbpXe C Apyru

BMAOBE TYpu3bM, KaTo yenHec n CIA Typu3bM U T.H.

XpaHaTa € Bce MNo-Ba)kHa TypuUCTMYEeCcKa aTpakuus. Mopaan CBETOBHATa TeHAEHUMS 3a
MpeBpblUaHe Ha XpaHUTE B TYPUCTMYECKM MPOAYKT BAUSHWMETO Ha racTPOHOMMUSITA BbpXy
MKOHOMMKATa M KynTypaTa HapacTBa. aCTpOHOMUYECKUSIT TYPU3bM Ce OTHacs NpeavMMHO 3a
NpOU3BOANTENUTE Ha XPaHW, BKIIOUUTENHO, pa3bupa ce, KyIMHapHU hecTuBanu, KyJMHapeH

TYpV3bM W PECTOPAHTM, KAaKTO U TYPUCTUYECKM MbTYBaHUS, 3@ KOUTO OCHOBHUSAT MOTUB 3a




NbTyBaHe e XpaHaTta. IMa MHOro noapasgeneHms Ha raCTpoOHOMUYECKM TypUCTU, a No-4ony

Ca HSIKOW OT TAX.

Cniopeni HauMHa, Mo KOWTO TYPUCTUTE Ce OTHACAT C XpaHaTa, MOXEM [a M pa3feNMM Ha:
o Te3un, KOUTO TPETMPAT XpaHaTa KaTo YacT OT NPEXMBABAHETO 33 MbTyBaHe / NoYMBKa
e Te3u, 3a KOMTO XpaHaTa e TAXHaTa OCHOBHA AENHOCT

e Te3n, KOMTO M3MNON3BaT XpaHa, 3a Aa u3bepaT camaTa AeCTMHaUMs, T.e. 3a KOMTO XpaHaTa

€ OCHOBHUST hakTop Npu n3bopa Ha AeCTUHaLMS 3a nocelleHne / BakaHUms

Hali-MHOro6poiHmM ca Tesmn TypUCTU, 3@ KOUTO XpaHaTa € AOMb/HUTENHA AENHOCT, T.e. Te3u,
32 KOMTO XpaHaTa € 4acT OT OnuTa Ha NbTyBaHe. Hal-MankuaTt 6poit TypucTu ca Tesu,3a

KOUTO XpaHaTa € OCHOBHUAT MOTKUB 3a V|360p Ha AeCTUHauu4.

LLlo ce oTHaca OO CTeneHTa Ha MHTEpPeC Ha TypUCTUTE KbM MeCTHaTa XpaHa, MMa YeTupwm

BuAa ractpoHoMuyHu Typuctn (Mitchell & Hall, 2003):
e [ypMe TypucTu

¢ [ACTPOHOMMYECKHN

 KynvHapHu Typuctu

e Cencku / rpaackun Typuctu

lypMe TYypuCTUTE Ca TE3N TYPUCTU, YMATO OCHOBEH (POKYC € XpaHaTa, T.e. TypuU3bM C LN
AErycraumsa Ha xpaHu. Te nokasBaT BMCOK M MOYTU UBKOUUTENEH MHTEPEC KbM XpaHaTa.
BbB Bpb3Kka C Apyrv BUAOBE KY/IMHAPEH TYpPWU3bM, T.Hap. N'yYpMe U raCTPOHOMUYECKM TYPUCTU
ca ManuuHcteo. OT Apyra CTpaHa, Ky/MHapHWUTE TYpUCTU MPOSIBABAT YMEPEH MHTEPEC KbM
XpaHaTa. Te He 6a3upaT BCUYKM CBOWM AEMHOCTU M3KTHOYMTENTHO Ha Aerycraumata Ha XpaHa.
N Hakpasl, TypuCTUTE, KOWUTO MPOSIBABAT MHOrO CKPOMEH WHTEpeC KbM XpaHaTa, ca

06Bbp3aHn C Apyrn BUAOBE TYPU3bM, KaTO CENICKU UK FPAACKU TYPU3bM.

UruaTtoB 1 CmuT (2006) KNacuguumpaT KyJIMHApHUTE TYPUCTU B CleaHUTE TpU CerMeHTa:
e TypuUCTK Ha XpaHa

e BuHEHu Typuctu

e TYpUCTM Ha XpaHa U BUHO




TypucTUTe Ha XpaHa peaoBHO rocelaBaT MaHaupyM MO cenata M CEeNICKOCTOMAaHCKU
U3NoXeHNs. Te CblIo YNpaXkHsaBaT 3eMeaenue, nocewasat ¢hepMu M YecTo y4yacTBaT B
NpubupaHeTo Ha pekonTaTa. Te obuuaT XpaHa, KOSITO YeCcTo KynyBaT AMPEKTHO OT depmu
WM nasapu, HO U B MarasuHuTe. Te YecTo MocellaBaT Ky/MHapHU YYMnuLLa, a CbLUO Taka

obuyat aa onuTBaT MECTHM CneunanuTeTn B pecCTopaHTL.

BvHEHUTE TypuCTW, CbBCEM HEOYaKBaHO, MPEANnOYUTaT OpraHU3MpaHW BUHEHU TypoBE U
MHOrOAHEBHM OBMKOMKM Ha BMHEHW pervoHu. lMocelleHnsiTa BbB BUHAPHU Ca HE3AMEHMMM,
KaKTO M AeryctaumMn Ha BMHO B TAX. Te obuyaT Aa 3HasT BCMYKO 3a BMHOTO, 3aToBa Ce

NHTEpecyBaT 1 OT COMENMEPCKUTE yUnImLla.

TypucTUTE Ha BMHO M XpaHa Ca Te3M, KOUTO He ca M36bpanM caMo XpaHa WM HanuTku. Te
B3eMaT Hai-406poTO OT BCUYKO. MoXe Aa ce KaXe, Ye Te KOMBUHMPAT XpaHa U HanuTKu1 o

Hal-a06pust HauYMH, 3a Aa NOCTUrHAT MAKCMMasIHO YAOBNETBOPEHME.

Mo BpeMe Ha MOCELlEHNe Ha eaHa AeCTMHaUMsl TYpUCTUTE MMaT Bb3MOXHOCTTA Aa Ce
Bb3MoN3BaT OT MNpeauMcTBaTa WM aTpakuMuTe Ha MeCTHaTa 30Ha, a MOMOXMTETHOTO
MPeXMBsIBAHE e ce 0Tpa3n Ha BEPOSITHOCTTa OT MOBTOPHO MocelleHne. HesaBucuMo aanm
TYPWCT noceLlyaBa CesicCkv paioH, 3a Aa OnuTa TPaAMLUMOHHA XpaHa, Aa ce OTMyCHe UM Aa ce
3abaBnsiBa, Aa y4uu, Aa NPUKIIOYEHCTBA WM 3apafl JIMYHOTO pa3BUTME M YyBCTBOTO 3a
MAEHTUUKAUMS, TOM TbpcM OMWUT. [ACTPOHOMMYECKMST TypusbM TpsibBa fa OCUIypu
HaMb/IHO aBTEHTMYHA odepTa M MOXe Aa AONpPUHECe 3a NOSNIHOCTTAa Ha MoTpebutenuTe.
ATpakTuBHaTa cpefa, penakcaumsta v 3abaBneHusita, KOUTO TYpUCTUTE M3NUTBAT MO BpeMe
Ha raCTPOHOMMYECKMUS MapLUpyT, KakTO M COLMANHOTO B3aMMOAEMCTBME C Xopa C MOA06HM
MHTEpPECK Ca OCHOBHWUTE MPUYMHM, NOpaaM KOMTO Te OnpeaeneHo LWe ce 3aBbpHaT (Byiiko,

Metposuy, [parocasay u Kypund, 2017)."

1.3 Paspa6oTBaHe Ha raCTpOHOMMUYECKU NPOAYKTH

[[@CTPOHOMUYECKUAT TYpU3bM BK/IOUBA MOCELLEHUS Ha NPOU3BOAUTENM HA MbPBUYHU WU
BTOPUYHN XPaHWK, CbeCTVIBaJ'IVI Ha XpaHW, PECTOpaHTU W onpeaeneHn MecCrta, 3a KOUTO
AerycraumuaTa Ha XpaHa U / VNN N3XKUBABAHETO Ha CneumanHo npon3BoACTBO Ha XpaHu B
permoHa ca OCHOBHaTa MOTMBaLUMS 3a MbTyBaHe. TOBa He O3HayaBa, Ye BCSAKO NnoceLleHne Ha
PECTOPAHT € raCTpOHOMUYECKN TYPU3BM, a XENNaHNE a CE ONnUTa ONpeEAENEH BN XpaHa Ui
NPOAYKTN OT ornpefeneH pervoH. acTpoOHOMMYECKOTO MpeasiokeHue MoXe Ada CTUMynupa
MECTHOTO pa3BUTUE, 3alLlIOTO MPEAOCTaBA Bb3MOXHOCT 3a yAb/DKaBaHE Ha TYPUCTUYHECKUA

CE30H, pa3H006pa3ﬂBaHe Ha Cenckata WMKOHOMUKa, Cb3OaBaHE Ha HOBU pa60THM MEeCTa,

! https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/1451-6551/2018/1451-65511801086D.pdf
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CTUMYJTMPAHE Ha CENCKOTO CTOMaHCTBO, KOETO MO NMpUHUMN HE U3UCKBaA roieMmn MHBECTULINN.
[[@CTPOHOMMYECKOTO NpeasiokeHne MoXe Aa AorpuHece 3a I'IO.EI.O6DFIBaHe Ha pernoHasiHaTa
NPUBNEKATENHOCT, YCTOVIHMBOCT Ha MeEeCTHaTa Cpeaa W HaCbp4yaBaHE Ha KyJITYPHOTO
HacneacTBo, T.€. 3aC1BaHE Ha MECTHATa MAEHTUYHOCT MU YYBCTBOTO 3a NMPUHaANEXHOCT KbM

onpeaenedHa 06LWHOCT.

XpaHaTa cama no cebe cv e BTOpOCTENeHHa MOTMBALMS 3@ MbTyBaHe. Bbnpeku ToBa, Aobpe
NPOEKTUPAHUTE raCTPOHOMUYECKUN UKUBABAHUS, KaTO raCTPOHOMUYECKW TYPHETA M K/1acoBe

3a rotBeHe, Morat fa 6baaT OCHOBHaTa MOTUBALMS.

[aCTPOHOMUYECKUAT TYPU3bM MOXE Aa Ce KOMOUHMPaA C ApYry NPOAYKTU 3a NOCETUTENN KaTo
KYNTYpPHO W NMPUPOAHO HAcneacTBO, KaTo MO TO3U HauuvH Ce Ocurypsiea UsSIoOCTHa odepra.
Cb3aaBaHETO Ha YHMKaNHa WUCTOpPWUS 3a A3aAEHO MSCTO M HeroBaTa XpaHuUTeNnHa KynTypa
Moxe Aa 6bae edekTuBHa dopMa 3a paspaboTBaHe Ha NMpoAaykTW. Bcska gecTuHauus uma
CBOM CNeundnKn, XapakTepuctmkm, KOMTO S NPaBAT YHWKaNHa, KOETO S OT/IMYaBa OT HSIKOM
Apyrn AecTvHaumu, KoraTo CTaBa BbMPOC 3a racTpoHOMMS. ToOBa, KOETO € Heobxoaumo u
MHOrO BaXHO, € Aa ce maeHTUudMuMpa TO3M NOTeHUMan u cnep ToBa Aa ce M3Mos3Ba 3a
Cb3[aBaHe Ha YHMKaANEeH raCTpOHOMMYECKM NPOAYKT, NpUBeKaTesieH KaKTo 3a MeCTHU, Taka
N 33 4YyXAECTpPaHHU TypuCTU. XpaHata wurpae ocobeHO BaxHa pons B pa3BUTUETO Ha
TYPUCTUYECKUTE YCNYTY, ThiA KaTo YecTo npeacTasnsia 30% wnm noBeye OT TyPUCTUYECKUTE
pa3xoau (KyaH n BoHr) v Te3n napu peaoBHO ce Xap4aT ANPEKTHO B MeCTHUS busHec. Moxe
[a ce Kaxke, Ye pasxoauTe 3a XpaHa nonagat B 3HAYUMTENHA KaTeropus pasxoau 3a TYpusbM,
HE3aBMCUMO [ann  TypUCTUYECKMTE [EMHOCTM Ca CBbpP3aHM WM Ce OCHOBaBaT Ha
NpexuBsBaHNS C XpaHa, WM ca QoKycupaHn BbpXy ApyrM AenHoctn. EanH ot
KOMMOHEHTUTE Ha TypuM3Ma € KOHCyMauusTa Ha XpaHa W HeroBoTo MKOHOMMWYECKO
Bb3AeNCTBME MOXe Aa 6bAe BaXXHO He CaMO 3a KOMMaHWMTE, KOUTO NpoAaBaT XpaHa
AVPEKTHO Ha TypucTute (KaTo XOTenuM M pecTopaHTW), HO MOXEe [Aa OKaXe 3HA4uMTesTHO
MKOHOMMYECKO Bb3AEMCTBME BbpXy UsMaTa Bepura 3a MpeaslaraHe Ha  XpaHw.
MoTeHuManHUTE MKOHOMMYECKM BbB3MOXHOCTM, Cb3[afleHW 4pe3 CBbp3BaHE Ha XpaHa W
TYpU3bM, Ce Cb3[aBaT He CaMO OT raCTPOHOMUYECKUS WU KYXHEHCKUS TYPUCTUYECKWU nasap,

HO 1 OT BCUYKU APYTrU TYPUCTUYECKU Na3apu.

MHTErpupaHeTo Ha racTPOHOMMYECKMSI TYpU3bM C YCTOWUMBOTO pa3BUTME HA Typu3Ma B
CeJICKUTE U OTAQNEeYEHNTE palioHM MOXe Aa Noaobpy CTaHAapTa Ha XMBOT Ha XxopaTa. 3a Aa
Ce M3MOoN3BaT XpaHuTe M Typu3Ma KaTo CTpaTerMs Ha MKOHOMWYECKOTO pasBUTUE, € BaXHO
[ia Ce HacbpyaT MOCeTUTENNUTE [a OCTaBaT, KynyBaT M OCTaBaT No-Abaro. KpaTkocpouHuTe,

CPEAHOCPOYHMNTE WU AOBJITOCPOYHUTE  CTpaTeErMn  BKJIKIOYBAT Ha60p OT BapuUaHTW,
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npeaHasHayYeHn Aa yab/mkaT NPectost U Mo TO3M HAUYMH pa3xoamuTe, NOCETUTENNUTE, MPEXHUTE
3a noakpena M CbTPyAHWYECTBO (C MECTHM (MPMM M OpraHvM3aumM, KakTo M Opyru
PErMOHANHN 3aMHTEPECOBAHM CTPaHM) M PasBUTMETO HA WHTENEKTyaNnHUsi KanuTan 3a
noaobpsiBaHe Ha pervoHanHaTa 6a3a OT 3HaHUSA U Cb3AaBaHe Ha MHTEPECHU MPEXMUBABAHMUS

C XpaHara.

MMa ronsM noTeHUMAn Ha WHTEpPHET M COUMAnHWTE MeauuM [da CBbp3BaT TypusMa U
pectopaHTuTe. MoaobpsiBAHETO Ha MPEXMBABAHETO Ha MOCETUTENUTE U OCUTYPSIBAHETO Ha
YAOBNIETBOPEHOCT Ha KJIMEHTUTE Ca OT XXM3HEHOBAXHO 3HAYEHME 3a MOTeHLMana Ha Tesun
Meauu Ja pasnpocTpaHaBaT 3HaHWS 0T yCTa Ha ycTa". CblUo Taka, CbLUMSAT TO3M NOTEHLUMAN
MOXKE da Ce M3Mo/f3Ba 3a GpaHavpaHe M NonynsipusvpaHe Ha racTPOHOMWYHM MPOAYKTH,
XapaKTepHM 3a MECTHWUTE PErvoHu, KOMTO MoraT Aa MMaT peauua MoJIoXUTENHU edhekTu
BbpXy MeCTHaTa MKOHOMMKA. [pefoCTaBsAHETO Ha XpaHa 3a TYpUCTUTE BeYve He e MpPOCTo
NpUroTBsIHE Ha XpaHa, a MO-LSNIOCTEH MPOLEC Ha CBbp3BaHE Ha XpaHaTa C MecTHaTa U
rnobanHaTta Kyntypa. TYpuUCTUTE MUCKAT Aa OMUTAT MECTHA XpaHa, KOSTO € aBTEHTMYHA, HO

HE TBbpAE HEMNO3HaTa.

KoHuenuusTa 3a raCTpOHOMUYECKN TYpU3bM He ce orpaHuvaBa A0 0bukHoBeHaTa npoaaxoba
Ha XpaHa Ha TYpUCTUTE, HO CbLLO TakKa Urpae 3HauynTenHa pons B pa3bupaHeTo Ha MecTHaTa
KynTypa OT Typuctute. KoraTto XpaHaTta M MecTHaTa KynTypa ce KOMObuHupaT, Te 3aefHo
puCyBaT YHUKANHO M30bpa)keHune, KOeTo Moxe fa ce Hapede ,foodcape”. OT BcMyko ToBa
cneaga, ye ouensiBaHETO Ha raCTPOHOMMYECKMS TYpuU3bM He 3aBuCM OT npogaxbata Ha
XpaHa, KaTo XpaHa, a OT KoMbuHauusi OT XpaHa M MeCTHa Kyntypa, T.e. "Foodscape".
CBbp3BaHETO Ha raCTpPOHOMMATA C 0CE3AEMOTO M HEMATEPUaNTHOTO KyNTYPHO HAacneacTsBo e
£06bp MeToa 3a MpuBAMYaHE Ha MoBeve TYpUCTW, 3alOTO NpeaocTaBs pa3Hoobpasune u
LUBETHO W3XMBSIBAHE, KOETO [JOMbjBa WHTEpecMTe Ha MHOro Typuctu. KakTto Bedye
CMOMEHaxMe, Hal-MankusaT 6poi TYpUCTU B3UMAT BCUYKM CBOM TYPUCTUYECKU PELLEHUSI Bb3
OCHOBA Ha XpaHa, AOpW KOraTto CTaBa BbMNPOC 3a MapKOB MpOAYKT, YHWKaneH 3a AajeH
pervoH. MiMma MHoro no-ronsim 6pol xopa, KOMTO MCKaT Aa pa3Hoobpas3sT AEMHOCTUTE CU C
ApYyrn BuAoBe Typu3bM, Aa Ce HaCIafsaT Ha XpaHa, HO M Aa pa3HoobpassaT onuta cu. ETo
3aWo e MHoro aobpa vaes aa ce dopmupaT racTpOHOMMYECKM MaplipyTwu. Te BKIo4YBaT

€AVH UK NoBeYe MapLUPYTV B ONpeaeneH permoH. FacTpoHOMUYECKHU MapLIpyTV




Tabmmya 1: Obiya TMriosiorvs Ha pecypcuTe 3a ractpoTypu3bM

Crpagn /
CbOPBbXEHUSI

* CbOPBbXEHUS 3a
npepaboTka Ha
XpaHu

e BuHapHu
e [luBOBapHU

e 3eMeieNICKu
nasapmu

NpoayKT

® XPaHUTESTHU
MarasmHu

e My3en Ha XpaHuTe

e PecTopaHTH

CneumanusmpaHa
3em4

e CTOnaHCTBa
e OBOLLHM rpaanHU
¢ Jlo3s

e [paackm
pecTopaHTu

MapLpyTn
¢ BuHeHn MapLipyTu

e XpaHUTEeNHU
MapLipyTu

o [ypMe MbTeku

notpebnexue

¢ XpaHeHe B
pecTopaHTu

o [MnKHUUM C
M3M0N3BaHE HA MECTHU
NPoOAYKTH

¢ 3aKynyBaHe Ha
ApebHO Ha XpaHu K
HanUTKn

o Hezaab/mKUTENHN
JelHoCTU

Ekckyp3um
* BYHEHWN pernoHn
* 3eMefencKu panoHu

e pafickv KBapTanu,
CBbp3aHu C XpaHuUTe

O6pazoBaHue /
HabnoaeHne

e [OTBapCKM yunnuuia

e [leryctauum /
obpazoBaHue

¢ [loceweHuns Ha
BMHapPHM

¢ [locelweHns Ha
KY/IMHapHN CbCTe3aHNs

¢ YeTeHe Ha
CMUCAHUSA N KHUTU
3@ XpaHa, HanuTKu

MoTpebutencku
nporpammu

MNpeacrassiHe
Ha XpaHa 1
BMHO

MNpeseHTaum
N Ha
KYJIMHAPHO
obopyasaHe

e [lyckaHe Ha
HOBM
NPOAYKTH

decTnBanm

XpaHuTenHu
ectneanu

¢ BuHeHu
ectnsanu

e [Ipa3HuumM Ha
pekontaTa

e Knacuduka
uns
PectopaH
T/

e Cucremn 3a
ceptmduy
npaHe
(Hanp.
Michelin)

e Cuctema 3a

Knacudmkaum

1 Ha XpaHuTe

/

e B/HA
(Hanpume
p VQA)

e acoumaunm
(nanp.
KyxHs

o KaHaga,

6aBHa xpaHa)

U3rounuk: EneHa UrHaroB & CruBbH CMUT(2006). ,,CErMEHTUPAHE Ha KaHaACKUsS Ky/IMHapeH

TYpU3BM*“. TEKywm rnpobremu B Typusma, 9:3. ctp. 235 - 255




1.4 FTacTpoHOMMUSA, CBbpP3aHa C permoHasIHOTO MKOHOMMYECKO pa3BuUTHue

HemaTtepuanHuTe akTuBu 6'bp30 ce npespbllaT B OCHOBaA 3a pPErnoHaiHa WMKOHOMUYECKa

KOHKYPEHTOCMOCOBHOCT Ype3 TYPUCTUYECKM CTPaTervu.

CunHaTa Bpb3Ka Mexay XpaHa v TypusbM / KynTypa MoXe Aa NOMOrHe Ha AeCTUHauuuTe ada
CTaHaT MO-NPMBNEKATENIHN U KOHKYPEHTHW KaTO MeCTa 3a nocelleHune, pabota M XKMBOT.
OCHOBHOTO 3HayeHWe Ha XpaHaTa KaTo Bpb3ka MeXAay KyNTYpHUSi, MKOHOMUYECKUS U
CouManHusl pactTex M pasHoobpasMeTo AOMpMHAcs 3a MECTHOTO pasBUTUE W HaMasSIBAaHETO
Ha 6egHocTTa. EANH OT Hal-BaxxHUTe (pakTopu, KOMTO HacbpyaBa Bpb3KaTa Mexay Typv3Ma
N MPEeXMBSIBAHETO C XpaHaTa, € poNnsiTa Ha Te3n [ABa €NeMeHTa B MEeCTHOTO pa3sButue. U
XpaHUTE, U TypU3MbT UMaAT LUMPOK CMEKTbP OT BPb3KM C ApyrM 06nactm Ha MKOHOMMKATa,

KOETO yBEJ/IN4aBa CTOMHOCTTA Ha BPb3KaTa Ha TE3U [AENHOCTM C MEeCTHaTa MKOHOMMKa.

OT no-WmMpoKa rMeaHa Touka Ha MKOHOMMYECKOTO PasBUTME M CTpaTervsita Ha Mapkata e
HeobxoauMo [a ce pas3bepe Kak XpaHUTe U Typu3MbT Ce BMUCBAT B LS/IOCTHATa KapTMHA Ha
MEeCTonosioXXeHneTo. TpsibBa fga ce 3Hae KakBa CTOMHOCT, akO MMa TaKaBa, BHacAT B
HEXPaHWUTENTHUSA CEKTOP; AOMbABAT NX CE UM MHTEpecuTe UM NpoTuBopedaT? CneaoBaTesiHo
€ BEpOSiITHO, KaKTO Mpu Bcsika hopMa Ha MKOHOMMYECKO Pa3BUTUE, Aa Bb3HWKHE 3HAUYUTESTHO
HanpeXeHWe Mexay 3aMHTEPecoBaHMTE CTPaHW M pas/IMYHMTE HMBA Ha NybnMyHaTa BfacT,
Tb/A KaTO Te Ca CKJOHHM [a YBenM4yaT MaKCMMasHO WMKOHOMMYECKUTE TMOM3n 3a CBOS

n3bmpaTenieH pamoH.

NOeHTUYHOCTTa Ha [dafeH perMoH Moxe aa 6bae pasno3HaTa WM npeactaBeHa no
XapaKTEPHUTE 3a Hero xpaHu. MpOM3BOACTBOTO HAa XpaHW OKa3Ba 3HAUUTENHO BIIMSIHUE,
NPEANMHO MKOHOMMUYECKO W 3HAUMTENTHO BAMSIE BbpXy MOTpPebNeHneTo B pervoHa. Mopaau
Ta3n MNpUUMHA TaCTPOHOMUYECKMSIT TYpuU3bM YBEMMYaBa pPErvoHanHaTa XpaHWUTEeNHa
MKOHOMMKA U MOXEe Aa [AOMpWHECe 3a 3ana3BaHe Ha MHOroobpasveTo W TpaauumsTa Ha
pervoHanHaTa XpaHa, KaTo CbLUEBPEMEHHO 3aMa3Ba MAEHTUYHOCTTA Ha pernoHa. [AHeLWHusT
noTeHUMan Ha WHTEpHET e TaKbB, Ye MoraT Aa Ce MOCTUIHAT OT/IMYHWU pe3yNnTaTh npw
6paHAMPaHETO Ha raCTPOHOMMYECKM MPOAYKT M PEMMOHBLT Aa Ce XapakTepusupa C To3u
npoaykT. Mo TO3M HauMH OCHOBHAaTa MOTMBAUMSI 3@ TYPUCTUTE A MOCETAT AaAEH PErvoH
MOXe Aa 6bae MapKoB MPoAyKT. Thil KaTo XXUBEEM B AMrUTaNHaTa epa, crneunanvsnpaHnTe
yeb noptanu MoraTt Aa NOBMUAST 3HAUMTENHO Ha BU3HEeCa Ha 3aBeAeHMATa 32 O6LIECTBEHO

XpPaHEHE.

XpaHata Moxe [Ja 6bfe BaxeH (pakTop 33 CTapTUpaHe Ha pernoHanHa WKOHOMWMKA. ToW

3acara MeCTHOTO MKOHOMMYECKO pasBuTMe, AONPUHACS 3a Cb3aaBaHeTo Ha paboTHM MecTa U
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yBEe/IMYaBa [aHbYHUTE MpUXOAM W BanyTHWTE pe3epBu. [lo-cneumanHo, Ts yBenM4yaBsa
BPEMeHHaTa 3aeTOCT, HO CblLUO Taka HaMansiBa 3aBMCMMOCTTA OT BHOCA Ha paboTHM MecTa,
CBbP3aHN CbC CbXpPaHEHMETO M Pa3npOCTPAaHEHMETO Ha XpaHW, KAaKTO U Ha TbproBusiTa Ha
ApebHo ¢ xpaHu. CblUo Taka, raCTPOHOMUYECKUSIT TYPU3bM € 3HAUUTESHA YacT OT KyNlTypHUS!
Typu3bM. MpoaaxbaTta Ha raCTPOHOMMYECKU TYPUCTUMYECKM NMPOAYKTUM MOXe Aa NMOMOrHe 3a
Pa3npoCTpaHEHMETO M YKpPeNBaHETO Ha MHMOpPMaUMSTa 3a MAEHTUYHOCTTa Ha TypUCTMYecKa
AeCTMHaUMS. FacTPOHOMMYECKUSIT TYpU3bM MOXe fa 6bae 0COBEeHO BaXeH 3a CencKuTe
palioHN, KOUTO HEe MoraT Aa MOCTUrHAT MKOHOMMYECKM pacTeX Ha HMBO rpafacku Mecta. Ho
O Ce OTHacs A0 MPOM3BOACTBOTO Ha XpaHMW, CEICKUTE paloHW MMaT MpeavMMCTBO npej

rPAACKUTE HA HAKOMIKO OCHOBaHMA:
» XpaHaTa, Npou3BeaeHa B CECKUTE paloHM, KaTo LANOo € Mo-3ApaBoC/IOBHA

e Tpaguumsita Ha NPUroTBIHE Ha XpaHa W WMAEHTMYHOCTTA Ha pernmoHa ca no-gobpe

3anaseHun B CENCKUTE pafioHn
e HoBa TeHAEHUMS B TypMU3Ma KbM U3CNEABAHUS 3@ aBTEHTUYHOCT

MecTHaTa racTpoOHOMMSI MOXeE TMPSIKO WM KOCBEHO [a MOB/AMSiE Ha YCTOMYMBOCTTA Ha
perMoHa B onpeaeneHa obnact, T.e. MOxe Ja CTMMyiMpa M3BbPLUBAHETO Ha
CENCKOCTOMAHCKM [EMHOCTM C aKUEeHT, pasbupa ce, BbpxXy MNPOM3BOACTBOTO HA XpaHu;
HacbpyaBa MNOAYEPTABAHETO HA WAEHTMYHOCTTA Ha PErnoHa; BNMUSiE MOMIOXMUTENHO Ha
TypuUCTMYECKaTa MO3ULUMS Ha PervoHa; HacbpyaBa MeCTHaTa WMKOHOMMKa WM Moaobpsia
XW3HEHWs CTaHaapT (Ype3 cCb3daBaHe Ha HOBM paboTHM MecTa M HacbpyaBaHe Ha
NpeanpueMayecTBoTo). [aCTPOHOMUYECKMSIT TypU3bM MOXE Aa MMa MHOrO MOSIOXKUTESHM
MKOHOMMYECKN eheKTU BbpPXYy CENICKUTE panoHW, NpeaMMHO Ype3 HaeMaHe Ha MoBeYe Xopa,
Cb3JaBaHe Ha HOBM pabOTHM MeCTa, YBEMYaBaHE Ha MPOM3BOACTBOTO Ha XpaHu W
yBE/IMYaBaHE Ha KOHCyMauuMsiTa Ha XpaHUM B CEKTOpuTe Ha ycnyrute. Bce no-yectu ca
MbTYBaHWSITa Ha TYpWUCTM, KOUTO Ca MOTMBMPAHWU M3KIIOYMTENIHO OT racTPOHOMMYECKaTa
odepTa Ha AeCTMHAUMSITA WM HSIKAKBO FaCTPOHOMMYHO CbbWTME. [IHEC MMa MHOM0 YecTo
TbpPCEHE Ha MOCELLEHNs B MECTHU (DEPMU, BUHAPHM, MECTHWU MaHApW, KaTo B AOMb/IHEHUE €
BK/IIOYEHA M JAeryctaumst Ha npoaykTv. Mo To3M HauMH XpaHaTa ce MpeBpblua BbB BCE MO-
Ba)XEH €/1EMEHT Ha TYPUCTMYECKUTE NPOMOLIMM, KOUTO MoraT fa 6bAaT CBbpP3aHWU C XOTENM,
PECTOPaHTU WM AEeCTUHaUMW. [acTPOHOMUMYHMTE MNPOAYKTU HE ca MNPOCTO OB6UKHOBEHM
XPaHUTENHWM MPOAYKTM, HO MpeacTaBnsBaT onpeaeneH reorpadcku paiioH Ha nasapa, Tbi
KaTo Ce XapaKTepu3upaT C pernoHa, C TPaaNUMSTa, KynTypHOTO HAacneaCTBO, MAEHTUYHOCTTA

Ha MecTHaTa ObLHOCT u HakKpaa TdxHaTa cobcTBEHa MAEeHTUYHOCT. ToBa ca npeanMHoO
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JOMalUHN MpoayKTU. AKO NPOAYKTUTE XapakTepusnpaT AbpXXasaTa, TO Te Ca HauMOHaNHu

NpOAYKTYU, @ ako XapaKTepU3npaT HauusiTa, TO Te Ca ETHO NPOAYKTW.
FacTpo Typu3MbT MMa NONOXUTENTHO Bb3ENCTBME BbpPXY MECTHOTO Pa3BUTUE, 3aLLOTO MOXE:
e 13 YABHKN NPOABL/HKUTENHOCTTA Ha TYPUCTUYECKUS CE30H,

e [a pa3wmpu odepTaTta Ha cenickata MKOHOMMKA,

e [1a HACbpuW Pa3BUTMETO Ha CEICKOTO CTOMAHCTBO,

e na Hamanm 6e3paboTtuuara,

e 1a YBENNYN NPUBNEKATETHOCTTA Ha PEMMOHaA 3a TYPUCTH,

= [a noaobpu yCTOMUMBOCTTa Ha MECTHaTa cpeaa U

= [1a JONPUHECE 33 MOMYyNAPU3NPAHETO Ha KyNTYpHOTO HACNEACTBO, T.€. 3@ YKPENBaHE Ha

MeCTHaTa MAEHTUYHOCT U YyBCTBOTO 3a NPUHAAIEXXHOCT KbM OMnpeaesieHa obwHocT

Xon (2005) noauyepTaBa, 4e Bpb3KaTa Mexay XpaHuTe M Typusma TpsibBa aa 6bae

WHTEerpvpaHa B cTpaTtervsaTa 3a MeCTHO MKOHOMUYECKO pa3BuTue, KaTo s nogobpsisa
KynuHapHu c¢pectuBanu B Cbpbus
Hskon oT Hal-U3BECTHUTE M HaW-MOCELABaHN raCTPOHOMUYECKM CbbuTHs B Cbpbusa ca:

 Powmnusaaa - npoBexaa ce B JleckoBal, NpeaMMHO Npe3 nocieaHaTa ceaMuua Ha aBrycr,
B LEHTbpa Ha rpagda. JleckoBal, e Hali-M3BeCTeH Ha TypucTUYecKaTa KapTa 3a ToBa Cbbutue
M 33 TO3W rpaj € XapakTepHo, Ye racTpoHOMMSITa € HepasdenHa 4acT OT TypUCTMYecKaTa
AECTVHAUMS M HEroB WHWUMAaTop. ToBa € HaW-ronemMusT W Hal-nocelasaH 6Gapbekio
dectvBan B FOromstouHa EBpona, koiTo cbbupa noBeye OT NMOSIOBUH MUIMOH NOCETUTENN OT
CTpaHaTa U 4Yyx6uHa 3a ceammua. CbBUTMETO € NPUAPYXXEHO OT KYJTYPHO M PasB/ieKkaTeNHO
CbObPXXaHWe, Taka Ye raCTPOHOMWTE Ce HACNaXXAaBaT OCBEH HA XpaHaTa, Ha U3Mb/IHEHUATA
Ha Mon 3Be3au, AyXOBM OpKecTpu, donknop v ap. OpraHn3vpaT ce U pas/IMyHK CbCTE3aHUS
Ha MaicTopy Ha 6apbekio, yumnuila 3a O6LIECTBEHO XpaHEHe B MPUrOTBSHETO Ha

6apbekioTa, KaTo TPAAULMOHHO Ce MNpaBu U Hal-ronemMusT yprep B CBeTa.

e CpeMcka KyneHsaa - nposexaa ce B Cpemcka Mutposuua ot 1999 r. Okono 4000 aywm
nocewlaBaTt ToBa eAHOAHEBHO CbbuTne. OpraHnsmpaT ce U CbCTe3aHust No u3paboTeaHe U
caBosiBaHe Ha konbacu, ¢ okono 200 yyactHuum. Lisanata cbupka e npuapyxeHa ot
KyNTYPHO-XyAOXXeCTBEHA MporpamMa, KOSITO BK/IOYBA peuuTaTopu, TpomneTu, (OAKIOpHU

CbCTaBM M KOHLEPTU Ha POK rpynu BeyepTa.
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e MexayHapogeH [puHa Mactpo ®ectvBan - npoeexaa ce B Jo6oBusi, 06MKHOBEHO Npe3
Mal1, 33 y4acCTHMUM OT CTpaHaTa U 4YyxbuHa. Tol MMa 3a uen Aa nonynspusupa AoMallHaTa
W YyXXAecTpaHHaTa KyxHsi, 3alloTo CbBUTUETO MMa MeXAyHapoaeH XapakTep. CbCTe3aHusTa
ce npoBeXaaT npu MpuUroTBsHe Ha pubeHa 4opba, NevyeHe, MOAEpPHA KyxHs, €THO
Tpanesapus, Cnagkapcku usgenuss U ap. Pasbupa ce, opraHuMavMpa ce CbNbTCTBALLA

pasB/iekaTesiHa Nporpama, KosTo MMa 3a Lien a Nonynspusvpa KynTtyparta v Typusma.

e 1HM Ha baHuuata - nposexaat ce B bena lManaHka, B napk Bpeno, obukHoBEHO npe3
aBrycT. 3a Aecetata roavwHWHa OT ToBa cbbuTMe B napk ,Bpeno™ 6ewe nocraBeH 61OCT Ha
OMakuHa ¢ 6aHuua". CbbUTUETO BK/IOYBA CbCTE3aHMS B MPUrOTBAHETO Ha HauW-aobpaTa
6aHu1La, HaW-KpacuBO yKpaceHaTa Maca M T.H. OpraHusuMpaT ce KOHLIEpTW, MOJHW pEeBIOTa,
HAKOW CMOPTHM AENHOCTM WM APYrU Hellasa noceTutenuTe. ToBa CcbbUTME ce nocellaBa OT

61130 10 000 gywm.

e GecTnBan Ha NpOLLYTO - Ce NpoBexaa B ceno MakaT, KOeTo ce HaMupa mMexay 3natnéop u
Yxxunue. ObMKHOBEHO ce nposexaa npe3 sHyapy u npmenunya Hag 10 000 nocetutenu. Toea
CbbUTME nNOMyuM CTaTyT Ha HauuoHanHO cbbute. Tbil KkaTo cbbupa ronsim 6pon
NMPOM3BOAUTENN HA CYLLUEHN MECHW MPOAYKTW, TOM MMa M MKOHOMWMYECKM XapakTep. ToBa e
MHOMO MWHTEpeCcHa HarpagHa wrpa 3a MnoCeTUTeNnuTe, B KOSTO OCHOBHATa Harpaga e
TopbMuKa, MbiHa CbC CyweHM MeCHUM NpoAyKTU. MakaT e pasnosioXkeHa Ha HaaMopcka
BMCOYMHA, KOSITO € MHOro 6naronpusTHa 3a CylleHe Ha Meco, KOeTO npuaasa Ha NpoayKTuTe
OT Ta3u 30Ha CreumanHa YHUKanHoCT. [OMalHOTO MpOWYTO € eAnH OT HaW-U3BEeCTHUTE
CpbOCKM NPOAYKTM M Ha TO3M MaHaup Ha XpaHWTe BCe OLLe MOXETe Aa BMAUTE, onuTaTte, HO

M Aa KynuTe NpoAyKTU KaTo roBeXao, CBMHCKO M OBYe MpoLlyTo, 6eKoH, konbacy u ap.

e Cupusaga - nposexnaa ce ot 2013 r. kaTo 4YacT ot cebutmeto ,3natapdect” B Hosa BapoLu
M 3@ MbpBM MbT € opraHu3vpaH npe3 1997 r. B AonbiHEeHVME KbM W3/TIOKEHWETO Ha
M3BECTHWUTE 3/1aTapCKWN U3LENNs Ce OpraHn3npa M CbCTe3aHue 3a NpUroTBsiHE Ha Hal-a06pus

nav oT enga v 3natapcko cvpeHe. ToBa CbbrUTMe 0BUKHOBEHO Ce NPOBEXAa Mpes oNu.

« Kynycaga - npoBexaa ce BCska TPeTa ceaMmua Npe3 cenTeMBpu B MbpuaieBum - rpag,
KOMTO MpuHaanexu Ha obwmHa Yayak. EQHA OT OCHOBHWTE 3ab6ENeXWTENIHOCTU Ha TOBa
CbbUTHE e CbCTe3aHMETO B MPUrOTBSAHETO Ha CBATOEHO 3ene, B KOeTo yyacteaT ao 1000
y4acCTHUUM, KbAETO CE CbCTE3aBaT MHAMBUAWN U 3aBEAEHWNS 3@ XPaAHEHE, @ MMa U CbCTE3aHUe,
B KOETO USMOTO Ceno roteu 3ene. ToBa CbbMTME Npoab/mkaBa 3 AHW U € NPUAPYXEHO OT
forata pasBfekaTeNHa nporpaMa, KOosITO BKIOYBA TPOMMETU, GNenTn, KynTypHU U

apTUCTUYHKU ApYXeCTBa M Ap. 3a MNpOV3BOAWUTENNTE Ha 3€/le Ca OpPraHW3MpaHu Hay4Hu
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C6VIpKVI, KOWUTO Ce€ 3aHMMaBaT C TEMU, CBbP3aHN C NMPOnN3BOACTBOTO Ha 3€n1€, HOBUTE COPTOBE,

METOoAa Ha rlpepa60TKa M MapKETUHI Ha 3€51EBUN NPOAYKTU U APp.

e decTMBan Ha TIOTIOHEBUTE Kpekepu - TPAAMUMOHHO Ce MpoBeXaa npe3 OKTOMBPU BbB
Baneso ot 2006 r. ToBa cbbuTne NpoMOTMpPa TIOTIOHEBU KPEKEpW, MAapKOB NPOAYKT OT TO3M
pernoH. OpraHusmpa ce 1 CbCTe3aHMe Ha Mecapsl B NPUroTBSHETO Ha TIOTIOHEBU KpeKkepu m

€KCNepTHO Xypu n3bupa nobeagutenuTte.

e QectBan Ha 6ekoHa - npoBexaa ce B KakapeBo, 61130 Ao MaHuyeBo. ToBa CbBUTME

npeacTass MECHWU MPOAYKTU U raCTPOHOMUYECKM CneunannTeTu Ha toxeH baHar.

» Kobacuuasigpa - nposexga ce B ceno Typus (obwmHa CbpbobpaH). ToBa cbbutme ce
opraHusvpa Bceku dhespyapu oT 1985 r. n npoab/kaBa 3 AHM M NPUBMYA AECETKU XUNSAN
nocetuteny. OCHOBHMTE aTpaKuUMM Ca MPaBEHETO Ha AbArnM konbacu, U3bUpaHETO Ha Hal-
pobpata Kynelwka HaAeHuUa, KOHKYpeHuusiTa B Obp30TO siaeHe Ha konbacu M T.H.
CneunanHa Harpaga e 3anaseHa 3a MoceTuTen OT HaW-0TAANeYeHOTO MSCTO. ToBa cbbuTtne

c1>6pa OECETKU XUNAAN NOCETUTENN.

e Ouw decT - npoBexaa ce B benrpag u ce cuMTa 3a HaWl-rofIIMOTO raCTPOHOMUYECKO
cbbuTre Ha pekaTta B Cbpbus. Toea cbbuTre ce nposexaa npe3 nocnegHute 10 rognHu 1 10
opraHu3npa CbCTe3aHus MO MPUroTBSHE Ha CneuuanuTeTM OT MNPSCHO ynosBeHa puba,
pobaBsiHe Ha NoAMNpaBKM, KOWTO OCTaBaT B TalHa Ha MaWlcTopa, W ce opraHusupa 6oraTa

KYNTYpPHO-XYAOXECTBEHA Nporpama.

e [TpocT kaTo 606 (MexayHapoaeH dectmBan Ha 606a) - nposexaa ce B TeMepuH. Bknousa
TPaAMLMOHHO CbCTE3aHWe MO roTBeHe Ha 606, KynTypHO-apTUCTUYHA nporpama u ap. Cblio

Taka, ce NpUroTes 1 cepBnpa HaN-roIIMOTO KOMIMYECTBO XpaHa 3a pa3aaBaHe B Cbpbus.

B fonmbiHeHME KbM rOpPemsfioKEHOTO, MHOro Apyrv NoaobHM cbbuTus ce npoBexzaaT B
Cbpbusi. MHOro TakmBa CbOWUTWUS MPOMOTMPAT XpaHa, HamnuTKWM, obuyan, XapakTepHW 3a
MECTHUSI palioH, M MOYTM BCUMYKO € MPUAPYXXEHO OT KyMTYPHO-XYZAOXECTBEHa Mporpama.
ToBa, KOETO € XenaTeNnHo € Aa ce MpuMBAnYaT No-ronsM 6pon TypucTu, 3aloTO B MHOMO

cnyyYaun Hai-ronsim 6polt NOCETUTENN Ca MECTHU XUTENMN.

KynunapHu cdbectuBanu B bbuarapus

OcBeH Cbpbusa, cTpaHaTa, KOSATO MOXe Aa Ce MoXBaiM C 60rato racTpoOHOMMYECKO

NpeanoXxeHne ¢ Tpaauuuu, e n bbnrapus. bbarapckaTta KyxHsi € pa3HoobpasHa M BKYCHa U
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Ce CbCTOM OT pa3nnMyHU BUAOBE CalaTty, xns6 1 noaobHn NpoAyKTHU, KaBapMn U MHOXECTBO

MECTHU ACTUA.

Bbnrapus e Han-u3BeCTHa B CBETA CbC CBOETO KMCENO MASIKO U 65N0 canaMypeHo CUMpeHe.
CblLO Taka TpaaMUMOHHATa 3aKycka B Ta3W CTpaHa e u3BecTHaTa 6GaHuua. ToBa € MHOro
BKYCHO SICTVe, KOETO Ce MpUroTBsi OT TECTO M Ce MbJIHU C Pa3nnyHN A06aBKU KaTO CUPEHE,
CrMaHak, opuM3 M Hakpasi Meco. Hsikom OT MHOro nonynsipHMTe u36opu 3a 3aKycka ca
NanaYnHKM, kudnm u npenedyeH xns6. CepBupar ce ¢ Mea, KOHdUTIOp, 6bArapcko K1ceno
MNSKO W Ap. 3eneHYyumTe, U3MNON3BaHW 3a canath, WABaT OT CENCKUTE palioHu, a HaW-
nonynsipHaTa canata B Bbnrapus e LornckaTa canaTta, KosiTo Cbllo € MHOro MonynsipHa Ha
cpbbekuTe Tpanesn. OCBEH LUOMCKa, HanpMMep, NonynspHa € 1 OBYapckaTa canaTa, canara
C MeYeHMn Yylkn 1 ap. TapaTopa e cyna, NPUroTBeHa OT KUCENO MSIKO, KpacTaBMLM, KOMbP,
CMJIEHW OPEXW W APYrX NOAMNPABKM, YECTO CE KOHCYyMUpa KaTo npeascTve. ActusTa Ha ckapa
CbLLO ca MHOro MonynsipHu. MpuroTesT ce kiodTeTa, kebanyeTa, KobGack U pasnMYHM Meca
Ha ckapa. KaBapMu W [pyrM SCTUs Ce MPUroTBAT B TIMHEHW cbaoBe. EAHO oOT
TPAAWULMOHHUTE N NIIOBUMU SCTUSI € CbpMU, YBUTU B0 B 3€M€EB MM BUHEH JIUCT. ArHewKo
Ha YeBEpMe € [Apyro TPaAULUMOHHO 6bArapcko SICTe, MHOro nonynspHo u B Cbpbus.
KapTocute ce u3MON3BaT KaTo HaW-YeCTO CpellaHaTa CbCTaBKa B MPUrOTBSHETO Ha
6barapckn sictus. Mo npaBUNO HanWTKUTE Ce CepBMpaT C XpaHa. [obpuTe KIMMaTUYHW
YC/IOBMSI MO3BOJISIBAT MPOM3BOACTBOTO Ha BMHA, C KOMTO CTpaHaTa € M3BeCTHa. Hapen c
BMHOTO, MOMyNsipHa HanuTka e, pa3bupa ce, pakusTa. MpPou3BOACTBOTO Ha BUHO B Bbnrapus
€ MHOro Ba)XKHO, Olle MOBeYe, Ye ronsiMa 4YacT OT HEro e npeaHasHayeHa 3a M3HOC.
Bbnrapckute BMHA ca LEHEHM M MPU3HATK B CBETA, @ HSIKOM OT Haii-U3BECTHUTE COPTOBE Ca:

Mm3a, Aumar, MNamua, Maspya v gp.
B Bbnrapus uMa 1 MHOXECTBO KynMHapHU decTuBann. HAKOM OT Hal-nonynsapHuTe ca:
e PecTtmBan Ha yepelwaTa B KiocteHanN

To3n rpaa, KiocteHaun, e usBecteH ¢ npsikopa ,OBOWHaA rpaanHa“. ToBa e eauH OT Hau-
ronemute dectmBanu B Bbnrapus. MNposexaa ce ABa AHW, BCAKa roauvHa, npes BTopaTta
MOMOBMHA Ha OHW. Ha decTtuBana BCUUKO e 3a yepewwuTe. OT Tabnuuute, A0 U3NOXKEHUTE
NpoaykTW. TakMBa ca HanpuMep YepeLloBuUTE TOPTU, YEPELLOBUTE KOHMUTIOPU, CAAKULLUTE

n cuponute. OpraHm3npa ce 1 KOHKYPC 3@ Hall-KpacMBO NPOEKTUPaHa M3noxbeHa Maca.
¢ BUHO 1 ractpoHomMus B noBave

To3n ectvBan nepdekTHO CcbyeTaBa BWMHO C FACTPOHOMMYECKU  CreumanuTeTu.

MNoceTuTenuTe MoraT Aa ce HacnagaT Ha gerycraumsi Ha BUHO, KOeTo pa3bupa ce morat aa
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c1 kynaT. lMpoBexaa ce BCsKa roaMHa npe3 Mal, B NPOAbL/DKEHME HA ABa AHWU. Toau
(ecTvBan HacbpyaBa U pa3BMBA BMHOMPOM3BOACTBOTO, KyNIMHAPHUTE CMELUUANUTETM, HO W
KYNTYpHUS Typu3bM Ha Bbnrapus. Haii-ronsm 6poii noceTuTenun 6sxa peructpupaHu npes

2018 r., korato nMawe noseye ot 8 000 Ayww.
e GecTnBan Ha arHetaTa B 3natorpag

MbpBOTO M3aaHMe Ha decTmBana ce nposeae npe3 2014 r. B 3naTtorpag. dectmBansT
npeansBuKa rosisiM MHTEPEC U NpUB/eYe ronsM 6polt noceTuTenu. MpUroTBAT Ce arHewWwkKo Ha
CKapa M arHewko Meco U spe. To3un (ecTmBan e uaeaneH 3a nobutennte Ha Meco. Tol ce

NpoBeXAa Ha OTKPUTO NOZA 3BYLMTE Ha ranamTe, KOMTO OBMKHOBEHO CBUPAT.
e [pasHuK Ha xns6a

Xnsa6bT € MHOrO pa3npocTpaHeH B AueTaTta Yy Hac. OBUKHOBEHO B 3HaK Ha rOCTOMPUEMCTBO
rocTUTE Ce NMocpeLlaT u cepeupat ¢ xn1s16 1 con. MNopaam nonynspHocTTa cu, B bBbnrapusa nma
MHOro6poiiHn dectmBann 3a X196 M B TAX CE OpraHM3MpaT CbCTE3aHMs MO NPUIrOTBSHE U

neyeHe Ha xnsb.
e [pasHuK Ha eneHckus 6yT B rp.EneHa

Ha To3n chectvBan ce BKycBaT MecTeH crieumanuteT (dpune EneHa) u SCTMS AOMALLIHO
MPOM3BOACTBO, a LUenuaT dhecTBan € Npuapy>XeH oT MHOrO6pONHN My3UKanHW U3Mb/THEHUS.

OpraHu3npaT ce 1 pas3IM4yHN HarpagHu Urpu 3a aHuMaumsa u 3abaBneHne Ha NOCeTUTENUTE.
e QecTmBan Ha 6o3aTta 1 baHMuaTa

QecTnBansT TPaAMUMOHHO CE npoBeXAa BEAHLX rOAULLIHO B 6'bﬂrapCKMF| rpag Pagomup.
bozata e BMA HanuTKa C NweHuua CcbC Cnagbk BKyC. pag PagoMup cumTa Tasm HanuTka 3a
0cobeHo cneumanHa - B Ha4anoTto Ha 20 Bek Ta e 6buna ocHoOBeH LEHTBP 3a NpOon3BOACTBO Ha
6o3a, a AHEC TaM € U EAUHCTBEHUAT NMNAMETHUK, NMOCBETEH Ha npocbecvaa Ha npousBoauTen
Ha 603a B usna Bunrapusa. baHuuata e MHOro nonynsapHo 6'bﬂrapCKO ACTUE, NPUroTBEHO OT
TECTO U NMbJIHEHO CbC CUPEHE, CNaHaK, Opu3 U Meco. OpraHl/l3|/|paT Cceé N CbCTE3aHnA Mno
neyeHe Ha 6aHuua. Han-ronsmata aTpakuua 3a TYpUCTUTE € KOMbuHauusita ot 603a u

6aHuMua - 6e3n1aTHO, 3a BCUYKN.
e [1pa3HMK Ha KNCenoTo MAKo B Pa3srpaa

decTBanbT ce npoBexzaa BCsKa roauMHa npe3 tonn. Toi e yvacT oT decTvBana Ha
CTapobbarapckuTe TpaauumMm U aBTEHTUYHUS 6bnrapcku conknop. MNoceTutenute moraT Aa
ONUTaT PasnMYHM BMAOBE KUCENO MIISIKO, KaKTO M SICTUS, MPUrOTBEHM C KUCENO MAsSKO. Mo

Tpaauumsl ce OpraHusMpa CbCTe3aHMe 3a Hal-A06pO AOMALLHO KMCeno Mnsko. dectBanbT
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BKtO4YBa MeXAyHapoaHU CDOJ'IKJ'IODHVI KOHLIEPTU KaTO 4YacCT OT pa3BJiEKATENHATA Nporpama, C
Yy4YaCTHMUM OT NeT pas3nyHu KOHTUHeHTa. decTmBanbT npoab/kaBa Tpu AHW. EgHa oT
aTpakKunMnTE 3a TYPUCTUTE € MNaHanpa Ha KUCENIOTO MJFKO, KbAETO MOXETE Aa HaMepuTte

MECTHU ACTUA, pa3iIM4HN BUOAOBE CUPEHE, MJTIEYHU NMPOAYKTU U AP.
e GecTmBan Ha cnmeata B TposiH

O6wwmHa TposiH e M3BeCTHa C MpOM3BOACTBOTO Ha KayeCTBeHW CNMBU WU paknsg (CI'IVIBOBa
paKVIFI). To4yHO 3aTOoBa CbeCTVIBaJ'I'bT Ha CIIMBUTE CE NpoBEXAaAa TaM, MNMPpeE3 anpun U ceENTeEMBpU
BCSIK@ rogmHa. MecTHuTe »XXUTenu usnaraT CBOMTE NMPOAYKTU OT CMBU. ToBa e eauH oT Han-

nocewasaHuTe ¢dectmsanu B bbnrapus.
e ®ectmBan Ha 606a B ceno CMUNUSH

TpaaMLUMOHHO Ce MpoBeXaa Npe3 OKTOMBPU BCAKa roauHa. M3naraT ce npoaykTu oT 606, a
Haii-nobpe OLEHEHUTE YYaCTHULUM MOJydaBaT Harpaau. [loAarotBa ce M MysuKanHa W

pasBfiekaTenHa nporpamMa € y4aCTMeTO Ha FOCTU U MECTHU rpynu.
e ®ectnBan Ha 6OPOBMHKUTE

EavH OT no-Manko m3BecTHUTe dectnBanm € dhecTnBanbT Ha 6OPOBUHKUTE, KOMTO € MHOMO
nHTepeceH. [lpoeBexaa ce Ha CTapa MNaHWMHA, MO-TOYHO B palioHa Ha Ambapuua.
decTnBanbT NpoAb/HKaBa TpU AHW M BKJKOYBA My3MKasHa MporpaMa, pasfiMyHU Urpu WU,

pa3bupa ce, NpoayKT! oT HOPOBUHKMN.

B bwnarapus uMa owe MHOro apyru KynuHapHu dectmanun. Hakom oT Tax ca hecTMBanbT Ha
TukBaTa B CeBnmeBo, ectnBansT Ha kapTodute B Yenenape, hecTMBanbT Ha KECTEHUTE B
Bbenacvua n ap. Bcekn OT decTuBanute ce CTpeMu Aa nonynspusnpa MecTHUTE NpoaykTu, Aa
3arMasv M 3acunyv KynTypHaTa WAEHTMYHOCT Ha perMoHa M da CTUMynuMpa MeCcTHUTe
NpoV3BOAUTENN, HO W Aa NpuBnedye no-ronsMm 6por nocetutenu. Mo MpUHUMN BCUYKK

decTnBanun ca NpUAPY>XKEHN OT KYNTYPHO-apTUCTUYHA Nporpama.
KynuHapHu ¢pectuBanm B cBeTa

KakTo B Cbpbus 1 Bbnrapus, B CBeTa CbllO MMa MHOrobporiHWM KynuHapHu dhectusanu, a

HAKOU OT Haﬁ-nonynﬂpHMTe ca.

« Pembrokeshire Fish Week Festival - hecTnBan Ha pubHuTe cneumanutetn. Tol ce nposeae
3a MbpBu NMbT Npe3 1999 r. 1 e xapakTepHo, Ye YoBeK MOXe Aa NMPUCLCTBA Ha BCUYKKU eTanu

Ha NoAroToBKa Ha pubaTa, OT y/I0B A0 KOHCyMaLmsl.
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« Grillstock - cecTuBan, NMocBeTEH Ha CTPaxoTHATa ckapa, 6upa u Aobpa My3uKa, MHOMO

nonynsipeH.

e Door Seafood Festival - dectuBan, nocBeTeH Ha pubHM cneunanuTeTM, U ce
XapakTtepusmpa C OpraHM3MpaHeTo Ha MPEeCTMXKHO KYNWMHAPHO YYunulle, KOETO npuBnnya

ronsaM 6pon nocetTuTenu.

e BkycbT Ha JloHOOH - noBeye OoT 40 OT HAM-M3BECTHWTE PECTOPAHTM MNpeasaraT Ha

y4aCTHNLUUTE Bb3MOXXHOCT Aa ONUTaT XpaHaTta CK.

e ®ectmBan Hokitika Wildfoods - ocHoBaH B HoBa 3enaHauns. ®ectuBaibT € MNOCBETEH Ha
CTpaHHa, Heobu4yaHa XxpaHa. OCBEH BCWYKO APYro, Ha TO3M (hecTMBasn LIe MOXeTe Aa

BNOUTE U, aKO XXENAETE, Aa onnTaTte ANBU OXJTIOBU, ACTUA C LIBETA, M1EYHU LLUENKOBE U ap.

e Xey Ynnm dectnBan - To3n dectuBan ce opraHuanpa B MekCUKO M e MOCBETEH Ha HaWi-
M3BECTHUS CM MPOAYKT, SIIOT nunep. XapakKTepHO € W CbCTe3aHMETO 3a U3APBLX/INBOCT B

AAEHETO Ha JTIOTU YYLLKW.

e ®ectmBan ,KyxHu Ha cBeTa" - MexayHapoaeH dectnBan no ractpoHomus. MNoseye ot 50
CaMOCTOATENHU U3NIOXUTENN OT USN CBAT MNPEACTaBAT Hal-M3BECTHWUTE SICTUSA, HamnuTKW,
noanpaBkn, ACTUS M APYrM WMHTEPecHW Hewa B obnactta Ha KyxHaTa. dectvBanbT

Npoab/HKABA ABa AHW U € NPUAPYXXEH OT KYNTYpHO-apTUCTUYHA Nporpama.
1.5 PernoHaneH n MmecteH 6paHa, CBbpP3aH C raCTPOHOMMSATA

BpaHavpaHeTo B Typu3Ma Mpearoniara ycunus 3a TYpUCTUTE @ Pasmo3HasT Mo-CreLmanHo
eaQHa AEeCcTVHauMs M Aa A pas3rpaHvuaT MoSIOXKMTENHO OT ApyruTe. ToBa € CTUMynMpalLl,
YCbBbPLUEHCTBAH MPOLIEC, 4pe3 KOWTO TYpUCTMYECKMTE OpraHvsaumuum ce OnuTBaT [Aa
Cb3/1a[1aT XeNaHaTa NpeacTaBa 3a KOHKPETHa AecTuHaums (rpaj, pervoH, eko ceno unn ap.)
ype3 cepusi MapKeTMHroBM W Apyru cpeacTBa. Pasbupa ce, odeptata Ha AeCTUHaumsATa
TpsibBa fAa 6bJe MponuTa C KAYECTBEHM M aTPaKTUBHWU MPOAYKTW. MapkaTta ynassi UMETO,
CMMBONA, AM3aliHa, 3HaKa, WAEHTUYHOCTTa, obpa3a Ha MACTOTO ... Mapkata npeanonara

[loBEpue, cnaBa, CUrypHOCT, CUMa, penyTauus, HaaeXaHoCT U T.H.
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Llenta e pa ce I'IpVI,ClO6VIFIT N pa3BuUAT HOBU 3HAHUA 3a Bpb3KaTa MEXAY TypusMa U onnta C
XpaHa, KOWUTO MoOrat pAa noanoMorHart pa3pa60TBaHeTo Ha noaxoasawmn nonnTukK,

pa3paboTBaHETO Ha MeXaHW3MM, MAPKETUHIOBM U TbPrOBCKU AEUHOCTW.

Pa3BuTMETO Ha TypucCTMYecKa AecTUHaUNsA € MHOro .u,06pe 065CHEHO B U3BECTHWUSI MOAEN Ha
bbTnbp 3a passutne Ha TypusMma. Cnopea To3M Mogen uma 6 eTana B pa3BUTMETO Ha

TYpUCTUYECKA AECTUHALMS:
1. ®aza Ha uscneaBaHe
e Manbk 6poi Typuctu

o TypucTMyecka [AecTMHauMsi npeanara OCHOBHW TYPUCTMYECKM AEMHOCTM, KOWUTO Ca

CBbP3aHM OCHOBHO C rnpupoaarta unu KyntypaTa
¢ B Typuctnyeckata AeCTMHaumMs HIMa BTOPUYHM TYPUCTUYECKMN aTpakumm

e TYpU3MbT HE HOCW MKOHOMMUYECKU WM COLMANHM NON3M 3a MECTHOTO HaceneHue
2. ®a3a Ha y4yactune

e MeCTHOTO HaceneHue CbllO Ce 3aHMMaBa C TYpU3bM

e ®opMMpaT ce 1 BTOPUYHU TYPUCTUYECKU CbOPBKEHMUS, KaTO MaHCUOHM

e TYpUCTUYECKMAT CE30H CbLLO MOXe Ja ce pa3sue

¢ /IMa HaTMCK 3a MeCTHUTe BNacTu aa noaobpsaT TpaHcnopTa 3a TypucTu

3. ®aza Ha pa3BuTne

e [onsiM 6polt TYpUCTM, KOUTO MoraT Aa HaAXBbpAsaT 6posi Ha MECTHUTE XUTEN B MUKOBUS

CE30H
* YectaTta n pobpa pekiamMa cb3paBa Aobpe onpeaeneH TypuUCTUYECKU nasap
» MecTHOTO Y4acCTMe U KOHTPOSTLT BbpXy TypM3Ma psi3KO HaMassiea

e BTOpPMYHNUTE TypUCTUYECKM aTpakumm e 6baaT opMmMpaHn OT BbHLLHM OpraHM3aumm
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e LLle 6bAaT pa3paboTeHn 1 peknaMmnpaHn NPUPOAHMN U KYNTYPHU TYPUCTUYECKW aTpaKLmm

e PalloHbT npeTbpnsBa GU3MYECKM MNPOMEHW, KOUTO MNpEeau3BUKBAT HEroayBaHue cpea

MECTHOTO HaceneHme
4. ®aza Ha KoHconuaaums

o TYPUCTUYECKUAT pacTexx HaMansea, HO 6p0$IT Ha TYPUCTUTE BCE OLUE HaaBuLlaBa MECTHOTO

HaceneHue
e MecTHaTa MKOHOMMKA € CU/THO 3aBMCUMA OT Typu3Ma

o MapKETUHIOBUTE AEMHOCTM e UMaT rnobaneH obxsat

e Llle 6baaT NpeacTaBeHN roNeMU TYPUCTUUECKM BEPUTN U (hpaHUai3m

e KypopTuTe Wwe umat gobpe aecbvHnpaH KBapTan 3a OTAUX

e TypusMbT Npean3BMKBa HEOBOJICTBO Cpea onpeaeneH 6poit MECTHO HaceneHue
5. ®aza Ha cTarHauus

e bposiT Ha noceTuTenuTe AOCTUra CBOS BPbX

e TYpUCTUYECKMTE MOLLHOCTM Ca 3anb/IHEHWN WU AOPU HaABULLEHM

e TypM3MbT NPUUMHSIBA EKOMOMMYHN, COLMANIHM U MKOHOMMYECKK npobnemu

e KypopTuTe ca npoMeHunv MbpBOHAaYanHaTa cu reorpadcka cpeaa

i |/|3KYCTBeHVITe TYPUCTUYECKU aTpaKUuuMn Cera 3aMeCcTBaT MbpBOHAYa/IHUTE NbPBUYHU

aTpakumn
e PailoHbT MMa Aobpe yCTaHOBEH 06pa3, HO Beye HsIMa Aa 6bae Ha Moda

MocneaHata dasa Ha Mofena Ha BbTibp
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Cnep 5-Ta hasa, 3acToi, BbTAbP NpPOrHO3Mpa 2 Bb3MOXHOCTU: MoAMaAsiBaHe WK chag.
MocneaHaTa ¢asa Ha HEroBMsi MOAESN MPOrHO3Mpa MET Bb3MOXHMW pe3y/TaTa, Mexay Mb/HO

noaMnaasiBaHe M MbfeH cnaa:
¢ YCMNEeWHOTO NpekposiBaHe BOAM A0 pereHepaums

e He3HaunTenHnTe NpoMeHM B KanauuTeTa BOAST A0 CKPOMEH pacTex Ha Typu3Mma

e Typu3MbT Ce CTabunusnpa 4pes HamansiBaHe Ha HMBaTa Ha KanauuTeT

e [pOABMKMTENHOTO M3MNOM3BaAHE Ha PECYPCU M nncaTa Ha MHBECTULUMM BOAST A0 cnaj
e BoliHaTa, 6bonectute unu apyrn 6eacTBus NpUYMHSABAT He3abaBeH CpPYB B Typu3Ma

6.1 ®as3a Ha ynagbK

e HegocTtaTbyHa KOHKYPEHTOCNOCOHOHOCT NO OTHOLIEHME Ha HOBUTE TYPUCTUYECKM aTpaKLmm
e EQHOAHEBHUTE UNN YUKEHAHWTE TYPUCTM Ca Hal-yecTuTe noceTuTenm

e TYpUCTUYECKUTE CbOPBXXEHUS Ce M3MON3BaT 3a HETYPUCTUYECKM Lienn

e XOTenuTte MoraT Aa CTaHaT [OMOBEe 3a Bb3paCTHM XOpa WM anapTaMeHTU 3a MeCTHU

XUtenu

e TypucTnyeckaTa AECTUHALUMS MOXE [la MafHe Ha MNOCNeAHO MSACTO MO OTHOLWIEHVE Ha
NMpUBMEKATENIHOCTTA 3a TYpUCTUTE WM MOXe [a 6bAe HambIHO €eMMUHMPaHa oT

TYPUCTUYECKNS MApPKETUHI
6.2 ®asza Ha nogMnagsisaHe

e /I31CcKBa ronsiMa NpoMsiHa B TYPUCTUYECKUTE aTpakumm

¢ /IMa Bb3MOXHOCT 3a HaMMpaHe Ha HEW3MO/3BaHU MO-pPaHO pecypcu

KakTo Ha permoHanHo, Taka M Ha HaUWOHAa/NIHO HMBO, XpaHaTa MOXe Aa ce MNpeBbpHe B
YHUKaNHA MapKa Ha MSACTO M Aa NOMOrHe 3a Cb3[aBaHETO Ha Mpu3HaHwe. HauunoHanHuTe
KYNMHapHWU Tpaguunn octaBaTt CUTHWU, HO NPOLECHT Ha rnobanusaumsa Ha XpaHUTE CbLIO €
MHOIFro 4ecCcTto cCpe€llaH, Taka Y€ aBTEHTUYHOCTTA Ha XpaHaTa W OMNUTa Ca 3acCTpallEHW.
MecTHaTa XpaHa MoOXe [Ja 6bae rno6anM3MpaHa, KaKTO Ce C/iyun C UTalnaHCKata Win

TalnaHackaTa KyxHS. MeCTHaTa XpaHa MOXe [a Ce [MpPOMeHs cropei BKyCOBeTe Ha
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TYPUCTUTE, BbMNPEKM Ye TOBa MOXEe [a 3acTpalluM TaXHaTa aBTEHTUYHOCT. BpaHaupaHeTo

3ana3Ba MAEHTUYHOCTTA.

MecTHaTa XpaHa BCe noBeye MnpeactaBs MeCTOMOSIOKEHNETO CM Ha CBETOBHMSA nasap. W
[OKaTO XpaHaTa MoXe fa ce Konupa u rnobanusnpa, OnuTbT, CBbp3aH C OpUrMHanHaTa
MECTHa XpaHa, Ce cyMTa 3a CrneumaneH B CBeTa Ha rnobanuzaumsta. B To3m cnydan
Cb3aBaHETO Ha MapKa, KOMyHMKauMsTa Ha XpaHata M 06pa30BaHMETO M KpeaTMBHOCTTa
npuaobueat 3HadveHve. Cnen Kato Ao6puTe XpaHUTENHW NPOAYKTU Ca Cb3AafeHun W
Cb3aeHN Ype3 NpexmBsiBaHMs C XpaHu, e HeobxoamMMo NpoaykTUTe Aa 6baaT bpaHampaHu
M MNycHaTM Ha nasapa. YHUKaNHWUTE XpaHM M KyxHM MoraT ga 6baaT cpeactso 3a
pa3rpaHMyaBaHe Ha BCE MO-KOHKYPEHTEH TYpUCTMYEeCKM rasap, HO ONMUTBLT C XpaHWUTe BCe
olwe noslyyaBa CpPaBHUTE/THO Masiko BHWMAHWE TMpPW MapKeTMHra Ha AecCTUHauuuTe.
Cb3aaBaHETO Ha Mapka e 4yacT oT paboTtaTa, HO Typuctute cbllo Tpsibea aa 6baaT no-aobpe
n no-gobpe 3ano3HaTWM C XpaHUTenHaTa KynTypa 3ag Mapkata. Korato nonynspusuparte
XpaHaTa, TpsibBa fAa wMa Aobpe NpOeKTMpaH HApbYHWK, KOMTO OMuCBa CbCTaBKUTE,
peuenTuTe, Npousxoda M HaumHa, Mo KOWTO ce sfe BCAKO sicTve. Bcsika abpykaBa, KOSITO
UCKa aa NpoMoTMpa XpaHuTe cu, TpsbBa Aa Cb3daje PbKOBOACTBO, KOETO Aa OnucBa
XpaHuTenHata KynTypa. TakbB ekckyp3oBog 6u  6un  ocobeHo noneseH 3a

racTPOHOMUYECKUTE TYPUCTU.

MpaeHTMYHOCTTa Ha MapkaTa oTAens MNpoAyKTUTe, YCIyruTe WM OpraHvM3auuMmuTe OCBEH
KOHKYpeHUMsiTa WM MOBWLIABA JIOS/IHOCTTA Ha noTpebutenute. Heobxogumo e pa ce
onpefensiT OCHOBHMTE CTOMHOCTM Ha MapkaTa 3a TypucTMyecka [AecTvHauusi, a
NpeAcCTaBUTENHUTE €IEMEHTU Ha AEeCTUHauMATa TpsibBa Aa 6baaT SICHO MAeHTUdMUMPaHK
Npy M3rpakaaHeTo Ha ycrnelwHa Mapka AecTMHauusi. EnemeHTute My TpsibBa ga 6baar
obeanHeHn BbB (DOPMMPAHETO Ha MNOCIEAOBATESHA, YHMKANHa WM CUSIHA WMAEHTUYHOCT Ha
AECTMHAUMATA Mapka. XpaHW M Typu3bM OKa3BaT CWIHO BNMSIHWE BbpXy OpaHAMpaHeTo,
UMUDKA U NMO3ULMOHMPAHETO Ha AECTMHAUMS UM / WAW PErMOH MO HA4YMH, KOMTO MOXe Aa

noaodpy UMUK Ha BCUYKM MPOAYKTM U YCNYrW, HAIMYHK B paiioHa.

PasbupaHeTo Ha ponaTa Ha  HeMaTepuanHata WMKOHOMWKA B pervoHanHaTta
KOHKYPEHTOCMNOCOBHOCT € OT peLlaBallo 3HaYeHME 32 MaKCMMU3NPAHE Ha NON3UTE OT XPaHa,
BMHO W TYpu3bM B pErMoHanHoTo pas3suTue. OT pellaBallo 3HayeHue 3a ycrnexa Ha
pernoHanHuTe 6u3HeC cTpaTermm e pasBMTUETO Ha HemaTepuaneH kanuTan. Hanpumep
MHOrO KOMMAHUW M PErMOHW MMAT HEMaTepuanHu akTUBM - 3HAHWS, B3aUMOOTHOLLEHUS,
penyTauus 1 xopa. Bbrnpekn ToBa, CamMo HSIKOM KOMMaHUW U PErvOHM YCNSBAT [1a NpeBbpHaT

Te3u aKTMBW B HemaTepwaseH Kanutan. HematepuanHuTe akTMBM Cb3aaBaT CTOMHOCT CaMo
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adKO C€ M3MON3BaT KAaTO UHTENIEKTYaIHA cob6CTBEHOCT, Mpexxa, MapKa M TanaHT. Te3un YeTnpm
HEMaTepUanHn pecypcu Ca Cpean MaikKoTO, KOMTO CbLO AaBAaT OCHOBA 3a YCMNELWHO CBbpP3BaHE

Ha XpaHUTE U TYpPpU3Ma KaTo CTPAaTErMn 3a peErMoHasiHO pasBUTUE.

MOBULLIEHOTO MPM3HABAHE Ha NpaBaTa Ha MHTENEKTYyaslHa COBCTBEHOCT BbpPXYy XpaHa, BUHO U
Typu3bM A06aBsi olle eaHO u3MepeHue. ToBa BKJIOYBA OTAENHM BUAOBE XPaHWUTENHU
NPOAYKTU U BCE MO-YECTO Ce Mpu/ara KbM PErvoHasiHM XapaKTepUCTUKM U MPOU3XoA Ha
XpaHuTe. BMHOTO, XpaHaTa WM TypusMbT Ca BCMYKM MPOAYKTW, KOMTO MoraT fda 6baar
pa3rpaHUYeHN Bb3 OCHOBA HA PervoHasHaTa MAEHTUYHOCT. [puMep e BMHO, KOETO Ce
naeHTUUUMpa No CBos reorpadCkv NpoM3xXod Ype3 peauua M3MCKBAHUS U 3allUTa Ha
reorpacckusi Mpomsxof, KOUTO CE OCHOBABaT Ha onpeaeneHn reorpacdCku XapakTepUCTUKK
Ha MSCTOTO. BuHeHaTa, XpaHuTeNnHaTa U TypucTUYeckaTa WMHAYCTpUSl YeCTOo pasyuTaT Ha

pernoHasiHa 1 HauMoHanHa MapKa, 3a Aa NOBAUAAT Ha Na3apa U Aa nonynapusnpar.

1.6 NMpeauMcTBa Ha raCTPOHOMMUYHAaTa MpeXxa

MpexuTe 1 B3auMOOTHOLLEHUATA MEXAY KITbCTepUTE CbLUO Ca BaXKHa YacT OT pasBUTMETO Ha
HemaTepuanHusa KanuTan. MpexaTta ce OTHacad [0 CbTPYAHUYECTBO Mexay MHade
KOHKYPEHTHW OpraHuMsaumm w Mexay OpraHuMsaumu, CBbp3aHWM C WKOHOMUYECKUTE W
coumanHuTe OTHOWeHus. B racTpoHoMuMyeckuss Typu3bM Ce BnaraT MHOMo ycuaus 3a
Cb3aBaHe Ha A06pu B3aMMOOTHOLLEHMS C NoTpebuTenuTe, KakTo U 3a pa3suTue Ha B2B
6usHec. Te3n Mepky BKOYBAT HOBWM BPbL3KM 3a AMPEKTHU Npoaaxbun kato n3bu, nasapu Ha
XpaHW U MepKku 3a AupekTeH MapkeTuHr (MHTepHeT, 6loneTuHM), KaKTO U KOomnepaTUBHM
KaHanu 3a TbproBCKM npofaxxbun, TbproBcku 0bekTn, nasapu, pectmsany U Apyru cbobutus.
Cb3gaBaT Cce M HOBM BpPb3KM, KOWUTO BK/IKOYBAT HanpuMmep AupekTHata npoaaxba oT
3eMefeNiCKUTe CTOMaHW Ha MeCTHM pecTOpaHTU, XOTeNM U TbproBuu U MHQOpMauMsa 3a

noAxoAsALLM Ma3apHU, KOUTO Ce NMpenpaLLaT Ha 3eMeeNiCKUTe NPOU3BOAUTENN.

CbTpyAHMYECTBOTO M  MpPEXUTE CbLWO Ca MHOrO BaXHM, OT MPOM3BOAUTENUTE A0
PECTOpaHTUTE U NOTPebUTENUTE, U OT NPON3BOAMTENUTE A0 NoTpebuTenuTe. BaxkHO e Cbllo
Taka racTPOHOMUYECKUST TypusbM Aa Obae WMHTErpupaH C MNO-LUMPOKM CTpaTernu 3a
pErvoHanHo pa3BUTUE, @ He [a Ce pa3BuBa OTAENHO. LlenTa Ha racTpOHOMUYECKUSt TYPU3bM
TpsibBa Aa 6bae a3 33aAbpXKW TYPUCTUTE Bb3MOXHO HAW-AbAr0 M TypUCTUTE Aa Npoab/HKaT

Aa KynyBaT NpoayKTn AOpU U cnej 3aBpbLUaHETO CUA OT MbTYBAHETO.

[aCTPOHOMUYHMTE TYPUCTM, KOUTO MCKAT Aa Ce 3ano3HasiT C XpaHaTa Ha CTpaHaTa, B KOSITO
npebvBaBaT, OBWKHOBEHO IO MpPaBsAT B PECTOpaHTVM 3a MbpBM MbT. YETENKU MEHIOTO,

NMpeBeAEHO Ha TEXHUSI €3UK U/IM YECTO Ha aHMMINCKKM, Te OTKPMBAT OMpeaesiEHN NPOAYKTU U
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acTma. NoBeyeTo eKCKyp30BOAM MpenocTaBaT VIHCbOpMaLI,VIFI, KOATO € TBbpAE KpaTKa, 3a Aa
6bae HauCTUHa nonesHa. MpeanMHO Te NPOCTO AaBaT HesiCHa npeacTaBa Kak Aa Ce XpaHuM
E€BTUHO, npe.qnaraﬁlKM MMeHaTa Ha HAKOMIKO WU3BECTHU ACTUSA. HAKOW OT MpOoAyKTUTE, KOUTO
MOrat 3HAQYUTENHO Aa YNECHAT M360pa, OBMWXKEHMETO, HO CbUWO TaKa npeasiarat MHOro

aTtpakunn, npegMMHO raCTpOHOMUYECKK, HO 1N 3a BCUYKKU OCTaHaIN TYPUCTU Ca.

e [€0-raCTPOHOMMYECKUN KapTK - MUMKOCTPUPAT PasrnpOCTPaHEHMETO Ha CESICKUTE CAPYXKEHMS,
NPOAYKTU U PECTOPaHTU. TOYHO KAKTO MbTHUKBLT CE PbKOBOAM OT KapTa 3a MbTyBaHe, reo-
racTpOHOMWYHaTa KapTa MnpeaocTaBs MHMOPMALMS, Bb3 OCHOBA HA KOSITO TypUCTLT /
noTpebutensT Moxe Aa pewu. ToBa € 3adb/DKATENIHO 33  MAEHTUdUUMpaHE Ha

cneunannTeTn.

e INOCTpMpaHn N MapkupaHu MapLipyTu - NO3BONSIBAT Ha MbTHULMTE Aa NocellasaTt MecTa C
Ka4yeCTBEHU MPOAYKTU U Aa Ce CnnpaT B MaJIKU PECTOPaHTU, Npeanaralin MeCTHa KyxH4 - B
AonbJ/IHEHNE KbM MOCELWEHNETO Ha NaMETHULIN, Tpﬂ6Ba Aa ce NpeaocCTaBAaT VIH(bOpMaLI,VIﬂ 17

MapLipyTu, KOUMTO Aa NO3BONAT U HAaCbp4yaT U3CneaBaHuUAaTa Ha KyJIMHAaPHOTO HAaCneACTBO.

i ﬂ,eFYCTaLI,VIVI Ha MpoAyKTWU - KOUTO MoOrat Aa 6baat OopraHun3npaHn OT MNMpoun3BOAUTESIN,
PECTOPAHTLOPU UTN TYPUCTUHECKU Oq)MCM. Bcekn MbTHMK TpF|6Ba faa 6bae MH(bOpMMpaH n no
HSIKakbB HaunH aa 6bae HaCbp4aBaH Aa nocellaBa KynTypHU 1 / N1 KynnHapHu cbbuTtns. B
UTanns naHanpuTe, na3apuTe, KapHaBalUTe U nupliectBata Ca WU3TOYHUK Ha 6e3LeHHM

3HaHWA.

e [porpamMn 3a XpaHEHe, MfaHUpPaHW B pPasIMYHM PECTOpPaHTU - Habop OT MEeHIOTa,
noapeAeHn fa npeanaraT MbfeH HaAbop OT XpaHM W racTPOHOMMYECKWM MapLupyT.
MHOrobpoiiHuTe pectopaHTM 06eauHsIBaT CMAM, 3@ Aa MOCTUrHaT CbrlacMe 3a YHUKaHa
nporpaMa. ToBa € eKBMBAJIEHTHO Ha NporpamMa OT KyNTypHU TypoBe, KOUTO Ce NpoBeXAaT B

NnpoaAb/MHKEHNE HA HAKONIKO AHWN.

e ObuKoNKa Ha MecTa, KOMTO Ca NPECTMXKHU UM BaXXHU 3a KyNMHApHAaTa KyNnTypa Ha AajeHa
ctpaHa (pabotunHuun, dabpukn, cronosn, depmMn Ku  ap.) - @OKYCMpaHU BbpPXY
XpaHWUTENHWUTE acnekT! Ha ApeBHaTa MCTOpus, HanpuMmep KadeHeTa uan KyxHu B Momnen.
Mo TO3M HauMH rpagbT € eAuH BUA CbBPEMEHEH My3el Ha XpaHuTe. Bnv3aHeTo B TO3M XMB

My3€el € YHUKA/THO U3XKUBSIBAHE.

e IMAAKTUYECKU SICTUS, MO BPEME Ha KOUTO TypucTuTe / noTpebutenute ce paskasBaT 3a
MMEHa, SICTUS, HAYMHWN Ha XpaHEHe W NeHe, peLenTy, pasfIMyHM pov Ha roTeayM / roTeaum

M Ap. - NpPU FacTPOHOMMYECKM MbTyBaHWsl, OCOBEHO A0 [AaneYyHW CTpaHW, C KyJMHApHM
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Tpaanuunn, HanbJ/IHO YYyXAMU Ha NOCETUTENNTE, TOBa € 6e3ueHHa Bb3MOXHOCT Aa Hay4yuTe

MHOIo 3a MECTHATa KyXHA Ha MeCTaTa, KOUTO NnoceLlaBar.

e KOHTAKT C MeCTHM acouuaumm - B MHOro CTpaHu (kato ®paHums n Utanus, HO CblUo M
6aBHa XxpaHa B SnoHus wn Kopesi) uMa acoumauun, KOUTO MNOMynsipusnpaT MeCTHM
crneunanMTeTM WM Hacbp4yaBaT racTpoHOMM4YeckaTa KynTtypa. [loBuwaBaHETO Ha
0CBEJOMEHOCTTA M KOHTaKTa C TakmBa rpynu Cbllo Tpsbsa fAa 6bae uen Ha TypuctuyeckuTe
OpraHusauuu, 3a Oa OTroBOpPAT HA TYPUCTUTE B TbPCEHE HA HaUCTUHA WU3KIOUYUTENHU

NpeXxXmnBgBaHUA.

CneuunanHo BHMMaHue ce 06p1>u.|,a Ha pPa3BUTUETO Ha JIOKAJTHU XPaHUTEJTHN MPEXUN N CUCTEMU

3a AMCTPUBYLMSA, CBBP3aHN C BUCOKOKAYECTBEHMW CENCKU PECTOPAHT!.

Ha pervoHanHo / AeCTMHALMOHHO HMBO MMa W peauua NpeaMMcTBa npu pa3paboTBaHETO Ha

TypuUCTUYecka odepTa, CBbp3aHa C XpaHuUTe:

e no6bpe MO3HAaTUTE ACTUS U KYXHU MPUBAMYAT TypUCTM WM MOraT Aa OCUrypsT Apyru

PErnoHanHn 6M3HeC Bb3MOXXHOCTH;
* MOSIOXUTENEH UMUK HA PErMoHa, NpUAOOUT Upe3 CBbp3BaHE C KAYECTBEH MPOAYKT;

® NACTPOHOMUNYECKUAT TYPU3BM MOXE AOa NOMOrHeE Aa CE pasrpaHnyn no3mumndaTa Ha pErmMoHa

Ha TYPUCTUYECKMS Mas3ap, ako € CBbP3aH C MEeCTHaTa XpaHa;

e [ACTPOHOMUYECKMAT TYpU3bM € aTpakuus cama rno cebe cu, KOATO MOXe Aa MOMOrHe 3a
pa3swupsBaHe Ha CNMCbka C MNPUYMHKU 3@ MOCeleHne Ha aectuHaums. CneposaTesiHo
raCTPOHOMUYECKUAT TYPU3bM MOXE Aa MOMOMHE 3a yAb/hKaBaHe Ha NpOAb/HKUTENHOCTTA Ha
NpecTos U yBenMyaBaHe Ha pa3xoAmMTe Ha MOCETUTENUTE 3a MeCTHU npoaykKTu. Hanpumep
BbB Walla Walla, Hal-u3BeCTHMS BWMHEH OKpbr BbB BalWHITOH, OKpbr Konymbus,
CvefnHeHuTe WaTtu, Masnko rno-manko ot 17% OT BCUUKKM pecTopaHTu u npubnnsutenHo 40%

OT BCUYKUN NPpUXOoAN OT XOTENN Ca CBbpP3aHW C BUHAPCKAaTa UHAYCTPUA.

MNpekaneHoTo XenaHuWe Aa ONo3HaeTe 4YyXAa KYyXHS MOXe Aa AoBede A0 HSKOM HeXenaHu
nocneacteus. EAnH ot Tax e rnobanusaumsta Ha xpaHaTta. Bcneacreme Ha racTpoHOMMYHATa
rnobanusaums ce nosiBsiBaTt ,rnobanHN" raCTpOHOMUYHM NPOAYKTU. TOBa ca NPOAYKTU, KOUTO
ca rnobanHu wn nokanHu. Hai-BneyaTnsiBawmTe NpUMeEpM 3a TakuBa raCTPOHOMMYECKM
NpoAyKTW ca nuua, nacra, cywn, kepy un ap. lMNoseata MM B KOMBMHAUMA C TeMaTUYHK
TeNeBM3NOHHM NpedaBaHus, nuTepaTypa M aBTEHTUYHW E€THUYECKM PeCcTOpaHTW, KOWUTO ce
npeanarat BbB BCUYKM rofieMU rpagoBe, MOXe Aa 3auvHTepecyBa v fa 6bae asuraten Ha

noTeHUnanHuTe TYpUCTU Aa ce HacnagsaT Ha MeCTHa racTpoOHOMMS Npu U3TOYHKMKA cu. Paako
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HAKOW e nponycHe Bb3MOXHOCTTA Aa He nue ecrnpeco B PuM, aa He onuTta nuua B Heanon,

bouillabaisse B Mapcunus, 6aknasa B WctaHbyn unm uniiskelik 8 Hio Mopk.

1.7 o6pu NnpaKTUKKN B raCTPOHOMMUUYECKOTO TYPUCTUYECKO NpeasioxeHne

lacTpoHOMMATA UMa CUSTHA BPb3Ka C ONPeAeeH PaloH, PErMOH, MeCcTononoxeHme. OTANYHM
npuMepyn B MOAKPena Ha Ta3W Te3a Ca HanpuMep LUBEMLAPCKUTE CUpEHa, WUTanMaHcKaTa
nacta, (ppeHCKOTO BUHO MM MOXe 61 6enruickuaT Lwokonaa. Korato MUCInUTe 3a CUpEHE,
06MKHOBEHO MbpBaTa acoumaums e LLsenuapus. Mo To3M HaumH e Hal-ao0bpe Aa ce pasbepe
CUIHaTa Bpb3Ka, KOATO racTpoOHOMMSITAa MMa WM MOXe Aa MMa C OnpeaeneH pPervoH.
NHTepecHO e pga ce otbenexu, ye oT 2010 r. cpeamM3eMHOMOPCKUTE KyXHM Ha WUTanus,
Mpumsa, Ucnanma v Mapoko ca BKkIO4YeHM B crnvcbka Ha HOHECKO 3a HematepwanHo
KYNTYpHO HacneactBO Ha  4oBeyecTBOTO. MWcnaHms ce npeBbpHa BbB  BoAella
racTpOHOMMYeCKa AeCTMHauUMsl 4Ype3 pas3BUTMETO HA PernmoHanHO racTpoOHOMUYECKO

pa3Ho06pasne 1 pasBUTMETO HA BUCOKOKAUYECTBEHU MPEXMBSBAHUS C XpaHa.

B JlaTnHcka AMepuKa KynIMHapHOTO HAc/eACcTBO Cera e Npu3HaTo Kato MoTeHuuanHa 30Ha 3a
pa3BUTUE Ha YCTOMYMB TYpU3bM, KOETO MOXE Aa 6bae 0COBEHO BaXXHO 3a reHepupaHe Ha
Npyxoam 3a MecTHUTe 06LWHOCTU. KynMHApHOTO HacneacTBoO € LeHEHO B pa3/IMyHM YacTu Ha
KOHTUHEeHTa, HanpuMep ¢ o0b6o3HayeHveTo Ha HOHECKO Ha MeKcMKaHcKaTa KyxHS KaTo

HemMaTepuasiHO CBETOBHO HACNeACTBO M Pa3BUTMETO Ha HOBATa aHACKa KyxHs B lepy.
NTanusa

WTanuaHckaTta KyxHsi Hacbp4yaBa 34paBOC/IOBHOTO XpaHEHe U e robasnHo npueta KaTo efgHa
OT HaW-gobpuTe M Hal-KenaHuTe KyxHu B cBeTa. MTannaHckaTa XxpaHa ce xapaKTepusupa
KpeaTVMBHM M TOM peLEenTH, KOUTO NPEeACTaBAT Cpean3eMHOMopcKaTa AneTa. MtanmaHckuTe
XPAHWUTENTHW MPOAYKTU, KaTO TECTEHM U3AENNUS U NULA, BEYE Ca Ce NpPeBbpHanM B obnyaiHa
XpaHa 3a TanesuTe no cBeTa. O6pa3oBaHMETO MMa 3HAYMTENHA POSisSt U FONSIMO BNUSIHWE B
Wtanus n B ractpoHomusTa. UTannaHumTe ce ydyaT OT Hal-paHHa Bb3pacT 3a ecTeTuKaTa,
BKYCa M 3HQYEHMETO Ha NpuUsTHaTa XpaHa. B gonbnHeHne, MHCTUTYTBT 3a KyxHs, KyniTypa u
€HOMOrNS Ha UTa/IMAHCKMUS PerMoH npenojaBa MTaIMAHCKO FOTBEHE HA MHOMO e3vuM, 3a Aa
pa3npocTpaHsBa NoAobHM 3HaHWsS MO uenus  CBaT. WTtanus uMa  CUNHO  pasBuT
raCTPOHOMMYECKM NeN3ax M HamocneabK € Hayeno Ha pasBUTUETO Ha ABWXEHWETO ,baBHa
xpaHa“. [loakpeneHn OT MpaBWUTENICTBOTO, MECTHWTE NPOM3BOAWUTENM Ha XpaHu ce
HacbpyaBaT [a pa3BMBAT aBTEHTUYHM U YCTOMYMBM AOCTABKM Ha XpPaHU UYpe3 eTUKETUPALLM
CUCTEMU, KOUTO OTOENN3BAT MECTHUSI XpaHWUTENEH MPoM3X0oA4 M CbObUTUS, KOMTO MoKassaTt

XpaHW MECTHO MPOM3BOACTBO. ,baBHa XpaHa“ e eKBMBANEHT Ha O6bp3usi XMBOT M 6BP30TO
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XpaHeHe, Taka 4ye JaBa NpeanMCTBO Ha KA4yeCcTBOTO Mpes KOSIMYECTBOTO WUIN MPaKTUYHOCTTA.
.,Hve cme ToBa, KoeTo saeM", kassa Kapno leTpuHW, OCHoBaTen Ha ABwkeHueTo ,baBHa
xpaHa“ B Utanus npe3 1986 r. baBHaTa xpaHa He e CaMO HayMH 3a KOHCYMauusi Ha XpaHa.
ToBa € HauvMH Ha >XMBOT, KOWTO MNpasHyBa >WBOT, XE€4OHM3bM, 34paBe, eKosorns u
YCTOMYMBO pa3BuTMe. ToW ce NPOTMBOMOCTaBA Ha BCUYKO, KOETO 6GbpP30TO XpaHEHE HOCU CbC
cebe cu. bbp3n XxpaHUTENHU NpoayKTHN, 6bp3n ACTUS, 6bP3M KyNTypa U AOPU CaMUSIT XMBOT.
OemxeHneto Slow Food npousxoxaa oT Utanusa, ctonuuaTta Ha XeAOHW3Ma M HacnagaTta oT
XpaHaTa u 6oraTute BKycoBe. [JHeC TS Ce paswupsiBa, kaTo uMMma npeactasuteny B 150
Abpxasu, uma nosedye oT 100 000 uneHoBe u 1 000 000 Aywwn, KOUTO noakpensT
ABMXKEHMETO. MpeaTa e aa ce 3anasaT TpaAMUMOHHMTE LEHHOCTM, KaTO KayeCTBEHO XpaHeHe
C NpUATENM U CEMEWCTBO, 3aKymnyBaHE Ha XPaHWUTENHM CTOKM OT MEeCTeH AOCTaBYMK Ha
CnpaBeavBN U aeKBaTHM LEHM W HacnaxaaBaHe Ha uenust npouec. OCHOBHUTE Lenu Ha
ABwxkeHneTo Slow Food ca Aa ce HanpaBu XpaHaTa eKoNorMyHO YNCTa U YCTOMYMBA, a He Aa
HaBpeaun Ha 3eMefeNiCKUTE 3eMM, XXMBOTMHCKM M pacTUTENHW BMAOBE M, pa3bupa ce, Ha
YOBELLKOTO 3ApaBe. YneHoBeTe Ha TOBa ABWMXKEHME CMATAT, Ye XpaHaTa, KOSITO KyrnyBaMe B
CcyrnepMapKkeTa, € [AOMNPUHECNa 3HAYUTENHO 33 M34Ye3BaHETO Ha ronsaM 6poli KOpeHHM
pacTUTeNHM BMAOBE, 3al0TO KOMMYECTBOTO Cce u3bMpa Mo KayecTBO, Taka 4ye Te3n BUAOBE,
KOMTO He HOCST Hal-BMCOK A06MB M neyanba, ce npeHebpersaT. B AonbiHeHWE UYneHOBETE
Ha ,baBHa XxpaHa" KpuTUKyBaT rnobanms3aumsita M HEHYXXHOTO pa3npoCTpaHeHuWe Ha
NpoayKTU OT ApYyrus Kpa Ha CBeTa A0 CyrepMapKeTMTe, ako Te3u NPoAyKTU Beye ca
AOCTaTb4HO AOCTBLMHKU B AafeHa cTpaHa. MNMoaobHa npakTuka, OCBEH Ye BOAW A0 MOBULLEHO
3aMbpcsiBaHe Nopaau TPAHCMOPTUPAHETO Ha CTOKU M XPaHWUTENHW CTOKW, € MHOro narybHa
3a NpoOV3BOAMTENMTE, Tbi KaTO TEXHWUTE MPOAYKTU Ce NPOBassT, 3allOTO XopaTa KynyBaT
BHOCHM NPOAYKTM Ha MO-HUCKM uUeHu. OCBeH Npou3BOACTBO, ABWMKEHMETO HacCTosiBa 3a
3aMa3BaHe Ha CTapu peuenTn, KOMTO AHeC MoraT ycnewHo fga 6baaT aganTvpaHu KbM
CbBpeMEHHaTa KyxHsl U CbBpeMeHHUTe YoBeLWKN Hyxan. Cblyo Taka asmxeHneTo Slow Food
Ce aHraxupa C pa3Hoobpa3sneTo W 3arna3BaHETO Ha MECTHWUTE KYNTypu U ChneunanuteTy.
PectopaHTuTe cbCc Slow Food cepBupaT ronsm 6poit Mo-Manky nopuumM OT  PasINYHK
KOMOMHauUMK OT apoMaTV M NoAnNpaBKW, KOMOMHMPAHM C NOAXOASLATA HanWuTKa, HawW-4ecTo

BMHO. ACTuATa ce KOHCyMMpaT 6aBHO, C pasroBop, C Hacnaaa.?
HOxHa Kopest

Mpe3 main 2009 r. e npueT 3akoH 3a ydpeasiBaHe Ha XaH3MK, KOWTO € (PMHaHcMpaH oT

npasutenctesoto Ha HxHa Kopes. Cb3gageHa € w AreHumss 3a passBuTue Hansik

2 http://plezirmagazin.net/slow-food-zivotna-filozofija/
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Globalization. AreHuusiTa ce cbcToM OT 36 uneHa OT CbOTBETHUTE MWHUCTEPCTBA,
AKaAEMUYHWN MHCTUTYLIMW W OUPEKTOPU HA XPaHUTENTHW KOMMaHUW. AreHumsTa 3a pasBuTue
Ha rnobanusaumsaTta Hansik Bkito4YBa MUHUCTEPCTBOTO Ha XpaHWUTe, 3eMeaenneTo, ropute u
pnbapcTBOTO, MUHWUCTEPCTBOTO Ha BBbHWHUTE paboTM M TbproBusita, MMHUCTEPCTBOTO Ha
KynTypaTta v Typu3Ma, MMHUCTEPCTBOTO Ha HayKaTa U MKOHOMMKaTa Ha KOxHa Kopesi, kakTto
N MeCTHWUTEe BNacTu B usanata ctpaHa. CtapTvpa v NpoekTbT 3a rnobanusaums Ha Hansik.
MHMumatnBaTa € naHcMpaHa OT XpaHMTENHO-BKycOBaTa MPOMULLMIEHOCT C JXENaHWMETO Aa
3aCUNM ponsiTa CU Ha CBETOBHaTa CLUeHa C noAkpenaTa Ha NpaBUTENCTBOTO U CBbp3aHUTE C
Hesl MHCTUTYUMM, KaTO HaCbpyaBa M3HOCA Ha XpaHW. EQHa OT mbpBMTE AEMHOCTM e da ce
pa3paboTu cTpaTerusi 3a NpeBpblUaHe Ha KOpeucKaTa KyXHsi B TypucTU4ecKa aTpakuus.
3abenszaHn ca Bpb3KUTE MEXAY XpaHaTta M MEeCTHOTO, PErmMOHaNHOTO WM HaUMOHANHOTO
pasBuTUe, pe3ynTaT OT MbTyBaHMsATa Ha XopaTa, 3aToBa MHOr0 Hauum Beye OCb3HaBaT
3HayeHMeTo Ha Typu3Mma B TO3M cerMeHT. [NpeobpasyBaHeTO Ha TpaauUMOHHATa XpaHa B
TYPUCTMYECKM MPOAYKT 38 MECTHWU U YyXXAECTpaHHU TypucTu B FOxHa Kopesi ce ussbplusa ot
1999 r. HOxHOKoOpelckaTa TypuCTMYecKa opraHusaums (opMmpa racTpoTypHM TypoBe M3
usnata ctpaHa. MNMogobHo npeanoXeHne BKAKYBA M3BECTHW IMYHOCTM, KaTO TOM roTBayn U
M3BECTHN KOPEWCKM BoAeliM. Te3n racTPOHOMMYECKM TypoBE MpUBAMYAT BCE MOBEYE U
rnoBeye TYpUCTU BCSKA roavHa. Te ce MOonynsapusupaTt ype3 TeNeBU3UOHHW NpeaaBaHus U,
pa3bupa ce, Ha yebcainTa Ha HO>XHOKOpemncKaTa TypucTMyecka opraHm3aums (M3depnaTesiHo
MOKa3BaHe Ha MECTHW CreunanuMTeTM U XPaHWUTENHW MNPOAYKTU, TPaAVUMOHHM KOPEMCKM
LEHHOCTU, NpUAPYXEHN C UCTOPUYECKM TEKCTOBE M pasnnyHu unoctpaummn). OcBeH ToBa
MUWHUCTEPCTBOTO Ha KynTypaTta, cropta M Typuama Ha [OxHa Kopes pa3paboTsa
TYPUCTMYECKM NPOAYKT, 6a3npaH Ha TeMaTa 3a KOpelncKaTa KyxHs, KbAETO rocTuTe MoraT Aa
y4yacTBaT B npoLeca Ha NpUroTBsiHE Ha KOpelcKa XpaHa. Mo To3u HauuH, OCBEH KYNTYPHUS U
XeAOHUCTUYHUS acnekT, ce Habnsra Ha obpas3oBaHMeTo. MUHUCTEPCTBOTO Ha KynTypaTta,
cnopTa M Typu3Ma MOCTaBsi PeKnaMHM NakeTW OT KOpeWcKaTa KyxHsi B Yy>xbuHa, B KOWUTO
yyactBa M Kopenckumat KynTypeH ueHTbp. OpraHumaupaT ce ypouu no rotBeHe B Kopes,
NMoCTaBAT Ce BWAEOKNMMOBE, TMOKa3BaT Ce CHUMKW, pasnpoCcTpaHsBaT Ce peKiaMHU
MatepuanuM n ce CrOHCOPUPAT MHOXECTBO Cbbutus. B pgonmbiHeHne, MuHUCTEpCTBOTO e
CMOHCOp Ha MeXAyHapoAHW Cpely, CBbp3aHW C XpaHuTe, kato AcambnesTta Ha CBeToBHaTa
acoumaums Ha roteauute npe3 2012 r. ToBa e npumep 3a Aobpa NpakTuKa, Npu KOATO
AbpXaBHaTa MoAkpena urpae pellasalla pons M cTpaTernyeckn opmupa HaumoHamHMUs

TYPUCTUYECKM MPOAYKT U MapKa OT HaLMoHanHaTa (MecTHaTa) KyxHs..>

3 https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/1451-6551/2018/1451-65511801086D.pdf 8.1 9. str.
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YHrapus

[acTpoHOMMATa BuMHarM e urpana BaxHa pond B YHrapus. bnarogapeHue Ha
N3KOUYUTENHUTE reorpadckn U KIMMATUYHWU YCNOBUSI PErMOHBLT € MHOro 6naronpusiteH 3a
3emegenuve. MNMopaan Te3n KynTypHU U reorpadckm NpeaumcTBa, YHrapckata raCTpoHoOMuUs e
npersieTeHa C XapakTepHU BKYCOBE, LBETOBE W Tpaauuuu. [[aCTPOHOMUYECKUAT TypuU3bM e
OCHOBHMSIT MPUOPUTET BbB BbLTPELIHWUTE U MEXAYHAapPOAHUTE MapKETMHIOBM AEMHOCTM Ha
YHrapckata TypucTudecka areHums. Ta e npodecnoHaneH napTHbOP B HSAKOJMKO
NPOMOLMOHANHN MHUUMATMBKM, (OKYCMpaHU BbPXY racTpoHoMusiTa. EaHa oT uenute e
3ana3BaHe W Monynspu3MpaHe Ha TPaaMUMOHHA W ABTEHTUYHA KYXHSA, CTapu HapoAHW

obuyam n TpaaAULUMOHHU YHIAPCKN AOMalUHUN XUBOTHW.

Te3n cTpemMexu M ycunus Cb3aadoxa MOMOXKMTENHWM TEHAEHUMM Ccped Y4YacTHUUMTE Ha
nasapa B YHrapusi, B pe3ynTaT Ha KOETO YHrapCKuMTe AOMallHM BWAOBE AOBGWUTBK, KaTo
MaHry/Mka WUaM CUMBO FOBEXAO MECO, MOCTEMEHHO Ce MOAHOBSIBAaT W BbBEXAAT OTHOBO B
pectopaHTW. CBMAETENN CME M Ha AMHAMWYHO Bb3pa)KaaHe Ha yHrapckata puba, aveed u
APYrV TPAAULMOHHU NpoayKTU. MHOro6poiHN M3NCKaHW KynMHapHM decTnBanu 1 nasapu 3a
MECTHU chepMepy NPeaCTaBAT YHrapCcku siICTUS, NPOAYKTU, BUHA W MOKaHMW Npea HaceneHeTo

B LsnaTa CTpaHa.

ToBa pa3BuTWE B YHrapckaTa raCTpOHOMMS Bpblla CTpaHaTa Ha rnobanHaTta kapTa. MbpeusT
YHFapCKn pectopaHT CbC 3Be3an MuwneH (2011 r.) e nocneasaH OT OLLE YeTUPU pecTopaHTa
CaMO 3a HAKONKO roavHu. C peauua pectopaHTU C TOBa W3K/IOUYUTENHO MpU3HaHWE npes
2017 r. bypanelua ce ropaee € BoAeLla pons B raCTpOHOMUATA Ha permoHa. MHTeH3nBHUTE
npodecMoHanHn AeMHOCTU U NON30TBOPHOTO CbTPYAHNYECTBO C NPAaBUTENCTBOTO B 0bnacTTa
Ha racTpoOHOMMATA HacbpyMxa W MOMOrHaxa Ha WHAYCTpUATA Ha XOTENUEpPCTBOTO M
yyacTHMUMTE Ha Mas3apa Aa MpeHacoyaT ycunusaTa CcM KbM 06CNyXBaHe M KayecTBO Ha
npoayktute. OCBEH ycnexa v nocTwxeHuaTa B byaanewa, 3HavyeHWETO Ha racTpoHoOMUATa
HapacTBa W B npoBuHUMATA. [oTpebutenute paspaboTBaT KayecTBEH MOAXO4 KbM
racTpOHOMMSITAa WM TbPCAT MOAXOASWM CTOMHOCTM, BKIOYUTENHO MPEArnoYnMTaHne KbM
CE30HHWUTE CbCTaBKM W [AOMAWHWUTE MpoOAyKTW. B AonMbiHeHMe KbM  crieunanuteTute,
npou3BedeHn OT Te3n CbCTaBKM, MMa TrOMSIMO TbpCEHE Ha MPSKO CbTPYAHMYECTBO C
Npou3BOAUTENN U BUCOKOKAYeCTBEHM 3aBedeHus 3a obuectBeHO XpaHeHe. Cenckoto
raCTPOHOMWYECKO HACNeACTBO M YHrapCKuTe CencKOCTOMaHCKM NPOAYKTM Ca  LWMPOKO
npeacTaBeHn Ha TYpUCTUTE ype3 peauua TeMaTUYHU MapLupyTW, KOUTO Ca MHTErpyvpaHu u
ynpaBnseaHn oT HIMNO wn pasnuMyHu  poctaBuvuM  Ha  ycnyrn. bnarogapeHve Ha

MHOI'OO6pa3MeTO Ha XapaKTEPUCTUKUTE Ha MNOo4YBaTa, YHrapCKMTE BUHA, KOUTO Ca OT/INYHU
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A0pV MO MeXAyHApOoAHW CTaHAapTW, MoraT Aa 6baaT AeryCcTupaHv B 22 1103apo-BUHAPCKU
06nacti 1 B noytn 30 BUHEHN MapLupyTa. B AOMbIHEHME, HAKOMKO MaplupyTa noayeprasat

YHUKaNHUA YHFapCKn nsioaoB ajikoxo/s.

HapacTBaloTO 3HayeHMe Ha cenckata racTpoHOMMSI Cce pfoka3Ba oT ¢akTa, ue
KOHKypeHuusTa Ha EBponeiickus cbto3 3a ,EBponeiicks [ecTMHauMmM Ha BbpPXOBM
noctwxkenns™ (EDEN) 3a 2015 r. cbwo ce okycnpa BbpXY TYPUCTUYECKUTE AECTUHaUUW,
HAaCOYEHM KbM 3ara3BaHE W PasBUTME HaA MeCTHaTa Ky/MHApHa CTOMHOCT M Tpaauuuw.
TutnaTta B YHrapusa 6elle npucbaeHa Ha Mecsek Greenway; OTIMYEH NPUMEP 3a CMOKOEH,
€KOJIONMYEH N YCTONYMB TYpU3bM, KOMTO € CE30HHO HE3aBWCUM, MPUBIMYA €4HOBPEMEHHO
orpaHuyeH 6poi TYpUCTU M BK/IIOYBA @HraXMMEHT 3@ Hacbp4yaBaHe Ha TPaaWLMOHHUTE U
CE30HHM MECTHM NpoayKTN 6e3 XuMrKanu. ToM CbLUO Taka CbAbpXKa eKOSIOrMYHA KONEKUMS 1
N3MON3BAHETO Ha pacTeHus, KOUTO pacTaT B AMBaTa NpupoAa M MNoBuLLABA OCBEAOMEHOCTTa

3a 3/]paBOC/IOBHO XpaHEHe M YCTOMUMB Typu3bM.*
CnoBeHus

MNpe3 2006 r. CnoBeHusi cb3gaBa CTpaTerMs 3a pasBUTME Ha racTPOHOMUSATA, KOSITO
onpenens NpUOpPUTETHW AENCTBMS 3@ TO3M MNpoayKT. OCHOBHMST CTbN6 Ha CTpaTtervsta e
KynMHapHa nupamuaa, KosTo npeanara 140 npeacraBuTeNnHU SCTUS B 24 raCTPOHOMMUYECKU
permoHa Ha CnoseHusi. Cb3gageHa W peanusvMpaHa € uHuuMatueata ,locTunHuua
CnoBenuns®". lMpuTexaTtenute Ha Mapkata "loctunHuua CnoseHuss" ca rpyna CIOBEHCKM
XaHOBE W PecTopaHTW, KOMTO MpeaoCTaBsT HaW-4o6puTe KynMHapHU MpeanoXeHus u Mo
TO3M HAYMH aKTMBHO MpeaaBaT C/IOBEHCKOTO KY/IMHAPHO KyATYPHO HACNeACTBO M pasnvyHu
CbBpEMEHHM MNOAXOAN MpPU MPUrOTBSHETO HA BKYCHM $ICTUS. MEHIOTO Ha XaHoBe noAa
TbproBckaTa Mapka "Gostilna Slovenija" TpsibBa aa cbabpxa Hal-manko 80 npoueHTa OT
MECTHW, AOMalUHW, PErvOHanHM M CIOBEHCKM $ICTUS. Hali-Manko Tpu npeanaraHn Sctus
TpsibBa Aa ca NpoAyKTM CbC 3aliMTEHO HanMMeHoBaHWe 3a npousxod. otBaunTe Tpsbea aa
M3Non3BaT MOHEe MOSI0BMHATA OT CbCTaBKUTE OT MEeCTEH WM CMIOBEHCKM Mpov3XOo4 Mpu
NPUroTBSIHETO Ha ACTUS. MNoHe NeT NpoueHTa OT Te3n xpaHu Tpsibea aa 6baaT npov3BeaeHn
opraHnyHo. OcdepTaTa B Te3n XaHOBe Bapupa criopes ce3oHa. Bcekn BHMMaTenHo noabdpaH
XaH (pecTopaHT, xaH) TpsibBa Aa OTroBaps Ha OnpeaeneHn KpUTepuu, BKIIOYUTENHO CUSTHU
CeMeVHN Bpb3KM, MPEMUHANM MNpe3 MOKOMEHUATa, M Aa M3MN0NA3Ba MECTHM CbCTaBKM 3a
NMPON3BOACTBO Ha TPAAWLIMOHHM SICTUS, MOAHECEHM CbC CIOBEHCKM BMHA. Te Cbllo Tpsbea Aa

NoAABbPXKAT CUITHU BPb3KU CbC CBOUTE MECTHM OBLLHOCTU. XaHbT / peCcTOpaHTbT € LEHTPasHO

*https://espana.gastronomia.com/uploads/files/Segundo%20Informe%20Global%20Turismo%20Gastron%C3%
B3mico%20(Ingl%C3%A9s).pdf 80. i 81. str.
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MSICTO 3a NnpeKkapBaHe Ha BPEMETO CbC CEMEWCTBOTO W NpUSITENnUTE, NpasHEeHCTBa U Apyru
couManH1 NoBOAW, KbAETO XpaHaTa YecTo e Ha NpeaeH nnaH. Bcrukn cbopbxeHus, Hocelwm
Tasn TbProBcka Mapka, Le 6bAaT Konekuus OT BUCOKO LiEHEHM KOMMAaHWKU, KOUTO ce CTpeMAT
[la NoAKpensT CMaBsAHCKOTO CU HACNeACTBO M A Nonynspu3vpaT CroBeHCKaTa racTpoHOMMS
npea no-wmpoka ayauTtopusi. B CnoBeHust Ma Hag Tpu XMnaam pectopaHTa, MHOro OT KOUTO
ca ,xaHose". CrioBeHCKaTa KyxXHsl ce uaeHTuduumMpa KaTo pas3no3HaBaeMa W aBTEHTUYHA
6narogapeHve Ha kpemnuT (Kpema cupeHe). Cbllo Taka, Haln-aBTEHTUYHUAT AEeCepT, KOWUTO
CnoBeHus Npeanara, € YepHUST NyauHr, KakTo u Toptute Ocvirkovka m §pehovka n Polenta.
MpowyTo U ApYrn CyWEHW M MNYLWEHN MECHU MNPOAYKTU CbLIO Ca aBTEHTUYHM CNABSAHCKM

ACTUA.
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2. YCTOAYMBOCT Ha TYypu3Ma M raCTpoHOMMUSATA

ToBa, KOETO XapakTepusupa TypusaMa Ha 20 BeK, € MacOBHOCTTa, T.€. MAacOB TypU3bM U
HENPEKbCHATO YBeNMYaBaHe Ha 6posi Ha TypucTute. MMEHHO Mopaau Te3u MPUYUHK €
0CO6eHO BaXXHO Zla ce paboTy 3a Cb3AaBaHe Ha YCTOMYMB Typu3bM. loa yCTOMUMB TypU3bHM
ce pa3bupa 6anaHcMpaHO MKOHOMMYECKO, COLMANHO U KYNTYPHO pa3BUTUE, KOETO BOAW M A0
onasBaHe Ha OKONHaTa cpefa. Llenta e Aa octaBuM cpeaata, Taka ye u Gbaelute
NOKOJIEHMS Aa W ce HacnaxaasaT. LienTa BCbLHOCT € [1a Ce YBENMYM Y0BNETBOPEHOCTTA Ha
TYPUCTUTE, KATO Ce 3ana3v OKOMHATa Cpeaa, MpPUPOAHUTE pPECcYpCM W KyNTYypHOTO

HacneacrTBeo.

CnegBawaTta 4Yact we o06acHM no-nogpobHO TypuaMa M YCTOMUMBOCTTA Ha Typw3Ma,

KJTIOHOBUTE NPUHLNMAU Ha YCTOVIMMBMFI TYPU3BM U raCTPOHOMUATA.

2.1 Typm3bM U YCTOMUMBOCT

Typu3MbT KaTo UsANO Moxe fda 6bae npeacTaBeH KaTo C/IOXKEH, AMHaMUYeH (PEHOMEH Ha
CbBPEMEHHMSI YOBEK, KOMTO € M3BbPBSN AbAbI MbT OT ENUTHUA A0 MacoBusi TypusbM. CbC
CUIYPHOCT pacTeXbT Ha rnobanHO M MECTHO HUBO € ecKanupan 3HauuTenHo npes
nocrnegHute aecetunetvs. He tonkosa otaasBHa npe3 1950 r. okono 50 mwunvoHa aAywm
MbTyBaT OKOJIO CBETa BCsKa roavHa. Owe npe3 1980 r. To3n 6poi ce nokaysa Ao 278
MuUnnoHa, npe3 1995 r. o 527 munmoHa. Ouwe npe3 2012 r. 3a MbpBM MbT OOWMAT 6pon
TYPUCTU B CBETA € HaaxBbpsieH ¢ 1 munuapa, a npe3 2018 r. ca peructpupanu 1,4 munmapaa
TYPUCTUYECKU MNbTYBaHUS, COYMM MOCNEAHUAT Aoknaa Ha CBeToBHaTa oOpraHusaums 3a
TypusbM Ha OOH (UNWTO 2018, Typuctuyeckun akueHTu, cTp. 2) -5) Ouaksa ce go 2030 r.

6poAT Ha MbTHMUMTE Ha roAMHa Aa HapacHe Ao 1,8 mununapaa.

Mpe3 nocneaHuTe AECETUNETUS TYPU3MBLT Ce MPEBbpHA B €4Ha OT HaW-BaXXHWTE yCnyru B
CBETOBHATa MKOHOMMKA. YacT OT HEroBOTO 3HAYEHME Ce Kpue B LUMPOKMUS HAbop OT ycnyru,
HeobxoauMM 3a MPOM3BOACTBOTO Ha TYPUCTUYECKM MNPOAYKTU: TPaHCMOPT, HaCTaHsiBaHe,
MHOPMaLMS, MapKETUHI, (PUHAHCOBM YCNyri, 3acTpaxoBka M Ap. Taka TypUCTUYECKUSIT
CEKTOp MOTBbPAM, Ye € eduH OT Hal-BnedyatnsiBaluTe ABMraTesiM Ha MKOHOMMWMYECKMS]
pacTex v pasBuTHEe Ha rnobanHo, HAUMOHAIHO U MECTHO HMBO. ToBa belle MOBMSIHO Hail-
BEYE OT MO-CUJIHUS MKOHOMMYECKWU PacTeX, YSIeCHsiIBaHe Ha BM3WUTE W MO-61aronpusTHOTO
Bb3AYyWIHO MbTyBaHe. BbB Bceku cnyyail, 6bpP30TO pasBMTME Ha Typu3Ma Ce OTpasu
MOSIOXWUTENIHO HAa MHOMO NMPOMEHM B CBETA, HAAXBbPMSWKM OYaKBaHMSITA M MaHOBETE 3a

pa3BuTMe Ha CBeTOBHAaTa opraHM3auus no TypusbM. C TedeHne Ha BpPeMeTo Ce pa3BuBa HOB
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Npocun Ha TYpUCTUTE CbC CrieUndUyHKN, hparMeHTapHN U3UCKBAHWS U XXeNaHWs Ha nasapa,
KOETO 3abenexumo ce oTpassiBa Ha Typuama B Cbpbusi. Te3M TypuCTU MOCOYBAT Masko Mo-
C/TOXKHWM M3UCKBAHMSI U MOHSIKOra M3KMOUMTENHO pas/iivyHK, B CPaBHEHWE C KlacuyeckaTta
TypucTMyecka odepTta, TOECT NOAPAXKAHMETO. 3HaunTeNeH 6poii opraHM3aUmnm, KakTo Masku,
Taka M rofieMU, Cera ce 3aHUMaBaT ¢ TypusbM B Cbpbus. CneaoBaTesiHo MacaTa Beye He e
,Ha Mopa“. Bce mo-ronsaM 6poit TypucTM MOAYEpTaBaT KaAuyecTBOTO Ha MNPEeXMBABaHe,
pa3fINyeH OMuUT, MONYISPHOCT, AEMNHOCT Ha OTKPUTO, EKOMOrMYeH NpobmB, HOBU AECTUHALIMM
... TOBa MOKa3Ba, Ye TYpMU3MbT € eAHAa OT M3K/IYUTENHO PasBMBALLUTE CE€ UHAYCTPUM ChbC
CpefeH roAMileH MPOLIEHT OT OKOMO 5%, C MOMOXWUTENHWU TEHAEHUMM MNpe3 cheaBaluTe
rOAVHKW, TOecT oT pAeceTunetus. OCBeH TOBa TOW € eAMH OT OCHOBHWTE reHepaTopu Ha
332ETOCT W BAXEH M3TOYHMK Ha BaSlyTHU MPUXOAM B MHOTO CTPaHW, KaKTO B PEr1OHa, Taka W

no ceeta..’

Kato ce vMa npeasua, ye 6posiT Ha TYpUCTUTE HENpeKkbCHAaTO HapacTBa MopaauM MHOroTo
BEYE CrOMeHaTU MNPUYUHK, TYPUCTUYECKUTE AecTvHaumm TpsibBa Aa 6baat cnaceHu oT
OMNYyCTOLIEHNS, NPOMEHN BbB (DU3MYECKMS BUA U MECTHOTO HaceneHwe OT HeAOBOJICTBO OT
npekoMepHust 6port Typuctu. Cblo Taka TypUCTUMYECKUTE AeCTMHaumu TpsibBa Aa 6baat
3anaseHn, Taka 4Ye ObaewmTe MOKONEHUs Ja MoraT da uM ce pagsat. ETo 3awo e

HeobXxoaMMO BCsIKa TypUCTUYECKa AeCTMHaUus aa 6bae ycTonumea.

YcTtonMumBata TypucTMYecKa [eCcTMHauMs € Tasu, KOATO Ce CcTpeMu fna  6bae
KOHKYPEHTOCMOCO6HA Ha TYPUCTMUECKMS Masap, HO B CbLIOTO BpPeMe ce CTPeMM Aa 3anasu
CBOWUTE NPUPOAHM, COLIMANTHU U KYNITYPHU PECYPCH, KaKTO U eCTECTBEHaTa CU cpeaa. 3a Aa ce
MOCTUIHE YCTOMUMBOCT Ha BCSIKA TYPUCTMYECKA AECTMHaUMsi, € HeobxoaMMo [a MMa T.Hap.
6anaHc, T.e. 6anaHc Mexay, OT eaHa CTpaHa, KanauuTeTa U Bb3MOXKHOCTUTE HA NPUPOAHUTE
MW W3KYCTBEHWTE PpECYpCM Ha TypucTMYecKaTa [AecTUHauusi, a OoT Aapyra - 6posi Ha

NMoCceTUTEeNnTE Ha camaTa TypUCTUYECKa AeCTUHaUMS, T.e. 06eM Ha TypuUCTUYECKa AENHOCT.

CnepBawata Tabnuua nokasea Pa3sIMKNTE B XaPaKTEPUCTUKUTE MEXAY MaCoBUA WU

YCTOMUYMBUS TYPU3BM.

> https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/0354-3471/2018/0354-34711804299M.pdf str.1

33


https://scindeks-clanci.ceon.rs/data/pdf/0354-3471/2018/0354-34711804299M.pdf

Tabmua 2: XapakTepuCTKu Ha MacoBUsl TYPU3BM 1 YCTOUYNBUS TypU3bM

HenponopunoHanHo passutue CbpasMepHo, yMepeHo pa3suTue
HekoHTponupaHo passuTme KoHTponupaHo passutune
BHe3anHo, 6bp30 pa3suTHE baBHO pasBuTHne

OTpuuatenHo Bb3aeNcTBume Bbpxy | Ona3BaHe Ha OKosHaTa cpeaa

OKOfHaTa cpeaa

®oKyc caMo BbpXy MKOHOMMYeckuTe | Cna3BaHe Ha MHTepecuTe U Apyru
WHTEpECK B TypusMa AEHOCTM, CBbP3aHW C TypusMa

BHUMaHWe BbpXy KPAaTKOCPOYHM UHTEpPECH | BHMMaHWe BbpXy Ab/IrOCPOYHU UHTEPECH

HepocratbyHO 06yyeHu Kaapu HenpekbcHaTo 0by4yeHne Ha nepcoHana

OTpuuatenHo Bb3AENCTBME BbPXY Ky/ATypHaTa | 3ana3BaHe Ha KynTypHaTa MAEHTUYHOCT Ha
WMAEHTUYHOCT Ha perMoHa pervoHa

OcHOBHUTE (haKTOPU 3a YCTOMUMBO pPa3BUTUE B Typu3Ma Ca:
e Typuctu

TypucTuTe MoOraT 3HauuMTeNHO Aa MOBMUSIAT Ha YCTOMYMBOCTTA Ha Typu3Ma 4pe3 CBOETO

NnoBeAEeHNE N peLLeHuns

o Cnyxutenu B Typusma

Te mMoraT Npsiko WM KOCBEHO Aa MOBMSIIT HA YCTOMYMBOCTTA B Typu3Ma
o CTonaHcku cybekTu B Typu3Ma

Te3n cybekTM B paMKUTE Ha OCHOBHUTE W CBbP3aHW [AENMHOCTU CbLIO BAUSAT BbpXY

yCTOMYMBOCTTa B Typu3Ma
e ObLecTBeHu ycnyru
e MecCTHM xopa

CoumasnHo OTroBOpeH YOBEK, KOMTO Ce OMMTBa Aa 3aMbpCi NpUpodaTa Bb3MOXHO Hal-Masko
M A MOMOTHE Ha MECTHUTE O6LIHOCTM C MOBEAEHUETO CW MO BpeMe Ha MbTyBaHe U ce

PbKOBOAM OT CbBETU, U3BECTHU KaTo ,JleceT 3naTHM NpaBwia 3a YCTOMuYMB TypusbM". Te ca:

1. VI36epeTe HaCTaHABaHE, KOETO NMMa Hal-Manko Bb3AeNCTBUE BbpXYy OKOJ/1HATa Cpeaa
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2. l/I36epeTe NpeEBO3HN CpPEACTBa, KOUTO WM3NON3BaT 6VIOI'OpVIBa M NO-MaJiko 3aMbpcCAaBaT

npupoaaTta

3. N36epeTe opraHM3aTop Ha MbTyBaHE, KOWTO € COLMANHO OTrOBOPEH WM NPEernopbyBa TO3M

TN HaCTaHsIBaHE W TPaHCMopT

4. He 3abpaBsiiTe aa B3eMeTe UM HaeMeTe MOTOp
5. Cb3gaBanTe No-Manko oTnagbLm

6. HamaneTe KoHCcymMaumsTa Ha Boaa

7. HamaneTe KOHCyMauusiTa Ha eHeprus

8. [Hante npeanoynTtaHne Ha MECTHUTE CyYBEHUPU U TPaANMUUOHHUTE TaCTPOHOMUYECKU

cneunannTeTn

9. HanpaseTe BCMYKO, 3a [ia MOKaXKeTe yBaXXeHWe KbM OKOJIHaTa cpea U MEeCTHUTE XUTenu

B AeCTUHaUMNTE, KOUTO NOCELaBaTe

10. Cnogenete C NpusTenUMTE CU CbBETU U NPeasIoXKeHUs1 3a NO-OTFOBOPHO MNOBeAEHUE U

nofobpsiBaHe Ha Ka4eCTBOTO Ha OKOJIHAaTa cpefa B MecTaTa 3a nouuska.®

2.2 YCTOMYMBM NPUHLMNK B TYPU3Ma

B npeavwHaTa YacT roBopvxme 3a rnaBo3aMarBalums pbCT Ha 6posi Ha TypuUCTUTE B CBETA,
KOWTO B cpeaaTa Ha 20 Bek Bb3nM3a Ha okono 50 MununoHa, aokato npe3 2018 r. B cBeTa e
nmano okono 1,4 munuapaa Typuct, a ao 2030 r. ce oyakBa 6posiT Aa Typuctute Ada
HapacTHe A0 okono 1,8 Munvapaa roavwHO. YBenuMyeHWeTo Ha 6post Ha TypuctutTe CbC
CUIYPHOCT € CBbP3aHO C MOSIOXKUTENHN MKOHOMUYECKM edeKTn BbpXy AecTUHauuuTe, € no-
[06Bbp CTaHAapT Ha XuBOT. ToBa, pa3bupa ce, e BAPHO. PbCTHT Ha Typu3Ma HOCU MHOXECTBO
MONOXUTENHN MKOHOMUYeckn edekTun. CpegHo eavH TypucT xapuu okono 700 gonapa no
BpeMe Ha MbTyBaHETO CU, @ CBETOBHUTE NMpUXoau OT TYpu3bM Ce oueHsIBaT Ha 1,4 MUIMOHA
ponapa roauwHo. lMoBeye oT 11% OT BCuukM paboTHM MecCTa B CBETa Ca CBbp3aHu C
rnobanHaTa UHAYCTpUS 3a MbTyBaHUA U TypusbM. BspHo e obaue cblwo, Ye 10 000 aywm
BCEKM AEeH nocellaBaT PuBuepaTa Ha MauTe, panoH, KOWTO HAMa pa3paboTeHn cuctemu 3a
peumKkMpaHe Ha 6OKyK M KOMTO He 3Hae Kak Ja ce CrpaBu C eKosornyHaTa Katactpoda,
OCTaBeHa OT MHOro TYpUCTU. TPEBOXHO € Cblo, 4Ye ceno oT 700 »uTenu B eagHa oT
pasBMBaLLMTE Ce CTpaHM KoHcymupa 500 nuTpa Boga Ha Mecel, AOKATO JIYKCO3eH XOTen

koHcymmpa 1800 nuTpa Boaa Ha rocT Ha AeH (3a KbhaHe, npaHe Ha cnanHo 6enbo M Kbpnn v

® https://bookiraj.com/2014/12/10-zlatnih-pravila-odrzivog-turiste/
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T.H.). MHOro CBETOBHM [eCTWHauMKM ycelaT HeraTMBHUTE nocieauum OT pPasBUTUETO Ha

Typ13Ma 1 3aToBa BCE MOBeYe ce roBOpy 3a YCTOWUUB Typu3bM'.

YCTOMUMBMAT Typu3bM O3Ha4yaBa pasBMTUETO Ha TypusaMa, KOETO BK/IHOYBA KakTo
MKOHOMWYECKO, Taka M couManHo passuTne (Ha MeCcTHO HuBO), 6e3 oTpuuaTenHo
Bb3/IEICTBME BbPXY paiioHa, B KOWTO Ce pa3BMBA, C Bb3MOXHOCT /@ OCTaBMU CbluuTe (Mnu
Aopu no-gobpn) ycnoeus 3a 6bAelumMTe MOKOMEHMS. YCTOMUMBUSIT TYpPU3bM € aHraxupaH c
OMNa3BaHETO WM pa3BUMTMETO Ha OKONHaTa cpefa, KYNTYPHOTO HAcneAcTBO U 3a No-Ao6bp

XMBOT Ha xopaTa B MecTHaTa obLHocT.?

YCTOMUMBUAT TypusbM € BWUA TYypu3bM, KOMTO MOEMa MbfHa OTrOBOPHOCT 3a BCUYKM
HacToAWwM M 6baelwM MKOHOMUYECKU, COLMANTHU U EKONOTMYHM Bb3AEWUCTBUS, KOUTO OCTaBS
Ha [ecTMHauuaTa, KaTo CbLUEBPEMEHHO WAEHTMdMUMPA W 33[0BOMSIBA HYXAUTE Ha
TYPUCTUTE, TypuUCTMYECKaTa WHAYCTpUS, MNpUpoAHaTa cpeda, AOMAKMHCTBATA M TEXHUTE
06LWHOCTW. HacokuTe 3a pa3BUTUE Ha YCTOMYMB TYpU3bM Ca MPWUIOXMMK 33 BCUYKM (DOPMM
Ha TypuM3bM BbB BCWYKM BWAOBE [AECTMHAUMM, BKJIOUYUTENHO MacoBUS Typu3bM U

MHOro6pOMHNUTE TYPUCTUYECKN CETMEHTU U HULLIN.
MPUHLMMAMTE Ha YCTOMUYMBOCTTA CE OTHACST AO:

* €KOMIOrMYHW acneKTU Ha Pa3BUTUETO Ha Typu3Ma

* NKOHOMWYECKWN acreKTU Ha Pa3BUTUETO Ha Typu3Ma

* COLMANHO-KYNTYPHN acnekTy Ha pa3BUTMETO Ha TypM3Ma

3a ;a ce NOCTUrHE HAWUCTMHA Ab/ITOCPOYHA YCTOMUYMBOCT, € HEOBXOAUMO TE3N TPU U3MEPEHWS
[ia Ce XapMOHM3UpaT. YCTOMUYMBMST Typu3bM TpsibBa Aa M3MON3Ba ONTUMANHO NPUPOAHMTE
PECYpCcM, KOUTO Ca KIOYOB €NEMEHT B Pa3BUTUETO Ha TypusMa, HO He TpsibBa Aa
3acTpallaBa CbLUECTBEHUTE EKOMIOMMYHM Mpouec M [da noanoMara 3ana3BaHeTo Ha
npupoaHMTe 6oraTcTBa M 6uopasHoobpasveTo. Tol yBakaBa couManHata M KynTypHaTa
aBTEHTUYHOCT Ha AOMAaKMHCTBATa M TeEXHUTE OOLHOCTM, CTPEMM Ce [a CbXpaHsiBa W
nonynsipusavpa TAXHOTO MaTePUAsHO U HEMATEPUANIHO HACEACTBO WM TPAAULMOHHM LIEHHOCTM
M JOOMpUHaca 3a MeXAyKyNTypHOTO pasbupaHe W TONMEPAHTHOCT. YCTOMUMBUST Typu3bM
paboTh 33 YCTaHOBSIBAHE HA ABLJAFOCPOYHO CbTPYAHMYECTBO B 06MacTTa Ha Typu3Mma, KOETO

Hocu (paBHOMEPHO pasnpeaesieHn) coLmanHn U MKOHOMUYECKM MOM3K 3@ BCUYUKM YYaCTHULM,

7 https://www.travelmagazine.rs/saveti/travel-preporuka/odrzivi-turizam-tema-za-sve-nas/
https://www.turizamiputovanja.com/10-trendova-u-turizmu-vaznih-za-vasu-karijeru/
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KOeTo BK/IOYBa 6€30nacHM W MOCTOSAHHU pa6OTHVI MeCTa 3a MECTHOTO HacCeneHune wu

nporpamMu 3a cnpaBsHe CbC COLUMNanHUTE I'IpOGJ'IEMM N HamansieaHe Ha 6egHocTTa.

3a Ja MOXe YCTOMYMBUMAT Typu3bM [a Ce pa3BMBa, € HEOOXO0AMMO aKTMBHOTO yyacTue Ha
BCUYKM YYACTHULM M 3aUHTEPECOBAHWN CTPaHW, KaKTO M pelMTeniHa NoanTuyecka noakpena.
Pa3BMTMETO Ha YCTOMYMBMS TYpU3bM € HEMNPEKbCHAT MpouUeC M M3MUCKBA MOCTOSIHEH
MOHWTOPWHI, HAabnoaeHWe Ha Bb3AENCTBMETO Ha Typy3Ma BbpXy AECTMHAUMSITA, BbBEXAaHe
Ha NPEBAHTUBHM MEPKM 3a NpeaoTBpaTsABAHE Ha OTPULIATENHM Bb3AEWCTBUS M KOPUTMpaLLM

MepKu, ako e HeobxoamMmo.

Pa3bupa ce, npu BCekn Apyr Bug TYpM3bM € MHOMO BaXXHO Aa Ce NoAAbpXKa BMCOKO HUBO Ha
YyOOBNETBOPEHOCT HA TYpPUCTUTE U Aa UM CE OCUIYPU aBTEHTUYHO M3XKMBSIBaHE. Ho B
JIOMb/HEHNE, MbTyBaWMTE TPS6Ba Aa ca MHMOPMUPaHM 3a NpobieMUTE Ha YCTOMYMBOCTTA

Ha TYpu3Ma U KakK MOorat Aa AonpuHecaT U NOAKPENAT HErOBOTO pa3Bl/ITl/Ie..9

2.3 KnrouoBu ¢akTopy 3a YCTOMUMBMUS TYPU3BM U raCTPOHOMMSATA

Cb30aBaHETO Ha YCTOWYMBO pa3sBUTME € LeNiTa Ha BCAKa CTpaHa B cBeTa. Typu3MbT KaTo
WHOYCTPUSt € U3KJIIOUYNTENTHO BaXXEH 33 Cb3AABAHETO Ha YCTOWUMBO pPasBUTUE, KaKTO M
NpeavMCTBO Npea HSKOU ApYrn MHAYCTPUWU. Typu3MbT MOYTU MO HUKAKbB HA4YuMH He Brusie
He6MaronpuaTHO Ha NPUPOAHWUTE PECYpPCH, T.€. HE T'M M34epnBa, HE MM YHULLOXABA WU T.H.
TypusMbT Ce CTPeMM [a 3ana3n M NoaabpXa KpacoTaTa Ha AeCTMHAUMsl U aBTEHTUYHOCTTa
Ha KYNTypHWUTEe 3abenexuTenHocTu. Mo To3W HauuH TypusMbT CWIHO BSIMSIE BbpXy

OMa3BaHETO Ha MPUPOHUTE PECYPCU, @ HE BbPXY TAXHOTO M3MON3BaHE.

ToBa obauye He BMHarM Moxe Aa € Taka. Typu3aMbT, Nnopaau CBosiTa Maca, MOXe Aa MMa
OTPULATENHO Bb3AEWCTBME BbpXY NpMpoAaTa, eCTECTBEHATA Cpeaa, T.e. 3a OKO/HAaTa cpeaa.
FonsM 6poit TypuCTM B MOBEYE OT MECTHOTO HACeNeHWe MoraT Aa HapywaT reorpadckus
npomusxoA Ha AeCTUHauMsTa. PaliloHbT MOXe Aa MpeTbpnu (U3NYECKU MPOMEHW, KOETO,
pa3bupa ce, BoAM A0 HEAOBOJICTBO Cpel MECTHOTO HaceneHue, KOeTo B pesy/TaT Ha ToBa
BCE MO-MaNKO Ce BK/IOYBA B TYPUCTMYECKUTE AEWHOCTU. [1peKOMEPHUST pacTex Ha
TYPUCTUTE MOXE MO HSIKaKbB HauMH fAa OTcnabu MKOHOMMYeckaTa Mol Ha camaTta
AECTVHAUMS, Tbi KaTo TS Lie CTaHe CUHO 3aBWCMMA OT Typu3Ma M B CJlydall Ha CTarHaums
WK cnag, MKOHOMMYEcKaTa MOl Ha AeCTMHauMsTa Le HaManee, KoeTo 61 [oBeno A0 crnaj
Ha NepcoHana W XXW3HeHUs CTaHAApT M306Li0. BcMuko ToBa e edHa OT MPUYMHUTE, Nopaau
KOUTO € HeobxoaMMO Aa Ce Cb3haBa W pas3BMBaA YCTOMUYMB Typu3bM. KakTo Beye 06SCHUXME,

YCTOVIHMBMHT TYPU3bM O3Ha4aBa 3a10BO/IABaHE HY>XAUTE Ha TYPUCTUTE U BCUUYKU YHaCTHULMN

% https://www.travelmagazine.rs/saveti/travel-preporuka/odrzivi-turizam-tema-za-sve-nas/

37


https://www.travelmagazine.rs/saveti/travel-preporuka/odrzivi-turizam-tema-za-sve-nas/

B Typu3Ma, KaTO CblLUEBPEMEHHO 3arasBa CaMWUTE TYPUCTMYECKM AECTMHAUMKM, HEroBuTe
pecypcu. Cblo Taka, TOBa, KOETO TpsibBa [a OCUrypyu YCTOMUMBMAT Typu3bM, €
Bb3MOXXHOCTTa 6bAELUMTE NOKOMEHUS [ia Ce HAacaasaT Ha BCUUKM 60raTcTBa Ha TypucTUYecKa
AecTvHaums. CneaoBaTeNHO YCTOMUMBUAT TypU3bM BOAM A0 NoaobpsiBaHe Ha KauyecTBOTO Ha

XHMBOT Ha XopaTa.

Tp OCHOBHM (DOPMM HA YCTOWUMBOCT Ca BAXHM 3@ MOCTUrAHE Ha YCTOWYMBOCT 4pe3
TYpW3bM, T.€. 33 NoAOOPSIBAHE HA KAYeCTBOTO Ha XKMBOT Ha MECTHAaTa OBLLIHOCT, NOCTUraHe
Ha MO-BMCOKO KAauyeCTBO Ha OMWT Ype3 TYpWU3bM 3a NOCETUTENN/MOTPEBUTENN U NOAABPXKAHE
Ha KayecTBOTO HA cpefaTa, OT KOATO 3aBUCKM KaKTO MeCTHaTa ObLWHOCT, Taka M

NOCETUTENNTE:

e YCTOMUYMBOCT Ha OKONMHAaTa cpeda - rapaHTMpa, 4Ye pasBUTUETO € CbBMECTUMO C

NOAABPXKAHETO Ha OCHOBHWM €KOMOrM4yHM npouecn, 6GuopasHoobpasne un  6MoNornyHK

pecypcu,

® COUMOKYNTYPHA YCTOI‘/JI‘-IVIBOCT - rapaHTupa, 4€ pa3BUTUETO NoBULLIABaA KOHTPOJIa Ha XopaTa
Hag cobCTBeHMS WM XMBOT, CbBMECTMMOCTTA C KyNnTypata WU LUEHHOCTUTE Ha XOpaTa,
3aCe€rHatn OT Pa3BUTUETO WU NOAABLPXKAHETO W YKPENBAHETO HA WAEHTUYHOCTTA Ha

obuwHocTT],

* IKOHOMMYECKA YCTOMUMBOCT - FapaHTUpPa, Ye PasBUTUETO € PEHTABbUITHO U Ye pecypcute ce

yrnpaBnaBaT TakKa, Y€ Aa MOorat Aa NoAKpenaT 6baewmTe NOKONEHNS.

EavH OT Hal-BaxHMUTE DaAKTOpW, BIMSIEWUM BbpXYy YCTOMUMBOCTTA HA Typu3Ma M HSIKOM
TYPUCTUYECKM AECTMHALUMM, € NMONUTUYECKATa CUTYauusl U Hall-Beye npaeaTta, KaTo YOBELLKU
npaBa Ha MECTHOTO HacefleHMe B cCaMaTa TypuCTMYecka AecTuHaumsi. CnenosaTeniHo

NosIMTMYECcKaTa YCTOMYMBOCT CE Hanara KaTo einH oT (hakTopuTe 3a YCTOMUMB TYpPU3bM.

3a ycnewHoTo pa3BuTHE U (YHKUMOHMPaHe Ha YCTOMUYMBKSI TYpU3bM € HeobxoamMo aobpa

BpPb3Ka MeXAy OCHOBHUTE MYy Y4YaCTHUUM KaTo:

[lybnnyHmnsa cekTop

e TypucTMyecka MKOHOMWKA

¢ PaznnyHun popmn Ha acoumaumm (HMO, npodecnoHanHn acoumaummn n ap.)
eMecTHa obwHocT

e Megnute
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e Typucru

YCTOMUYMB Typu3bM B HErOBa MbJIHOTA € HEBL3MOXHO Aa ce nocturHe. Tasu uen Tpsbea aa
ce npecneaBa HeMpekbCHATO, 3aW0TO CaMO MO TO3M HAauMH npupoaaTta Moxe da 6bae

CbXpaHEHa, T.€. CpeAATa HA CaMaTa TYPUCTUYECKA AECTUHALMNA.

XpaHaTa MMa 0co6eHO BaXXHa pOSisi B Pa3BUTUETO Ha TYPUCTUYECKUTE YC/yr, Tbi KaTo
NnpeacTaBnsiBa rofisMa 4acT OT TYpUCTMYECKMTE pa3xoauM UM e HeobxoauMMa 3a BCUYUKM
TYPUCTH, BbB BCUYKM AECTMHALMM. TypU3MbT MOXE Aa Urpae OCHOBHA poss B Pa3BUTUETO HA
M3HOCA Ha XPaHW, KAaKTO Ype3 Cb3AaBaHe Ha TbpPCEHE B YyXOMHA, Taka U Ype3 HacbpyaBaHe

Ha TYPUCTMUECKMTE Pasxoam 3a XpaHa y AoMa.

Typy3MbT € OCHOBHa YacCT OT CbBpeMeHHaTa HEMHAYCTPUasiHa MKOHOMMKA, B KOSITO XpaHaTa
Urpae BaXxHa ponisi. XpaHaTa ocurypsiBa MHOrO MoBeye OT XpaHEHETOo: TS € HepasaenHa YacT
OT BCWYKM KYyNTypW, BaXKEH eNeMeHT OT rno6anHOTO HeMaTepuanHO HacneacTBo U
HapacTBalla aTpakuusi 3a TypuCTUTE. Bpb3kMTe Mexay XpaHuTe M TypusMa Cbllo
ocurypsieaT nnatcopMa 3a MeCTHO MKOHOMMYECKO pas3BUTUE, KOETO Moxe gda 6bae
noaobpeHO 4Ype3 M3Mos3BaHe Ha OnuWTa 3a XpaHa 3a bpaHaMpaHe M pekraMMpaHe Ha
AECTVHaumsTa. TypuaMbT M raCTPOHOMMSITAa Ca HEPA3PUBHO CBbp3aHW. [acTpoHoMMsITa e
HepasaenHa 4acT oT TypusMa. OKasBa 3HAUNUTENTHO BAMSIHWE BbPXY PasBUTMETO Ha Typu3Ma.

OT apyra cTpaHa, TypusMbT B/IMSIE U BbpXy Pa3BUMTMETO Ha racCTPOHOMUSTA.

HeobxoanMa e 1 ycToiumBa racTpoHoMusl. AKO HaAMa rnoaxoasLy 6anaHc MeXxay TbpCeHe U
npeanaraHe, MecTHaTa racTpOHOMMUSI € Manko BEpOsiTHO Ja 6bae yctonumBa. Typuctute
MoraT fJa YyBenuuyaT TbpCEHETO Ha MeCTHO MpoM3BeAeHa XpaHa, kaTo croMaraT 3a
NoAAbpPXXaHETO Ha MeCTHUTE npoaykTU. Cb3AaBaHETO Ha MPEKOMEPHO TbpCeHe obaye MoXe
CbLUO Aa NPEToBapy Mankute MpPOM3BOAUTENWM Ha XpaHM M B KpaliHa CMETKa Aa AoBeae [0

HaManeHo Ka4yeCTBO M aBTEHTUYHOCT.

[IHeC u3ncKBaHuATa B raCTpOHOMMSATA Ca MHOroobpasHu U 0CobeHO TypucTUTe, KOUTO Ce
rpwxaTt 3a auveTtata cu. [pUroTBAHETO Ha XpaHa 3a TakMBa HYXAM € MasKo MO-CIOXHO.
M3unckBa ce SCTmeTo Aa 6bae B CbOTBETCTBME C NPENOPLKUTE Ha AMETONOra, NPUroTBEHO MO
cneumaneH HayuH, CbC cneumanHa TepMuyHa obpaboTka. Ykpacata e TaM, 3a Aa Cb3haje
0cobeH 4yap, Taka 4ye racTpoHOMMUSTa € TYPUCTUYECKO CbbuTue, aTpakums, NpexuesBaHe, a
He eK3WUCTeHUManHa Hyxga. Toh ce CTpeMM KbM KayecTBOTO Ha XpaHaTa, a He KbM
Konn4yecTBoTo. Pa3bupa ce, xpaHaTa HeEN36eXHO e Npuapy>XeHa OT HanuTku. Heobxoanmum ca

MHOIMO 3HaHWS KOS HanuTKa fJa ce cepBupa C Koe 4ctve. Ta3m Tema e ocobeHo
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YyBCTBUTENHA, LWO Ce OTHaca OO0 BWHOTO. Llle ce onutaMe ga gageM npuMepu Kou AcCTus

TpF|6Ba Aa Ce CepBUpPAT CbC CbOTBETHUTE BNAOBE BNUHO.

e Cyx0o MM MONYCyxO MEHMBO BWMHO, CYyxXO WM cnagko 6sn0, yepw, nopTto, 6epMeT mnm

Npoceko 06MKHOBEHO Ce CEpPBMPAT KaTo anepuTuB.

e OcBeH npegacTus, naoBe M Xarnku ce cepBupa 65710 BUHO, KOETO € CyX0, noJlyCyxo unnu

NEKO Cnaako.

e PUbHM 1 MOPCKU 4ACTUA CbLLIO CE CbY€E€ETaBaT n06pe CbC CyXM 6enn BUHa u CyXn neHnmBun

BMHa (bpyT 1 ekcTpa 6pyT)
e CylueHnTe MeCHu NpPOAYKTM Ce CepBMpaT CbC CyX0 pPO3e, HO M 6AN0TO Cyx0 He e now 136op

 Cynu, TECTEHU U3LENUS, PU30TO C pUBEH COC UM MECEH COC OBMKHOBEHO Ce Mpuapy>aBaT

oT 6enn CyXu BMHa, nocneaBaHn OT po3€ 1 Mnaan YepBEHN BMHA

e [MbpxeHa puba, ckapuam Ha ckapa, cbC UM 6e3 coc, BbpBM Aobpe C 6enm cyxu BUHA,
AokaTo pubaTa Ha ckapa ¥ pauuTe, MUAUTE U XalBeEPbT TPSA6Ba Aa BbPBAT CbC CUMHM 6enuv U

YepBEHN BUHA, CyXO 65710 NeHNnBO BMHO unn 6enu apoOMaTHU BUHaA.

o C ﬂVIHa, NPUroTBeEHU No pasinyHM Ha4ynHU UM NOJHECEHUN CbC CyLUEHN MECHU MPOAYKTU U

cupeHe, Hal-nobpe e aa ce cepBupa 6510 CyXo UM po3e BUHO
¢ XKabu, ox/110BM 1 3MUOPKU, KaTO EK30TUYHM CNEUMANUTETU, U3UCKBAT 6510 BMHO
¢ BNOTO Meco M Neko NeYeHOTO Ha CKapa Meco ce A0Mb/Ba C MIafl0 YEPBEHO CYXO BMHO

B Cﬂy‘-laﬁ Ha TbMHO ME€CO, AOMalUHN N AUBEYOBU, USKITKOYUTETHO Mb/IHN U CUITHWU, CTapUTe

34paBn 4YepBEHN BMNHa Ca Hen3bexHW.

e [ONEeMU pasnnKn B CENeKUMATa Ha BUHOTO Ce MmpeanaraT Mnpyv KOMOMHALMKU OT CUPEHE C
TecTeHn usaenus. CMpeHa ¢ Meka nacTa BbpBAT Hal-4o6pe C po3e U YepBEHO MNAA0 BUHO,
AOKATO CMpeHa C TBbpAM TECTEHU M3AEMS OBUKHOBEHO Ce CEpBMPAT B KOMOMHALUMS C

YepBEHO CTApO CUTHO BUHO.

e [lecepTUTe Ce NOAHACAT CbC CNagkW, NWKbOPHU M NeHnvMBM BWMHA. LLlo ce oTHaca no
nnoposeTe, 64910TO CNagko, NEHAMBO BMHO U NIMKbOPHO PO3€ Ca Hal-eCTeCTBEHUAT M360p.

Cnagbk 6epMeT N NUKbOP OT YEPBEHO CTApO C/1aAKoO BMHO Ce cepBMpaT C njioaoBeE.

e [lecepT KaTto TOPTWU W cCnagonesn BbpBAT I'Iep(beKTHO B KOMBMHaUMs CbC CrneuunanHu

NIMKbOPHU BUHA, NMOJTYCYyXU NEHNBU BUHA U apOMaTHU C/llaKN BMHA, AOKATO CyXUTE AECEPTU,
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Tean 6e3 wokonaa, ce mnoHacsT .q06pe OT MNO-CTapun NeHINBU BWHaQ, 6enn cnagkm wm

nonycnaakn BMHa, KakTto U LWEPU, NOPTO UJIN NPOCEKO.

e BANOTO CNaaKo, MEHNMBO M IMKLOPHO PO3€ Ce CcepBMpa Hal-g1obpe C NNoAoBe, a Clagbk

6epMET, KaKTO 1 JIMKbOPHO YEPBEHO CTapo C/IaAKO BUHO Ca A0BPW BapUaHTW.
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3. PernoH Ctapa nnaHMHa

Crapa nnaHuHa, unn no-u3BeCTHa Ha HAKou KaTo bankaH nnaHvHa wnu MNpeabankaH (ToBa
nme e npueto B bbarapusi), e nnaHMHCKa cucteMa, Abfara okono 550 kM. EaHa yacT oT Tasu
NnnaHWHCKa Bepura npeacTaBnsBa ecTecTBeHaTa rpaHuua mexay bbunrapus u Copbus. B
Copbusi nma caMo no-Manka, 3anagHa 4acT Ha MJaHuMHaTa, AOKaTo MOo-ronsiMa 4acT oT
CrapaTta nnaHvHa ce Hammpa B cbcefiHa bbnrapus. Ta ce npoctnpa oT YepHO Mope 4Yak Ao
Bbpluka yyka, 61m30 ao 3aiyap, a cpbbckata 4vacT Ha Crapa nnaHuMHa ce npocTupa o
HAKONIKO 06LWMHK, a Te ca: AumuTpoBrpag, MupoT, KHskeBal 1 3aivap. Ctapa niaHvHa B
Cbpbusa BkItoYBa 30HMTE 3aiyap u Mupot. B Bunrapus MNpeabankaHa BkioYBa obnactute
BuanH n MoHTaHa. B n3touyHa Cbpbusi Hal-BMCOKMAT BpbX € MuaKyp, C Manko Mo-HUCKa
HaZMOpCKa BMCOYMHA 2169 m HaaMOpcka BMCOYMHA (TOM € M HaW-BUCOKMST BpbX B
ueHTpanHa Cbpbus), A4OKaTO Hal-HUCKaTa ToYka ce Hammpa 61130 40 M3Xoaa OT AOoNMHaTa
Ha notoka lMpnautckor n e 132 m. B Bbarapusi Han-BUCOKMAT BpbX Ha CTapa niaHuHa e

boTeB ¢ BMCouMHa 2,376M. Toi e n Hak-BMCOKMUAT BpbX Ha CTapa nnaHuHa.

B npoab/mHKEHUE e nMa oLle AyMn 3a CTapa NNaHWHa, KOATO NpUHaANEXN KbM Cp'b6CKaTa n

6barapckaTa 4acT, KakTo M 3a Typu3Ma, KOWTO ce pa3BuBa B pervoHa.

3.1 3a caMusa pavoH 1 3a TypusMa

CrapaTa nnaHMHa NpUHAANEXM KbM rpynaTta Ha cBaTOEHUTE MNaHWMHM, @ OCHOBHUAT M BEHeL
ce npoctupa npubnuautenHo ot 3alyap Ao YepHo Mope. lMo-MankaTa 4YacT Ha FnaBHUS
OKONOBPbCTEH NMbT (0k0N10 150 KM) NpeacTaBnsiBa rpaHuuaTa Mexay Cbpbus n Bbnrapus, a
no-ronsiMata 4yact (okono 400 kM) pasgens Bbnrapus Ha ABE YacTu: CEBEpHA W OXHa.
Apyro uMe Ha Crapa nnaHvHa e bBankaHuTe, Taka 4Ye BCbWHOCT uenuat bankaHcku

MOSIYOCTPOB € KPBbCTEH Ha Ta3W MiaHuHa.

PaiioHbT Ha CTapa nnaHvHa e obsiBeH 3a npupoaeH napk npe3 1997 r. v npeacraBnsBa
NPUPOAEH aKTUB, KOMTO € OT U3KHYMUTENHO 3HadyeHne. MiMa nnowy oT 142 219 xekTapa v 64
Aaka. CToMHOCTTa My ce OTpassiBa B pa3HoobpasHaTa ¢nopa M ¢dayHa, KosSTo obuTaBa
noBbpxHOCTTa My. MpupoaHuAaT napk Ctapa nnaHuHa ce xapaktepusnpa ¢ G1MonorMyHOTO CH
pa3Hoobpasue. Tol e AoM Ha Hag 1200 pa3nuyHu BMAOBE pacTeHusi, oT kouTo Hag 100 ca
CTpoOro 3awmTeHn BuaoBe, a 50 ca B cnncbka Ha 3acTpalleHaTa eBponencka dnopa. Lo ce
oTHacsa A0 (ayHaTa, Hal-ronsaMoTo 1 60raTcTBO € B nenepyau, BAevyru, 3eMHOBOAHMU, pubu
N 0cobeHo NTMumM n 603arHNLKM. MNpMpoaHMTE pe3epBaTh U NPUPOAHUTE MAaMETHULM, KOWUTO

U3rpaxaaT TO3M NPUPOAEH MapK Ha TepUTopUsATa Ha oblmMHa KHshxeBal, ca: "[paraHuie”,
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"Tonema peka" n "babuH 3y6". Ha Teputopusita Ha obwmHa MupoT Te ca: "bpaTkosa
cTpaHa", "Tpu uyku", "Bpaxa rnaea“, "Cbpmue”, "KonpeH", "Xpact ntoxHak" n "LibpHu

n 10

60p

XapaKTepHu eHAEMWYHU pacTUTENHW BWAOBE 3a paloHa Ha CTapa nnaHWHa ca: poca,
3MMOpPKa, NIMHKYpa, 6sina BoAaHa Nunus, namnepc Ha MaHuny. Ha Tasu nnaHvHa BUpee Han-
MankmaT 6op B EBpona - u3BuT 60p, cnea ToBa CMbpY, YepeH 60p, ApbBYeH ALO, ByK K
Apyrn Buaose AbpBeTa. boratctBoto Ha dnopata Ha Crapa nnaHWHa ce oOTpa3siBa B
ronsiMoTo pasHoobpasne oT nedyebHn OuUNKKM, KOUTO CbCTABASBAT XXbAT KaHTAPMWOH,
XaaykoBa TpeBa, bOKBULA, BMPaK, Mallepka, NMHKypa u MHoro apyru. Lo ce oTHacs Ao
XMBOTMHCKMA CBAT, Ha CTapa NiaHMHA MoraT [a Ce HaMepaT cnegHuTe NTUUKM: YEepHOKOM,
KOraTo BCe OLle MMa camo Tapa, 6sn open, 3nateH open, ApsiH, CoBa U Apyrn. Perncrtpupanm
ca o6wo 160 Buaa nTnum, oT KOMTO 92 ca BNMCaAHU KaTO ecTecTBeHa psaakocT. Cpea apyruTe
XMBOTMHCKM BMaoBe Ha CTapa NNaHWHA XXMBEST MEUKM, eNleHn, AUBU CBUHE, eNeH, Buapu,

AVBW KO3M, C/Ienu KyyeTta, MapTeHuum, Bbaum, nucuum u apyru..

Crapa lMaHvHa B Cbpbusi NpuHAgNexun KbM KOHTUHEHTANHMS KAMMaTUYeH MosiC, KbAeTo
NATOTO € TOM/IO U CyX0, @ 3UMWUTE Ca CTYAEHW CbC CWIHW BETPOBE M MHOro CHar. Haii-
CTyAEeHUSAT Mecel, B roguHaTta B Ta3u obnact e sHyapu. [pexogHuTe ce30HW, NponeTTa U
eceHTa, ca cnabo uspaseHn. CHar octaBa Ha Crapa nnaHWHa OT OKTOMBpPW A0 anpwi. [Mo-
KbCa € MO IXHUTE CK/TIOHOBE Ha M/iaHuMHaTa - OT HOeMBPW A0 MapT. AKO FOBOPUM MO-TOYHO
3a kauMmata Ha Crapa nfiaHuHa, ToraBa MOXEM [a KaXeM, Ye MMa HSKOMKO creumanHu
KMMaTUYHU pPErnoHa: NpexodeH MM CybrnaHMHCKM KIMMATUMYEH PErMOH B PalioHM Mexay
600 n 1 250 mMeTpa HagMOpCKa BMCOYMHA, WUCTUMHCKW MN@HUMHCKU KIUMATUYeH pernoH Ha
HaaMopcka BucoumHa mexay 1250 n 1900 meTpa 1 BUCOKM MIAHUHW. KNIMMaTUYEH PErnoH B

paitoHn Hag 1900 MeTpa HaaMopcKa BUCOUMHa. 2

B pernoHa Crapa nnaHvHa MMa MHOIO KynTYPHU LLEHHOCTW, NpeanuMHO MaHacTUpU U LIbPKBY,
CNen 1oBa UMa cnegn OT nNpanctopnyeckn, ApeBHN U PUMCKU OCTaHKK, KaKTO U MHOXECTBO

€THO - 06eKTM KaTo KblUn, Maxanu, xaHose. 2.

CblLO Taka nnaHuHaTa e 6oraTta Ha BOAHW W3BOPM, MOTOLM, PEYHM KaHbOHM U BOAOMAAM.
PeuHnaT 6aceliH, KoiTo npecnya CTapa NaHWHa, NpuHaanexu kbM 6aceliHa Ha YepHo

Mope. B Cbpbusi pekuTe OT Tasu NNaHWHa ce BAMBaT B pekuTe TWMOK M Hucasa. Hai-

19 http://www.vila-bogdanovic.rs/sr/stara-planina

" http://www.paunpress.com/user/tur.php?id=949

2 http://www.paunpress.com/user/tur.php?id=949

3 http://www.turistickiklub.com/sadrzaj/stara-planina-2
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ronemmMte ca TproBuwkuM TUMOK, KOWTO M3BMpa noa 3bba Ha baba, n Huwaea, KoWTO
npomusxoxaa nog Bbpxa Ha KoM B Bbarapusa. [pyrn BaxHuM peknm u notoum Ha Crapa
nnaHnHa B Cbpbusa ca: peka Tonnogoncka, Bucounua, Temwmua, peka [JovkuHauka, peka
Xenosuuka ¥ peka Pocomauka.' Crapa nnaHuWHa CbLLO MMa HSIKONMKO BOAOMNaja, Haii-
BMCOKMUTE OT KOUTO ca YyHryncku sogonag (42 m) u Mun (64 mM). B AONHOTO Te4yeHne Ha peka

Bucounua uma 3aBoicko esepo. ™

KynTypHO-UCTOPUYECKOTO HacneacTBo Ha Crapa MiaHMHA € MHOro WMHTepecHo. B no-
LUMPOKMSI PalioH Cca OTKPUTM CneauM OT MpaumcTopuyecka KynTypa, KakTO M cenuvuia Ha
Bb3pacT Hag 5000 roauHu. MpouyTnaT puMckn nbT Via Militaris cblwo MMHaBawe npe3 To3u
paioH. OT ocCTaHanUTe KyNTyPHO-UCTOPUYECKM MAMETHUUM Ce OTKPOSIBAaT MaHacTupw,
noctpoeHn B nepuoga oT XIV pgo XIX Bek. 3aHasiTuMickuTe uM3genns ca apyra
xapaktepuctuka Ha Crapa nnaHuHa. Tyk Morat ga ce BuAAT MHOXECTBO 3aHasATw,
rPbHYApPCTBO M Apyrv. EAHO OT Hal-ronemute cbkpoBuwa Ha CTapa naaHuHa ca NUPOTCKUTE
KWTMMK, M3BECTHU C UBKTIOYMTENTHO KAuyecTBO U BbOOpaXkaeM AusaivH. [lpyra aTpakumus Ha
Taswn MnJjaHWHa € NUPOTCKOTO CUPEHE, M3BECTHO C KayecTBOTO, LBeTa, TBbpAOCTTa M BKyCa

..t

KoraTo mMucnvte 3a KapaHe Ha CKM, MHOro Masjiko Xopa e ro CBbpXaT C TpaHCnopTa,
BbMNPEeKM Ye CKM BCbLHOCT Ca Bb3HWKHaNM kaTto ¢dhopMa Ha TPaHCMopT, T.e. ABWKEHWS B
CHera. [lHeC KapaHeTO Ha CKM e MHOro rornysspeH HauvH 3a oTaux u crnopT, a Crapa
nnaHnHa nMa Jobpu ycnoBust 3a npakTukyBaHeTo My. Ha Crapa nnaHvHa vMMa OTIMYHM
YC/OBMS 33 KapaHe Ha CKW, KOUTO CTaBaT Bb3MOXHM nopaan dhakTa, Yye CHerbT ce 3aabpxka
Abnro speMe. Ckn ueHTLPLT Ha CTapa nnaHvHa e pasnosioXXeH Ha HaAMOPCKa BMCOYMHA OT
1723 M, a Han-gbnrata My nbTeka e abnara 1155 M. Ha Crapa nnaHvHa ce Hamupa U
MbPBUAT CKM KabMHKOB NU(PT y Hac, KOMTO CBbp3Ba xoTen Crapa nfiaHMHa CbC CKU MUCTaTa

KOHSApHUK.

Ckn nMdTHLT e ¢ MakcuManeH kanauuteT oT 2400 cKMopuM Ha 4Yac, KaTo Ha pa3nosioXeHne ca
40 kabvHKM, OOKATO YETUPUMECTHATa BbXEHa IMHMS CblWO UMa kanauuTeT oT 2400 ckuopa
Ha 4yac. MI3KyCTBEH CHSIr Ha CK/IOHOBETE Ce OCUrypsiBa Ha Masnko rnoseye OT 4 KM NucTu, oT
obwo 13 KM, @ Ha CKMopuTe Ce [daBa Bb3MOXHOCT Aa KapaT CKM, AOpU KOraTto SMncea
ecTecTBeH cHar. CKM yunnuile e Ha pasnosioXXeHue Ha CKMopuUTe Mpe3 Lenns 3MMeH CE30H U

aKo MpUHaANEXMTE KbM rpyrnaTa Ha XopaTa, KOMTO He Ce MHTepecyBaT OT CKM, MOXETe Ja ce

% http://www.paunpress.com/user/tur.php?id=949
13 https://turizamusrbiji.rs/stara-planina/
'8 https://turizamusrbiii.rs/stara-planina/
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HacnaguTe Ha akTMBHA NoymBka Ha CTapa niaHWHa No MHOro ApyrM HaYMHKU, HE3ABUCUMO Ha

KOMKO roaunm cre..

B MoMmeHTa B o6xBaTa Ha Ccku UeHTbp "babuH 3y6" BAn3aT nbTekn Ha Mectata KOHaKapHKK,
CyH4yaHa A0nvHa, KakTo U MapkoBa NvBaja, KOSITO CbLO € OCBETEHA 3a HOLWHO KapaHe Ha
CKW. YeTMpuMecTHaTa BbXeHa NNHMA "KOHSpHUK", ¢ NUdT 3a KauBaHe Ha CKMoOpH, e C
kanaumtetr 1500 ckmopa Ha 4yac, a ckm AmdTbT "CnbHYeBa AonuHA" ¢ kanauuTteTr 1200

CKMOpa Ha Yac, KaKTo 1 cku nmdTbT "Mapkosa nmeaga”. ™

Ckn kypopTbT "BabuH 3y6" pa3snonara C 4YeTUMpMMECTHa BbXeHa NmHUS "KoHmkapHuK" ¢
KOHBEMepHa NeHTa 3a KayBaHe Ha ckuopu, kanauuteT oT 1400 ckvopa Ha yac U cku nudT
Tvn "kotea" - "CnbHuYeBa AonuHa" ¢ kanaumteT 1200 cknopa Ha 4Yac, KakTo U AeTcKa NucTa C
HauMeHoBaHue "MapkoBa nuBaga". MMbpBuAT kabuHkoB nMMdT B Cbpbus ce Hammpa Ha
mMactoto "Sbéyda nonsHa". OceMMecTHa KabwHKa TpaHCMoOpTMpa CKMOpU OT XoTena Ao
AOMb/IHUTENHA CUCTEMA OT BBLXEHW JIMHUM M MbTekn. B TasyM 4yact Ha CKM KypopTa e
NOCTPOEHa YeTUPUMECTHA BbXXEHA JINHUSA M CKU NTUT, Taka Ye TS Aa € CBbp3aHa C 4acTra oT
CKM KypopTa Ha "BabuH 3y6". MNoseuye oT 13 kunometpa fobpe noaabpXaHu TpaceTa C
pasfIyHN TEXECTU Ca MOArOTBEHM 3@ CKMOPM OT BCUYKM KaTeropuu. 3a nouvratenure Ha
No-eKCTpPEMHUTE CropTOBE € ocurypeHo 6e3nnatHO Bo3eHe. OCBEH TOBA B CKM LEeHTbpa Ha
Crapa nnaHuHa e u3rpajeHa cucrtemMa 3a M3KYCTBEH CHSAM, Taka 4e AOpu W MNpu fvnca Ha

€CTECTBEH CHA MOCETUTENINTE Ha LIeHTbpa [a MoraT Ja ce HacnaasaT Ha 3uMHKM cropTose.. ™

CTapa nnaHvHa e ocobeHo nonynspHa cpea NtobuTennTe Ha npupodaTa. Tyk Te MoraT [a ce
HACnagaT Ha MMaHWMHCKO KONOE3[EeHe, TMOXOAM, KaHbOHWHI, €34a4YHM  CbCTe3aHus,

napannaHepusbm ...%°

B Bbnrapusi e pasnonoxeHa 2/3 ot nnowTa Ha Crapa nnaHvHa. Hal-BMCOKMAT BPbX Ha
Crapa nnaHvHa, KOWTO NpuHaanexwu Ha bwnrapus, e boteB (2376 M) n ce Hammpa B
LieHTpanHaTa 4yact Ha bbnrapus. Tov e n Hain-BMCOKMAT BpbX Ha CTapa nnaHuHa. HapeueH e
Ha MMeHUTMs 6barapckn pesontoumoHep n noet Xpucto botes. CTtapa nnaHMHa, B 4acTTa,
KOATO e pasnonioxeHa B bBbarapusi, mMoxe fa 6bae pasgeneHa Ha 3 yacTu: 3anagHa,

LEHTpPa/Ha N U3TOYHAa.

Y https://staraplanina.travel/o-staroj-planini/

'8 http://www.serbia.travel/destinacije/gradovi-i-opstine.a-13.434.html|
19 http://www.istnews.com/planinskil05.htm

20 https://turizamusrbiji.rs/stara-planina/
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3anagHaTa yact Ha Crtapa nnaHuHa ce NpocTvpa OT ceBepo3anaj Ha CEBEPOU3TOK, Yak
po Codwms, ctonuuata Ha bonrapus. Peka Mickbp e egHa OT Hal-ronemute 6barapckm peku -
n3supa ot Puna nnaHuHa B KOxHa Bbnrapus n e egMHCTBEHaTa peka, KOATO e ycnsna Aa
npokonae 4yact ot 6unoto Ha Crapa nnaHvWHa B ceBepHa nocoka u obpasysa BneyaTnssalla
npupogHa 3abenexuTtenHocT - WckbpckoTo aedwmne ¢ abmkmHa 150 kunomertpa. Han-
BMCOKAaTa TOYKa Ha 3anagHaTa Yact Ha Crapa nnaHvHa e Muaxyp Ha cpbbckaTa rpaHuua -
2169 m. HagMoOpCKa BMCOYMHA. Han-ronemmute 30HM Ha 3allMTEHa TEPUTOPUS Ca pe3epBaT

YynpeHe 1 npupoaeH napk BpayaHcku bankaH.

LlenTpanHata yact Ha Ctapa njlaHMHa e Hal-BrneyaTnsBallata 4acT OT Te3u NMaHWHK,
KbAETO Ca Pa3MnosioXXeHW Hal-BUCOKUTE MM BBPXOBE, BKIKOUMTENHO Bpbx BoteB (2376 M),
Hau-BMCOKMAT BpbX B Crapa nnaHvHa. ensaxbT e KOMOMHauMsi OT rofieMu MAaaHWHCKM
nvBagn, OBe XWNsauM MeTpa BUMCOKM BbPXOBE, KOUTO Ce wu3aurat OT ABEeTe CTpaHu OoT
HU3MHUTE U CTPbMHU HEMPOXOAUMWU KaHbOHU MO CKIOHOBETE MM. B Te3u nnaHuHM HaAMa
e3epa, HO TO3M HeAoCTaTbK Ce KOMMEHCHMpPa OT peanua BoAONaaum, BKIOYUTENHO TO3W C Hal-
Abnroto cBoboaHO nagaHe Ha bBankanHute (124 M.) - Boponaa Pavickoto [pbckano,
pa3nonoxeH Ha okono 1700 r. HagMOpCKa BUCOYMHA, B MOAHOXWETO Ha Bpbx botes. [o-
ronsMara 4act OT TepUTOpUATA Ha UeHTpanHaTa 4act Ha Ctapa nnaHuHa e 3awmuTeHa 30Ha -
HaunoHaneH napk LeHTpaneH bankaH, eaMH oT HaunoHaNHUTE rOPCKU Napkose B buarapus.
B ueHTpanHuTe BankaHu uMa ceaeM pesepBaTa, KOWUTO 3aliMTaBaT BeEKOBHW 6GyKOBW,
CMbp4YoBM, €noBu, rabbpHM W TBbpAM ropu. [loBeye OT nonoBuHaTa OT dnopaTa Ha
Bvnrapusa e npeHTuduumnparHa B To3u napk, a ot Te3n 10 Buaa ABa noasBnaa ca eHAEMUYHU
no npupoJa 1 He ce CpeLlaTt HUKbAe apyrage no ceeta. Hag 130 Buaa pacTeHus U XMBOTHY,
OTKpUTK B HaumoHanHua napk LleHTpaneH bankaH, ca BkitoyeHu B bbnrapms n CeeToBHaTa
yepBeHa KHMra Ha 3acTpalleHuTe BuaoBe. PalioHbT e obuTaBaH OT MOBEYETO rONIEMM

603aliHnumM B EBpona - Meuku, AMBK CBMHE, €/1€HM, Bb/ILUM, AVBU KO3M ...

M3TouHaTa yacT Ha CTapa nJIaHMHA € Hall-MankaTa M Hall-H1cka YacT Ha CTtapa nnaHuHa
- HaW-BMCOKaTa M Touyka e BpbX bbnrapka (1181 M) Ha TeputopusTa Ha MpupoaeH napk
CnvHuTe KaMbHU. N3TOYHMUTE My 4acTu AocTurat Ao YepHo Mope npu HoC EMUHe, KbaeTo ce
HamMuMpaT eAHV OT Hal-KpacMBUTE 4acTu Ha MopeTo. ToBa € M nocneaHaTa 4YacT OT eauH OT
N3BECTHUTE EBPOMENCKN MapLUPYTU Ha AbJrM pa3CTosiHUSA, U3BECTeH kaTo E3, yacT oT konto
B bbnrapusa cnegsa rnaBHOTO 6uno Ha Crapa nnaHMHa oT Bpbx KoM 6nm30 Ao 3anagHata
rpaHuua W AocTura A0 MOpPeTo. ToBa € MHOro MOMynsipeH TPEKUMHr MapupyT, KOMTO

06MKHOBEHO Tpa€ OKOJ10 TpU CEAMULIN N AaBa Bb3MOXXHOCT Aia C€ BUAN MO-rosiiMaTa 4act OT
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KpacoTUTe Ha Te3n MiaHuHU. Bcaka roanHa TON npuBan4da rossgam 6[301‘/1 nnaHUHapu nNpes3 a1

u asrycr.?

Halt-BeTpoBUTWUTE MecTa B bbnrapus ca BbpxoBeTe boTeB 1 Myprall, a CKopocTTa Ha BATbpa
MoXe Aa AocTurHe o 10 m/c. Mpe3 3uMaTa ca Bb3MOXHM IaBUHU. TOBA, KOETO MOXE Aa Ce
Ka)ke 3a knuMmaTta Ha CTapa nnaHvHa obade, €, ye TOM e HenpeackasyeM, Taka Ye BCUYKO

MOXe Aa Ce ovakBa. MbriaTa CbLUO Ce cpeLla YecTo.

Hsikon oT Han-ronemuTe 6barapcku pekun nssmpar ot CTapa nnaHuWHa M BCUYKKU Ce BNMBAT B
peka [dyHaB. Ha TepuTopusiTa Ha MjaHMHaTa NoOYTM HaAMa e3epa. CeBEpHO WM HOXKHO OT
rnasHoTO 61N0, B MOAHOXWETO, MMa MHOXeCTBO £30BMpW. Ha TeputopusaTta Ha Crapa
nnaHnHa mma: 1 HaumoHaneH napk - HauwoHaneH napk UeHTpaneH bankaH, 1 lNMpupoaeH
napk - "bwnrapka" n MHoro npupoaHu pesepsatu - "lMNeewm ckanun", "BoatnH", "[xaHaem",
"CeBepeH DxaHaem ”,“ Ko3st CreHa ”," UapuumHa ”," CreHeto ”," Crapa peka ”," CokonHa ”.
Te3n MecTa ca HAKOM OT ManKOTO OCTaHanu BENVKM LapcTBa Ha AMBaTa npupoaa, KOWUTO

YOBEKBLT He € paspyLum.

B nnaHuHaTa MMa noBedye oT 80 XMXKM M 3aC/OHM, CBbP3aHM C LUMPOKA Mpexa OoT
TYPUCTUYECKM MbTekW. MOBEYETO OT TAX Ca TPYAHM 3a pe3epBupaHe no TenedoHa. 3a
CbXXaNeHUe HSKOM XWXKM He paboTaT, ocobeHo B M3TOYHaTa M 3anafgHaTa 4acT Ha
nnaHuHaTa. [pyr BapuMaHT 3a HOLWYBKa € B MOAHOXMETO Ha NnaHWHaTa. B kpas Ha Crapa
nnaHuHa (CeBep M tOr) MMa MHOMO MPaZioBe M Cena, KbAETO MOXKETE Aa OTCEAHETE B XOTeN
WM NAHCMOH. MHOMO Xopa NpaBsT ABYAHEBHM Pa3XofKW, pasxoxaaT ce no 6unoTo, HollyBaT

B XWXKM U CNnea ToBa CNU3aT Mo Apyra NbTeKa.

M3kauBaHETO A0 BpbX BOTEB € eauH OT HaW-MonynspHUTE MELEXOAHU TYpPOBE, KOWUTO Ce
opraHusupaT. Crtapa nfaHMHa ca edHO OT HaW-gobpuTe MecTa 3a W3XKMBABAHE Ha
aBTEeHTMYHa ,Cencka bbarapua” - oyapoBaHMETO Ha ObarapckuTe cena, 3aHasT u
Tpaamumn. lMewexogHa nbTeka "KoMm - EMuHE" - nocnegHata 4yacT OT MeXAyHapoAHUS
newexoaeH MapwpyT E3, e Hall-u3BecTHaTa M Hal-Abnrata NbTeka B Bbarapus. 3ano4ysa ot
Bbpxa Ha KoM, eauH OT HaW-3anagHuTe BbpxoBe Ha CTapa nfaHMHa M 3aBbpluBa Npu HOC
EMMHa Ha YepHo Mope. MapwpyTtbT € Abnbr 650-700 KM 1 0bMKHOBEHO MOXe Aa 6bae
M3MUHAT M3USN0 B paMkuTe Ha 20-25 gHM npe3 natoTo. TypucTUYecKMTe MbTeku ca
pa3nosioXXeHW Ha rnaBHOTO 6WMI0 Ha nNNaHWHaTa, a TypucTuTe MoraT Aa u3bupaT ganu aa

“3kayaT Haa 100 Bbpxa WM Aa rv 3a06MKoNST.

2! https://bulguides.com/balkan-mountains/
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Bogonaaun B Crapa nnaHvHa:
» babcko lMpbckano

e bOpOB KaMbK

e Kapnoscko Mpbckano

e Paiicko Mpbckano - ToBa € Hal-BUCOKMAT Bogonaa B CTapa nfaHWHa, C BUCOYMHA 124 M

HaAMOpPCKa BUCOYMHA
MNewepn Ha Crapa nnaHuHa:

e TbMHa gynka

e CbeBa Aynka

e JlegeHuka

e MarypaTa — T4 e B cn1cbka Ha KOHECKO 3a cBeTOBHO HacneacTso
EAHM OT HaW->XXMBOMUCHUTE €KO MbTEKM B CTpaHaTa ca:

e bOpoB KaMbK

e bana peka

* PMCKM MapLupyT

MHOro MaHacTMpu Ca pasmnofioKeHN B MiaHMHATa U HEMHWUTE NOAHOXMSA, kaTo Kunudapeso,
ApsiHoBo, Knycypa, CoKonckM MaHacTup 1, pasbupa ce, TPOSHCKMST MaHacTup - TPETUAT Mo

roneMmnHa B CTpaHaTa.

[lo 800 M HagMOpCKa BMCOYMHA MO-ronsiMaTa 4YacT OT ropaTa Ce CbCTOWM OT LUMPOKOSIUCTHU
AbpBeTa, kaTo rabbp, Avb, 6yk. Hag ToBa HMBO MMa Mankm obpaslyBaHus OT 6sna ena u
yepeH 60p, NMOBEYETO WUIMOMUCTHM AbpBeTa Cbll0o Ca ena M CMbpd. Han-BucokaTa 4YacT Ha

NnaHWHATa € 3a€Ta OT nnBaanu, AMBU po3n, TPbHU, CMbPY U ,D,p.22

Mo-HaTaTbK LWe HanpaBuM npernea Ha 6pos peanuavpaHy TyPUCTUMYECKU HOLLYBKU B
TPaHCrpaHUYHMS palioH Ha Cbpbusi U Bbarapus, KOWTO BK/OYBA paiioHa Ha CTapa nnaHuHa.
TpaHCrpaHUYHMAT paiioH Ha Cbpbusi M Bbarapusi, KOMTO BK/OYBA parioHa Ha Crapa

NAaHWHa, BKOYBa cneaHuTe obnacru:

e obnact BuauH n obnact MoHTaHa B bbnrapums

22https://www.bulgariawaIking.com/p135—BaIkan—Mountains—guided—and—self—guided—hiking—and—walking—
holidays-in-Bulgaria
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e PaioH Mupot n 3ainyap B Cbpbus

Tabmmuya 3: [JaHHn 38 6posi Ha PeamnpaHnTe TyPUCTUYECKU HOLLYBKU B 06/1acTUTE BugnH

n MoHTaHa 3a 2018 r. B bvsirapus

BuanHcka obnact 55.168 41.909 13.259
O6nacTt MoHTaHa 70.557 65.014 5.543
O6buwo 125.725 106.923 18.802

M3TO4YHMK: https://www.nsi.bg/en

Cnopea paHHMTe OT TabnuuaTta MOXeM Aa 3aK/4YMM, Ye MeCTHUTe Typuctu npeobnagasar
CNpsSIMO  YyXXAECTPaHHMTE MO OTHOWeEHME Ha 6posi Ha Howyskute. OT obwms 6pon
peanu3nMpaHn HOLLYBKN MECTHUTE TYPUCTU ydacTeaT C uenu 85%, nokaTo 4vyxaecCTpaHHUTe
TYpUCTM CbCTaBnaBaT caMo 15% oT obwmsa 6pori peanvanpaHu HOLLYBKM 3a obnactute
BuanH n MoHTaHa. Tasu aucrnponopumst € 0cobeHo mM3pa3eHa B pailioHa Ha MOHTaHa, KbAETO
MeCTHUTe TypucTun npekapsat 92,1% OT HOLWYBKUTE, a YyXXaecTpaHHUTE TypucTu camo 7,9%
OT HollyBKWTE. B palloHa Ha BuauH MecTHUTe TypuCTU CbCTaBnsiBaT 76% OT HOLUYBKWTE, a
yyXKaecTpaHHuTe - 24%. B obwmsa 6polt peannsmpaHn HOLLYBKM Ha MECTHU U YyXXAECTPaHHU
TYpPUCTV 3a HabnoaaBaHWTE parioHKn nyowTa Ha MoHTaHa yyacTBa ¢ 56%, a obnact BuanH -
C 44%.

Tabmya 4. faHHn 3a 6posi Ha Peam3npaHnTe TypUCTUYECKM HOLLYBKU B 0671aCcTUTE BuanH

u MorTaHa 3a 2017 r. B bbsirapus

BuauHcka obnact 57.283 41.947 15.336
O6nact MoHTaHa 62.747 57.542 5.205
Obuwo 120.030 99.489 20.541

MU3TOYHMK: https://www.nsi.bg/en

A cnopea paHHWTe 3a 2017 . 6poST Ha HOLWYBKUTE Ha BbTPELUHM, OTKOMKOTO Ha

Yy)XAECTPAHHU TYpUCTU € MHOro no-ronsM. OT obwmsi 6poi peanu3mpaHn HOLLYBKM
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MECTHUTE TYpUCTU y4yacTBaT C 83%, OOKaTO YyXAeCTpaHHUTE TypucTu cbCtaBnssat 17% ot
obwumsi 6pon peanusmpaHu HOLLyBKM 3a obnactute BuauH un MoHTaHa. CaMo B paloHa Ha
MoHTaHa, MecTHUTe TypucTn npekapeat 92% OT HowwmTe Cu, a YyxaecTpaHHuTe - camo 8%.
B paiioHa Ha BuaunH MecTHUTe TypucTu npeactaBnaBaT 73%, a 4yXAeCTpaHHWUTE TypucTu
npeactaensBaT 27% OT HowyBkuTe. B obwms 6port peanuanpaHn HOLLYBKM Ha MECTHU U
Yy)XXAECTPaHHU TYpUCTW 3a HabnogaBaHUTE paioHWM nyowTa Ha MoHTaHa y4yacTBa ¢ 52%, a

obnact BuauH - ¢ 48%.

Tabmmuya 5: [JaHHn 38 6posi Ha PeamnpaHnTe TyPUCTUYECKU HOLLYBKU B 06/1acTUTE BugnH

n MoHTaHa 3a 2016 r. B bvsirapus

BuanHcka obnact 51.090 39.165 11.925
O6nact MoHTaHa 63.772 58.506 5.266
O6Lwo 114.862 97.671 17.191

M3TO4YHMK: https://www.nsi.bg/en

Mpe3 2016 r. 6poaT Ha BbTPELWHUTE TYPUCTUYECKN HOLLYBKM B 06LWMS Bpo TypUCTUYECKM
HoLlyBKkM € 85%, a Ha 4Jy)KaecTpaHHuTe Typuctu - 15%. 3a palioHa Ha MoOHTaHa MecTHUTe
TYPUCTM y4yacTBaT B 06Wwms 6poii HowyBKkM C 92%, a YyxaecTpaHHuTe Typuctn ¢ 8% ot
peanu3npaHnTe HOLLYBKW. 3a palioHa Ha BuMaWMH MeCTHWUTE TypuCTM y4dacTBaT CbC 77%, a
yy>xaecTpaHHute ¢ 23% OT 06wmst 6poi HOLLyBKM 3a pavioHa. B oblwmsi 6poit peanusnpanm
HOLLYBKM Ha MECTHM M YyXAECTPaHHM TypuUCTM 3a HabniogaBaHWTE paloHW MowTa Ha

MoHTaHa y4actBa ¢ 56%, a obnacTt BuauH - ¢ 44%.

3abenexvMa e TeHAeHUMATa Ha YMepeH PbCT Ha obwms 6pon TYpUCTUYECKM HOLLYBKM 3a
obnactute BuanH n MonTtaHa. Mpe3 2017 r. cnpsamo 2016 r. obwmaT 6povi peannsmpaHm
TYPUCTMYECKM HOLLYBKM HapactBa C 4,5%. MNpe3 2018 r. cnpsamo 2017 r. obwust 6pou
peanusnpaHn TYPUCTUYECKN HOLLYBKW Hapactea c 4,75%. lNpe3 2018 r. cnpsmo 2016 r.
06WmST 6Gpor peanu3npaHn TYpUCTUYECKM HOLLYBKM HapacTBa C 9,5%.

MopobeH npernea v aHanus e 6baaT NPeAcTaBeHn 3a paloHa Ha MypoT v 3aiyap.

Tabnmya 6: [aHHu 3a 6posi Ha pPeannsupaHuTe TYPUCTUYECKU HOLLYBKW B PariOHUTE Ha

[Tupot mu 3avivap 3a 2018 r. B Cepbus
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O6nact Mupot 47.556 23.401 24.155
O6nact 3anyap 637.205 570.133 67.072
0O6wo 684.761 593.534 91.227

MU3TOYHMK: https://www.stat.gov.rs/

Cnopep aaHHuTe 3a 2018 r. B 061WmMst 6pon peanu3npaHn TypUCTUYECKM HOLLYBKM 3@ palioHa
Ha MMMpOT 1 3alvyap MeCcTHWUTE TYPUCTM y4yacTBaT C 87%, a YyXaecTpaHHuTe - camo € 13%. B
parioHa Ha MWPOT MeCTHUTE TypuCTM y4yacTBaT € 49% OT obwmsa 6pon HOLYBKWM 3a AajeHa
30Ha, a YyXAeCTpaHHUTE Typuctu ¢ uenm 51%. MNMonoXeHMeTo e CbBCEM pa3/IMYHO B palioHa
Ha 3aiyap, KbAETO MECTHUTE TYPUCTU CbCTaBNABaT 89% OT HOLUYBKUTE, @ Yy>KAECTPaHHUTE
- eaBa 11%. 3a pasnuka OT NPeACTaBEHUTE PalioHM, KOUTO NpuHaanexat Ha Bbnrapus
(obnact BuanH 1 obnact MoHTaHa), MMa ronsMa pasfnvka Mexay pailoHa Ha 3aityap v MupoT
MO OTHOLLUEHME Ha 6post Ha peanusnpaHuTe HoLLyBKK. B 0bwmsa 6poli peannsmpanHmy HOLLYBKM
Ha MECTHM M YyXAeCTpaHHU TypuUCTV 3a HabnoaaBaHUTe paiioHM paioHbT MWPOT y4yacTBa

CbC 7%, a paloHbT 3aituap - ¢ 93%.

Tabnmya 7: [aHHu 3a 6posi Ha pPeasnnsupaHuTe TYPUCTUYECKU HOLLYBKW B PariOHUTE Ha

[Tupot mu 3avivap 3a 2017 r. B Cbpbus

O6nact MupoTt 48.413 22.076 26.337
O6nact 3aiuap 378.302 345.226 33.076
06wo 426.715 367.302 59.413

M3TOYHMK: https://www.stat.gov.rs/

Cnopea paHHuTe 3a 2017 r., MeCTHUTe Typuctn cbcTaensasat 86%, a JyxaecTpaHHuTe
Typuctn 14% oT obwma 6pon HOLLYBKW, peanusvMpaHu 3a pavoHuTe MupoT mn 3anyap. B
paiioHa Ha MNMnpoT MeCTHUTE TYPUCTU y4acTBaT C 46%, a Yy>XAecTpaHHUTe Typuctu ¢ 54% ot
06wy 6polt HOLLYBKM 3a AafieHa 30Ha. B palloHa Ha Zajecar MecTHWTe TYpUCTM y4acTBaT C

91%, a Yy>XAecTpaHHUTE TypuUCTU caMo € 9% oT 06LmMst 6poii HOLLYBKM 3a AajieHa 30Ha. B
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obwmsi  6poii  peanu3vMpaHM HOLYBKM HA MECTHM W Yy)XKAECTPaHHM TypuCTM 3a

HabntogaBaHWUTE paioHM paroHbT MnpoT yyacTBa ¢ 11%, a panoHbT 3anyap - ¢ 89%.

Tabmya 8: faHHu 3@ 6posi Ha PeasimsnpaHnTe TYPUCTUYECKU HOLLYBKU B PariOHUTE Ha

[Tupot n 3aviyap 3a 2016 r. B Copbus

O6nact lMupot 31.457 15.069 16.388
O6nact 3ainyap 327.055 295.919 31.136
Obwo 358.512 310.988 47.524

M3TOYHMK: https://www.stat.gov.rs/

Cnopea paHHuTe 3a 2016 r., MecCTHUTe Typuctn cbctaensasat 87%, a 4yxaecTpaHHuUTe
Typuctn 13% OT 06wma 6poi HOLLYBKM, peanusvpaHu 3a panonute MupoT u 3aiyap. B
paioHa Ha M1poT MeCcTHUTE TYPUCTU ydacTBaT C 48%, a Yy>XAeCTpaHHUTE Typuctn ¢ 52% ot
06wwust 6port peanmsvpaHM TYpUCTUYECKU HOLLYBKM 3a JajeHaTa 30Ha. B palioHa Ha Zajecar
MECTHUTE TypUCTK y4yacTBaT ¢ 90%, a Yy>xaecTpaHHuTe Typuct camo ¢ 10% ot obius 6poi
peanu3npaHn TypUCTMYECKN HOLLYBKM 3a AafeHaTa 30Ha. OCBEeH TOBa UMa rofnsiMa pasnvka B
6posi Ha peanusMpaHuTe TYPUCTUYECKM HOLLYBKM MEXAY aHanv3upaHuTe panoHu. B obums
6poi peanuavpaHM HOLYBKM Ha MECTHM W 4y)XXAECTpaHHW TypucTM 3a HabntoaaBaHuTe

paloHK, panoHbT MUpoT yyacTBa ¢ 9%, a paloHbT 3anyap - ¢ 91%.

3abens3Ba ce TEHAEHUMS 3@ YCKOPEH pacTex Ha obwwms 6poi peanuavpaHn TypUCTUYECKM
HOLLYBKM 3a paiioHuTe MupoT u 3aiyap. Mpe3 2017 r. cnpsamo 2016 r. obwmsT 6poi
peanusavpaHn TYPUCTUYECKN HOLLYBKM HapacTea € 19%. lNMpe3 2018 r. B cpaBHeHue ¢ 2017 T.
06LWMSAT 6poit peannsnpaHn TYPUCTUYECKM HOLLYBKW HapacTBa C uenu 60%. Mpe3 2018 r.
cnpsimo 2016 r. o6wmsT 6pot peannsnpaHn TYpPUCTUYECKU HOLLYBKWM HapacTBa ¢ 91%.

PalioHbT MUPOT € M3KMoYEHME MO OTHOLLEHWE Ha BCUYKM YETUPWU aHanusupaHu obnactn B
ABETE CbCEAHM CTpaHW. BbB BCAKA OT aHaNM3MpaHUTE FOAMHM palioHa Ha [MupoT e
peanuavpan noBeye HOLLYBKM Ha YyXXAECTPAHHU TYPUCTU B CPABHEHWE C MECTHWUTE TYpUCTH,

KOETO CbC CUIYPHOCT € A06bp NnoKasarer.
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B OONb/IHEHME KbM 4YaCTUYHUS Npernes LWe npeacTtaBuM U USNOCTeH nperned Ha 6pos
peannsvpaHn HOLWYBKM Ha TYpUCTWM B TpaHCrpaHuWyHus permoH 3a 2018, 2017 wn 2016

roaunHa.

Tabnmya 9: faHHn 3@ 6posi Ha PEa/M3NPaHNTE HOLLYBKU Ha TYpUCTU B TPAHCIPAHUYHUS

pervioH 3a 2018 r.

O6nact BuanH 55.168 41.909 13.259

O6nact MoHTaHa 70.557 65.014 5.543
O6nact MupoT 47.556 23.401 24.155

O6nact 3aiyap 637.205 570.133 67.072
Owo 810.486 700.457 110.029

M3TO4YHMK: https://www.stat.gov.rs/ n https://www.nsi.bg/en

Cnopen paHHuTe 3a 2018 r. B 0bwus 6pon peanusmpaHuM TYPUCTUYECKM HOLLYBKM 3a
TpaHCrpaHW4yHaTa 30Ha, obnact BuamH ydactBa cbC 7%, obnact MoHTaHa ¢ 9%, palioH
MupoT ¢ 6% ¥ paiioH 3aryap cbC 78%. 3abeneXxmMmoTo AOMMHUPAHE Ha panoHa Ha 3anyap B
0bwwmst 6poi peanuanpaHn HOLLYBKW Ha TYPUCTM B TPaHCrPaHUYHMS PaiioH e 3abeneXxmumo.

Hal-HUCKMST 6polt peanu3npaHn TyYPUCTUYECKM HOLLLYBKW € B paiioHa Ha MupoT.

Tabmya 10: [JaHHn 38 6pOsi Ha Peasn3npaHnTe HOLLYBKU Ha TYPUCTU B TPAHCTPaHUYHUS

pervioH 3a 2017 r.

O6nact BuavH 57.283 41.947 15.336

O6nact MoHTaHa 62.747 57.542 5.205
O6nact MupoT 48.413 22.076 26.337

O6nact 3anvap 378.302 345.226 33.076
O6uwo 546.745 466.791 79.954

M3TOYHMK: https://www.stat.gov.rs/ n https://www.nsi.bg/en

Cnopen paHHuWTe 3a 2017 r. B obwus 6pon peanusmpaHuM TYPUCTUYECKM HOLLYBKM 3a
TpaHCrpaHW4yHaTa 30Ha, obnact BuauH ydyactBa ¢ 10%, obnact MoHTaHa ¢ 12%, paiioH

MupoT ¢ 9% w panoH 3anyap ¢ 69%. [JOMUHMpPAHETO Ha palioHa Zajecar B obwwus 6pon
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peannsanpaHn TyYpuctmyeckmn HoWn B TpaHCrpaHU4HUA pa1710H OTHOBO € 04eBMAHO U OTHOBO

HaN-HUCKMST 6pOI peanuampaHn TYPUCTUYECKM HOLLM Cce HaboaaBa B parioHa Ha MuporT..

Tabmmya 11: flaHHn 38 6pOsi Ha Peasm3npaHnTe HOLLYBKU Ha TYPUCTH B TPAHCIPaHUYHUS

pervioH 3@ 2016 r.

O6nact BuaunH 51.090 39.165 11.925
O6nact MoHTaHa 63.772 58.506 5.266
O6nact MupoTt 31.457 15.069 16.388
O6nact 3anyap 327.055 295.919 31.136
06wo 473.374 408.659 64.715

M3ToYHMK: https://www.stat.gov.rs/ n https://www.nsi.bg/en

Cnopen paHHuWTe 3a 2016 r. B 06wus 6pol peanusmpaHuM TYPUCTUYECKM HOLLYBKM 3a
TpaHCrpaHW4yHaTa 30Ha, obnact BuavH ydyactBa ¢ 11%, obnact MoHTaHa ¢ 13%, paiioH
MupoT cbC 7% w1 palioH 3aiyap ¢ 69%. 3a nopeaeH MbT 30HaTa Zajecar AOMUHMPA B 06LLMS
6poin peanu3npaHyn TYPUCTUYECKM HOLLM B TPAHCTPAHWYHWUS PaioH M OTHOBO Hal-ManKusT

6poit peannsnmpaHn TYPUCTUYECKM HOLLM Ce C/Ty4Ba B palioHa Ha Mupor.

Habniogaea ce 3abenexuma TeHAEHUMS 3@ YCKOPEH pacTeX Ha obwms 6pot peanusvpanm
TYPUCTUYECKN HOLLYBKW B TPaHCrpaHWyHuUs permoH. Mpe3 2017 r. cnpsmo 2016 r. obwmar
6poin peanusmpaHy TYpUCTUYECKM HOLLYBKW HapactBa ¢ 15%. Mpe3 2018 r. cnpsamo 2017 r.
06WwmAT 6pot peanuanpaHn TYpUCTUYECKM HOLLYBKM HapacTBa C uenn 48%. YBennyeHneTo
Ha 0bwus 6poi peannampaHn TYPUCTUHYECKU HOLLYBKWM B TPAHCrpaHW4HMSI paloH e olle no-

n3paseHo Npwu cbrnoctaBsaHeTo Ha 2018 r. cnpsamo 2016 r. 1 Bb3nmza Ha 71%.

Ipagmka 1: faHHu 38 6posi Ha PEarM3NPaHnTe TyPUCTUHECKU HOLLYBKU B TPAHCIPaHUYHUS

pavioH 3a 2018 .
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Broj ostvarenih nocenja turista u prekogranicnoj oblasti za
2018. godinu

= Vidinska oblast = Oblast Montane
7% 9%

= Pirotska oblast
6%

= Vidinska oblast = Oblast Montane = Pirotska oblast = Zajecarska oblast

M3TOYHMK: https://www.stat.gov.rs/ n https://www.nsi.bg/en

B 0bwusa 6poi Ha peanuavpaHUTe TYPUCTUYECKM HOLLYBKM B TPaHCrPaHUYHWS PaioH payioH
3aiiyap y4yacTtBa cbC 78%, obnact MoHTaHa ¢ 9%, obnact BuanH cbC 7% w pavioH MupoT ¢
6%.

55


https://www.stat.gov.rs/
https://www.nsi.bg/en

Tpaguka 2: faHHn 3a 6posi Ha Peanm3npaHnTe HOLLYBKM Ha TYPUCTU B TPAHCIPEHUYHNS

pavioH 3a 2017 r.

[aHHK 3a 6poA Ha peannsmpaHUTe TYPUCTUYECKHU
HOLLlYBKM B TPAHCrPaHUYHMA paiioH 3a 2017 r.

= Vidinska oblast

11%
= Oblast Montane

11%

" Pirotska oblast
9%

u Vidinska oblast = Oblast Montane = Pirotska oblast = Zajecarska oblast

M3TOYHMK: https://www.stat.gov.rs/ n https://www.nsi.bg/en

B obwmsi 6poii peanuavpaHu TYPUCTUUYECKM HOLLYBKWM B TpaHCrpaHuW4yHaTa 30Ha, PavioHbT
3alyap y4yactBa € 69%, parioHbT MoHTaHa ¢ 11%, obnact BuamH ¢ 11% u paiioH MupoT ¢
9%.

lpagmka 3: farHn 3@ 6pos Ha HOLLYBKUTE Ha TYPUCTUTE B TPAHCTPaHUYHUS PavioH 3a 2016

[laHHM 32 6p0A Ha peann3npaHnTe TYPUCTUYECKU HOLLYBKU B
TPaHCrpaHUYHMA panioH 3a 2016 .

= [CATEGORY NAME]
PERCENTAGE]

= Oblast Montane
13%

" Pirotska oblast
7%

= Vidinska oblast = Oblast Montane = Pirotska oblast = Zajecarska oblast
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M3TOYHMK: https://www.stat.gov.rs/ n https://www.nsi.bg/en

B 06wms 6poii peanuaMpaHn TYPUCTUYECKM HOLLYBKW B TPaHCrpaHW4HUSI PErMOH, palioH

3aluap y4acTtsa ¢ 69%, obnact MoHTaHa ¢ 13%, obnact BuamH ¢ 11% u parioH MupoT 7%.

Tpaguka 4: CpaBHUTENIEH [PErIE Ha 6POS PEA/M3NPAHN HOLYBKM Ha MECTHU U

YYOKAECTPAHHN TYPUCTU B TPAHCTPaHNYHUS pernoH 3a 2018, 2017 n 2016 rogmHa

Bpoi peannsmnpaHu HOLWYBKM Ha MECTHU N YyXKAECTPAHHM
TYPUCTM B TPAHCTPAHUYHUA PEFMOH MO roguHU

800000 & 00.457
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500000 m 408.659 M Broj ostvarenih noéenja domacih
400000 turista
M Broj ostvarenih noéenja stranih
300000 turista
200000
10.029
AT 64.715

100000

0

2018. godina 2017. godina 2016. godina

M3TO4YHMK: https://www.stat.gov.rs/ n https://www.nsi.bg/en

IpacdmkaTa Nokassa AOMMHUPAHETO HA MECTHUTE TYPUCTU CMPSIMO Yy>KAECTPaHHUTE TypUCTU
MO OTHOLIEHVME Ha 06wWwMs 6pol HOLLYBKM B TPAHCrPaHWYHUS PErMOH 3a aHanusupaHuTe
roanHun. Mpe3 2018 r. MecTHUTE TypucTu peanusupaxa 86% (700 457) ot obwums 6poi
TYPUCTUYECKM HOLLYBKW B TPAHCrPaHMYHaTa 30HA, @ YyXAECTPaHHUTE TypuUCTU peanusvpaxa
14% (110 029) HowyBKM OT 06wWMs 6GpoMi TYPUCTUYECKM HOLLYBKM B TPaHCrPaHWYHUS
pervoH. Mpe3 2017 r. MecTHUTe Typuctn npeacrtasnssat 85% (466 791) oT obwms 6poi
TYPUCTMYECKU HOLLYBKM B TpaHCrpaHM4HaTa 30Ha, a 4YyXXAecTpaHHuTe Typuctn - 15% (79
954). MNpe3 2016 r. mMecTHUTEe TypucTn npeacraBnasat 86% (408 659) ot obwwma 6pon
TYPUCTUYECKN HOLLYBKM B TPAHCTPAHWYHUSA PErMOH, a YyXXAECTpaHHUTE Typuctn - 14% (64
715).

3.2 AKTyaJIHM Na3apHu TeHAEHUMM B Typu3bMa B paiioH Ctapa NnaHuHa

Mpe3 nocnegHoTo [JeceTUneTve TypusMbT MPEeTbpMsBa roOfsAMO  pasfdefeHue, T.e.

CErMEHTUPAHE Ha rnobanHo HMBO. Ta3n cerMeHTaums AoBeae A0 HOBM BMAOBE TYPUCTUHECKU
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MbTyBaHWsl, Taka Ye Cca Cb34ade€HN MHOXECTBO YHWKANHU TYPUCTUYECKM Maszapw,
creumanvampaHn camo 3a OnpeaesieH TUM MbTyBaHUSt U KOHKPETHU KIMEHTH (TypucTi). Tesu
OTAENHU TYPUCTMYECKM Nasapy Ce HAco4yBaT KbM OMPEAENeHN CErMeHTU Ha TbpceHeTo (T.
Hap. MasapHW HULWWK), HaNpUMep CaMo 3a BU3HECMEHM, WM CaMO 3a XXEHW, WU CaMo 3a

CTYAEHTU UK HabnoaaTenn Ha NTUUM ...

TypucTMuyeckmMTe TeHAEHUUW MNpOou3TUYaT OT >KeNaHuATa W HyXauTe Ha TypuctuTte 3a
onpeaenexdn AEMHOCTN Mo BpeMe Ha MbTyBaHeTo, no4vmBkaTta. Ha CTapa nJlaHWHa Ca

npeacTaBeHu CnefHWTe NasapHU TeHAEHUMK, Hapea C Apyru:
e Ckun (noapobHO NpeacTaBeHO B NpeavLiHus pasaen)

* [lewexoneH Typu3bM

e KonoesaeHe

e EkcTpeMHu cnopToBe

e JloBeH Typusbm

MNewwexoaHWSAT Typu3bM € YyaecHa dhopMa 3a oTAMX. ToW ce ynpaxHsiBa OT ronsiM 6pon xopa
N MMa MHOrO NONOXWUTENHU edeKTN BbpXy YOBELIKOTO 34paBe, @ CbLO Taka € U eauvH oT
Hal-necHnTe BMAOBE (U3NYECKM OTAMX, KOUTO MOXE Aa Ce YNpaXKHABA KaKTO OT Bb3PaCTHY,
Taka 1 oT geua. CblUOo Taka, TOBA, KOETO € MHOIO BaXKHO, €, Ye TO3M BMA OTAMX/CNOPT HsIMa
oTpuUaTeNHN Nocneavumn 3a OKonHaTa cpefa. Typu3MbT € MHOro noBeye OT MPOCTO OTAMX
nnu npngobuBaHe Ha m3nyecka rogHOCT, TON NPeaoCTaBs Bb3MOXKHOCT 3a penakc Ha yMa U
»MOYMBKa Ha yMa", 0COBEHO aKko AeCTUHaUMATa € NMbT, KOUTO BOAM NPE3 NpupoaaTa, Taka 4e
MOXeTe Aa My ce Hacnagute. OcBeH Bcuuko apyro, Crapa nnaHvHa € MHOro AO0CTbMHa 3a
TO3NW BWA CNOpT, OTAMX. Pa3xoakaTa W3 HenokbTHaTa npupoga Ha Crapa nnaHuHa,
HabnogaBaHa OT nbTekute ,babuH 3y6™ n ,Muaxyp", e U3KIUNTENHO U3XKMBSIBaHE. ToBa

06MKHOBEHO Ca eAHOAHEBHM MeLLEX0aHN TYpOBE, KOUTO HE Ca NpeKasieHO HaTOBapEHN.

3acera no Crapa nnaHvHa uMa cnegHuTe mbTeku: MnaHUHCKK A0M - Muaxyp, mbTeka babuH

3y6, wect nbTekn Yywmua, PaBHo byye - npoxoga Ceetn Hukona.

AnnuHucTkaTa acoumaums "babuH 3y6" oT KHsxxeBal, opraHu3vpa pa3Xxoaku:

.M3kauete ce no babuH 3y6*
o "Xanaywkn nbtekn ao Muaxyp"
¢ M3kauete ce Ha Mupxyp"

 "M3kauBaHe ao npoxoga Ceetn Hukona"
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B paloHa Ha Yywmua nma 6 newexoaHu nbTekn. ToBa ca:
e mbTeka 1: Yywmua - ToBapHuua — lyHun gen - Yywmua; ObmkumHa: 9 200 meTpa

e [MbTeka 2: Yywmua — [donvenoncku gon - AyHuii gen - Aybnne - Typna - A6yya nonsiHa;

OvmxkumHa: 9 800 mMeTpa

e nMbTeka 3: Yywmua - Jinnosa rnaea - TpelieHa 4yka - MNaxap - bpe3a — A6yya nonsHa;

OvmxkuHa: 7,050 meTpa

e MbTeka 4: Yywumua - MNMpecnan - Jinnosa rnaea - Yywmua; ObvmkuHa: 5600 meTpa

e [TbTeka 5, 3a e3ga: Yywmua - bnato - Yywmua; ObvmkuHa: 10 200 meTpa

e MbTeka 6: Yywmua — TpeweHa Jyka - MNpecnan - Yywuua; ObmkmHa: 9 000 meTpa

Mma v owe nbTeku:

e MnaHuHckn aom "babuH 3y6" - nnaHnHckn oM "Muaxyp" - "bBabuH 3y6"; AbmknHa: 15 kM
e MnaHuHckn aom "babuH 3y6" - babuH 3y6 / KpbroB /; AbmKMHA Ha MbTeKaTa: OKOMO 5 KM

e ceno PaBHO By4o - MMHM BOoAHOENEKTpUYeCKa LIeHTpana - e3epue - BoeHHa HabnoaaTenHa
Kyna PaBHO byyo (KanHa) - npoxoa Ceet Hukona; ObmkuHata Ha mbTekaTta e okono 8,5

KM.

KonoesaeHeto e apyra ¢dopma Ha cnopT, oTamx. MogobHo Ha Typu3Mma, KomoesaeHeTo uma
MONOXUTENHO Bb3AENUCTBME BbpXy UYOBELIKOTO 3ApaBe M MOYTU HSAMa MOCNEACTBUS 3a
OKO/HAaTa cpeaa. BenocuneabT BCe Olle OCTaBa Hal-NpeACcTaBeHOTO TPAHCMOPTHO CPEACTBO
B CBETa, MOpaAM HUCKATa LEHa Ha BeslocuneauTe M TaxHaTa NPaKTUYHOCT, HO M Mopaau
HapacTBalWaTta WMH(OPMMPAHOCT Ha XopaTa 3a OMasBaHe Ha OKONHATa cpeaa, KakTo M

noboBTa KbM CNopTa/oTANX.

Ha Crapa nnaHuHa ca MapKvMpaHu YeTMPU MbTEKM 3a MMIAHWHCKO KOOE3AEHE C Ab/HKMHA 2,6
KM, Ha €CTecTBeHa MOBbPXHOCT MeXAy CKM TMUCTUTE U BbXEHUTE JIMHUM, Ha
MecTononoxeHveto $S6yya nonsHa. KabwuHkoBuss nudT € npurogeH 3a nNpeBo3 Ha
Benocunean. Ctapa NnaHvHa e Npeamn3BMKaTENICTBO 3@ BCUUKM JIIOOUTENM HA KOJIOE3AEHETO.
Mo CKJIOHOBETE, CK/IOHOBETE W rOPUTE Ha Ta3W MNIaHMHCKA KpacoTa Ce OpraHuM3npaT MHOMO
KOnoesgayHn TypoBE 3a BCWUYKM, KOMTO 0bMYaT NbTyBaHe [0 HerosHaTaTa M AMBa

npupoaa.”

2 https://staraplanina.travel/aktivnosti/biciklizam/
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Ha Crapa nnaHuMHa MMa Bb3MOXHOCT fJa Ce npaBsAT pas3fiMyHM EeKCTPEMHWU CropToBe.
CknoHoBeTe Ha NfaHWHaTa ca uaeanHarta 6a3a 3a ,6e3nnatHo KapaHe“ iz CHOYGODA, TaKa

Yye NOCETUTENNTE Ha NN1aHNHATa Ca NPEAUMHO CKMOPU UN CHOYGODD,MCTM.

lMpe3 NaToTo Ce opraHM3MpaT MHOrO CbCTe3aHuMa Mo naparsjiaHepu3bM, a CNopTbT UMa BCe
noBeye NpMBbPXEHNUM BCsKa roanHa. CbLlo Taka Beye ca onpeeneHy HavyanHuTe TOYKK 3a

TO3U EKCTPEMEH CMOPT.

B ponbnHeHWe KbM napansaHepusMa ce npoBexaaT W CbCTe3aHMs Mo MJIaHMHCKO
KonoesdeHe, KaTo HAKOMKO roAvHW rnogpen Ce nposexaaT cbCTe3aHusa oT Kynata Ha
Konoe3ga4vnte Ha EBp06aJ'IKaH Ha CTapa NNaHWMHa M CbCTE3aHUs 3@ HaUMOHANHOTO

MbPBEHCTBO Ha Cbpbus.

ANTMNHU3MDBT € N eanH OT EKCTPEMHUTE CNOPTOBE, KOMTO C YAOBOJICTBUE CE MPAKTUKYBAT Ha
CTapa nnaHWHa, 3auoTo MMa WaeasIHN YyCNoBUA 3a TOBa. CneuwnanHo npean3BuUKaTeNCTBO 3a

NnoOYUTATENNTE HA TO3U CMOPT Ca MNJIAHUHCKUTE BbpPXOBE U NMJIAHUHCKUTE ckanm.?*

CrapaTta nnaHvHa e ngeasnHa 3a Nos, Tbl KaTo TO3M pal‘/JIOH e borat Ha MHOro BuaoBe auBeey

¥ NTUUK, @ roNsM 6poit NAHUHCKM MOTOLM M306MICTBAT OT MbCTbPBA M APYrM PeYHU pUbMK.

Crapa nnaHWHa e uaeanHa 30Ha, ako CTe MOYMTaTENM Ha JIOBHUS Typu3bM. B pailoHa Ha
obwmHa KHsbkeBal uma obLo YeTupu NOBHU MNNAOLWAAKM, KOUTO 3aedHO MMaT nnow ot 60
000 xekTtapa M ca HapeyeHu: "Tpecubaba", "lopute Ha Cobpbua II", "Muaxyp" u
"TynusHuua". Han-pa3npoctpaHeHn ca TpodenHnTe anBeun Kato 3aluu, Buapu u gasaxu.
Ha Tynu3Huua vMa pesepBaT 3a efeHCKM avBed, pe3epsaT 3a ¢a3aHn ¢ 1500 dazaHu m
4acT, npegHasHa4yeHa caMo 3a JI0B Ha AMBM MpaceTa, KaTo MO TO3W HauMH UMaT ronsma
TpoderiHa CTOMHOCT. B noutn uenuns panoH Ha Ctapa niaHWHa UMa CbpHU M CTOMHOCTTa UM
Bapupa OT CpeAHa A0 OT/AMYHa. Hal-noBeHaTa AMBEY € AMBaTa CBMHSI, KOSTO obuTaBa
LISNI0TO JIOBHO MOJIE M TaM Ca Hall-MHOro Ha 6poi. MHOro 4ecto MoraT Aa ce NIOBAT MIuraHu
c Terno Haa 250 kr. Bcekn OKTOMBpM Ce OpraHusvpa TpaauUMOHEH NOB Ha Bb/LM, KOETO e
MHOrO MHTEPECHO 3a nounTaTenuTe Ha NoBHMSA Typu3bM. OT Agpyrata AMBeEY, KOSITO MOXe Aa
ce HaMepu B NIOBHUTE MecTa Ha CTapa nnaHuHa, uMa AMBM KOTKW, Yakanu, Mcuum, BUAPKU U
MHOro apyrn. OcBeH AvBed, B eaMH OT MHOroto notouu Ha Crapa nnaHuvHa MoXeTe Ja

ynosuTe 1 puba KaTo MbCTbpBa u 6enokpuna..®

2% https://staraplanina.travel/aktivnosti/ekstremni-sportovi/
% https://staraplanina.travel/aktivnosti/lov-i-ribolov/
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3.3 AKTyaJlHW nasapHM TeHAEHUMM B racTtpoHomusita Ha Crapa nJaHMHa,

Bbvnrapus, Cbpbus n bankaHurte KaTo LHan0

B [oMbiHeHMe KbM O4yakBaHaTa MNas3apHa KOHKYPEHTOCMOCOBHOCT, pecTopaHTuTe
Hanocneabk NevyensaT KOHKYpeHUMs B HapacTBalMTE OYakBaHWS Ha rocTuTe Bb3 OCHOBA Ha
OMMTa CM OT KA4yecTBOTO Ha obcCnyxBaHe B APyru (NpeauMHO Yyxau) obektn. 3a Aa ce
MOBMLUN KOHKYPEHTOCMOCOOHOCTTA Ha pecTopaHTbOpPCKUS BM3HEC Ha MO-BUCOKO HMBO, €
HeobxoaMMo 6u3HeC cpefaTa Aa Ce adanTupa KbM TasW, KOSTO JdaBa Bb3MOXHOCT 33
nHoeatuBHO noseaeHune (Ottenbacher and Harrington, 2009). MHoBaumuTe ce siBSIBaT KaTo
OCHOBEH (haKTop 3a ycnex B 6u3Heca Ha 3aBeeHMsTa 3a 0OLLECTBEHO XpaHEHE, Tbi KaTo Te
MOBMLLABAT KA4yeCTBOTO Ha NpoAyKTa, NMoBMWABAT €(EeKTUBHOCTTA, HaMasnsiBaT pPa3XxoauTe,
OTrOBapsiT Ha HyXauTe Ha noTpebutenute, yBenM4YaBaT npoaaxbute u nedyanbute,
cnomarar 3a yBe/lMyaBaHe Ha NasapHusl AN M pa3rpaHuyYaBaHe OT KOHKypeHuusita. Crniopea
Otenbecher n Gnot (2005) nMa 4eTMpM 3HAYMMWM WM3TOYHMKA HA WMHOBaUMKM, a TOBa cCa:
MHOBAUMM B MpPOAYKTU WM YCIyryM; MapKeTUMHrOBM MHOBaLMM; MHOBauUuM B npoueca U
HaKpas MHOBALMWUTE, CBbp3aHM C OpraHM3aumsita U HelHaTta KynTypa. Cnopes MHOro6poinHu
Mpoy4YBaHNs, BbBEXAAHETO HA HOBW MPOAYKTM W YCIYrM CEe cyuTa 3a KI040B (haKTop 3a
oUensiBaHETO M PasBUTUETO Ha KOMMaHMSTa. Tbi KaTO MOBEYETO SICTUS CTaBaT MO-Masko
NMpUBMEKATENIHM M M34E3BAT C BPEMETO, PECTOPAHTLOPUTE TPSIOBA Aa MM 3aMEHSIT C HOBU. TyK
WMHOBaLUMUTE Ce pasrnexgaT KaTo 3aAb/DKUTENHA MeHUIKbpPCKa 33afava, pellaBalla 3a
npocrnepuTeTa Ha pecTopaHTa. MeHVMDKbpUTE Ha KeTbpuHra TpsibBa Aa MHoBaTMpaT
npeanaraHeTo Ha racTpPOHOMMYECKM MNpPOAYKTM, 3a [Jda OTroBOpAT Ha CbBPEMEHHUTE
TEHAEHUMN B XpaHEHETO M Ja Cb3faAaT TakbB, KOMTO Aa € B CbOTBETCTBME C HACTOSLIUTE
M3MCKBAHMS1 Ha rocTuTe. 3a Aa Ce rapaHTMpa ycrnex B TbpProBCKa OpraHu3auusi, MEHIOTO
TpsibBa Aa 6bae NpMBEAEHO B CbOTBETCTBME C MPOMEHWUTE Ha nas3apa. CbBpeMeHHUTE
TEHAEHUMM B racTpPOHOMMATA Ca CKIOHHM Aa HabnsiraT Ha eCcTeCTBEHMS BKYC, CbCTaB,
TEKCTypa M CTPYKTYpa Ha XpaHaTa B OTFOBOP Ha nosuweHaTa MHAOPMMPAHOCT Ha rocTuTe 3a
TOBa, KOETO Te MpueMaT B TA/IOTO cu Bcekun aeH (Stojanovi¢, TeSanovi¢, 2005). Heobxoaumo
€ [a ce npuaage HOBO M3MepeHMe Ha racTpoHoMM4yeckaTa odepTa, T.e. Aa Ce paswmpu
NpeanoXeHNeTo Ha $CTUS, MPUrOTBEHM OT XPaHW, KOUTO FOCTUTE Bb3MNpUeMaT KaTo
34paBOC/IOBHM, KaTO Mb/IHO3bPHECTM XPaHW, OPraHUYHO OTINEXAAHW, HUCKO EHEPruiHu,
HUCKOMacneHn n 6e3rnyteHoBu xpaHu (Gagi¢, Psodorov, Ostoji¢, 2011). MNpeanaraHeTo Ha
cnagkvwm 3a gvabetvum M xopa Ha AveTa € cCnejgawaTta Crbnka 3a QopMmupaHe Ha
MHOBATMBHO NpeanoxeHue. HWCKOEHEPrMMHUTE M HUCKOMACEHM ACTUS Ce MosiBUXa KaTo

HY>XXa OT OHE3U I'IOTpe6VITeJ'IVI, KOUTO nNpeanoyvnTaT npoaykKtn C HaManeHo CbAbp>XaHWE Ha
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Ma3HWHWU 1 3axap, T.Hap. Nlekn NpoayKTu. NpeanoXeHWeTo Ha canaTHU SCTUS ce pasrnexaa
KaTO MHOBAaTMBEH HA4MH 3a pa3lmpsiBaHe Ha odepTaTa Ha HUCKO eHEPrUiHU ACTUS. ScTusiTa
ce MNpUroTBAT Ype3 KOMOMHMpaHe Ha CBeXMW canatu C nunewko ¢une, puba, Hey3psano
cupeHe, puba TOH M ApyrM nNoaobHW. TbpceHETO Ha BereTapuaHcku SACTUS ce yBennyasa,
KaKTO 3a roctuTe, KOUTO CrasBaT anTepHaTUBHU AMETU, Taka M 3a Te3un, KOUTO MOCTAT Wian
NCKAT HUCKO eHeprMnHo xpaHeHe (Greenway, 2010). BeretapvaHCKOTO NpeanoXeHue ce
OCHOBaBa Ha ynoTpebaTa Ha XpaHuW OT pacTuTeneH Npom3xoA (BeraHcka AMEeTa), XpaHu oT
pacTUTeneH nNpousxod M anua (BeretapuaHum), XpaHu OT pacTUTesNieH NMPOM3X04 U MJIEYHM
npoaykT (NaKkToBeretapuaHuM) W XpaHu OT pacTUTeNeH MNpouM3Xod, Snua WM MIEYHM
npoaykTu (oBonaktoseretapuaHum), Pueepa, Wa ). Korato notpebutenute nsbupat xpaHu,
oTrnexaaHn no 6uonorMyeH NbT, Te NpaBsaT NoBeye 3a NOM3M 3a 34paBeTo, OTKONKOTO 3a
Bb3AENCTBMETO HA TO3M HAUMH Ha OTIIeXAaHe Ha CeICKOCTOMaHCKM MNPOAYKTU BbpXy
okonHata cpepaa (Gil, Soler, 2006). Taka Ye NOAABPXAHETO HA 3APABETO € HaW-BaXXHUST
MOTMB MPU KOHCYyMaumsTa Ha Te3n XpaHu. Actusta 6e3 riyTeH ca Hail-HoBaTa TeHAEHUMS Ha
pecTopaHTbOpUTE, KOWTO Ce CTpeMaT Aa 3aJ0BONAT CTpajawmrte OT  ryTeHoBa
HEMOHOCMMOCT. [NIyTEHBT € CbXpPaHeHWe Ha MPOTEMH OT 3bpHa Ha MLEHMLUA, PbX, eYEMUK U
TexXHUTe xMbpuaHu BUAoBe. HEMOHOCMMOCTTa KbM FyTEH YeCTO e orpaHuyaBall ¢dakTop 3a

TE3N, KOUTO UCKAT Aa CE€ XPaHAT HaBbH.

HaumoHanHuTe ACTus ca Te3n SCTUSl, KOUTO Ce NPUroTBST B NPOAB/HKEHNE HA MHOIO FOANHN,
npeaaBaiku ONUT OT MOKOSIEHME HA MOKOMEHWE, B €Ha AbpXkaBa WM Hauusi, HE3ABMCUMO
[ann HSIKOW MM e AOHECHbN B Ta3u AbpXXaBa WM ca NPOWU3Nesnn TaM. PecTopaHTuTe buxa
mMornM ga BkousaT 606, nMbAHEHM 4ylwKkM, Mycaka, cBaTbeHO 3ene, nbpXxona
Kapagxopaxes, kebanyeta, 6yprepn, NUXTUM U MHOFO @aBTEHTUYHU CYLLEHN MecCa U MIIeYHU
npoayktn (konbacu, KbpBaBuLM, KpeKepW, LUBaprie, CMpeHa) KaTo 4acT OT aBTEHTMYHOTO
npeanoXxeHne Ha cpbbckaTa HauMOHanNHa KyxHsl. B gonbiHeHMe KbM aBTEHTUYHUTE SCTUS,
HanMUMeTO Ha WMpoKa rama oT Aobpu BMHA Ce npuema KaTo MapameTbp, onpeaensiy
KaQueCcTBOTO Ha odepTaTa Ha pecTopaHTa. B AombiHEeHWe KbM BWHA, MpPOM3BEAEHU OT
MEeXAyHapoaHu copToBe rpo3ae kato LapaoHe, PeitH Pusnuur, MuHo BnaH, MuHo Hoap,
KabepHe CoBMHLOH W apyru, odeprtaTa TpsbBa Aa BKAOYBA M TE3U, NPOM3BEAEHWU OT
ABTOXTOHHM COPTOBE rpo3ae, KaTo MpPOKynka, TamsiH, CMeaepeBo, XXYMNsiHKA,HEOMNaHTa,

cupa u ap. PectopatopbT TpsibBa Aa npeanara M XpaHu C TEHAEHUMUTE B AMETaTa: ACTUS
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6e3 rYyTEH, 6MONOrMYHO OTrNEXAaHN XpaHn, HUCKO eHepFVIVIHVI ACTUA, MHTErpasiHn XnebHu

U3aenus, AMETUYHW aecepTv v ap..%

Cenarta Ha Crapa nnaHuHa nasgaT TpaauvuMsaTa Ha MecTHaTa XpaHa. XapakTepHOTO SCTue 3a
TO3M pailoH e "6enmyx". MNpuUroTes ce oT LApeBUYHO BpallHO U cupeHe. Hapen ¢ 6enmyxa,
€HO OT NobnMUTe ACTUS Ha TO3U pernoH e neyeHo arHewko. OceeH B Cbpbusi, neyeHoTo
arHewKko e MHOro nonynsipHo U B bbnrapusa. Hakon oT TpaauMumoHHUTe AcTua Ha CrapaTa
MaHWHA ca Kalla, MapeHO OBHELLKO, MUTa CbC 3ene v ap. B paiioHa Ha MWpOT e n3BecTHa
cnieckaHa HageHuua. VIHTepecHo e, Ye capMmaTta e CTue, KOeTo npomsxoxaa oT bunrapus,
T.e. cunTa ce 3a 6barapcko sctme. He busa aopu Aa roBOpuM 3a NonynsipHOCTTa Ha capMmarta
B Cbpbusi. M3BecTHa e 1 6bnrapckata 6aHuuUa, KoATo € MHOro nonynsipHa 1 B Copbusi. ToBa,
KoeTo TpsibBa aa ce onuTta B bbarapus, e arHeTo 3a 'eprboBAEH Mo peuenTa oT Yunposuu.
YyLwKunTe, Mb/IHEHU C MbCTbP 606, NoNeHTa, MECHUK M MHOMO ApPYrn SCTUS, Ca XapakKTepHU 3a

Bvnrapus n pervoHa Ha Ctapa nnaHuWHa, KOWTO NPUHAANEXN KbM Hes.

OcBeH TOBa Ha bankaHuTe, B YepHa ropa, Mecoto e OCHOBa 3a MpUroTeBsiHE Ha TPaAULUNOHHU
ACTUA. HAKOM OT TEXHUTE M3BECTHW SCTUSA, MPUrOTBEHM MO OpUrMHanHaTa peudenTa, ca
MNMogropuykn noneuun. ToBa e ACTUE, NPUrOTBEHO OT KAYeCTBEHO MEeCo, Pa3TOYEHO OKOJIO MOo-
ronsIMO Mapye CUMPEHEe MM napye KalMak. BcMyko ToBa e MOKpWUTO C TbHKA MBMLUA MPOLLIYTO
N TPOXM OT CyX XNs6, KOUTO Cb3aaBaT KoOpUYKa Npy MbpXXeHe. Herywko npowyTo Moxe Aa
Ce cyMTa 3a Hal-M3BECTHOTO HaUMOHANHO AcTWe Ha YepHa ropa. KonbacuTe, LyHKaTa M
NyLweHOTO Meco Ca NpeacCTaBUTEeNN Ha YepHOropckaTta KyxHsi, ocobeHO Ha TpaaWUMOHHUTE
AacTna. B XbpBaTns ACTUETO OKTOMOA Ha Cay € MHOro MHTEPECHO M BKYCHO. TOBa ACTME MMa
Ab/ira Tpaauums M ce CMsiTa 3a e4HO OT TpuTe Hau-g4obpu AcTus, KouMTo MoraT ga 6baaT
onuTaHn B XbpBaTua. [JanMaTuHckaTa nactMkaga e Apyro XapakTepHO SCTue Ha XbpBaTtus,
0Cc06€EHO XapaKTepHO 3a panoHa Ha [anmaumsi. MpuroTesi ce Ype3 roTBEHE Ha TENELLKO B COC
OT CMHM C/IMBM U Ce CepBMpa C MakapoHeHu usgenus. VIHTepecHo e, Ye arHewKoTo Ha ckapa
€ eHO oT NbuMnTe ACTMSA B XbpBaTcKaTa KyxXHs, nogobHo Ha Bunrapms n Copbus. Korato
CTaBa BbMpoc 3a bocHa, pa3bupa ce, HMe roBopuM 3a mM3BecTHUTE Kebanyeta B Capaeso.
[pyro TpaguumnoHHo sctve Ha BocHa e 6ropek, pas3bupa ce ¢ Meco. B bocHa nma bypek ¢
MEeCo M HsIMa bypek CbC CMpeHe, a Nal CbC cupeHe. MakeaoHCKaTa KyxHsi € pa3HoobpasHa U
npeauMHO rypMe. Hskou OT TpaguuMOHHUTE SACTUS Ca rpaByeTu, Typau TaBe, UYMMIIEK,
Mycaka u ap. AnbaHckata KyxHs € JOMUHUPpaHa OT SICTUS OT OBYE W arHewko Meco. EaHo oT

Han-NonynapHuTe AcTusi B AnbaHus e roseu.

%8 https://pdfs.semanticscholar.org/9306/bdaf74a7c25a970c8e723d7589fb0490870e.pdf
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3.4 SWOT aHanus Ha racCTpoHOMMATa B paoH Ctapa NMnaHuHa

EfHa OT OCHOBHUTE NpeanocTaBkK 3a ycreweH 6usHec e ScHO aedmHupaHaTta crpaterus. Ta
NnpeacTaBs M MNokasBa MHOMO MoBeye OT 0buyanmHOTO CcbbupaHe Ha Lenn M HAYMHBLT Ha
TAXHOTO peanuaupaHe. lNpu Ccb3paBaHeTo, HO U npeaedVHUPAHETO Ha CbluecTByBallaTa
cTpaterns (KOSITO CbLIO MOXe Aa He e [JOCTaTbyHO pa3paboTeHa) € BaXHO [a ce B3eMme
npeasua, No-WUPOKUAT KOHTEKCT, @ SWOT aHanu3bT e noaxoasw, metod. SWOT aHanusbeT €
pa3paboteH npe3 1960 r. or 6usHec ukoHn Edmund S. Lernd, C. Roland Christensen,
Kenneth Andrews n William D. Guth. OcHOBHO ro npeacrTaBsT KaTo 6busHec aHanus. lpe3
1982 r. XarHU Bepuk OTMBa Kpayka Hanpea W Cb3aaBa MaTpuua ABa MbTW MO ABE, KOSTO
OTroBapsi Ha YETMPU KOYOBM BbMNpOCa 3a NleCHO cpaBHeHue. Cunata u cnaboctta ca B
rOpHMS pea, a Bb3MOXHOCTMTE WM 3aniaxvte ca B AONHWA ped. ToBa BCe Owe e Hal-
Pa3npOCTPAHEHMAT UM Hal-eMKaceH HauMH 3a M3BbpLIBaHE Ha aHanus.?’ Mopaau cBosTa
BCeObXBaTHOCT, TS BCe OLWle OCTaBa €AMH OT HaW-None3HuMTe WMHCTPYMEHTU 3a 6um3Hec

aHanus.

SWOT aHanu3bT € TexHMKa 3a pa3bupaHe Ha cunHuTe n cnabute CTpaHu Ha 6usHeca, KakTo
N 32 naeHTUduUUMpaHe Ha CbLLECTBYBALLUTE Bb3MOXHOCTM U 3anaxm, Kouto buxa Mornuv aa
3acTpawat bmusHeca. To3n aHanM3 MOXe Aa OUEeHU NOTEHUManHUTE pUCKOBE M nevantmu npu
n3cneaBaHe Ha noTeHuWana Ha 6u3Hec, npoaykt/ycnyra n ap. SWOT e cbkpalieHve 3a

QHIINACKM OYMWU Ha CNEJHUTE TEPMUHN.

e Strengths (CUIHX CTpaHW)
e Weaknesses (crnabu cTpaHn)
e Opportunities (Bb3MOXXHOCTH)

e Threats (3annaxu)

CunHuTe M cnabuTe CTpaHW NpeacTaBnsBaT BbTPELIHUTE XapaKTepUCTUKM Ha 6usHeca,

[0KaTO Bb3MOXHOCTUTE W 3aniaxuTe nasaT OT BbHLWHATa cpeaa.
CvnuTe peluasaTt BbMPOCKU KaTo:

 Kou ca Hai-CunH1TE nonsm?

e Kakso npasuw no-gobpe ot apyrure?

» KakBo BWAa BallaTa LeneBa rpyna KaTo Hau-BMAHOTO BM KayecTBO?

« [0 KaKBM pecypcy uMaTe A0CTbI, a ApYrn He?

7 https://www.iserbia.rs/biznis-i-edukacija/znacaj-licne-swot-analize-za-vasu-karijeru-4717
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» KakBa e BallaTa yHMKa/IHa TbproBCcKa no3numsi?
» KakBu ca NpeamMMcTBaTa Ha BalUmMs NpoaykT/ycnyra?

Heobxoammo e aga ce umar npeasna BbTPEWHUTE U BbHWHUTE CUIU, HAaNpPUMEP BbHLUHATA
MOLLIHOCT MOXe Aa 6bae 61mM30CcTTa U HaNMUMETO Ha HeobxoanMuTe CYpPOBUHN U BbTPELLHUAT

fobpe obyueH n eekTnBeH NPON3BOACTBEH EKU.

Cnabute cTpaHu MoraT ga 6baaT naeHTMduUuUMpaHn Ypes oTroBop Ha ClneaHuUTe BbpoCK:
e Kou ca cnaboctute Ha Bawnsl NpoOAYKT ycnyra?

e KakBo npasu Hawms NpoAyKT no-cnab oT apyrute NpoayKTu/ycnyrn Ha nasapa?

e KakBo MOXe fa ce nogobpw BbB BallaTa KOMMaHWA?

e Kakso TpsibBa aa mn3bsreare?

o KakBun hakTopu BAMSSAT HEraTMBHO Ha Bawms 6usHec?

e KakBO MOXe Aapyru xopa Aa BUAAT KaTo cabocT Ha Bawwms 6usHec?

KaKTo npu CUNTHUTE CTpaHM, BbTPELUHUTE WM BBLHLIHUTE acrekTu TpsibBa Aa ce pasrnexaar,
KOraTo CTaBa BBbMPOC 3a CfabocTu, U nonesHa MHbopMaums Moxe Aa 6bae nonyyeHa oT

TpeTu CTpaHu KaTo 6e3npuctpacTtHu (06ekTUBHM) HabnoaaTenu.
Bb3amoxxHoCTUTE MoraT Aa 6baaT naeHTMdnUmMpaHn nNo CneaHuTe BbNpPOCK:
o Kaksu f06pn Bb3MOXXHOCTM MOXETE Aa pa3rno3HaeTe 0Ko0 Bac?

¢ KakBN MHTEPECHN TEHAEHUUWN NO3HaBaTe B MOMEHTa?

Tpsbea na cre pobpe nHPOPMMpaHM 3a NPOMEHUTE Ha Masapa WM B TEXHONOrMUTE, KaTo
nMaTe npeasna No-TAcHaTa U LWMPOKA NePCrekTMBa, NPOMEHNUTE B perynauumTe BbB BawlaTta

obnact Ha 6U3HeC, couManHUTE NPOMEHU, MECTHUTE CbOUTUSI U APYTrY NOAOCGHM.

3annaxuTe mMoraT Aa 6baaT MaeHTUdMUMPaHM Ype3 OTrOBOP Ha CleaHNUTE BbMpOoCH:

* KakBu ca npeuykute npeg CTapa niaHWHA 3@ Pa3BUMTMETO Ha raCTPOHOMUYECKMSI TYPU3bM?
¢ KakBO e NpeMMCTBOTO Ha KOHKYpeHUusiTa?

e AMa 1 npoueaypy 1 CTaHAapTH, KOUTO 6uxa 6UnM TPYAHM 3a U3MbJIHEHME?

e Vima nn npoMeHu (Ha nasapa, B TEXHOMOMMMTE, B PerynaumMute) 3a pasBUTMETO Ha

racTpoHoOMM4Yeckns TypusbM B CTapa niaHuHa?
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OcHoBHaTa Len Ha SWOT aHanu3a e Aa ce U3ron3BaT CUIHUTE CTPaHW, KaTo CblLEBPEMEHHO
ce HamanaT cnabocTuTe, Taka Ye cnabocTuTe ga npepacHaT M Aa CTaHaT CUSIHU CTPaHW.
Cbuwo Taka SWOT aHanu3bT LenM Aa ce Bb3Mo/3Ba OT BCUYKM MOTEHUMANHWU Bb3MOXHOCTU
Ha Masapa, KakTo M Aa HaManu 3anfiaxuTe, MABalM OT OKONHaTa cpefa. lMpaBeHeTo Ha
SWOT aHanu3 06MKHOBEHO BKJIOUBA CKMLMpPaHE Ha Tabnuua OT YeTUPU KOJTOHM, B KOSITO 3a
CPpaBHEHME BCEKWU OT YETUPUTE €NleMeHTa € MpeAcTaBeH eavH Ao Apyr. lNpeauMcTBaTa U
cnabocTuTe He e 3ab/HKUTENHO Aa CbBMadaT C 3asiBEHUTE LIAHCOBE M 3annaxu. Te obaye
TpsibBa Aa 6bAaT CBbP3aHM MO OMNpPeAeneH HauuH, TbM KaTo Te Beye CbLIECTBYBAT KaTo

usIo.

3anoyBaMe C NpeAcCTaBsSHETO Ha TOBA, KOETO ce cumuTa 3a "cunarta" Ha CTapaTa nnaHuHa, we
n3bepem [0 5 3a Bcska kateropus (CUNHKU, cnabu CTpaHKU, Bb3MOXHOCTU U 3an/iaxu), KOUTO

we 6baaT 06sICHEHN HakpaTKo..
CunHuM cTpaHm
e 3anaseHa Tpaamums 3a NpPUroTBSHE Ha MECTHU SICTUS

HskoM OT TPaAWMUMOHHUTE ACTUSI BKIOYBAT M/AZ0 CUMPEHE, KaTO CMeC OT KpaBe M OBYE
MNSIKO, KUCENIO0 MMSIKO, AOMALUHO NpUroTBeHa rmbaHMua, Npoe, M3BECTHOTO CTAPOMN/IaHUHCKO
arHewko neyeHo K 6enMmys (cneumanuTeT Ha xutenute Ha Crapa nNiaHuHa).
ABTEHTMYHOCTTa Ha BKyca uaBa OT (akTa, yYe HACEeNEeHWETO B Ta3u 0671acT € XMBSIO B
6e4HOCT OT APEBHM BPEMEHA, a 3a NPUroTBSIHE HA XpaHaTa ca M3MoJ3BaHN NPOCTU CbCTaBKy.
MecTHuTe oT CTapa n/aHnHa obaye ce OT/IMYABaT C M306PeTaTeNIHOCT U Creumanin yMeHus
B CbUETABAHETO HA CKPOMHM CbCTaBKM, TakKa Y€ Pe3ynTaTbT OT TEXHUTE YCUIUSA BUHArM e
6una BKycHa XpaHa. ToBa ce [loka3Ba OT (haKTa, Ye peLenTuTe 3a NPUroTBAHE HA ACTUA Ce
npenaBaT OT MOKOMIEHME Ha MOKOMIEHWE HA MOKOJSIEHMSI U Ye M OHEC Ce HacnaXaaBaMe Ha

TpaAMUMOHHUTE BKYCOBE Ha CTaponiaHWHCKKS KpaM.

e [onam 6pOl7I CENCKU TYPUCTUYECKMN OOMAKUHCTBA, KOUTO AOMNPUHACAT 3a Pa3BUTUETO Ha

XpaHute

[aCTPOHOMUYECKMSIT TYypU3bM C€ OCHOBaBa Ha raCTPOHOMWYECKOTO NPEeAsIOKEHWE, KOETO €
0CO6EHO M3pa3eHo B CENCKMTE AOMAKMHCTBA. B Tasn obnact yoBek Moxe Aa yceTu ayxa Ha
APEBHM BpEMEeHa, KOorato TbproBusTa € 6una npeactaBeHa, a NpPOM3BOACTBOTO Ha €4HO
AOMaKMHCTBO B HMKaKbB Cllydyall He e 6UNo CBEAEHO M3K/OUMTENHO A0 COBCTBEHWUTE My
HYXOW, HO BMHarKM ce e npou3BeXxaano nosedye. [onsiIMa 4acT OT Te3W AOMAKMHCTBA

pa3wmnpunxa n onpeaennxa NnponsBoACTBOTO Ha XpaHU 3a CBOUTE HYXAU YPE3 Bb3MOXHOCTTa
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Aa MOCPELLHAT HYXAUTE Ha GNU3KM POAHUHW, NPUATENN WM AOPU TYPUCTU, KOUTO MUHaBaT
TyK. MIMEHHO TyK MOxe fda ce HabniogaBa 3HAUYMTENHO MPOM3BOACTBO Ha M/OAOBE,
3e/IeHYYLIM N 3bPHEHM XPaHW, KOUTO MHOIO AOMaKMHCTBA, 0COBEHO TYpUCTUYECKM, B KpalHa
cMeTka ,0opMAT" C KynMHapHW yMeHusi. MpUroTBSIHETO Ha XpaHa B paiioHa Ha Crapa
MMaHWHa MOXe CBOBOAHO [a Ce Hapeye W3KYCTBO M € YKPAaceHO C OPUrMHANHOCT M

cneundryHOCT.
e ByHEH Typu3bM KaTo TACHA 4acT OT raCTPOHOMUYECKUS TYPU3BM

BWHEH Typu3bM € TACHO CBbp3aH C raCTpOHOMMUYECKUs Typn3bM. OCHOBHUSIT MOTMB Ha Te3n
NbTyBaHMsl € Aerycraumsl Ha BMHO, 3ano3HaBaHe C TEXHONOrMYHMS NpoLuec Ha Npon3BoACTBO
Ha BWHO, COpPTOBE rpo3je, OMakoBaHe, pasrnexaaHe Ha mM3buTe, KbAETO Ce CbXpaHsBa U
CbXpaHsiBa BMHO. PalioHbT € Noaxoasll, 3a OTreXAaHe Ha Han-aobpuTte copToBe rposae, oT
KOUTO Ce npou3Bexaa KayeCTBEHO BMHO, Ha KOETO MoraT fAa CTaHaT CBUAETENU
MHOIOBPOMHM MOCETUTENMN, KOUTO 06MYaT Aa ce OTOMAT 3a Yalla, KAKTO U MECTHWU XUTENW,
KOMTO C BPEMETO CTaBaT UCTUHCKU comenuep. MNpons3BoacTBOTO M NMO3HAHMETO Ha BUHOTO B
paiioHa Ha [MMpoT 1 KHsXXeBal, ca XapakTEPUCTUKMTE, KOUTO KPacAT MOYTU BCEKM XUTEN.
AcoumaumsaTa Ha BUHOMPOU3BOAUTENUTE U BUHOMPOU3BOAUTENUTE € aKTUBHA M B KHsKeBal,
KOWTO € eAnH OT MHMUMaTopute Ha lNMaHavpa Ha NpOoLLYTOTO, BUHOTO U CUPEHETO, KOUTO Ce

npeBpbLLa B TPAAWLMOHEH.
e Arpo KyfnTypa v pa3BuTUE Ha CENICKUTE parioHM

LLlo ce oTHaca A0 TpagMUMOHHWUTE peuenTu, 3a NPUroTBSHETO MM € Heobxoaumo aa ce
N3MoN3BaT MOAXOASIWUM CbCTaBKKW, KOUTO LWe A06nmxaT OpUrMHANHOTO BrneyaT/eHue 3a
*unBoTa Ha Ctapa nnaHuHa. CbBpeMeHHUTE CUCTEMM 3a MPOU3BOACTBO HA XPaHM He Ca HeLLo,
KOETO XapakTepu3unpa Ta3u 061acT, BbMpeKkn ye Te CbC CUIYPHOCT MPUCLCTBAT. Bbnpeku
TOBa, MPOTMBHO Ha CBETOBHATa TEHAEHUMS Ha MPOM3BOACTBO Ha XMMMU4eckn obpaboTeHa
XpaHa, KosTo € "KpacuBa 3a OKOTO" U e C NO-AbAroTpaHa NPOAL/MKUTENHOCT, pernoH CTtapa
NMaHWHa BCe OlWe Ce XapakTepu3upa C MNpOM3BOACTBOTO Ha XpaHuM C "arpo BKyc".
Pa3paboTeHa e Bepurata 3a npeanaraHe Ha XpaHUTENHW MNPOAYKTM W BCe MoBeye Xopa
NnocTaBsAT 6MONOrMYHOTO NPOM3BOACTBO KATO MbPBOCTENEHHO M3MCKBaHe Npu 3aKynyBaHe Ha

XPaHUTENHU CTOKMW..
Cnabu crpaHm

e HUCBLK cTaHaapT Ha XuBoT B Cbpbust
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HecTtabunHaTa MKOHOMUYECKA CUTYaLMs, KAaKTO U HUCKUSIT XKM3HEH CTaHAapT B Cbpbus Morat
Aa [oBedaT A0 HaMansiBaHe Ha 6post Ha TypUCTMYECKUTE AEMHOCTU. HUCKUAT HKMU3HEH
CTaHAapT BMsie BbpXy HEOBXOAMMOCTTA OT M360p MEXAY 3a[40BOJSIBAHE HA EK3UCTEHLIMASHY
HYXXOM 1 ncuxudecko 6narononyyme (3a KOeTo MbTYBAHETO CbC CUIYPHOCT AOMNpUHAcS), Taka
ye Ta3uM Bpb3Ka [AaBa /oW pe3ynTaT 3a TypucTUdeckuTe aeriHocTu. TpsibBa obauve Aa
noayYepTaeM, ye MoTEHUMANHMUTE TypUcT oT Cbpbusi, BbMNPEKN HUCKMA XKMU3HEH CTaHAapT,
MHOFO YeCcTO Ca CK/IOHHW, Korato MoraT, Aa 6baat TypucTu B [pyra [AbpKaBsa,
npeHebpersankn MeCTHaTa KpacoTa 1 odepTa. 3a Aa NoaxpaHBaMe MeCTHWUTE MPoAyKTU U Aa
Bafopu3vpaMe COBCTBEHUTE CU PECypcu, Ype3 NMPOMOLIMOHANHM AeiHocTu TpsibBa da ce
onuTaMe [1a HaCbpuMM OHE3M, KOMTO BMXa UCKanM A3 MbTyBaT, Aa uM3bepaT AeCTMHauus B
Cbpbusa, Hapea C ApPYrM HeWa ropaau HUCKWTE LEHW M MO TO3M HauMH [a MpPEeBbPHEM

cnabocTnTe B Bb3MOXXHOCTMW.
e HebnaronpustHa Bb3pacToBa CTPYKTypa Ha MECTHOTO HaceneHue

B cencknte palloHM Bb3paCTHOTO HAceneHue NpeauMHO OCTaBa M JxuBee. JluncaTta Ha
YOBELUKM PEeCYpCM B MIAHWHCKUTE Cenulla M HaMansiBaHETO Ha OOLWIOTO HaceneHue ca
(bakTOpUTE, KOMTO MpeyYaT Ha PasBMTMETO Ha TypusMa. B TbpceHe Ha Mo-406bP XMBOT
M/IaIMTe XOpa HarycKaT Ce/ICKUTE palioHn, 0COBEHO palioHW, KOMTO Ca Aaned OT rpaackuTe
cenvwa. JiuncaTa Ha MarasuHM, follata MbTHa WMHMPACTPYKTypa M Texkata duandecka
paboTa ca ToBa, KOETO OTAaneyaBa No-M1agoTo HaceneHue OT AaneyHu, 3abpaBeHn panoHu.
Cenckute panioHy obaye ca CbLHOCTTA Ha BCE MO-XKENAHUS CENICKU TYpU3bM U PasyMHOTO
OTYMTaHEe Ha rofieMmTe Bb3MOXXHOCTM Ha MoA06GEH Typu3bM 6M AOMPUHECTO 3a MPOMSIHA Ha
Bb3pacToBaTa CTPYKTypa, T.6. MPUBMYAHE HA MO-MNAAOTO HaceneHue Aa obuTaBa Tesu

paloHW 1 Aa UM Npuaaae NpeauileH naam.
e Jlunca Ha Ka4yecTBeH M 06pa30oBaH NepcoHasn B Typu3Ma U PECTOPaHTLOPCTBOTO

Tbil KaTO Typu3MbT KaTO TakbB He Oele npeacTaBeH [AOCKOPO, HUTO 6Gelwe 0cobeHo
nonynspeH B paloHa Ha CTapa nfiaHWHa, Manbk 6polt xopa Ob6bpHaxa BHUMaHWE Ha
n3cneaBaHeTo My. 3a A06pO pa3nonoXeHne M peanusvpaHe Ha TypucTuyeckaTta odepra
obaue nuncea npodecus. Lo ce oOTHaca A0 XpaHaTa, MNOYTU BCEKM >XUTEN Mno3HaBa
TPaaMLUMOHHMTE peLenTn, HO B USIIOCTHOTO TYPUCTMYECKO MPeasIOKEHNE U XPaHUTENHOTO
npeanoxeHne Tpsbsa aa ce opopMAT U aganTMpaT KbM XKeNaHusTa M HyXauTe Ha

TypUCTUTE.

e Jlnnca Ha agekBaTHO raCTPOHOMWYHO rMpeasioxXeHue
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MMa MHOro aBTEHTMYHM peuenTn OT Tasu obnact 1 Te BCe oule ca CKPOMHO M3M0XXEHWU KaTo
TakmBa. JIMncea My Kypaxa Ha MECTHUTE >XWTenu, racTpoHOMMTE W roTBaunTe [Aa
npeacTaBaAT TpaaAULUMOHHUTE ACTUA KaTO TakKuMBa Ha obulecTtBeHOCTTa M Aa WM Aagat
MACTOTO, KOETO 3aC/y>XaBaT - MACTO, €4Ha OT OCHOBHUTE NPUYUHN Aa NOCETAT pa17|0Ha Ha

Crapa nnaHuHa.
Bb3MOXHOCTH
e PazBuTHE Ha CENCKUS TYpU3bM

Pa3BUTMETO Ha CENCKUS TYpU3bM MOXE Aa AOMNPUHECE 3HAYMTENTHO 3@ racTPOHOMUYECKUS
Typu3bM. [JOMakvHUTE npeanaraT Ha TYPUCTUTE MECTHU TPAAULIMOHHU SICTUS, XapaKTEPHU 3a
pervoHa uM. OdepTaTa B MECTHUTE PECTOPAHTM CblUO € Hello, KOeTo He 6uBa hda ce
nponycka, HO BCE MaK NpPUroTBAIHETO HA SICTUS Y IOMa € HELLo, KOETO Moxe Aa Aafe 6nsacbk
Ha UAIOCTHaTa Typuctndecka odepTta. Cenckoto [AOMakMHCTBO MMa Bb3MOXHOCT Aa
NpeacTaBy Ha CBOMTE MOCETUTENWM LIENNS MPOLIEC Ha ,MNpUCTUraHe" Ha XpaHa Ha MacaTta.
TypucTuTe MoraT Aa BUAST KbE U KaK Ce OTINeXAaT 3e/IeHYYLN, 3bPHEHW XPaHW, NI040BE
W gopu O06UTbK. MOEMHOTO pelleHne e Aopy [a UM ce Aade Bb3MOXHOCT Aa u3bupar
XpaHaTa OT rpaaMHaTa WM OT CK/aZla 3a XpaHa, KOoSATO Lie Ce M3MOon3Ba 3a NpUroTeBsiHeE Ha
scTust. OCBEH TOBa TYpUCTUTE MMAT Bb3MOXHOCT Aia NPUCLCTBAT Ha MPUrOTBSIHETO Ha XpaHa
M HauMHa Ha cepBupaHe. W Taka, CeNckoTo TYpUCTUYECKO AOMAKMHCTBO MMa CBOS LUAHC B
TOBa, Ye MOXeE /1a NPEAsIOKN Ha TYPUCTUTE yYacTUE B LIANIOCTHUSA NMPOLIEC HA NPUrOTBAHE Ha

XpaHa, KOETO MOXXeE Aa 6bae MHOro M3KyLlaBallo.
¢ bLonornyHo npon3BoACTBO Ha XpaHu

[veTnyHaTa 6e30MacHOCT e Bce Mo-HeobxoamMMa. Bbrnpeku ye Ha NpbB Mornesn 3By4n Kato
CWIHa AyMma, TS BCe MO-YeCTo Ce U3MOM3Ba AHEC, B pe3yNTaT Ha HapacTeallaTa ynoTpeba Ha
XUMUKANKN, KOUTO ,4epnsaT" BCUUKO A0OpPO OT MoYBaTa M NpaBAT XpaHaTta HU ,onacHa" 3a
ynoTpeba. CnefoBaTesIHO KaTo aNnTepHaT1BA HAa XMMUYECKU 06paboTeHOTO NPOM3BOACTBO Ce
nosiBsSIBa MPOM3BOACTBOTO HAa OpPraHM4Ha XpaHa, KOATO € aKTyasHa U TbhpCeHa AHEC U
NpucbCTBa M B palioHa Ha CTapa nnaHuHa. Bbnpekn 4ye ca Mo-B3UCKATENHU KbM
NPOM3BOACTBOTO, NMPOU3BOAUTENNUTE B Tasu 06MaCT BMHArU ca NpeanouuTanyt 34paBeTo U

3A4pPaBOC/IOBHUS XXMBOT.
e TYpu3MbT KaTO CTpaTernyeckn nnaH 3a passutme Ha Cbpbus

PasBuTMETO Ha TypuaMa B CTapa NflaHMHA € MNpU3HATO 3a eAWH OT MNpUopUTETUTE B

CrpaTernsita 3a passuThe Ha Typusma Ha Penybnuka Copbusi. B momeHTa CTapa nnaHuvHa e
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npu3HaTa 3a NPUPOAEH MApK M C FeoNIOKKUTE CU XapaKTepPUCTUKKM, B1OpasHOOBpasMeTo u
CbCTOSIHUETO Ha EKOMOrUaTa MMa ronsiM noTeHuman fAa 6bfe efHa OT Haii-MocellaBaHuTe
TYPUCTUYECKM AecTUHaumm B Cbpbus. PalioHbT Bce ouwe e ,CypoB", HenpurogeH 3a
HapacTBalMTe HYXXAM Ha TypUCTUTE W W3NCKBAHUATA Ha €KCNepTH, KOUTO OLeHsIBaT
HEroBOTO MPEMIOKEHNE, HO MMEHHO Ta3W MYCTUHA W HEAOKOCHAaTa MpMpoaa Cce paaBaT Ha
MHO3MHa. MpuopuTeTMTE N NOTPEOHOCTUTE HA NMOCETUTENUTE Ca Pa3/IYHK, HO CbC CUIYPHOCT

€ (paKT, Ye NoTeHUMaNbT Ha Tasu NiaHMHa 3a pa3BUTUE Ha Typu3aMa e 6€3CnopHO ronsmM.
¢ YyeHe OT apyrute

Bb3MOXHOCTTa [a Ce yuMM efHa OT Apyra, HO M OT ApPYru no-ycnewHn nogobHn aectuHaumm
6n Morna ga um3berHe HSKOM rpewku Npu MIAHMPAHETO M Pa3BUTMETO HA MIAHUHCKUS
Typu3bM. Bu 6uno nogxoasawo fga ce cnegsaT npuMmepuTe Ha Ao6puTe MNpPakTUKM Ha
OKOJIHUTE AbpXXaBW, KOUTO ca NO-NMoA06HN Ha Hac M HA MKOHOMMYECKOTO HU MOSIOXEHMeE.
Hskoun oT Hain-gobpute Moaenu, kouto Tpsibea Aa pa3rnedame, ca NPUMMEPU 3a MNIAHUHCKU U
racTpoHOMMYeCcKkn TypusbM B LLiBeluapusi, ABCTpus, F'epManusi. B gonbiaHeHre KbM Noao6HM
cTpeMexun obave e 6e3CnopHO, Ye LWe CpeHEM MHOrOBpOMHU OrpaHUYeHns npu
M3Mb/IHEHWMETO Ha TEXHWUTE CTpaTernyecku niaHoBe, Taka ye MOXEM Ja noapakaBaMe Ha
PymbHus, MNonwa, YHrapus v ga sanopusvpaMe cobCcTBeHUTe CU pecypcu, a Mo-KbCHO Aa

HaACTpouM odepTaTa C aTPAKTUBHO CbAbpXXaHME.
e [ACTPOHOMUYECKMAT TYPU3bM KaTo HapacTBalla TeHAEHUMs B CBETA

[acTpOHOMMSATA U raCTPOHOMUYECKUST TYpM3bM Ca €A4Ha OT HapacTBaluTe TeHAeHUUM B
cBeTa. XopaTa BCe MoBeYe rneaaT Ha XpaHaTa KaTo Ha MpeXMuBsiBaHE M aTpakuus U ToBa e
TOYHO eHa OT CWIHMTE CTpaHu Ha CTapaTa MiaHMHA, KOSITO MoAXpaHBa TPaAWLMOHHUTE U
ABTEHTUYHWU SICTUS,, KOWTO MOraT Aa MNpuBNEKaT racTPOHOMW. TpaauLMOHHWUTE CUMpeHa OT
Kput, [akoc u CapukonuTakusi ce NpeBbpHaxa B €4Ha OT OCHOBHWTE MpWUYMHM 3a
nocewleHne Ha KpuT. Mactpama, TpoMMeT TopTa W TPagMUMOHHO PYMbBHCKO CMpeHe ca
pa3rno3HaBaeMy 3a PymbHuMsl, a konbacuTe, rynawbT M YewKkuTe XOT-AOTM Ca edHa oT
npuuMHUTE Aa otuaeM B Yexusi. TOYHO Taka, Korato ce crioMeHaBa WM3TouHa Cbpbus,

MbPBOTO HELLO, KOETO TYPUCTUTE TPSIGBa Aa MUCNAT, € 6enMyX, KayaMak.
3anaaxm
e TeHaeHUMS Ha obe3noasBaHe

Mpoab/mKaBaHETO Ha AeMorpadcKkmsa OTIMB MOXe Aa 6bAe eAHa OT K/YOBUTE 3amnaxu 3a

Pa3BUTUETO Ha MNIaHUHCKK Typu3bM B 6baelle. Bce no-ronsm 6poit uneHoBe Ha No-MnagaoTo
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HaceneHne ce CTpEMAT KbM MO-OMPOCTEH HA4YUH Ha XUBOT, KOWTO npeanonara ieCeH AOCTbN
[0 BCMYKO U M3bsirBaHe Ha TexkaTta CbVI3VI‘-IeCKa pa60Ta, a T€ HanyckaTt CeJICKUTe pal‘/lIOHVI n
MUrpMpaT KbM rpagcku cenuwia. bbp3nar cnag Ha MeCTHOTO HacesieHue B MMaHUHCKUTE

cenuuia e 3annawmuTeneH ¢akTop 3a pa3BUTHETO.
e HectabunHocT B perMoHa (NonuMTuyecka, 3akoHoaaTesiHa)

YecTuTe NpOMEHM B 3aKOHA, KaKTO M HecTabunHata nonMTMYecka cuTyauusl BoasT A0
TPYOHO PpasBUTME Ha BCMYKM OTPACIM HAa MKOHOMMKATA, BK/OUMTENIHO Ha TypusMma.
HectabunHocTTa Moxe Aa [oBeAe A0 Cnaf B XXM3HEHMS| CTaHAAPT, KOETO B KpaiiHa CMeTKa
AVPEKTHO HamansaBa 6pos Ha TYpUCTUTE M MO TO3M HAYMH 3acTpallaBa pa3BUTMETO HA

TYPUCTUYECKOTO NPEASIOKEHNE.
e [Nob6anHa naHaemus, kato KopoHaBupyc

KopoHaBMpycbT 1M noaobHM naHAeMUK 3acsiraT Hal-Beye Typu3Mma. [pe3 nbpBaTa MosoBMHa
Ha 2020 r. uenuaT CBAT ce usnpaeun npea rnobanHa naHAeMUs, KOSATO Hamb/IHO NOMpeyn Ha
ABWXEHWETO 3a onpeaeneH nepuof. ogobHa 6e3u3xoavua B ABMXKEHUMETO Ha XopaTa
[foBefe [0 MbJIHO HeM3Moi3BaHe Ha TypucTuyeckata odepra, YMETO OKOH4YaTesHO

Bb3AENCTBME BCE OLLE HE € U3MNpPaBEHO.
. NkoHOMMYecKa Kpusa

MkoHOMMYeckaTa Kpu3a, HeCTabwunHOCTTa € 3anfaxa, OCHOBaHa Ha MoKynaTenHata
CNOCOBHOCT Ha TYpUCTUTE M TEHAEHUMUTE Ha HeCTabWNHOCT, KOUTO MoraT Aa AoBeaaT Ao
HamansBaHe Ha 6posi Ha TypuctuTe. MocneanunTe OT CBETOBHaTa MKOHOMMYECKa Kpu3a ca
MHOrO6pOMHM W, Hapea C Apyr¥ Hela, narybHu 3a ¢yHKUMOHWPAHETO M MO-HATaTbLWHOTO

pasBUTUE Ha Typu3Ma Noa BCAKaKBa cbopMa.
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4. MpenopbKU OTHOCHO OCHOBHUTE CTbJI6OBe 3a YCTOMYMBO
pa3BUTME Ha TypuaMa OT r/legqHa TOYKa Ha MecTHaTa
racTpoHoMuss Ha Crapa nnaHuMHaA 3a Ny6JIMYHKMA, YaCTHUA U

rpa>kAaHCKUA CEKTop

M3BOABLT €, Ye racTpOHOMUSATA € TEeHAEHUMs, KOSTO Habupa CKOpPOCT M HapacTBa B CBETa.
HskoM OT CbCeaHuTe CTpaHU BuAsSXa MOTEHUMANa Ha racTPOHOMUYECKUS Typu3bM U
Cb30ad0Xa CTpaTerMn 3a HEroBOTO pasBUTME. HAKOM OT Te3n CTpaHM ca YHrapus u
CnoBeHus,, KOUTO Ca MOCTUMHANU OT/IMYHM PE3YNTATU U KOUTO AHEC Ca Mpu3HaTU 33
raCTPOHOMUYHM NUAEPU B pervoHa. PyMbHMS Moxe Aa ce 6pom cped Tax. Cbpbus u
Bbnrapus vMaT noTteHuUMan 3a pasBMTME Ha racTPOHOMMSI, HO TS BCE OLLE HE € HA XKENTaHOTO
HMBO. Cbpbusi HE € M3BECTHA KaTo TYPUCTMYECKA CTPaHa, HELLOo, BbPXY KOETO Lie ce pabotu
npes3 cneaBalUUTe roauHK, U KOETO € Mpu3HaTo M B CTpaTernsTa 3a pasBUMTME HA Typu3Mma,
KOSTO BKtouBa CTapa MiaHWHa KaTo eHa OT AEeCTMHaLMWMTE C MOTeHUMan 3a pasBuTuE Ha

Typuv3Ma.

CTapa nnaHMHa wWMa TrongdM noteHuunan 3a pa3BUTME Ha TypudMa, KaKTO WU Ha
raCTpoOHOMUYECKUA TYPU3DBM. To3n noTeHuman obaye BCe oule He e M3MNON3BaH aAeKBaTHO.
AHaNM3bT Ha CUNHUTE, cnabute CTpaHu, LWaHCoBEeTE W 3anfaxuTte, T.e. SWot aHanu3bT,
VI36pO$|Ba npeauMmcreata U HeAOCTaTbUUTE Ha raCcTpoHOMUATa Ha CTapa nfaHWHa, Bb3

OCHOBa Ha KOUTO Le 6baaT aaaeHu NPENOPbKU 3a HEMHOTO MO-HaTaTbLUHO pa3BUTHUE.
I'IpenopbKM OTHOCHO CUTHUTE CTPaHU, CBbpP3aHN C raCTPOHOMUATA Ha CTapa nJlaHUHa.

e CobluecTByBallaTa Tpaguumus Ha MecTHuTe gactus oT Crapa nnaHvHa TpsibBa aa 6bae
3anaseHa v nonynsapusvMpaHa AOMb/HUTENHO, 3a Aa Ce NpUBAeKaT MECTHU U YyXXAeCTpaHHM
TYpUCTU. ABTEHTUYHUTE NPOoAYyKTM Ha CTapa nnaHuHa TpsibeBa aa ce 6paHaupaTt u no To3u
HauMH Aa ce 3acuiv BUAMMOCTTA Ha pernoHa u Typuctuyeckata odepTta. XenatenHo e aa ce
¢opmMmpaT racTpoOHOMMYECKN TypoBe, KOUTO buxa 6unn HepasaenHa yYacT OT TypUCTUYecKuTe

oepTu.

e [onsM 6poi CeNncku TYpPUCTUYECKM [OMAKMHCTBA MNPEAOCTaBAT Bb3MOXHOCT 3a
pa3HOO6Pa3HO TYPUCTUYECKO MPEASIOKEHNE, KOETO MOXE Aa KOMOMHMPA raCTPOHOMUYECKOTO

npeanoXxXeHne U npeanaraHeTo Ha CENCKU TYPUCTUYECKN AOMAKMHCTBA.

e KnjaZevac Cbllo € BUHEH MapLUpyT, €auH OT PervoHuTe, KbAETO BMHOTO pacte fobpe u

KOETO CbC CUIYpPHOCT € HepasdenHa 4acT OT racTpoHoMusTa. KoMbuHauuaTa OT BWHO,
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raCTpoOHOMUYECKN TYpOBE U CEJICKN TYPU3bM, C Bb3MOXXHOCT 3a aKTUBEH CEJICKN TYPU3DBM €

A06BP HAUYMH 32 pa3BUTUE HA FAaCTPOHOMMS, HO U Typu3bM Ha CTapa nnaHuHa.
Mpenopbkn OTHOCHO CNaboCTUTE, CBbP3aHN C racTpoHoMMsTa Ha CTapa nnaHuHa:

e HUCKMAT >xu3HeH cTaHaapT B Cbpbus n HebnaronpusTHaTa Bb3pacToBa CTPYKTypa Ha
HaceNneHNeTo B CENICKUTE pPaloHU Ca XapaKTepHW MPeAUMHO 3@ BCUMYKM CENICKM pavioHM B
CTpaHaTa. AKueHTbT TpsibBa Aa 6bae BbpXy NOAOOPSIBAHETO Ha YCMOBMSTA HA XXMBOT B
Ce/ICKUTE palioHM M MOTMBMPAHETO Ha MO-MSIaAMTE MOKOMEHWUS [a OCTaHaT U XMBEAT B
npoBMHUMATa. HeobxoanmMo e abpxxaBaTa [a Cb3haze YCI0BUS 3a YCTOMUYMBOCT Ha CeNCKUTe
palioHM, KOWTO BCE OLLE Ca 3aMa3eHn U OT KOWUTO Ce MPOM3BEXAAT AOMALUHM XPaHW, KOWUTO
TpsibBa ga 6bvaaTt onpeaeneHn KaTto NPUOPUTET MO OTHOLIEHWE HA BHOCHA, rrnobanusmpaHa

XpaHa, KOATO 3aayllaBa MECTHUTE NPOMN3BOANTENIN C NO-HUCKATa CU LiEHA.

e HeobxoaMmo e opMUpaHE Ha FaCTPOHOMMYECKO MPELAIOKEHNE, TACTPOHOMUYECKM
o6ukonkn. OcobeHo ce MpenopbyBa Aa Ce Cb3AafE€ TaCTPOHOMMUYECKO MPEANIOKEHNE B
KOMOMHALMA C BWHEH, KYNTYpPEeH W CENCKM Typu3bM, KOETO Aa 3aBbpluM Kpbra U Aa

No3BOJIAABa pa3Hoobpasve OT O0hePTU Ha TYPUCTU, KAaKTO Yy>XAECTPAHHM, Taka U BbTPELLHW.
Mpenopbkun OTHOCHO LIAHCOBETE 3a racTPOHOMUS Ha CTapa nnaHuHa:

e PazBMTMETO Ha CeNCKMa Typu3bM MOXe Aa AOMNpUHEece 3HauUTENHO 3a raCTPOHOMUYECKUS
Typu3bM. JJOMakuHuUTe npeanaraT Ha TYpPUCTUTE MECTHU TPAAMLIMOHHM SCTUS, XapaKTepHU 3a
pervoHa uMm. Mpon3BOACTBOTO M MNpeanaraHeTo Ha OpraHMYyHa XpaHa e Apyra Mnocoka, B
KosTo TpsibBa pfOa Ce [ABMXWM  racTPOHOMWUYECKUAT Typu3bM, Mopagu noBuLIeHaTa
NMHMOPMMPAHOCT Ha XopaTa 3a TOBa, KOETO npueMat B TAN0TO cu. [Mopagn Bb3MOXKHM
KOHMIMKTU Ha WMHTEpPecn CbC CbBPEMEHHUTE HAYMHW Ha MPOM3BOACTBO Ha XpaHu, e
HeobxoaMMO da ce Hamepw noaxoasiwaTta KoMbuHaums, B KOSTO BCUYKM Buxa 6Gunm JOBOMHW.
OcBeH TOBa pas3BuUTMETO Ha Typu3mMa B Crapa nfaHWMHa e npu3HaTo 3a eanH OT
npuoputetute B CrpaTermsata 3a pa3sButve Ha Typusma Ha Penybnuka Cbpbus. Tosa e
obHazexxaaBallo, Tbi KaTo NOTEHUMaNbT, konTo CTapa NnaHWMHa MMa 1 npeasara, O4eBUAHO

ce Nnpu13HaBa.

e Bb3MOXHOCTTa fJa Ce yuyuM eaHa OT Apyra, HO M OT ApyrM MNO-yCnewHu nofo6HM
AECTMHAUMM 61 Morna Aa M36erHe HSKOM rpewku Mpyu MiaHMpaHeTO U pa3BUTMETO Ha
MNaHUHCKUA TypusbM. OTAIMYHM MpPUMEPU 3a pasBUTME HA racTPOHOMMSITA ca YHrapusi u
CrnoBeHusi. B cnomeHaTWTe CTpaHM NbpBO 6Gelle Cb3dafeHa CTpaTerus 3a pasBuTUE Ha

racTpOHOMMS!, KOSITO LUEe BK/IOYBA MapKETMHIOBM AEMHOCTM, 3a Aa ce nonynspusupar
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TPaANMUUOHHUTE 3a CTpaHaTa XpaHWU, XpaHW 3a MNPUroTBAHE Ha XpaHa U peEauULIa yCNoBUA, Ha
KOUTO pPECTOPAHTUTE LE TpF|6Ba Aa otroBapsT. CTpatermmre ce okasaxa MHOMo yCrnewHu,
Taka 4ye Moxe 6u ce npenopbyBa nogobeH nbT 3a pa3BUTMETO Ha ractpoHomus B Crapa

nnaHWHa, YMMTO NMOTEHLMaN He U30CTaBa.

ToBa, KOETO MOXe fa Ce 3aK/uu, e, Ye pa3BUTMETO Ha raCTPOHOMUYECKUS TYpU3bM
M3MCKBA WMHMUMATMBATA Ha AbpXKaBaTa M afeKBaTHa CTpaTerns 3a HeroBoTO pa3BUTHE.
Tpsabea pa ce cb3gage WMHAPOPMMPAHOCT 3a 3HAYEHWETO Ha TpaauuMOHHATa XpaHa,
TPAAMLMOHHUTE XPaHW U MECTHOTO MPOU3BOACTBO, KOETO XapaKTepu3upa pernoHa. Tosa ce
nocTura 4pes TYpUCTUYECKM npomouun. HeobxoamMMo e CbTpyAHUYECTBO MeXAy MeCTHUTE
Npou3BOAUTENN HAa XpaHM U pPecTopaHTM W  CbOPbXEHWs, npeanarawm MeCTHM
cneumanuteTM. CBbp3BaHETO Ha raCTPOHOMMYECKOTO MNpeasiokeHne KaTo HemaTepuanHo
KYNTYpPHO HACcneacTBO C  KyNTYpHUS Typu3bM, BUHEHMAT Typu3bM KaTO 4acT oOT
raCTPOHOMUYECKUS TYPU3bM U CENCKUSIT TYpPU3bM OCUrypsiBa YyecHa Bepura oT AEMHOCTH,
odepT M Bb3MOXHOCT 3a pa3HoobpasHa odepTa 3a TYpuUCTH, KOUTO B CbBPEMMETO BCe
noBeye ce CTPeMAT KbM MOYMBKA B CENCKUTE palMOHW. MECTHW, a He rnobanHu, 3a
NPeXuBsBaHUS, KOUTO Ca TOJIKOBA CneundUYHK, KONKOTO aKTUBHUAT CENCKN TYpU3bM, @ He

0BMYaNHUTE U T.H.
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6. AHekc: MeMmopaHAyM 3a CbTPYAHMYECTBO OTHOCHO
BbBe)XaHEeTO Ha raCTpoHOMMUSITa KaTo BOAELLO0 NnpeasioXXeHue

3a TPAHCrPaHUUYHO TYPUCTUUECKO NnpeasioKeHue

MEMOPAHAYM 3A CbTPYAHUYECTBO

3a BbBeXXAaHETO Ha raCTPpOHOMUATA KaTO BoAell NPoAYKT Ha

TPaHCrpaHUUYHOTO TYPUCTUYECKO Npeano)xeHue Ha CTapa nnaHuHa

3a pa ce nogobpu KayectBOTO Ha paboTa NO HacbpyaBaHe W pasBUTME Ha
racTpoHOMMSITa B TpaHCrpaHW4yHaTa 30Ha Ha bwnarapus n Cbpbus, ce noanucea ToO3u
MeMopaHayM 3a CbTPyAHMYECTBO. TO3M AOKYMEHT € pa3paboTeH Ha CpewnuTe, NPOBEAEHN B
paMKuTe Ha npoekT ,BkycbT Ha CrapaTta nnaHMHA“ M MpU KOHCyNnTauum C eKcneptn B
obnactTa Ha racTpoHOMUSTAa W MNAHUMHCKMA Typu3bM. [naHbT 3a AencTBue onpeaens
HaCoOKUTE K Oonpeaenst ycrioBusiTa 3a MO-HATaTbLIHOTO (PYHKUMOHMPAHE Ha MoAnucanuTe

TO3M MEMOPAHAYM.
[JenHocTu:

° E,EI‘/JIHOCT 1: MHTeraLI.VIFI Ha MECTHaTa raCtpoHoMuUAa B TpaHCrpaHM4yHaTa TYpPUCTUYECKa

odepTa

MoanucanMTe TO3M MEMOPaHAYM Lle pa3npoCTpaHsiBaT MHdboOpMauusTa, Cb3aadeHa B
paMKWUTE Ha TO3M MPOEKT, Ype3 CBOWTE KaHa/iM M Mpexu, 3a Aa HakapaT Bb3MOXHO HaWi-
MHOMO AOCTaBYMUM Ha XpaHW B TPaHCrPaHWYHWS PErvoH fAa pas3unTaT Ha MecTHaTa
racTpoHoMuyecka ocdepTa. B pesyntaT Ha ToBa ce HabntoaaBa yKpenBaHe Ha KyNnTypHOTO

HacneacTBo B CENCKUTE U MNAHUHCKUTE paﬁOHM 4ype3 MECTHUN UHULUMATUBU.

e [leiiHOCT 2: YKpenBaHe Ha KanauuTeTa Ha MECTHUTE [AOCTaBYMUM Ha FracTpPOHOMUYECKM

yCnyru ypes obyyeHus!, CpeLy 1 CeMUHapu

Tasn AenHOCT e ce peanusvpa Ype3 B3auMHO MH(OPMMPaHe Ha moanucanuTe CTpaHu 3a
HanuuHu o0by4deHnsi, cemuHapu, cpewm wn ap. Acoumaums ,Manucdecto", Cobpbusa wu

Capy>xeHue ,PervoHanHn napTHbOPCTBA 3a YCTOMYMBO pa3BuTHe — BuamH®, Bbnrapus, Bcsika
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B CBOATaA AbpXaBa, WE MMaT 3aAb/DKEHUETO Aa VIHCDODMVIpaT 3aUHTEPECOBAHUTE CTPaHU 3a
pasnnyHNTE BB3MOXHOCTM 3a Y4aCTUE B cbbuTns, KOUTO YBENMNYABAT KanauuTETa Ha

MECTHaTa raCtpoHOMUA.

e [leiHocT 3: Pa3paboTBaHe Ha AOMBLAHWUTENHM MPOEKTHW WMHULUMATVMBKM 3@ YKPErBaHe Ha

MeCTHaTa raCTpoHOMUA

MoanucanuTe TO3M MeMOpaHAyM MNOAKpenaT ycunusata Ha Manudecto, Copbuss n PIYP-
BuavH, bbnrapus 3a akTMBHO MOArOTBAHE Ha NPOEKTHWU MAen W NMpeacTaBsHe Ha MPOEKTHM
npeanoXeHns 3a pa3BUTME Ha MeCcTHaTa raCTPOHOMUS, UHTErpupaHoO pasBUTUE Ha CeNCKUTE

MKOHOMUKU U MHNLUMATUBU, B CbOTBETCTBUE C NMPUOPUTETU Ha CbOTBETHUTE MPOrpamMun.

o [enHocT 4: HaCbp4YaBaHE Ha WHOBATMBHWM METOAM 3a NPOU3BOACTBO HA XpaHU WU

HaCbp4yaBaHE Ha YCTOVIQMBOTO NponU3BOACTBO Ha OpraHM4yHa XpaHa

Tasu OEeHOCT e ce peanusnpa 4pe3 MpuMepu 3a A06pM MPaKTUKWM Ha CbCeaHU W ApYyru
CTPaHW, MOCTUrHANM 3aBWAHW  pe3ynTaTM B  pPasBUTUETO Ha racTpoOHOMMATA U

raCTPOHOMUYECKNS TYPU3BM.
e [leviHocT 5: OpraHu3npaHe Ha MECTHU KyIMHapHU (ecTnBanu

Tasn OeNHOCT BK/HOYBA HaCbp4yaBaHE W3MNOM3BAHETO HaA CENICKOCTOMAHCKMN MPOAYKTU Ha
MECTHMN Nnpoun3BoaAUTENIN C LUEN YKPENBaAHE Ha MNO3NMUnNATAa Ha MECTHUTE NPOU3BOAUTENN Ha

XpaHU 1 NpeACTaBAHE Ha MECTHU NMPOAYKTU.

e [lerHoCT 6: MonynapuanpaHe Ha CefCKOCTOMaHCKM MPOAYKTU B CENCKUTE paﬁOHM Ha Ctapa

nJiaHNHa

Tasn penHoct npeanonara VI,CI,eHTVId)VILI,VIpaHe Ha 3HA4YE€HUETO Ha MECTHUTE 3EMEAEICKU

NPON3BOAUTENN B CENCKUTE PaNOHMW.
e [leiHocT 7: CBbp3BaHe C AOMbAHUTENHM (DOPMU HA TYPU3bM, Hamnp. BUHEH TypU3bM

Tasn genHoct ce CTPEMU KbM U3rpaXaaHE Ha MpeXa U no-p,06pa BPpb3Ka Ha Aonb/iBalln ce

BUJOBE TYpU3bM NMpy (DOPMUPAHETO Ha 06LL TYPUCTUYUECKW NPOAYKT.
e [lenHocT 8: MNMpoMOoLMOHaNHN AeAHOCTH

Tasn [OenHoCcT  BKJIOYBA noaKpena npu pa3pa60TBaHeTo N  OCbLUECTBABAHETO Ha

NpOMOLMNOHANHN KaMnaHUn C BHUMATEJTHO non6paHa Lenesa rpyna.
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Tasu nybnmkaumsl e U3roTBeHa ¢ noaxkpenaTa Ha EBponeickus cbio3, ypes Mporpamata 3a
TpaHCrpaHM4HO CbTpyaHn4ecTBo Interreg-UNMM Bonrapusa-Copbus 2014-2020, CCI No
2014TC1615CB007. CbabpxaHMETO Ha NybnukaumsaTa € OTFOBOPHOCT €ANHCTBEHO Ha

Acoumaumata MaHnbecTo 1 No HUKaKbB HauyMH He TpsbBa Jia ce Bb3npuemMa KaTo u3pas Ha

CTaQHOBMLLETO Ha EBpOHeﬁCKMﬂ Cbl03 NN Ha Ynpasnasawms opraH Ha MporpamMarTa.
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